@ Lammsalat
@ Schéfersalat

Nachtisch

o

e Tartufo

I

@ Gemischtes Eis mit frischen Fr tichten

Vor speisen
@ Prodorpio
kY '

@ Gratinierter Schafskase aus dem Ofen
@ Agnello Tonnato und Parmaschinken

@ Zart rosa gebr atenes Roastbeef
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@ FeinesTrio
@ Miesmuscheln gratiniert
@ Bruschetta mit Pita-Brot

M eer esfr iichte

@ Scampi vom Grill

Lamm

r

aaen
@ Im Tontopf geschmortes Lamm

Saucen
e; Zaziki

Kulinarische Klassiker
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@ Pende
@ Teserra
@

Finessen aus Poseidons Reich

ntsnilibiie. . .
@ Ausgesuchte Fischfilets

m
@ Lachsfilet an einer milden Chillisauce

m
@ Gebratene Kalamari

Fisch

Lachsfilet

Fleisch
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@ Tria

Nachspeisen

oo _
@ Frische Crepes

Grill-Spezialitaten

oL
@ Bifteki Spezial

Fir unsereKleinen

AEEN
@ Alan und Rezan
@ Silan und Nilan
AEEN

@ Narin und Lorin
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Mittwoch - Salatwunder

s

@ Gegrillter Ziegenkase

AlsKleinigkeiten zwischendurch

@ Dina’s
@ Vassilly Gyros

@ Manuel’s
@ Scampi-Tigania
@ Haydar’s
A

Salate — Frisch und knackig

, .
@ Salat mit gegrillten Oktopus
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@ Salat mit gegrillten Apfelscheiben

Unsere Spezialitat: Lamm

@ Lammr ollchen
@ Butter zarte Lammfilets

K Ostliche Schlemmer eien

@ Schweinefilet in Cassis-Creme
@ Pi-Teller
-, F

@ Sigma-Teller

Nicht kategorisiert

)

i ) .
@ Parfait der Saison
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AERER )
E SCHOKOLADENSOUFFLEE

Y
E Geschmorte Lammhaxe
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