VORSPEISEN / STARTERS

@ K Urbis-Ingwer suppe mit Kernol

@ Gonsenheimer Feldsalat mit eingelegtem K tirbis und Speck-Crodtons

@ Getr uffelte Kartoffelsuppe mit Pancetta Crodtons

@ Vitello Tonnato mit Rucola und Par mesan

@ Ziegenkase im Brickteig ausgebacken mit Honig und Gonsenheimer Ackersalaten
@ Geraucherter Aal mit Griner Sauce, gekochten Wachteleiern und Salat

@ Handkase mit Musik und Bootshaus Kruste

HAUPTGANG / MAIN COURSE

@ Rinderfilet von Federico Heinemann/Uruguay mit Rosmarinjus
@ Entrec6te von Federico Heinemann/Uruguay

@ Rumpsteak aus Uruguay von Federico Heinemann mit Sauce Bérnaise
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@ Blauleng mit Dillschaum

amion » Bootshaus Curry* gebratene Maishuhnbrust mit Gemuse, Korianderreisund
@ Cashewnuissen

amion Wildbratwur st aus der Wildkammer Nieding mit Rahmsauer kraut und
U  sabekartoffen

ovaion

@ Wildgulasch mit Polentagnocchi und Preiselbeeren

@ Polenta-Gnocchi mit Truffelrahm, Parmesan und gehobeltem schwar zen Tr Uffel
@ Kalbsschnitzel mit Speck-K artoffelsalat

@ Geschmorte Rinderroulade mit Ackergemuse und Kartoffelptree

@ Miesmuscheln ,, Rheinische Art*“ mit Gemusestreifen und WeilRwein

Nicht kategorisiert

.

@ Currywurst mit Pommes Frites
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