Nachtisch

@‘““‘ Palatschinken 1 Stk.

Nachspeisen

Vanillegis

TOPFEN

.9

Schnitzel

.'r
@ ’ Cordon Bleu
b

Tagliatelle

@ alachef

Deftiges
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A
@ Pusztalaibchen éo

A
@ Weinstadl-Cordon 24
@ Krustenbratl

@ Gesurt am Montag, Mittwoch, Donner stag, Samstag

@ Schweinsschnitzer|

@ Klassisch mit Knofi und Kimmel am Dienstag, Freitag, Sonntag

Belegte Brote

el

@ Bratl oder Speck
@ Schinken oder Kas
el

@ oder gemischt mit allem

Scaloppina



‘m
@ Bauernart

Baked Potatoe

! I__r
@ Ofenkartoffel

Pork Chops

@ Wiener Art

Unsere Steak-House Spezialitéat: " Die Heil3e Pfanne"

% I__.- -
@ mit Putensteak

Vegetarische Gerichte

. ]
‘m

@ Kasnockn

@ ©



Fur den kleinen Hunger

s

@ Toast mit Ham und K ase

Torten und Kuchen

r

@ Pofesen

Brotgeschichten

)

@ Wahlweise:

Salatiges

@ als Bellage
@ mit Backhenderl|

@ mit Putensteak und Ofenkartoffel
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Einekleine Auswahl unserer Kostlichkeiten

s

@ Schmalz

@ Alle Steakpreise, Beilagen und Gro6l3en nach Wunsch und Absprache.

@ T Bone/Porter house/Club 400g 5009

@ Filet/Ribeye/Entrecote 300g 400g

@ Tomahawk 1100g 1300g

@ Coté de Boeuf 2500g 50009

@ Steakpommes/Ofenkartoffel/K rauter butter/Jus/M aiskolben/Speckbohnen/K r auter butter ...

Unsere Weinstadl Klassiker

)

.&.u{-. .
@ Brettljause nach Art desHauses



@ Essigwur scht von da Knacka
@ Maurerforelle

@ Weinstadltoast

@ Wecker|/Hausbr ot

@ Surbauchkornspitz

@ SauresRind

Suppiges

@ Cremesuppe nach Tagesempfehlung

@ oder in grof3 als Suppentopf

@ Deftige Rindsuppe mit Gemiise

11 Burga ”



@ Stadl-Fleischwecker|

@ alle mit Vollkor nwecker |, Steakpommes,

A

@ Fleischloses-Fleischwecker |
A .

@ Puten-Fleischweckerl|
A

@ Puszta-Fleischwecker|

Alles nur auf Vorbestellung!!!

el

@ Krustenbratl oder Ripperl mit Knodel und Kraut
el _

@ oder alsBratl-Ripper| Duett

el

@ Ritterliches Schlachtplattenessen

@ Heurigenjause mit Wurst- oder Rindfleischsalat

@ Stadljause
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Nicht kategorisiert

@ Putensteak

10
11



