Ensaladas

40
§! v Ensalada con nueces pecanas

Postres

At

@ Profiteroles

. Helados

Platosdearroz

Sin clasificar

@ Vidrio de Champan

2€

10

3€
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Botelladevino

Vidriodevino

Tradicional

L angosta

Frutas

Pan conmate

Pulpo

Paella De Marisco

Bar

Knife

Europea

Oysters

13

3€



@ Scallops

Mussels
@ Chuletitasde L echal
@ Entrecotte de Buey
e

@ Lenguado de Playa

Paella Mixta
@ Merluza de Pincho
» F

@ Rodaballo

@ Tomate

10



Pizza Especial

@ Mixed

Platos de pasta

‘ Al Forno
_.//

Platos principales

At

-i .-";
@ Paella de Verduras

Antipasti

G Anireso

Platos de pescado

Croquetas de pescado

10



@ Atan alaparrilla

M arisco

<
' 5 Calamar
e Scampi
l.1L ]_

M arisco

Bebidas

LY
‘l.

i .".;
@ Media botella de agua

PizzaKlein - @ 22cm

"
hY

@ Mista

Arrancadores calidos
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@ Verduras

M enus de sushi

.
hY !

. .
@ Inicio

Carnedepollo

.- .
@ Alitasde Pollo

Platos mexicanos

*, )
h /

@ Arroz

22

20



Cold drinks

! Gratis

Baguette

‘m ,

Pizza - Mittel @ 36 cm

‘m )
@ M editerranea

Fischsgerichte

‘|E' Paella

Los Arroces

22



. .
@ ArrozMeloso Tierray Mar

.
@ Arroz Senyoret (Marisco Pelado)

.
@ Paella Bogavante Azul “ Seco o0 M €l0so”

Platos de marisco

ﬁl M arisco

Alcoholic Beverages

I
i

.
@ Botella de champan

LY
‘l.

Café

a Café

a N



L os Mariscos (Se recomienda para un comensal unos 200-250 grs.
aproximadamente)

@ Buey De Mar “Cocido”

@ Ostras Flor De Arcade
@ Surtido De Marisco “ Cocido”
@ AlmgasDeCarril EXTRA

@ Bogavante Gallego “AZUL”
@ Nécor as Gallegas

L os Pescados (Se recomienda para un comensal unos 300gr s.
aproximadamente)

-

@ Emperador De Playa
- L.

@ Rape “ Pixin”



L as Carnes (L 0s pesos son orientativos)
@ Entrecotte A La Pimienta o Queso
@ Solomillo Trinchado Ajitos Tiernosy Patatas

@ Solomillo Pimienta 0 Queso

Geen categorie

a Paella valenciana



