v~ .
@ Paprikacremesuppe

Vorspeisen:

@ Tatar vom Bachsaibling mit Gartensalat und For ellenkaviar
@ Wachtelbrust mit junger Artischocke und mediterranem Gemuse
@ Risotto mit Kalbsbries und Pfifferlingen

@ Sommersalat , Kloster brau*

@ Tafelspitzsiilze vom Hohenloher Rind mit Ktrbiskernél und Sommer salaten

Hauptgerichte:
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Suppen:

Filet von der Schutter-Forelle mit Krautern gebraten, Petersilienkartoffeln und
Blattsalaten

Bachsaibling mit junger Artischocke, Beluga-Linsen und K artoffelnocker|

Kartoffeltarte mit Pfifferlingen und Sommer salaten

Milchlammleber mit Marillen, roten Zwiebeln und Kartoffelpiree

Tafelspitz vom Hohenloher Rind mit frischem Meerrettich, Schnittlauchsol3e,
Blattspinat und Bratkartoffeln

Usseltaler Rehbock mit Cassissof3e, K ohlrabi und M acair e-K artoffeln

Altmuhltaler Milchlamm im Gusseisentopf geschmort mit Gartengemuse und neuen
Kartoffeln mit Rosmarin

Geschmortes Backerl vom Milchkalb mit Pfifferlingen und Spinatravioli

Filet vom Hohenloher Rind mit Gartengemuse und Kartoffelgratin

Rahmsuppe von Gartenkrautern

23

21

24

19

33

28

36



M . .
@ Klare Rindssuppe mit Maultaschen

Nicht kategorisiert

@ Allgauer Bio-Kase und franzosischer Rohmilchkése

@ Eiscreme und Sor bets mit Frichten.

@ Topfensoufflé mit karamellisierten Weinber gpfirsich

@ Zitronentarte mit Créme brlée, Erdbeeren und Joghurteiscreme
@ Bayerische Creme auf Himbeermark mit frischen Frichten

@ M ousse au chocolat mit Cassissor bet und Sommer beeren

14

15

14

10

13



