Nachspeisen

@ Dessertvariation

Vorspeisen
@ Portion Brot

@ Portion eingelegte Oliven

Pasta

% Nudeln mit Wodka-Sahnesol3e

R

Hauptgerichte

i
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@ Geschmorte Kalbshaxe

Burgers
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@ Surf'n' Turf Burger

Fischgerichte

s

el
@ Fischcurry

Kulinarische Vorhut

r
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@ Bunter Beilagensalat

Formaggi
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@ K asevariation

Zum L offeln
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@ Ger Ostete Paprikasuppe
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SNACKSUND VORSPEISEN

@ Gebratener Seeteufel “alaprovencial”

i 14

@ Garnelen Cassoulet e

lf’

@ Weingedeck €

Hauptspeisen

—m.alm.  Gebratenes Steak ausder irischen Rinderhiifte .(Her eford) mit griinem Spargel und 23
@ Kartoffel-Brunnenkr esse-Piir ee €

@ Gebratener Seeteufel mit Krauterseitlingen, .Aubergine und K efir-Limetten-Sauce

SALATE

aditiime Saisonaler Salat mit Bio Ziegenkase aus Franken, .mit ger 6steten Pinienkernenund 16
@ gebratenem gruner Spargel €

@ Saisonale Salate



Aurum Burgers

i ) 14
@ Aurumicheese €
i 13

@ Aurumici €

Dry Aged Beef ausunserem Dry Ager

. ;
',

i Ochsenkotelette von der Metzgerei Glasstetter 100 .g/7,90 Euro, wird vom grof3en Stlick
@ abgeschnitten, pro Steak mindestens 600 g.

Etwas Slisses zum Finale

el

@ Parfait vom frankischen Bio Ziegenkase mit .Meersalz und Traubenconfit 2
.Y r

@ Mousse von der Valrhona Schokolade .(Kakaoanteil 57% mit Fleur de Sel 2

L ate Night Karte

@ Kasevariation (Bitte fragen Sie nach unserer Kéasekarte) g
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