
Nachtisch

Kugel Lautertal Eis zu je 2
€

Mousse au Chocolat mit Mango- Limettenconfit im Glas 6
€

Äpfel 3
€

Nachspeisen

Bananen 3
€

Stück Torte 4
€

Alkoholfreie Getränke

Blutorange

Fanta

Sprite



Coca-Cola Zero

Mezzo Mix 1

Hausgemachte Limonade

Frisch gepresster Orangensaft

Bitter Lemon

Tonic Water

9

Maracuja 3
€

Red Bull

Crodino

Ananassaft 3
€



Alkoholische Getränke

Radfahrer

Cola-Weizen

Peroni

Aperol Spritz

Hugo

Aperol

Campari

Southern Comfort

Tanquen

Johnnie Walker Red Label

Dimple



Tullamore Dew

Das ist ein Traum

Vecchia Romagna

Vodka Bull 8
€

Jacky Cola 7
€

Pasta

Penne in Käsesahnesauce 9
€

10 meistbestellte Gerichte

Portion Sahne 1
€

Kräuter

Fürstenberg Pilsner



Burgers

Halloumi Burger
13
€ 

Beilagen

Laugenbrezel 2
€

Naturjoghurt 2
€

Extras

2 Rühreier natur 2
€

Bio Butter-Croissant 2
€

Tafel-Brötchen 1
€

Bio-Protein-Brot 2
€

Brotkorb 4
€



Gebeizter Lachs mit Sahne-Meerrettich 4
€

Honig, Marmeladel, Nutella oder Kräuterfrischkäse

Chiasamen-Joghurt 3
€

Chiasamen-Joghurt mit Vanille und frischen Früchten 6
€

Snacks

Laugenbrezel mit Butter 2
€

Vesper

Gebackene Ofenkartoffel 9
€

Heissgetränke

Milchkaffee 4
€



Tasse heiße Schokolade mit Sahne 4
€

Suppe

Curry-Karotten-Ingwersuppe mit Kokosmilch und gebratenen Garnelen 6
€

Rote Beete-Suppe mit Meerrettichschmand 5
€

Nudeln

Gnocchi in Salbeibutter
10
€ 

Fingerfood

Pommes frites mit Ketchup oder Mayonnaise 4
€

Cocktails

Singapore Sling
8
€ 



Mojito
7
€ 

Caipirinha
7
€ 

Cuba Libre
8
€ 

Mai Tai
10
€ 

Pina Colada
7
€ 

Planters Punch
8
€ 

Tequila Sunrise
7
€ 

Zombie
10
€ 

Sex on the Beach
8
€ 

Kokosnuss-Kuss
5
€ 

Cocktails & Longdrinks



Lange Insel Eis
10
€ 

Vodka Lemon
7
€ 

Getränke

Orangensaft 3
€

Spirituosen

Martini

Kahlua

Batida de Coco

Hendrick's Gin

Vier Rosen



Bier

Chiemseer Helles

Vegetarisch und Vegan

Alex`s Poke Bowl
15
€ 

Kichererbsen-Süsskartoffel- Curry
9
€ 

Pizza

Amigo 5
€

Weine

Jim Beam



Säfte

Schwarze Johannisbeere 3
€

Alcoholic Drinks

Jack Daniel's

Alkoholfreie Cocktails

Pussy Foot 5
€

Ice Cream 500ml

Rosa Grapefruit

Vegan Burger



Veganer Burger
13
€ 

Crepes

Kirsche

Pizza - Small á 22cm

Malibu

Spezialaufläufe

Jasmin

Eierspeisen

1 Spiegelei Natur 1
€

1 Spiegelei mit Bacon 2
€



½ gebratene Avocado mit Spiegelei 4
€

Strammer Alex 7
€

Warme Getränke

Espresso Macchiato 2
€

Tasse Kaffee 3
€

Schwarze Tees

Earl Grey 9

Alkoholische Cocktails

Aperol Sour 7
€

Kosmopolitisch 7
€



Strawberry Daiquiri 8
€

Schwimmbad 8
€

Gin Tonic 8
€

Southern Ginger 7
€

Rum

Bacardi, Carta Blanca

BACARDI, CARTA ORO

BACARDI, CARTA NEGRA

ANEJO CUATRO

8 ANOS

SANTA TERESA – GRAN RESERVA Venezuela



SANTA TERESA 1796 SOLERA Venezuela

ALBFINK ANEO 15 Deutschland

CAPTAIN MORGAN SPICED GOLD Jamaika

Aperitif

PERNOD, RICARD

Happy Hour - Longdrinks

Whiskey Cola 7
€

Happy Hour - Frozen Cocktails

Mango Daiquiri 8
€

Digestivi - Digestifs



Amaretto di Saronno

Heiße Getränke

Espresso Doppio 4
€

Große Tasse Cappuccino 4
€

TASSE HEISSE SCHOKOLADE (AUS MILCH) 4
€

CHAI LATTE VANILLA SPICED 4
€

CHAI LATTE VANILLA SPICED MIT ESPRESSO 5
€

Frischer Pfefferminztee 4
€

Likör

SCHWARZSTOFF SCHOKOSTOFF

PEACH TREE LIQUER



SCHWARZSTOFF SIS´S MERCY

Cocktails, alkoholfrei

Ipanema 6
€

Besondere Getränke

Jim Beam Honig

Gin

ALBFINK GIN

Vodka

42 BELOW (NZL)

BELVEDERE (POL)



GREY GOOSE (FRA)

VODKA PARLIAMENT (RUS)

Wein, Sekt und Spirituosen

Jägermeister

Beliebte Gerichte

Schnitzel Wiener Art vom Schweinerücken
14
€ 

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken
6
€ 

Special Long Drink's

Whisky Sour 7
€

Contorini



Portion Butter 1
€

Alkoholische Cocktails / Longdrinks

Rum Cola 6
€

Longdrinks

APEROL oder CAMPARI SODA
6
€ 

MARTINI BIANCO oder MARTINI FIERO TONIC
8
€ 

MARTINI RUBINO oder MARTINI AMBRATO TONIC
8
€ 

CAMPARI ORANGE oder TONIC
8
€ 

BACARDI ANEJO CUATRO GINGER
10
€ 

PATRON SILVER TONIC PATRONIC
8
€ 

BATIDA ANANAS oder KIRSCH
7
€ 



Kaffeespezialitäten

Schokoccino 5
€

CAFÉ ALEXANDRE 6
€

Pizza - klein á 26 cm

Tropisch

VIP Drinks

Bombay Sapphire

Alkoholische Geträmke

Averna



Coffee

Espresso 10
2 €

Create your Own

Mount Gay Rum Barbados

Aperitif & Digestif

SANDEMAN SHERRY MEDIUM

Spirits & Mixer Cans

Captain Morgan Spiced Rum Cola 7
€

ALKOHOLFREIES



Saft Schorle

weiss

WEISSBURGUNDER TROCKENl, Weingut Kopp, Baden-Ortenau, QbA, trocken

SAUVIGNON BLANC DREIKLANG, Weingut Kitzer, Rheinhessen-Bingen, QbA,
feinherb

CHARDONNAY TERROIR LITTORAL, Fortant de France, Pays d'Oc-Frankreich,
IGP, trocken

RIESLING, Weingut Dr. Loosen, Mosel, QbA, trocken

LUGANA, Villabella, Veneto-Gardasee-Italien, DOC, trocken

ROT

MERLOT, Tenuta Ca di Prata, Friaul, Italien, DOC, trocken

ZWEIGELT SAGENHAFT, Edlmoser, Weinviertel-Niederösterreich, ÖQ, trocken

MALBEC ALTA, Bodegas Callia, San Juan, Argentinien, VA, trocken



MORITZ, CUVÉE, Weingut Wöhrwag, Untertürkheim-Württemberg, QbA, trocken

SCÉNARIO ROUGE, Domaine La Fage, Roussillon-Cotes du Catalanes-Frankreich,
IGP, trocken

Alkoholfrei

TEINACHER GENUSS-LIMONADE

HONEST BIO-LIMONADE Still

HONEST BIO-LIMONADE

VIO BIO Naturtrübes Apfelscho

Eiskarte

Eisbecher mit Rumtopffrüchten 9
€

Amaretto- Spekulatius- Eisbecher 6
€



Cognac & Brandy

Remy Martin V.S.O.P

Vom Fass

Paulaner Hefe Weißbier

Flaschenbiere

PAULANER, Kristallweizena Dunkel

PAULANER, Alkoholfrei Hefe

MÜNCHNER HELL, Bügelflasche

FÜRSTENBERG, Alkoholfrei

Kaffee



Latte macchiato 4
€

Kafe

Digestiv

FRAMBOISE HIMBEER

SCHWARZSTOFF OBSTBRAND UNCLE BUDDY

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

Vio Bio Rhabarber Schorle

Mango-Nektar 3
€

Frühstück

Gebeizter Lachs Sahne-Meerrettich Kräuterfrischkäse Brie Brotkorb und Butter
7
€ 



Serrano Schinken Manchego Chorizo Rucola Kirschtomaten Avocadocreme Brotkorb
und Butter

10
€ 

Bio-Protein-Brot Quinoa- Kichererbsen-Salat gegrilltes Gemüse Rote Beete- Linsen-
Aufstrich Avocado Chia-Samen-Joghurt mit Vanille und frischen Früchten

11
€ 

HAGEN´S Bauernomelette mit Kartoffeln Speck Frühlingslauch Brot und Butter
7
€ 

Alex's Frühstücksbowl mit Kokosmilch-Reis, Mango- Ananassalat, Kiwi, Leinsamen,
Erdnüssen, Minze und Knusperhoneys

9
€ 

Chiasamen-Brötchen mit Räucherlachs, Meerrettich-Mayonnaise und Garnitura
6
€ 

Nutmeg mit Butter, Avocado, Kirschtomaten, Spiegelei und Garnitur
7
€ 

Holzofenbrotscheibe in Olivenöl gebraten mit Rucola, Serranoschinken und
gehobeltem Parmesan an marinierten Blatt- und Pflücksalaten

7
€ 

Fleischgerichte

Argentinisches Rumpsteak mit Fettrand vom Grill

SALATE

Beilagensalat-marinierte Blatt-und Pflücksalate mit Karottensalat, Gurkensalat,
Kirschtomaten und Mais

4
€ 



Mediterran-marinierter Rucolasalat mit Tomaten, Kalamata-Oliven, gerösteten
Pinienkernen und in Basilikum-Thymianpesto mariniertem Fetakäse

12
€ 

Superfood-marinierter Baby-Spinat und Wasserkressesalat mit Avocado,
Granatapfelkernen, Sonnenblumenkernen, Walnüssen und Limone

12
€ 

Hühnchen-marinierte Blatt-und Pflücksalate mit Karottensalat, Gurkensalat,
Kirschtomaten und gebratenen Hühnchenbruststreifen

10
€ 

Alb-Champignons-marinierte Blatt-und Pflücksalate mit Karottensalat, Gurkensalat,
Kirschtomaten und zweierlei gebratene Champignons

9
€ 

SAFTSCHORLEN

Rose Grapefruit 3
€

Kindergerichte

Alex´s kleiner Beefburger 6
€

Caipi und Mojito

Mojito Razz 7
€



Snacks und Kleinigkeiten

Süsskartoffel-Pommes mit Curry-Limonen-Mayonnaise 5
€

Frischkäse Crispy Balls an marinierten Pflücksalaten 6
€

Chicken Coconut Fingers mit Sweet Chili Sauce an marinierten Pflücksalaten 6
€

Ziegenfrischkäse im Kräutermantel mit Orangen-Senfsauce und Rucola-
Pflücksalatbukett

8
€

Chiasamen-Brötchen mit Räucherlachs, Meerrettich-Mayonnaise und Garnitur 6
€

Nussbrötchen mit Butter, Avocado, Kirschtomaten, Spiegelei und Garnitur 7
€

Holzofenbrotscheibe in Olivenöl gebraten, mit Rucola, Serranoschinken und
gehobeltem Parmesan an marinierten Blatt-und Pflücksalaten

7
€

Strammer Alex-Holzofenbrotscheibe 7
€

Aufstrichbrötchen

Kürbiskern-Brötchen 2
€



Frühstücks extra

2 Rühreier mit Bacon 3
€

Whisky und Whiskey

MAKER S MARK

MICHTER´S STRAIGHT RYE SINGLE BARREL

DEWAR´S 12 Years

ALLE KAFFEES BIETEN WIR IHNEN AUCH KOFFEEINFREI AN

MIT SOJAMILCH ODER LAKTOSEFREI 0
€

MIT FLAVOUR ZUR WAHL 0
€

TEE VERSCHIEDENE SORTEN



Sencha (grüner Tee)

Rooibos-Sahne-Caramel

SÄFTE UND NEKTARE VON VAIHINGER

BIO-APFEL-BANANE-HEIDELBEER SMOOTHIE 3
€

BIO-APFEL-MANGO-BANANE-SMOOTHIE 3
€

CHAMPAGNER / SEKT / PROSECCO

MOËT CHANDON, Brut oder Rosé

MARTINI PROSECCO SPUMANTE

MARTINI SPARKLING ROSE, Demi Sec

ALEXANDRE HAUSMARKE SEKT, Trocken

LILLET BERRY VIVE BUCK



Nicht kategorisiert

1 gekochtes Ei
1
€ 

Portion Bacon
2
€ 

Obstsalat von frischen Früchten
6
€ 

Naturjoghurt mit frischen Früchten
6
€ 

Spaghetti in Limonensauce
11
€ 

Penne mit Tomatensauce
4
€ 

Stück Kuchen
4
€ 

Grosse Tasse Kaffee
3
€ 

Darjeeling First Flush

Kamille

Minze



Espresso Coretto
4
€ 

INSGESAMT
5
€ 

latte bailey's
5
€ 

TEINACHER GOURMET

Koks

HOLUNDERSCHORLE

SAUERKIRSCH
3
€ 

Sugarfree

Das ist der Fall.

Crodino Spritz

Shirley Temple
5
€ 

Virgin Sunrise
5
€ 



Hochleben
5
€ 

Das ist der Grund

Molinari

Likör 43

Ouzo 12

Amarula

Chambord

Affe 47

KAZADORE

Patrón Silber

Der Präsident

El Jimador Reposado



Don Julio Anejo

Waldgebiet

Ballantines Finest Scotch Whisky

Johnnie Walker Black Label 12 years

Johnnie Walker Gold Label Reserve

Das ist das erste Mal

Bowmore 12 years

Laphroaig 10 Years

Lagavulin 16 Years

KNOCKANDO

Kartell

GLENFIDDICH 12 YEARS



Die Welt der Welt

Cragganmore

Glenmorangie 10 years

Der Tod

Oben

Jameson

Bushmills 10 Years

Kanadischer Club

GRAPPA DI CHARDONNAY

Aalborg Jubiläums Aquavit

Die Welt der Welt

Marille



Carlos I

Hennessy Fine de Cognac

GERICHTSHOF Apple

Sourz Blackcurrant

Bar

MERLOT ROSÉ FLAMINGO, Fortant de France, Pays d'Oc-Frankreich, IGP,
feinherb

BARDOLINO CHIARETTO, Villabella, Veneto-Italien, DOC, trocken

Bailey's

J B

Alex´s Beef Burger
11
€ 

Alex´s Cheese Burger
12
€ 

Chicken- Coconut Burger
12
€ 



Getränke

CARIBBEAN FRUITPUNCH
5
€ 

CAMARITO
5
€ 

CHARLY SOUR
5
€ 


