Aperitivos
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@ Croguetasde Marisco

Pescados
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@ Merluza al aceite deolivavirgen

Tapas Frias—Kalte Tapas
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@ Cecina De Ledn

Carnes
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@ Solomillo al oloroso con foie

Para compartir
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@ Milhoja de ventresca
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Entrantes

@ Boletus con jamon y huevo
@ Almeas ala manzanilla
@ Habitasen triguerosy huevo

@ Revuelto de merluzay calabacin

@ Revuelto de morcillay habas

Sugerencias
@ Carpaccio de solomillo con boletus salteados
@ Trigueros con miel y vinagre de mddena

@ Arroz meloso con pulpoy calamar

@ Foie en escabeche
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@ Ensalada derapey setas

@ Gar banzos salteados con langostinos

Para Comenzar
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@ Queso manchego o | diazabal

VERMUTING
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@ MOJAMA CON ALMENDRAS

@ Gamba blanca de huelva (1/4 k)

@ Pincho de boquer 6n y anchoa en salazén

Sin clasificar
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Entrecot

RabodeToro

Jamon de Bellota

Chuletillasde Cordero

Dorada ala Sal

Zamburinas

Ensalada de Ventresca

Atun Rojo

Ensalada de Pimientos Asados

Ensalada de Cecina

Callos con Gar banzos

Chipirones Encebollados
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