Pizza
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M editerranea

Infusion fria de hierbasdela alcarria con frutillas

Sorbete delima limén

Sor bete de pisco sour defrutadelapasion

Tatin de manzana templado

Cremoso de chocolate manjari(madagascar)

Cremoso blanco

Pifa caramelizada al ron de cafiay espuma de coco

Nuestra version de unatarta de bizcocho de naranjay azahar

Torrijay helado de nuez
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@ Bizcocho borracho alcarrefio, crujiente de miel, almendray helado de canela.

Tapas Frias— Kalte Tapas
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@ Jamon I bérico de bellota

Carnesy Pescados
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@ Solomillo de AtUn

Arroces
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@ Arroz Mediterraneo

Segundos

@ Escabeches de caza

@ Bacalao al pil-pil sobre asadillo alcarrefio
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Merluza ligeramente hervida en aceitey tostada a la plancha

Mero rustido a la bilbaina sobr e tomate asado

Estofado derabo con su carrillada deternera

Cabritofrito en sartén

Solomillo alajaponesa con ajosfritos

Solomillo ala mostaza con foie

Nuestros callos de siempre

Para Empezar

Plato

Angulasfrescas del mifio ala bilbaina

Anchoas del cantabrico “00” reserva santofa
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@ Cocochas de merluza al pil-pil o albardadas

Entrantes Calientes

@ Ensalada de bonito en escabeche de casa con anchoasy verduritas

@ Menestra natural de verduras con setas

@ Carpaccio de matanza con foietrufado

@ Gazpacho marinero con tropezones de salpicon

@ Ajoblanco con crujiente detorrezno, sardina ahumada y sorbete de tempranillo
@ Ensalada templada de chipirones sobre asadillo, cusclsy algas frescas
@ Alubias pochas con arreglo suave de fabada

@ Huevos rotos con jamoén y pimientos del gitano mufiiz (d. manuel)

Entrante
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@ Salpicon de bogavante
@ Per cebe gallego

Nuestros entrantes frios
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@ Ensalada de tomates de temporada

Sin clasificar

@ Lomo I berico De Bellota
, F

@ Seleccidn de quesos
, F

@ Pescado del Dia
, F

@ Ostras

~ Tartar decarne
6 Tartar de Atun
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