@ Tartelette du moment
@ Dame Blanche

Desserts

‘ glace au chocolat

@ Café Gourmand

M ousse au chocolat

@ Tiramisu Du Moment
@ CréemeBriléealaVanille

Boissons non alcoolisées

22

7€

10
7€

7€

7€



Boissons alcoolisées
0 Biéere

Apéritif

Terrinede Foie Gras M aison

Q Mussdls
_—2
@ Fromage

Pizza - normal

-@ Regina

Pates

@ Pates au saumon

13

10



Pates a la creme de vodka

Noodles au boauf

® &

Pizza

4 fromages

Pizza végétarienne

Pizza francaise

£

Plats principaux

Tartare de boauf Charolais

Burgers

@ L eshamburgers

10

14

16



Salade

P

:! Salade

Extras

6 Beurre

Snacks

w Assiette 3 fromages
ot

e Chips Quesadilla

Plats de poisson

Croquettes de poisson

Poissons du jour

7€

14



Fruitsde mer

e Fruitsde mer

Plats de viande

@ Saucisse

Sauces

@ Cocktail

Plats végétariens

L égumes
@

| nsalata grof3



L& Parma

Kleinigkeiten

ra
'

-
@ Courgettes

.
hY

Tapas Calientes- Warme Tapas

I
i

@ Merguez

LY
‘l.

Starters

I F,

n Tartare

Starter

l._“ I__r
@ Saladeverte

@ Salade de chevre chaud

17
15

14



‘ Salade du chef

@ LaVégétariano
@ La Coppa

Rigatoni

g Rigatoni a la Chef

Offrededégeuner - Asiatique

M

@ L égumes

Fleisch - Schweinesteak

14

14

15

10



Secondi Piatti

Petto D'anatra

Calzone

Calzone

French Fries

@ Frites

Haagen-Dazs Eis

ﬂ ? Chocolat

Gefullte Brotchen

23
14

a o



e

@ Nutella

SuRigkeiten, Nachos, Chips & Co

s

A ERED _
@ After Eight

Salades

r

g
@ Bol de Salade Bol de Frites

Entrees

)

A .
@ Assiette de bulots

Add-Ons

r

@ Carottes

a o



Entree

@ Salade Nordique

@ Colonél

p0isson

M, .-:' .
@ Assiette de Crevettes

Café

‘ Café

Nos Plats

14

a ©



Fd
r

. .
@ Poisson du moment

LY
%

L es pizzas

ra
'

.
@ La3 Fromages

.
hY

Nos saladesrepas

&
[ ) Salade César

LesTartares

o e B
@ Tartare de Saumon Thali

L es Glaces et Coupes Gourmandes

i
r

. .
@ Coupe Fruits Rouges

LY
'l.

17

14

13

16



L esglaces artisanales

.
y s

i ., .
@ Chocolat Liégeois

Nos Créepes

i .
@ Supp. Chantilly

@ Saumon Gravlax, Blinis, Créme Ciboulette

@ Oeuf Cocotte aux Essencesde Truffes, Mouillettes au Jambon de Parme

@ Rillettes de Poissons M aison

Suggestions du Chef " voir tableau™

. ;
',

..d.-.ﬁ-. i L s )
@ Emincé de Poulet Sauce Forestiére, Frites, Salade

a ©



M oules en Cocoffe

i _ _ 15
@ Pineau, Frites €
M . 15
@ Roquefort, Frites €
i _ 14
@ Campagnarde, Frites €
A _ _ 14
@ Persillade, Frites €
i _ 14
@ Curry, Frites €
i . _ 14
@ AlaCreme, Trites €
.&.u{-. 13

@ Mariniére, Frites €

Assiette de Déegustation

r

A‘f‘h . . . . . ~
@ 6 Huitresn'3, Rillettes de Poissons M aison, 8 Crevettes, 8 Bolots,

23

Coupes Glacées" La L aitiéere"



v

@ Coupe Carasd
@ Cafeliégeois
Non classe

Caramel Fleur de Se

Tartare de Saumon du Chef

Risotto

Cassolettedela Mer, Frites

Pavé de Saumon, Sauce Beurre Blanc, Poélée de L égumes Frais.

EntrecOte VBF 280gr , Sauce Echalotes, Frites, Salade

Coulant au Chocolat

Bouteille d'eau

eégeeeoOe e

ol

16

17

17

17

~l

AN



VDO@EeSee e

)

@&ee

Huitresn'3

Mix Bulots/Crevettes

Tartare de Boeuf Thai

Burger du moment

Boissons

Sucre

Desdesserts

Dessert

Marguérita

Deuxiéme cours

Premier cours

Troisiemecours

10

©

16

15

13



15



