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Nachspeisen

G Warmer Apfelstrudel
Suppen

@ Tomatencremsuppe

@ Franzosische Suppe

Antipasti
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@ Rinderkraftbruhe



Snacks
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@ , Toast Hawaii“

Vorspeisen und Salate
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@ » Carpaccio vom Rind"

Frisch ausdem Garten
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@ M arktsalat

Steak
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i . .
@ , Holzfaller steak“

Die Wurscht ist die beste Freundin vom Bier
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' Schweizer Wur stsalat
LN

Eisspezialitaten
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@ ., HeReLiebe"

.
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Schmanker|

I
i

@ Allgauer K asespatzle
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Aus Neptuns Reich

@ Black Tiger Scampisvom Grill

.
@ Schollenfilet , Finkenwerder Art*

mtlliseiliiciiliten, .
@ Forelle,,Mllerin® gebraten

Salate frisch vom M arkt
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e

@ , Hirtensalat

Vegetarische Gerichte

@ » Gemuse Pilzpfannchen
@ , Tavernenteller
. i

@ Omelette ,, Champignons"

K &sespeisen

g
@ Gebackener Camembert

SALATE

. ;

@ ,Casarsalat”

Vorspeise
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@ Krabbencocktail , Bisumer Art"

@ Hausgebeitzter Graved Lachs

Spezialitaten

s

i
@ , Ratsherrenteller”

Spezialitdten des Hauses

@ Putenbruststeak , Californisch”

@ » Schwabenpfannchen*”
-, F

@ L ammlachsmedaillon
-, F

@ , Tornedo Rossini“

Hauptgerichte & Vesper

©
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@ . Schwabischer Zwiebelr ostbr aten”

Kleinichkeiten

.
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@ Strammer M ax*

Schnitzelkarte & Fleischgerichte
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@ »Jagerschnitzel

Aus Topf & Pfanne

"
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i
@ , Original Wiener Schnitzel*

Etwas Deftiges

@ , Bauer nschmaus*
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Von GRILL und PFANNE

@ »Allgduer Kéaseschnitzel®

-
@ Pikanter Spief3braten

Als Dessert empfehlen wir
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@ Kleine Portion Kaiser schmarren
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Nicht kategorisiert

o e
@ , Cordon Bleu“

12

10

14



