Sashimi

@ Sashimi de salmén, 6 rebanadas

@ Sashimi Atin Rojo, 6 Cortes

@ Sashimi Pez Mantequilla, 6 Cortes

@ Sashimi Corvina, 6 Cortes

@ Sashimi Hamachi Pez Limén, 6 Cortes

@ Sashimi de Atun y Salmén, 8 Cortes

@ Sashimi Mixto, 14 Cortes

@ Nigiri Mixto A, 8 Unidades
@ Nigiri Mixto B, 10 Unidades



King California Rolls
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@ Rollo de Dragén

Maki

@ Maki Salmén

Temaki

@ Temaki Ikura
@ Temaki salmén
@ Temaki Atun

@ Temaki Langostino Tempurizado

@ Temaki Pato Laqueado



Donburi

Donburi de Pollo

Sandwiches

.m Sandwich califor niano 19

Sushi Nigiri

@ Ikura

ﬁg Rollo California 6

GambaRoja
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Gunkan
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@ Gunkan de Tobiko

California Rall

&' Atln picante

Entradas
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@ Ensalada Fusion

Platos Combinados
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@ Arooz blanco

Guarnicion
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Wakame

Starter
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@ TIRASDE POLLO

Platos de pescado

™
@/ Salmoén

0 @ tartar de salmon
CRS

6 Tartar de Atun
“'\ _.-"I'

Tartar Pez Mantequilla

Pizzas
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@ TirasdeTernera

@ Chicken quinoaroll

@ Uramaki Ebi Fly Roll, 8 Unidades

@ Uramaki Cheese Roll, 8 Unidades

@ Uramaki Chicken Quinoa Roll, 8 Unidades

@ Uramaki Kiwi Roll, 8 Unidades

@ Uramaki Unagi Rall, 8 Unidades

@ Uramaki Salmon Cheese Roll, 8 Unidades
@ Uramaki Beef Wagyu Roll, 8 Unidades

@ Uramaki Golden Roll, 8 Unidades



@ Uramaki Philadelphia Roll, 8 Unidades
@ Uramaki Dragon Roll, 8 Unidades
@ Uramaki Sake Roll, 8 Unidades
@ Uramaki Spicy Tuna Roll, 8 Unidades
@ Uramaki Arco IrisRoll, 8 Unidades
@ Uramaki Geisha Roll, 8 Unidades

@ Uramaki Butter Fish Roll, 8 Unidades

Hosomaki

@ Hosomaki Atln, 6 Unidades

@ Hosomaki Salmoén, 6 Unidades

@ Hosomaki Aguacate, 6 Unidades



@ Hosomaki L angostino Tempurizado, 6 Unidades
@ Hosomaki Salmén con Queso Philadelphia, 6 Unidades

@ Hosomaki Salmoén con Aguacate, 6 Unidades

@ Hosomaki Pepino, 6 Unidades

Especialidades asiaticas

Edamame
Roll
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@ ARCO IRISROLL
@ Sésamo Roll
-, F

@ Rollo Pez Mantequilla



Pizza - Grol3 @ 29cm

Tortilla-Pizza
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@ Atln

M ariscos

@ Corvina

@ Bao deverduras

Platos tipicos



v N
@ Y akimeshi Vegetal

@ Gaseosa Japonesa Fresa, 200ml
@ Gaseosa Japonesa L ychee, 200ml
@ Gaseosa Japonesa M elon, 200ml

@ Gaseosa Japonesa Pifia, 200m|

@ Aloe VeraDrink, 500ml

Platos Calientes

@ Y akimeshi con salmén

Especialidad
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@ Teriyaki de pollo

Entrantes
@ Rollito de Langostino, 5 Unidades

@ Gyoza de Verduras, 4 Unidades

@ Kushiyaki de Gambas

Teppanyaki

@ Viera

Temakis

Ve o
@ Temaki Anguila

Y akitoris
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@ Yakitori de Salmon

Makisdela Casa
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@ Maki Atln

Entree

i Anguila

Bao

i

@ Bao de Pato L aqueado
i .

@ Bao de Foie

Arrozy tallarines
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@ Donburi de anguila



Baos

oA |
@ Bao de Anguila

Tipo decarne

£
@ POLLO EMPANADO

Sushi combinados

@ Sushi Combinado A
@ Sushi Combinado B
@ Sushi Combinado C
@ Sushi Combinado D
@ Sushi Combinado E
e

@ Sushi Combinado F
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@ Sushi Combinado G

Nigiri cl& aacute;sico fusi& oacute;n

AR .
@ Gunkan tofu frito

Cocinacaliente

£

@ Ensalada Wakame de la Casa con Salsa Sésamo
£ .

@ Pollo Estilo Japones
£

@ Pollo Salsa Shacha
£

@ Ternera Yakiniku
£ .
@ Ternera Sriracha
£ .
@ Ternera Chile Dulce
£

@ Ternera Clara Usukuchi



@ Ebi Otafuku

@ Muki Ama Ebi
AR

@ Fish Xo Ebi
AR

@ Dressing Langostino

Dela Brasa

@ Lubina

Comida China

aaln
@ Y akiudon Vegetal

Dim sum y baos

comen |
@ Bao de pollo frito



Comida Japonesa

@ Y akimeshi de Marisco

Y también

@ Ensalada De Algas

Sushi M aki Mixto

@“"T‘ Maki Surtido, 12 Unidades

Grandes Sensaciones - (M enus Degustacion Suite 22)

‘|§ |’ Foie

Especialidades - Specialities



% Pez Mantequilla

M aki-Uramaki

r
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@ Uramaki california Roll, 8 Unidades

Fusion Delicias

@ Crispy Pollo Ginger
-, F

@ Rollito de Verduras, 4 Unidades
-, F

@ Gyoza de Pollo con Verdura, 4 Unidades

@ Gyoza de Pato con Foie, 4 Unidades

@ Takoyaki, 6 Bolitas

Roll Sushi Cocido



@ Blanco Cisne Roll
@ Bustion Sake Roll

Dim Sum y Tepayaki
@ Ja Kao de Langostino, 4 Unidades
@ Xiu Mai de Langostino, 4 Unidades

@ Xiu Mai de Pollo con Trufa 4 Unidades

@ Bum Bao, 3 Unidades
@ Kushiyaky de Salmén

Cooking Arroz Ramen

@ Y akiudon con Pato L aqueado
@ Y akiudon con Pollo Frito



@ Y akisoba Vegetal con Bonito

A .

@ Y akisoba con Pato L aqueado
A . .
@ Y akisoba con Pollo Frito
A

@ Y akimeshi con Furikake

Sin clasificar

@ Rollitos de L angostino

Langostino

Rollo de Salmén Bailando
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