Salades

B

’ Salade d'accompagnement 10

@ Coupe Normande (sorbet pomme verte arrosee de Calvados)

@ Vacherin glagé au caramel beurre salé

Desserts

Apple 9
Créme glacée au chocolat 22
Glace 9
Cremebraléealavanille Bourbon

Café Gourmand



Cremebrulée

Apéritif

Camembert

Fromage

~

Pates

Nouilles boeuf

Lo
m Spaghettis aux sardines

Pizza alaviande

19

10



Pizza normale

@

Fillet

Sirloin

6@ :

Plats d'accompagnement

Patates

ﬁ Pommes

Salade

A
\‘ Salade aux noix de pécan

Extras



6 Beurre

Snacks

@ Croustilles de quesadilla 14

Plats de poisson

Croquettes de poisson 7

Poissons du jour

Plats de viande

@ Saucisse

[ Gateau au chocolat



Antipasti - Entrées

a Carpaccio

Steaks

’ Steak frites

Tapas Calientes- Warme Tapas

Chorizo

@

M enus de sushis

Canard

Entrée

o &

20

28



Starter

@ Terrinedu Chef al'Armagnac et sa confiture d'oignon

@ M édaillon defoie grasde canard et son verre de muscat

@ Poelée de crevettes sur son lit de salade aux copeaux de par mesan

@ Terrinedu chef al’armagnac

@ Crumble de chévre et tomates et sa salade au magret de canard fumé

Main Course

@ Brochette de la ferme (boeuf, agneau, mer guez, poulet)
@ Filet de bar sauce au beurreblanc
@ Onglet de bcauf Angus sauce échalote

@ R6ti de pintade farcie aux raisins sauce vigneronne



Viande de porc

e Porc

Fleisch - Schwe nesteak

French Fries
@ Frites

Griechische Kliche

Filet

Noodle



Crabe

@

Eiskugeln

Carame

@

Y aki-Grill Menl

'a Crevette

Bread
e Pain

Café

G Café



Non classé

Suggestion du chef

Géateaux de crabe

DESE S

Bois

Plat principal

Desserts
ﬂ Dessert
A .
A
A _
@ Foie Gras



