
Salate

Caesar Salat 5

Gartensalat

Vorspeisen

Vorspeise

Antipasti

Rinderkraftbrühe

Fischgerichte

Gegrilltes Lachsfilet

Fleischgerichte



Schweinefilet 10

Schnitzel

Schnitzel Wiener Art 10

Schnitzel 10

Chicken

Hühnernuggets 19

Pizza

Ratatouille

Kalte & Warme Vorspeisen

Carpaccio vom Rinderfilet mariniert mit pikantem Balsamico-Dressing,



Norwegischer Rauchlachs an einem Salatbouquet mit roten

Riesengarnelen mit Salatbouquet in Kräutervinaigrette und

Frische Champignonköpfe gefüllt mit Vorderschinkenwürfeln,

Speisen

Tomatencremesuppe verfeinert

Internationale Spezialitäten

Kleines Schnitzel vom Schwein

Frische Schnitzel

Pfefferrahmschnitzel

Hauptgerichte Fisch



Wolfsbarschfilet

Fleischgerichte - Vom Rind

Rumpsteak 10

Pasta & Vegetarisches

Filetto Di Manzo Bandnudeln in einer Weißweinsauce

Pasta Gambaretti in einer fruchtigen Tomatensauce

Hauptgerichte

Medaillons vom Schweinefilet

Suppen

PARISER ZWIEBELSUPPE



SALATE

Kleiner Beilagensalat angerichtet

Kalte Vorspeisen

Gourmet Salatteller

UNSERE SCHNITZELSPEZIALITÄTEN

“Schweizer Art“

Schnitzel auf Gorgonzolasauce, belegt mit frischen Champignonköpfen,

“Nach Art des Chefs“ mit Zwiebeln, frischen Champignons und Paprika in

“Wiener Art“ vom Jungschwein, in schäumender Butter goldgelb

AUS NEPTUN´S REICH



Filet vom Zander an einer Hummercreme-Dillsauce und Crevetten,

Fischteller Duett vom gegrillten Fischfilet aus Zander und

HAUPTGERICHTE VON DER PUTENBRUST

Filet von der Putenbrust gratiniert

Schnitzel von der Putenbrust belegt

Putenbrustmedaillon „Madras“

HAUPTGERICHTE VOM BLACK ANGUS WEIDERIND

Roastbeef unter Zwiebel-Senfkruste,

Rumpsteak belegt mit frischen Champignons, überzogen mit Sauce

Rumpsteak „Spelunken Art“ bedeckt mit geschmorten Zwiebeln,

Pariser Pfeffersteak fein rosa gebraten, nappiert mit Pfefferrahmsauce,



HAUPTGERICHTE VOM KALBSRÜCKEN

Original Wiener Schnitzel in schäumender Butter goldgelb gebraten,

Saltinbocca à la Romana mit Parmaschinken und Salbei,

HAUPTGERICHTE VOM NEUSEELÄNDISCHEN LAMM

Lammrücken vom Grill,

HAUPTGERICHTE SPEZIALITÄTEN DES HAUSES

Geschnetzeltes Züricher Art vom Schweinefilet, mit Champignons,

Rheinischer Sauerbraten vom Rind, mit Rosinen in klassischer Sauce,

Bœuf Stroganoff in einer Sauce mit frischen Champignons,

Filetspieß Martinique Medaillons vom Rind, Schwein und Pute nappiert

Cordon Bleu vom Jungschwein in einer Panade, gefüllt mit Käse und



Filetteller “Haus Dahlbusch“ Medaillons vom Rind, Schwein und Pute,

Steakteller “Haus Dahlbusch“ Roastbeef und Filet vom argentinischen

Medaillons vom Rind und Schwein mit Rauchspeck, Champignons, Paprika

MITTWOCH GRILLABEND

Filet vom Weiderind

Nicht kategorisiert

Getränke


