Salate

Chefsalat

& €

Nachtisch

@ Minieisbecher
@ HeilRe Liebe
@ Coupé Danemark
@ Dre Apfelkichle

Nachspeisen
@ Kleines gemischtesEis
, e

@ Grol3es gemischtes Eis
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@ Ein Stiick Torte
. .
@ Eismohr

Alkoholische Getranke
@

Suppen

i

o .

@ M aultaschensuppe
o .

@ Tomatencremesuppe
o . .

@ Fladlesuppe

Vegetarisches

@ Rahmkésespatzle
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Pasta

N
g Spaghetti Bolognese

Fleischpizza




Fischgerichte

Fischkroketten

@ Forelle »Millerin« (gratenfrei)

@ Gebratenes Zanderfilet auf der Haut gebraten

@ Gebratenes Kabeljaufilet natur

Fleischgerichte

I
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sl i, . .
@ Paniertes Schnitzel
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Schnitzel

r
" Cordon Bleu

Rahmschnitzel
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Vegetarische Gerichte

Gemise

Vegetarisches Gericht
@ Bitte beachten Sie auch unser e Salatauswahl !

@ Spaghetti ,, I| Pomodor o*

@ Flammkuchen »Griechischer Art«

@ Pizza“Margherita” (rund ca.30cm)

Fingerfood

a Cevapcici

Unser e Spezialitaten

"
hY !

el
@ Gaisburger Marsch
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Ausder Pfanne

@ Champignonrahmschnitzel

@ Zwei Rote Beete Puffer auf einer veganen Petersiliensauce

. B
@ Vegane Maultaschen, geschmalzt

Frankisch Regional

o e i
@ Putenbruststeak vom Grill

Kleinigkeiten fir zwischendurch

i
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i .
@ Lendchenteller
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Eisspezialitaten

&b
@ Nussknacker

Schwabische Gerichte

@ Schwoba Groste'|

@ Schwabische Kutteln im Trollinger sofile
@ Maultaschen, geschmalzt

@ Teller Schwabische Kutteln im Trollinger so3le
@ Speck-Rahmkasespatzle

@ Gesottener Kalbstafelspitz in Meerrettichsauce
@ Ger Ostete L eber spatzle mit Ei

oaiae

@ —Portion fur den kleinen Appetit
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Flammkuchen

@ Flammkuchen nach , Original Elsasser-Art*

@ Flammkuchen nach ,, Griechischer-Art*

Ausunserer kalten Klche

r

aaen
@ Stral3burger Wur stsalat

Hauptgerichte

@ Linsen mit Spétzle
@ Portion fur den kleinen Appetit

Eis

@ Schwar zwalder -Kir schbecher
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@ Unsere Eissorten:

| nter nationale Gerichte

@ Sudtiroler — Gasthausschnitzel (Natur)

@ Putenrahmgeschnetzeltes,, Bombay*

Steinofen - Pizza

@ Pizza ,Haus am See" (rund ca.30cm)

@ Pizza ,Margherita“ (rund ca.30cm)

Ment 2 (Pizza)

)

@ Maultaschen, ger Ostet

Dessertkarte
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@ —zwei Kugeln Eis, mit Schlagrahm
@ —zwei Kugeln Eis, ohne Schlagrahm

@ Ofenwar mer Wiener Apfelstrudel

@ Eishecher »Haus am See«

@ Ein Stick von Oma’s Landkuchen

Rostbraten

@ Rostbraten ,, Hausam See* (Frischgewicht 250 g.
@ Schwabischer Zwiebelrostbraten (Frischgewicht 250 g.

@ Tellerrostbraten (Frischgewicht 250 g.

Dessert-Arrangements

oo
@ Portion Schlagrahm
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BROTZEIT & HAUS-BACK EREI

.
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Hausgebackenes Bauer nbr ot

Schwabenschmaus

. ;
',

i
| 3 4

Schwabische saure Nierle

Was Siass

"
y )

-
| 3t 4

mit Schlagrahm

L ecker e Salatvariationen

Salat und Gemiuse A’la Buffet

Salat mit knusprigen Putenbruststreifen im Sesammantel

Beilagensalat und Gemiuise vom Bufett
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Tellerschnitzel paniert

pova vom Schweiner ticken mit Zitronenschnitz, Bratensol3e und hausgebackenem

@ Bauer nbrot

DelR hem'r extranur fur de Gloine
g

@ »Daniel Disentrieb«

@ »Asterix Obelix«

g

ey e

g .

@ »Mickey Maus«

g

@ »Donald Duck«

@ »Rauberteller «

v Bitte beachten Sie, dass diese familienfreundlichen Gerichte, in Preisund Leistung, nur
@ unseren kleinen Géasten vorbehalten sind!
g
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@ »Max Moritz«

Kalte und warme Vespergerichte

@ Hausgebackenes Bauer nbrot oder Steinofen K 6érnerbaguette
@ Vier Scheiben vom warmen Kalbstafelspitz

@ Ein paar feine Kalbsbratwurste vom Grill

@ —mit Bratensof3e und hausgebackenem Bauer nbrot
@ —mit Bratensol3e, dazu Salat und Gemuse vom Bifett
@ Grober Fleischkase vom Grill

v

@ — Schmor zwiebeln und hausgebackenem Bauer nbr ot
@ — Schmor zwiebeln, dazu Salat und Gemuse vom Buifett

@ —mit Spiegelei, Bratensof3e und Salat und Gemuise vom Bufett
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@ M etzger wur stsalat

Uncategorized

.
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@ Gemuse
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