Ensaladas

@ Ensalada Mixta

@ Ensalada de Pimientos Asados

Postres

@ Macedonia de frutas
@ Tarta de Santiago
@ Crema de yogur
@ Requesbn asturiano
@ Cuajada Con Mid
@ Natillas

O Flan Casero

a W

a W

W



Aperitivos

Pizza

Q Pizza de carne

niebla

Guarniciones

@ Patatas

M arisco

% \\
-

Calamar



@ Merluzaalasidraoalavasca
@ L omos de bacalao con gulas

e salmoén a la plancha

@ L omos de merluza con almeasy gambas

Carne

-L_‘.

@ Solomillode Ternera

Kleinigkeiten
’ Cuerno

Tapas Calientes- Warme Tapas
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@ Chorizo
@ Gambasal Ajillo

Tapas calientes

Pulpo ala gallega

@ Cogollos con Ventresca
@ SALMOREJO

Ensaladilla Rusa

* CalamaresFritos

28
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Main Course

@ Chuleton de Buey
@ Fabes con Almeas

@ Gulasy Gambasal Ajillo

Tapas Frias— Kalte Tapas

G Jamon Ibérico

Carnes

F
r

.
@ Escalopede Ternera
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Omelette

Q Tortilla

Postres/ Dessert

‘ Arroz con leche

@ Sopa De Marisco

@ Consomé con yemaojerez

Fondos M arinos

. /
',

e~
@ Lenguado a la plancha

a
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Ternera

l.
Y r

‘ﬁnﬂ’:r‘ .
@ Filetede Ternera

Para Comenzar

. ;
',

‘ﬂ‘f-h R
@ Fuenteibérica

Raciones

"
Y )

P~ B
@ Esparragos con M ayonesa

Plato

. /
',

..d.-.ﬁ-.
@ Entrecot con cabrales

Café
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‘ Café

Entrante

““l .;. . ’
@ Setas ala plancha con jamon

Pescadosy Carnes

@ Chuletillasde Cordero L echal

Segundos Especiales Caser os

\ .
@ Bacalao a la Riojana

Nuestrasraciones

@ CallosaLaMadrilefia
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CARTA MARINERA

l.
\ r

Caldosy arroces

*, )
L

i
@ Sopa Castellana

Dela Carne

"
\ )

i
@ Entrecot de Buey

Sin clasificar
@ Queso de Ovega
LOMO IBERICO

Bebidas

‘ﬁnﬂ’:r‘
@ MERLUZA A LA ROMANA O A LA PLANCHA
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