
Salades

Salade d'accompagnement 10

Desserts

Tarte Tatin Maison
11
€ 

Boissons non alcoolisées

Vittel 9
€

San Pellegrino 9
€

Lutin 3
€

Eau

Boissons alcoolisées

Couronne 6
€



Apéritif

Steak Tartare

Moules 9

Fromage

Les 10 plus populaires

Papas fritas 16

Oignon français

Pâtes

Nouilles boeuf 10

Pâtes à la crème de vodka

Carbonara 29



Pâtes à la carbonara 10

Pizza

Pizza Grande

Pizza française

Mista

Plats de pâtes

Crevettes 10

Végétarien

Tofu 10

Burgers



Un cheeseburger au bacon
25
€ 

Plats d'accompagnement

Patates

Purée de pomme de terre

Salade

Salade aux noix de pécan 9

Plats de poisson

Croquettes de poisson 7

Fruits de mer

Fruit de mer



Menus

Menu

SIDES

Haricots Verts 10

Boissons

Bouteille

du Coca 3
€

Sauces

Salsa



Viande

Entrec ocirc;te
32
€ 

Pour les petits appétits

Oignon

Steaks

Steak frites 9

Starters

Tartare 2

Viande de poulet



Poêle

Starter

Ceviche de dorade
26
€ 

Salade verte
6
€ 

Tapas

Assiettes De Frites 6
€

Bière

Heineken 6
€

Soup

Soupe à l'oignon 9



Fleisch - Schweinesteak

Steak 9

Carnes y Pescados

Bifteck Tartare 1

French Fries

Frites

Bread

Pain

Bakery



Bar

Add-Ons

Carottes

Entree

Ternera

Alcoholic Beverages

Heineken 0 6
€

Café

Café



Vins ros&eacute;s

Sable de Camargue IGP Chardonnay Bio Domaine Royal de Jarras Ros eacute;
29
€ 

C ocirc;tes de Provence AOC La Chapelle du Ch acirc;teau Gordonne
41
€ 

C ocirc;tes de Provence AOC Minuty Prestige
46
€ 

COQUILLAGES & CRUSTACÉS

Bulots
10
€ 

Crevettes Roses
18
€ 

Ap&eacute;ritifs

Foie gras mi cuit
29
€ 

Coquillages et crustac&eacute;s



Le Tourteau entier
22
€ 

Demi homard bleu
31
€ 

Homard bleu entier
60
€ 

Assiettes de l&eacute;gumes

Assiette de haricots verts 6
€

Assiette de pur eacute;e 6
€

Hu&icirc;tres

Gillardeau N
33
€ 

Fine de claire N
18
€ 

Creuses de Bretagne N
16
€ 

Plates Belon N
29
€ 



Crabes

Demi Tourteau
13
€ 

Compose Ta Barquette! - Choisis Ta Cuissson

Un point

Cuissons

Saignant

Bien Cuit

Non classé

Escalope de veau normande
30
€ 

Assiette de Riz 6 € 



Agua,

Pommery Silver Brut
95
€ 

Pommery Brut Ros eacute;
105
€ 

Paillard de poulet marin eacute; au citron
25
€ 

Cebolla

Pieuvre 1 

Bouteille de vin

Riz

thé fusée 3 € 

Planche de charcuterie de la maison Conqu ecirc;t
21
€ 

Planche de fromages AOP min.
23
€ 

OElig;ufs Mimosa
10
€ 



V eacute;ritable houmous, pain pita
13
€ 

C ocirc;tes de Gascogne IGP Les Fum eacute;es Blanches
29
€ 

Macon Lugny AOC Saint Pierre Bouchard et Fils
35
€ 

Chablis AOC De La Motte
48
€ 

Sancerre AOC Doudeau L eacute;ger
41
€ 

Vouvray AOC Fr eacute;d eacute;ric Bourillon
37
€ 

Pouilly Fum eacute; AOC Domaine Champeau
55
€ 

Vin de Pays d'Oc IGP Baron Philippe de Rothschild
31
€ 

Brouilly AOC ndash; Lafond
31
€ 

Bordeaux AOC Ch acirc;teau Roquefort
33
€ 

Sain Emilion AOC Baron Carl
61
€ 

C ocirc;tes du Ventoux AOP La Vielle Ferme
29
€ 



C ocirc;te de Provence AOC Ch acirc;teau Demonpere, Prestige Bio
37
€ 

Hautes c ocirc;tes de Beaunes AOC Bouchard et fils
41
€ 

C ocirc;tes du Rh ocirc;ne AOC Guigal
64
€ 

Planche Mixte
24
€ 

Coca Cola Zéro 3 € 

Salade C eacute;sar au poulet r ocirc;ti
21
€ 

Quinoa et tofu caram eacute;lis eacute;
17
€ 

Burrata aubergine grill eacute;e
18
€ 

Pur eacute;e

soupe afghane

Guacamole maison, chips de ma iuml;s
13
€ 

Fondant de b oelig;uf agrave; la bourguignonne et son foie gras po ecirc;l eacute;
33
€ 



Raviole agrave; la truffe de la maison PERRIN
31
€ 

Homard bleu, mayonnaise maison
31
€ 

Risotto agrave; la truffe
24
€ 

Linguine aux morilles et ris de veau croustillant
36
€ 

Spaghetti Marco Ardiri Alle Vongole
24
€ 

Blanc de cabillaud aux palourdes
27
€ 

Noix de saint jacques agrave; la plancha
25
€ 

Poulpe grill eacute;
23
€ 

Tartare de b oelig;uf au couteau
23
€ 

Bavette agrave; l rsquo; eacute;chalote
22
€ 

Desserts

Salade



Huîtres 9 

Langoustines
23
€ 

Bleu


