Herzlich Willkommen im Regtaurant zum Goldstein

Bereits seit dem spaten Mittelalter ist das Anwesen unter gleichem Namen in den
Geschichtsbiichern der Stadt Mainz vermerkt.
[747 wird das heutige Restaurant als offizielle Brauerei erwahnt.
Noch heute kénnen im Innenraum die restaurierten Holzbalken aus der
damaligen Zeit bewundert werden.

Am Abend des 21. Mai [84-8 kommt es in Folge der Mainzer Marzrevolution
zu einer gewalttatigen Auseinandersetzung direkt vor den Toren des Goldsteins als
revolutiongbewegte Gaste auf gewaltbereite Preu3en stof3en.

Dag Bild hiervon ziert auch heute noch unsere Vigitenkarten.

1850 kommt es zur Ubernahme der Brey schen Mainzer
Aktienbierbrauerei und die eigene Bierbrauerei endet, dag Gasthaus wird ein reiner
Bewirtungsbetrieb wie er bis heute weiter gefiihrt wird.

Nach einem Brand [878 werden die markanten Kagtanien auf der Gartenteragse
gepflanzt.

Wir freuen uns Sie in dieser geschichtstrachtigen Umgebung begriiBen zu diirfen

Shre Goldstein- Team

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Uber magliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



Vorgpeigen

Cremiges Kiirbissiippchen VVEGAN

Creamy purnpkin soup

Gemischter Brofkorbv

mit drei Aufetrichen (qut zum Teilen)
Bread Bagked with three different spreads

Herbstlicher Birnen—Selleriesalatv

mit kandierten Wallniggen und Gorgonzola-Crostini
Cellery root and pear salad with caramelized Walnute and bread gratinated with blue cheese

Hauggemachte Kirbiswaffel

mit Ahorngirup und Pekanuee-Butter (wahlweige mit Speck)
Homermade pumpkin waffle with pecan butter (with bacon at your choice)

700 €

890 €

890 €

1,50 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Uber magliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



Qalate

Kleiner gemischter Beilagensalat

mit Hauedresging und gerédsteten Kérnern V vecan 550 €
amall mixed gide ealad with homemade dregsing and roagted geeds

Bunt gemischter Salatteller vV
mit Haugdregaing, gerogteten Kornern, Baguette
und gegrilltem Ziegenkase und Honig 16,80 €

Mixed Salad with homemade dregsing, roasted seeds and baguette, with grilled goat cheege and honey

Bunt gemischter Salatteller
mit Haugdresging, gerogteten Kornern, Baguette
und geschmortem Kiirbis V vecan 16,50 €

Mixed Salad with homemade dressing, roasted seeds and baguette, braised pumpkin

Bunt gemischter Salatteller
mit Haugdresging, gerogteten Kornern, Baguette
und gebratenen Streifen vom Rind 18,50 €

Mixed Salad with homemade dressing, roagted seeds and baguette, with grilled stripeg of beef

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Uber magliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



Hauptgerichte

Schnitzel ,,Wiener Art“

Zwei panierte Schuweineschnitzel mit Preigelbeeren,
Zitrone und Bratkartoffeln 6,80 €

two breaded cutlete of pork with pan fried potatoes, cranberries and lemon

Zwei panierte Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln
two breaded cutlete of pork with pan fried potatoes

Jager Art, mit cremiger Pilzrahmeauce

With creamy mughroom sauce

Madagagkar, mit cremiger Pfeffercauce

With creamy peppercorn sauce

Holstein, mit gebratenen Zwiebeln und Spiegelei 17,90 €

With braiged oniong and fried egg

Goldstein-Burger

hausgemachte Frikadelle von Schwein&Rind im Vollkorn-Burgerbratehen 6,90 €
mit Traffelmayo, Speckmarmelade, gebratene Waldpilze, X
dazu Thymian-Nuggbutter-Kartoffeln ot d%“;\w
Homemade Burger Pattie of Pork and Beef with wholemeal bun, with truffle mayonnaige, <};\’6\“ goe\“\ \ a0
bacon chutney, grilled mughroome and thyme potatoes \';e\f\éo\,'\(\g\\'\ 0"

" N]

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Uber magliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



Hauptgerichte

Hausgemachte Kirbisspatzle "

mit Mangold und Gorgonzola
Homemade pumpkin noodles with chard and blue cheege

Cremiges Kiirbie-Graupenrigotto \” veGaN

mit Pekanuse-Ahorngirup-Granola
Homemade pear! barley rigotto with pumpkin and pecan-maple syrup granola

[n Riegling-Estragonsauce geschmortes Freilandhuhn
mit Kartoffel-Kurbisetampf

[n terragon and riegling braiged free range chicken with potato-pumpkin magh

Hausgemachter Wildschein-Pie
mit Karbie-Kartoffelstampf mit gebratenen Waldpilzen

Homemade wild boar pie with pumpkin-potato mash and grilled mughrooms

Schweinefilet mit Speckkruste
mit Steinpilz-Rahmkraut und Thymian-Nugebutter-Kartoffeln

Fillet of Pork with bacon topping, creamy porcini cabbage and potatoes with burned butter and thyme

Waldpilz-Rostbraten vom Rheinland-Pfalzer Rind
mit Karbisepatzle und geschmortem Kiirbig

Beef Roast with mushroom gravy, homemade noodles and braiged pumpkin

16,90 €

16,50 €

18,50 €

2050 €

2080 €

2490 €

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Uber magliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



Kleinigkeiten

Herbstliche Krbisstulle \’
Graubrot mit Curry-Friechkage, geschmortem Kiirbie und Fetakage 1150 €

Dark bread with curry- cream cheege, braiced pumpkin and Feta cheege

Hausgemachter Spundekas’ \/
mit Zwiebeln und Salzbrezelehen 750 €

Homemade cream cheege dip with oniong and pretzele

3erlei vom Meenzer Handkag’
mit frischem Bauernbrot und Butter 11,30 €

Strong cheege variation, dark bread and butter

Auf Anfrage bereiten wir gerne fiir Sie von verschiedenen Gerichten kleinere Portionen zu

Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Uber magliche Zusatzstoffe und Allergene informiert Sie gerne unser Servicepersonal



