
Wine | Dine | Passion

kommende Veranstaltungen

- Jeden Freitag im Januar | Februar
Unser beliebtes Fondue

- 14.02.2019   „Valentinsmenü“

- 06.03. 2019   Aschermittwoch
                         Fischessen

Weitere Infos auf nattermanns.de und Facebook
oder nehmen Sie unseren Flyer mit nach Hause

CATERING
RESTAURANT

VERANSTALTUNGSLOCATION
WEINBAR

GENUSSAKADEMIE
GÄSTEHAUS
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GEMEINSAM TEILEN
heißt jetzt „Tischbüffet“

Vorweg:

Flammkuchen Classic | Mediterran | Lachs | Shrimps 10,90 €

Tischbüffet:

Ab 2 Personen
Verschiedene kalte und warme Vorspeisen
serviert in unserem „Genusskasten“

 18,90 € p.P.
Als süße Variante
serviert in unserem „Genusskasten“

 12,90 € p.P.

Saison-Klassiker
Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken | Gurkensalat | Bratkartoffeln
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Wiener Schnitzel of veal´s sirloin | cucumber salad | panfried potatoes 23,90 € 
Filetspitzen | Dijonsenf | Spätzle |Blattsalate 
sliced tenderloin | dijon mustard | spaetzle | mixed salad 22,90 €
Roastbeef rosa gebraten kalt | Bratkartoffeln | Sc. Tatar
Roastbeaf cold | panfried potatoes | sc. tatare 16,90 € 

Winterküche
Wildragout in Rotweinsauce
mit Rotkohl , Spätzle & Preiselbbeeren 23,90 €

Hirschrücken 
mit Spitzkohl & Kartoffel‐Waldpilzragout 35,90 €

Saltimbocca vom Skrei 
mit Graupenrisotto & gebackener Ruccola 29,90 €

Halbe Eifler Ente 
mit Rotkohl & Kartoffelklößen 29,90 €

Steaks aus unserem 800 °C heißem BEEFER:

US STRIPLOIN STEAK ca. 300g 44,90 €
US RIB-EYE STEAK ca. 300g 39,90 €
DRY AGED SIMMENTHALER STRIPLOIN ca.300 g 39,90 €

DRY AGED SIMMENTHALER TENDERLOIN 
LADY´S CUT  ca. 200 g   39,90 €    
GENTLEMAN´S CUT  ca. 350 g  61,90 €

Zu unseren Steaks reichen wir:
BBQ‐Sauce, Sweet‐Chilimayonaise, Aioli , Süßkartoffel Pommes frites und bunte Blattsalate
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