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Das Wort vom Chef

Liebe Giste vom Kiihler Krug,

wieder liegt ein erlebnis- und ereignis-
reiches Jahr hinter uns. Auch in den
letzten beiden Monaten hat sich bei uns/
im Kiihlen Krug viel ereignet.

Im November war die Einfithrung ez '
unserer Cashback-Karte von Lyoness ein voller Erfolg Der Dezember
war wie immer von unheimlich vielen Weihnachtsfeiern unterschied-
licher Firmen und Vereine geprigt. In dieser Zeit zeigte sich, dass wir
mit unserer Erlebnisgastronomie (z.B. Brauereifiihrung mit Span-
ferkelessen, Rittermahl oder Biifett-Kabarett) voll im Trend liegen.
Wir hatten die hochste Gistezahl im Monat Dezember seit der Uber-
nahme des Kiihlen Krugs durch Familie Fraf.

An beiden Weihnachtsfeiertagen waren wir dermaflen ausgebucht,
dass wir sogar den grofien Saal fiir das a-la-carte-Geschift 6ffnen
mussten.

Als Besonderheit zeigte sich wieder einmal unser Silvesterball, bei
dem wir 630 Giste in unserem ausgebuchten Haus begriiffen durf-
ten.

Was bringt das neue Jahr?

Am 12.01.2013 hatten wir die erste von unserer sechs-teiligen Par-
tyreihe, die Apres Ski Party. Wie immer hatten wir an diesem Tag
ein rappelvolles Haus. Wir freuen uns schon auf unsere Schmutzi-
ger-Donnerstags-Party, den Rosenmontagsball sowie auf den herings-
schmaus am Aschermittwoch.

Am 23.02.2013 laden wir wieder unsere Stammgiste zum ers-
ten Stammgastabend ein. Im Mirz erwartet Sie unsere Martinique-
Dance-Night, im April feiern wir den Tag des Bieres und am 01. Mai
haben wir wie jedes Jahr unsere traditionelle Biergartenerdffnung.

Auch 2013 bemiihen wir uns immer etwas Abwechslung mit diver-
sen Sonderspeisekarten und Sonderbieren unserer hauseigenen Brau-

erei in unser Brauhaus zu bringen.

Ich freue mich auf Thren Besuch und wiinsche einen angenchmen
Aufenthalt im Kiihlen Krug.

Thr Peter Frafs

P. Frm@

Wie schon in den Jahren
zuvor, wird auch in diesem
Jahr am 01. Mai wieder tra-
ditionell unser Maibaum ge-
stellt, der Biergarten offiziell
eroffnet und unser beliebter
Maibock angestochen.

Piinktlich um 10.30 Uhr
stellt die Feuerwehr Griin-
winkel unter musikalischer
Begleitung vom  Séllinger
Musikverein vor dem Kiih-
len Krug unseren Maibaum.
Im Anschluss daran wan-
dern wir alle in den Biergar-
ten, wo dann der Maibock

durch unseren Braumeister
Manfred Malsch angesto-
chen wird. Und dann fliefSt
das Bier in Stromen. Jeder
anwesende Gast erhilt ein
Freibier von unserem Chef.
Nach dem ,offiziellen®
Teil spielt dann der Séllin-
ger Musikverein zum Friih-
schoppen auf.

Wir hoffen, dass wir wie im
letzten Jahr bei strahlendem
Sonnenschein unsere zahl-
reichen Giste begriiffen diir-
fen.

UNSERE AKTIONEN:

Avsblick auf...
Ol. Mai

Stammgastabend
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Das Kuhler Krug Frihlingsbier

Unser Frithlingsbier ist ein
unfiltriertes,  naturbelasse-
nes, untergiriges Mirzen-
bier.

Es hat einen Stammwiirze-
gehalt von ca. 13,5 % und
einen Alkoholgehalt von ca.
5,4 Vol.-Prozent. Es ist voll-
mundigund wiirzig-frisch im
Geschmack und hat ein an-
genehmes Hopfenaroma.
Durch den Einsatz von Spe-
zialmalzen erhilt es seine
rotbraune Bierfarbe.

Somit ist unser Friihlings-
bier ideal um den Friihling

einzuliuten.

Prost!!
Ihr Braumeister

Manfred Malsch

Zum
Sensationspreis-
von 14,90 EUR

Wir begriiflen Sie zu

unserem

Familien-Buffet

und laden Sie und
Ihre Familien, sonn-
tags von 11.30 bis
14.30 Uhr bei uns

zum Schlemmen ein.

 Vorspeisenbiiffet
* Suppe
e Salatbiiffet

e versch. Hauptspei-
sen

* sowie Beilagen
e und Dessert.
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Stammgstabend
Stammgastabend

am 23.02.2013

\l H 4
Der Kihle Krug ladt alle seine Gaste
ﬁa zum Stammgastabend ein

KUHLER KRUG

_ Am 23. Februar 2013 laden
Flenmeise - e wir ab 19 Uhr“ wieqer alle
J ‘ unsere Stammgiste ein zum

| ,2Stammgastabend“. Als be-
sonderes Highlight wird an
diesem Abend von unse-

rem Braumeister Manfred

Malsch unser Friihlingsbier

angestochen. Fiir das leib-
liche Wohl wird natiirlich
auch gesorgt. Unsere Kiiche

en Hauptgerichte und Delmsert

bereitet ein leckeres Vesper-
fur nur 6,90 €

) : . Es gibt ein
biifect mit zahlrcichen bay- ,@“' Bayrisches Vesper - Biifett

O (o‘?'c, und alle Getrinke sind inklusive
°° ,590 (auBer Sekt, Spirituosen und
"/ Champagner) bis 24:00 Uhr

rischen  Spezialititen vor.
Natiirlich sind auch wieder
alle Getrinke (aufler Sekt,
Spirituosen und Champag-
ner) von 19 — 24 Uhr inklu-
Der Unkostenbeitrag

Feierabendbier
jedes 0,5 Ltr. Bier
fur nur 2,50 €

sive.

Unser Late-nght-Special
bestelle 1 bekomme 2

zu jedem Getréank, das du hestallst,

bekommst du ein zweites gratis dazu

fir unsere Stammgiste be-
trigt 13,90 €. Gerne diir-
fen Sie auch Freunde oder
Bekannte mitbringen. Die
Einladung fir den Stamm-
gastabend erfolgt Anfang Fe-
bruar per SMS oder eMail.

Damit wir besser planen
konnen, bitten wir Sie die
Eintrittskarten vorab bei uns
zu kaufen. Diese sind ab An-
fang Februar bei uns erhalt-

lich.

herrmann + millot GmbH & Co. KG
autoSERVICE h + m

Hardeckstrasse 7
76185 Karlsruhe
Tel. 0721 /950 200

Karosseriefachbetrieb

Fahrzeuglackierung

Abschlepp-, Pannen— und Bergungsdienst
Spezialtransporte im Nah— u. Fernverkehr
Ol-Nassreinigungen (auch iiberfiillte Heizltanks)

Beginn ist um 19'-Uhr
Kartenvorverkauf bis 22~ 02 .2013:

Wenn Sie Ihr Fahrzeug zur Reparatur bringen, fahren wir Sie gerne nach Hause.
Natiirlich holen wir Sie auch wieder ab, wenn lhr Fahrzeug fertig ist.

art: Garnituren
wichtige Zutatenmerkmale

Unser Serviceleiter erk
Gamiturbezeichnung zugehdrige Rohstoffe

Backerin Art Lamm, Hammel, Schwein Rohe Kartoffelscheiben mit Zwiebelringen und entsprechenden Jus geschmort
Baden-Baden Wild Pfifferlinge, Mandelballchen, mit Preiselbeeren gefiillte Kompottbirne

Berliner Art Kalbsleber Apfelringe gebraten, Rostzwiebeln, Jus, Kartoffelpiiree

Bordelaise Fleisch (Rind) Schlosskartoffeln, Champignons, Rindermark, Sauce Bordelaise

Chipolata Geflugel Chipolata-Wirstchen, glasierte Maronen, Perlzwiebeln, Speck, Pariser Kartoffeln
Colbert Fisch (Seezunge) auf bestimmte Art geschnitten und paniert, mit Colbertbutter serviert.

Cordon bleu Kalbsschnitzel Schnitzel gefiillt mit gekochtem Schinken, Emmentaler,paniert

Deutsche Art Gemiise (Steckrliben, Porree, Spinat, Kolrabi) | binden mit Sauce Béchamel

Doria Fisch gebraten Olivenférmig tournierte frische Gurke, Zitrone und frische Krauter

Dubarry Fleisch (Kalb) Blumenkohl und Mornaysauce, mit geriebenem Kase bestreuen und Giberbacken
Englische Art Gemise nach dem Garen in Butter schwenken

Flamischer Art Rindfleisch gekocht grob geschnittenes Gemiise, Wurzeln, Porree, Sellerie, kleine Weillkohlkugeln, Briihkartoffeln
Florentiner Art Fisch, Geflligel, Eier, Fleisch Blattspinat, Mornaysauce

Forsterin Art wild Morcheln, Speck, NuBBkartoffeln

Franzosische Art Gemise Fond mit beurre marnie leicht binden

Gartnerin Art Fleisch Bukettweise mit frischen Gartengemiisen umlegt

Hausfrauen Art Erbsen, Karotten, Brechbohnen, Speckwiirfel, gewlrfelte Kartoffeln

Holsteiner Art Fleisch Spiegelei und kleine Fisch-Canapés, Gemuisegarnitur

Jagerart Wild Waldpilze, Tomatenfleischwiirfel, Jagersauce

Kardinals Art mit Krabben und Krebssauce Giberzogen

Maitre d'hotel Wild Krauterbutter

Mailander Art Kalb Streifen von Pokelzunge, Schinken, Champignons, Triiffel, Parmesan, Tomatensauce
Mirabeau Rind gebraten Sardellenstreifen und Olivenscheibchen

Mullerin Art Fisch gebraten Butter (Jus), Petersilie, Zitronenscheibe

Orly Gemoise, Fisch In Bierteig gebacken, mit Tomatensauce

Rossini Rind gebraten /Tournedos Ganseleber, Triffeln, Madeirasauce, Cro(itons

Savarin Fleisch kleine Krustade, gefiillt mit Salpicon aus Triiffel, Krebse, mit Demiglace gebunden, Spargelspitzen
Soubise Lamm Zwiebelmus

Tiroler Art Rind Gebackene Zwiebelringe, Tomatenfleischwiirfel

Toulouser Art Geflugel Ragout im Pastetenhaus

Wellington Rind, Kalb Blatterteightille, Duxelles, Triiffelsauce

Wiener Art Kalbsschnitzel Zitronenscheibe, Karper, Sardelle

Zigeuner Art Rind, Schwein, Gefllgel Streifen von Pokelzunge, Schinken, Champignons, Triiffel, Madeirasauce
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Martinique Dance Night

Am Samstag, den
09.03.2013 heifste es wieder:
Martinique Dance Night im
Kiihlen Krug!

Wir laden wieder ein zu un-
serer stimmungsvollen Party
Nacht im Stile der legendir-
en Martinique Disco. Mit
dabei sind natiirlich wieder
unsere beiden DJs Uwe Die-
nes und Ron Baar, die mit
ihrem bunten Musik-Mix
fur jeden Musikgeschmack
das Richtige dabei haben.

Zur Erfrischung gibt es le-
ckere Cocktails wie z.B. Cai-
pirinha oder Aperol Spritz.
Aber auch unser original un-
filtriertes Brauhausbier darf
natiirlich nicht fehlen.

Die Party beginnt um 21
Uhr und der Eintritt betrigt
7 €.

usiness Biifett
1l von Salaten, Suppe,
Hauptgerichte und Dessert
fur nur 6,90 €

Dienstag

Heute ist. ..

Feierabendbier
jedes 0,5 Ltr. Bier
fur nur 2,50 €

~ Von{22:000Uhis24"

Unser Late-Night-Special
bestelle 1 bekomme 2
zu jedem Getrank, das du bestells

00Uhr

bekommst du ein zweites gratis dazu

TAS-Torantriebe®

Torantriebe — Tore — Schranken - Autoparksysteme

Wartung und Sicherheitspriifung.
SophienstraBe 54 - 76133 Karlsruhe

Tel. (07 21) 9 85 11 67 - Fax 985 11 68
Notruf: Mo.-Fr. bis 20.00 Uhr, Sa. bis 12.00 Uhr

0171/7 1969 14
www.tas-torantriebe.de

Rindfleisch, mit frischen Bohnen

und Knoblauch

Thail:indisches
richt

Wok-Ge-

Zutaten fiir 4 Portionen:

* 800 g Bohnen (Kenia-
Bohnchen)

* 600 g Rindfleisch (z.B.
Rumpssteak oder Hiift-

steak)

e 1 Bund Knoblauch
(Knoblauchgras: ~ Thai
Knoblauch)

* 50 g Ingwer, frisch

e 1 Stiick Palmzucker

* 500 g Basmati oder dhn-
lichen Reis

e 6 EL Ol (Erdnussol oder
Sesamol)

* 400 ml Bratensaft

Zubereitung

Keniabshnchen putzen, und
bissfest blanchieren. Mit
kaltem Wasser abspiilen.
Fleisch in Streifen schnei-

den, Ingwer schilen und in
Scheiben schneiden. Knob-
lauchgras hacken. (Achtung:
falls  kein Knoblauchgras
vorhanden, 4 Knob-
lauchzehen fein hacken, aber
bitte nicht pressen)!

ca.

Palmenzucker (In  Asia
Shops) zerkleinern und ca.
1/4 der Scheibe in 125 ml
heiflem Wasser aufldsen.
Bratensaft ansetzen. (Ich
empfehle Maggi). Wok sehr
heify werden lassen, Ol bei-
geben und das Fleisch por-
scharf

unter Zugabe von Ingwer

tionsweise jeweils
anbraten. Den Ingwer nur
als Wiirzmittel zum Fleisch-
braten verwenden, er gehort
nicht ins Gericht. Das ferti-
ge Fleisch zur Seite stellen.
Den aufgelosten Palmenzu-
cker im Wok erhitzen (nicht
kochen), Bratensaft
kurz aufwallen lassen.

dazu,

Fleisch, Bohnchen hinzu-
geben heifl werden lassen
mit Pfeffer und Salz wiirzen
und ganz zum Schluss den
Knoblauch unterziehen. So-

fort mit Reis servieren.

Wem die Sofle zu diinn ist,
kann entweder etwas andi-
cken mit Mondamin oder
die Fleischstreifen vorm An-
braten in Mondamin meh-
lieren. Lieber
schmeckt besser!

weglassen,

Tolle Rezept - Ideen von unse-
rem Klichenchef passend zu

unseren Aktionswochen:

Februar: Knoblauch

Barlauch Risotto

mit Ziegenkase und grinem Spargel

Zutaten fiir 4 Portionen:

* 160 g Reis (Risottoreis,
z.B. Arborio)

* 30 g Schalotte(n)

e 80 ml Wein, weifd

e 800 ml Fleischbriihe

* 30 g Ziegenfrischkise

e 30 g Pamesan, geriebe-
ner

* 30 g Butter

e 15 Bund Birlauch, fein
geschnittener

e 200 g Spargel, griiner, in
Scheiben geschnitten

Zubereitung:

Schalotte schilen, wiirfeln
und in etwas Butter diins-
ten. Risottoreis zugeben und
angehen lassen, bis er gla-
sig erscheint. Mit Weiflwein
abloschen und einkochen

ter stindigem, behutsamen
Riihren nach und nach Brii-
he zugeben und 15-20 Min.
kochen, bis der Reis gar ist.
3 Minuten vor dem Garende
den in 5 mm diinne Scheib-
chen geschnittenen griinen
Spargel zugeben. Mit Salz
und Pfeffer abschmecken.

Zum  Schluss
Parmesan, Ziegenkise, But-
ter und den fein geschnitte-

geriebenen

nen Birlauch unterriihren.

Noch etwas ziehen lassen
und dann in tiefen Tellern
anrichten.

Anwaltskanzlei
Kerstin Krafczyk

Ihre Kanzlei fiir Arbeitsrecht, Personalwesen

Kriegsstr. 100,
Telefon: 0721 -3814 9111

E-Mail: info@anwaltskanzlei-krafczyk.de
Homepage: www.anwaltskanzlei-krafezyk.de

und Zivilrecht
76133 Karlsruhe (gegeniiber ETC
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Mittwoch

Heute ist._.

Von 16:00{UNT =1 6:001UM"
Feierabendbier

jedes 0,5 Ltr. Bier
fur nur 2,50 €

zu jedem Getrank, das du b
bekommst du ein zweites gra

Das | epen iS

Die Reisefundgrube

Herbert Hilzensauer

www.reisefundgrube-karlsruhe.de

‘\_\ X

Amalienstrasse 22 - 76133 Karlsruhe - Telefon 0721/20600

E-Mail reisefundgrube@web.de
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Die fliinfte Jahreszeit im Kihlen Krug

KUHLER KRUG

seSchmutziger

= Donnerstags-Party ),
/ am 07.02.2013 ab 21 Uhr
mit ,DJ Ron” S
/ y \ ‘/

g /
Wihrend der 5. Jahreszeit
ist bei uns im Kiihlen Krug
michtig was los.

Wir starten am Schmutzigen
Donnerstag, 07. Februar

2013, mit unserer groflen
Schmutziger-Donnerstags-
Party mit "DJ Ron Baar".
Beginn ist um 21 Uhr und
der Eintritt kostet 8 €.

Eintrittskarcen  fiir  diesen
Abend sind ab sofort im
Vorverkauf bei uns im Brau-
haus Kiihler Krug erhiltlich.

Am 11. Februar 2013 feiern
wir unseren Rosenmontags-
ball ab 20.11 Uhr. Unter-
halten werden Sie von der
Live-Band ,, The Curlers®.

Der Eintritt betrigt 7 €.
Auch hierfiir sind Karten ab
sofort im Vorverkauf erhilt-

lich.

Zum Abschluss der Fa-
schingstage treffen wir uns
alle am Aschermittwoch ab
12 Uhr zum grof3en

Karten fiir
Schmutziger Donnerstag
und Rosenmontag
sind ab sofort
bei uns erhaltlich

Heringsschmaus bei uns im
Brauhaus Kiihler Krug.

Bei allen Veranstaltungen
wiirden wir uns sehr freuen,
wenn Sie sich entsprechend
der fiinften Jahreszeit ver-
kleiden wiirden.

Ostern

| - Karfreitag
SO verschiedene Fischgerichte

Ostersonntag
- leckeres Oster-Biifett

fir 2190 €

- Brauereifiihrung - gratis

(von 12 - 20 Uhr zu jeder vollen Stunde)

~- Brauhausschnitzel und

(in Karamalzpanade mit Bratkartofieln)

1 Xx 0,5 Ltr. unfiltriertes

Brauhausbier

sur
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Ruckblick Silvesterball 2012

Wie schon die Jahre zuvor
ging auch das Jahr 2012 mit
unserem groflen Silvesterball
zuende. Wir begriif$ten tiber

600 Giste, die den Jahres-

wechsel mit uns feierten.

Ein Highlight des Abends
war sicherlich das grofe Sil-
vestr-Biifett, das unsere Kii-

che gezaubert hat. Es gab ein
vielfiltiges Vorspeisenbiifett,
verschiedene  Hauptginge
und ein leckeres Dessertbii-
fett.

Ein kleiner Wehrmutstrop-
fen an diesem Abend war
unsere Silvesterband, die in
diesem Jahr in neuer Forma-

tion auftrat. Leider erwies
sich wihrend der Veran-
staltung, dass sich die Band
noch nicht richtig einge-
spielt hatte und auch der
Sound-Mix lief§ zu wiin-
schen iibrig. Aus diesem
Grund haben wir unsere
Haus-Band "The Curlers"
fiir die weiteren Silvesterbil-

le verpflichten kénnen.

Und piinktdich um 0 Uhr
gab es unser spektakulires
Silvesterfeuerwerk.

Wir freuen uns schon heu-
te auf den Silvesterball 2013
zu dem wir Sie bereits jetzt
schon recht herzlich einla-

den diifen.

- Business Bifett

Auswahl von Salaten, Suppe,

eden Hauptgerichte und Dessert
fur nur 6,90 €

16:00/UNr=18:001UNT:
Feierabendbier

jedes 0,5 Ltr. Bier
fur nur 2,50 €

Unser Late-Night-Special
bestelle 1 bekomme 2
zu jedem Getrank, das du bestelist,
bekommst du ein zweites gratis dazu
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Von 11:30 Uhr=14:301Uht

ess Bufett

Salaten, Suppe,
ptgerichte und Dessert
fur nur 6,90 €

Von 16:00{URTEB00[UhT
Feierabendbier
jedes 0,5 Ltr. Bier

fiir nur 2,50 €

@’eéc'}zzo’zmﬁpéﬁdgm

——

Kinder- und ventfotos

Stefan Roller
stefan.roller@asiro.de
07275-913502
0176-92171966

Am Samstag den 12. Januar
2013 haben wir unsere gro-
e Apres Ski Party gefeiert.
DJ Uwe und DJ Ron ha-

| ben den groflen Saal wieder

einmal zum beben gebracht.
Zur ERfrischung gab es fiir
unsere Giste leckere Cock-
tails und Longdrinks. Die
Tanzfliche war wieder bis

Rickblick Apres Ski Party

i | ” 1 - [
| Al

zum Ende brechend voll. Wir bedanken uns recht
Wir freuen uns schon heute herzlich beim Fotografen
auf die Martinique-Dance- Stefan Roller fiir die tollen
Night im Mirz 2013!!! Fotos der Party!!!

Business Biafett

Wollen Sie schon morgens wissen
was es Mittags an unserem
Business Bufett gibt?

Schauen Sie einfach auf unserer
Facebook-Fanseite oder in
unserem App (s. Seite 11)!!!
Oder schicken Sie uns lhre

eMail-Adresse an
marketing@brauhaus-kuehler-krug.de

und wir informieren Sie per eMail!!!

Erlebnisgastronomie Kiihler Krug GmbH & Co. KG - Wilhelm-Baur-Str. 3a - 76135 Karlsruhe - Tel.: 0721 / 8316416 - www.brauhaus-kuehler-krug.de
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Lyoness - ein Erfolgskonzept erobert Deutschland

Wie Sie wissen, haben wir
uns seit November letzten
Jahres der Firma Lyoness an-
geschlossen.

Wias ist Lyoness?

Die Firma Lyoness ist eine
Einkaufsgemeinschaft, die
weltweit in iiber 42 Lindern
titig ist. Sie wurde im Jahr
2003 in Osterreich gegriin-
det, hat weltweit 180.000
Akzeptanzstellen und mo-
mentan 2,6 Mio. Mitglie-
der. In Deutschland gibt es
die Firma seit 2009 und sie
wurde vom TUV-Rheinland
tiberpriift.

Da unser Betrieb jedes Jahr
sehr viel Geld fir in die
Print-Werbung

haben wir schon vor Jahren

investiert,

nach einem Partner gesucht,
der iiber ein Cashback-Sys-
tem verfiigt. Mit der Firma
Lyoness sind wir fiindig ge-
worden.

Wie funktioniert dies?

1. Sie fiillen das Anmeldfor-
mular aus.

WICHTIG: Wir benétigen
Thre Email-Adresse und Ihre
Handynummer.

2. Wir registrieren Sie bei
Lyoness.

3. Sie erhalten ein Begrii-
Bungsmail von Lyoness, wel-
ches Sie bitte bestitigen,
damit wir Thnen Thren Cash-
back auszahlen lassen kon-
nen. Sobald Sie die E-Mail
bestitigt haben, erhalten Sie
Ihre Einlogg-Daten sowie
TIhren 4 stelligen PIN. Die-

sen bitte aufbewahren.

4, Nun konnen Sie sich in
Threm kostenlosen Back-

office einloggen. Sie sechen
eine goldene Leiste — bei der
Sie rechts bitte mit der Maus
auf Mein Status
Dann geht ein Fenster auf
- Cockpit
- Bildungspatentschaft
Downloads
Druckbare Ubersicht
Partnerunternehmen
- Stammdaten
Personliche Einstellungen
- Virtuelle Karte
Diese virtuelle Karte bitte
ausdrucken und einstecken
fiir den nichsten Cashback.
Sobald Sie 200,00 € Ein-
bei Lyoness
getdtigt  haben,
wird Thnen eine personali-
sierte  Cashback-Karte per

gehen.

kaufsumsatz
Partnern

Post zugesandt.

5. Jedes Mal wenn Sie un-
ser Gast sind zeigen Sie beim
Bezahlen Thre Cashback
Karte und wir buchen Ih-
ren Umsatz auf Thr Lyoness
Konto.

Was kostet Sie das?

NICHTS!"! Ganz im Gegen-
teil — Sie erhalten bei jedem
Besuch im Kiihlen Krug 2%
Cashback auf Thr Konto.
D.h. jedes Mal wenn sich 5
€ Rickvergiitung angesam-
melt haben, iiberweist ITh-
nen die Firma Lyoness dieses

Geld auf Thr Konto.

Natiirlich bringt diese Kar-
te noch wesentlich mehr
Vorteile. Lyoness besitzt das
grofite Interneteinkaufspor-
tal weltweit und jedes Mal
wenn Sie eine Bestellung ma-
chen, bekommen Sie 1-2%
auf Thr Cashback-Konto.
Unser Chef Peter Fraf§ hat
dieses Portal getestet. Da er
aus privaten Griinden 6fters
in Hamburg ist, bucht er sei-

0Ob freistenend oder am Haus angebracht:

Kreative Schattenspender flir Haus und Garten.

In vielen |
Formen,
GroBen und |
Farben - F4&
individuell G
nach Ihren
MaBangaben
gefertigt.
Muster im
Ausstellungs-
raum. B

Linie 2
Haltestelle
Waidweg

Rollade

KLINGLER

GmbH & Co. KG =T
Babbergerstr.1 {G@DU ?} Qﬂ .
76189 Karlsruhe-Daxl. @E} @b B
Fax: 0721 /5739 70 ot
_E-Mail: info@rolladen-klingler.de - Internet: www.rolladen-klingler.de

o721

ne Fliuge tiber fluege.de. Da-
bei verglich er, ob die Fliige
tiber das Lyoness-Portal teu-
rer sind als iiber fluege.de di-
rekt. Das war nicht der Fall.
Die Preise waren jedes Mal
die gleichen. Auch bei an-
deren Online-Firmen haben
wir diesen Test gemacht.

Da sich das Unternehmen in
Deutschland noch im Auf-
bau befindet und erst 50.000
Mitglieder hat, hat sich die
Firma Lyoness etwas Beson-
deres ausgedacht. Man kann
von sehr vielen Firmen ori-
ginal Gutscheine bestellen.
Auf diese Gutscheine gibt es
wieder 1-2% Cashback. Um

einige zu nennen:

- Sonntag
- Christ

- Douglas )

- ATU e

- OMV- Tankstellen Von 11:30 Uhr=114:30lUh~
- uw.v.m. ot

Natiirlich werden sich in
Kiirze immer mehr Akzep-
tanzstellen im Raum Karls-
ruhe anmelden, sodass Sie
diese Karte bei vielen Part-
nerunternehmen nutzen
konnen.

Diese Karte kann aber noch
viel mehr. Lassen Sie sich
von unserem Chef Herrn
FrafS beraten.

Und wieder etwas Neues:

Die

Cashback-Karte

\"Aolq

Lyoness

Ab sofort erhalten Sie bei uns
2% Cashback auf lhren Umsatz.

Wir informieren Sie gerne!

Erlebnisgastronomie Kiihler Krug GmbH & Co. KG - Wilhelm-Baur-Str. 3a - 76135 Karlsruhe - Tel.: 0721 / 8316416 - www.brauhaus-kuehler-krug.de
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Unsere Brauerei

Wann gib es welches Kihler Krug Bier?

Helles

Ritter-
trunk

Narren-
trunk

Frih-
lingsbier

Weizen

Maibock

Festbier

Weih-
nachts-
bock

KUHLER KRUG

Brauhausbier
Helles

Unfiltriert

o

KUHLER KRUG
Brauhausbier
Hefeweizen

Unfiltriert

KUHLER KRUG
- Maibock .

Die Kihler Krug 5 Ltr. Dose

chen das Beste aus WQSS en

U Brauhausbler ) fll-'r
Helles “5 N

Unf’ Itriert Q |
Soche GEX
fi’Ut&?\'? .

Unser Braumelstererklart Brauwasser - Eigenschaften und Aufbereitung Teil 2

(Teil 1 - s. Ausgabe 11)
Siurekapazitit

Eng zusammen mit der
Anwesenheit von Hydro-
gencarbonat, also mit der
Karbonathirte, hingt die
Aufnahmekapazitit
Sdure. Die Sdurekapazitit
ist daher ein Indikator fiir
die siurevernichtende Wir-
kung eines Brauwassers und
ermdglicht die Einschitzung
der Tauglichkeit fiir die Mai-
scharbeit und weitere Schrit-
te. Sie wird auch als KS4,3
abgekiirzt, wobei 4,3 den
pH-Wert  bezeichnet, bei
dem ein bestimmter Siure-
indikator im Labortest die
Farbe wechselt. Angegeben
wird sie in mmol/l.

von

Aus der Sdurekapazitit kann
zusammen mit der Kalzi-
um- und Magnesiumhirte
der nichste, fiir die Bierher-

stellung eigentlich wichtigs-
te Wert berechnet werden:

Restalkalitiit

Die Restalkalitit gibt Auf-
schluf} dariiber, in welcher
Konzentration freie siure-
vernichtende Anionen im
Brauwasser effektiv enthal-
ten und wirksam sind. Sie
ist, vereinfach ausgedriicke,
der entscheidende Indikator
fir die Eignung eines Brau-
wassers zum Brauen heller
und stark gehopfter Biere.
Sie steht im Gegensatz zu
der stereotypen Ansicht,
dass Brauwasser immer und
generell moglichst  wenig
Hirte aufweisen sollte und
erklirt auch, warum hellem
Dortmunder Bier trotz sehr
hartem Wasser die starke
Hopfung bestens bekommt.

Ebenso erleichtert sie die Be-
urteilung, ob mit dem gege-
benen Wasser ggf. besser ein
dunkles Bier gebraut wer-
den sollte; dunklere Malze
fiihren zu einem niedrige-
ren pH-Wert, der durch eine
hohere Restalkalitit wieder
kompensiert wird.

Welches Bier mit welchem
Wasser?

Diese Frage stellt sich, so
oder umgekehrt ("welches
Wasser fiir welches Brau-
vorhaben"), natiirlich jedem
Brauer immer wieder. Allge-
meingiiltige Antworten gibt
es hier nur bedingt. Immer-
hin kannman sich bei vielen
regionalen Bierstilen ganz
gut an ihrer historischen
Entwicklung orientieren.

Anpassen der Wassereigen-
schaften

Bisher haben Sie vor allem
gelesen, wie die Wassereigen-
schaften unter Umstinden
das Brauvorhaben beein-
flussen. In der Praxis wird
vermutlich meist das Ge-
genteil interessieren, nim-
lich das Wasser gezielt an
das Vorhaben anzupassen.
Fir jeden Parameter gibt es
dabei gezielte Moglichkei-
ten. Hilfreich bei der Was-
seraufbereitung ist es, wenn
man verschiedene Indikator-
streifen oder -fliissigkeiten
besitzt, um die Ergebnisse
der Arbeit im Hinblick auf
Hirte und pH-Wert kon-

trollieren zu koénnen. Bei
sorgfiltiger vorheriger Be-
rechnung ist das allerdings
nicht zwingend nétig.

Salze vollstindig entfernen

Dies ist sozusagen die Brech-
stange unter allen Aufbe-
reitungsmethoden.  Sowohl
die Karbonat- als auch die
Nichtkarbonathirte  wird
hierbei je nach Anlage nahe-
zu vollstindig entfernt. Zum
Einsatz kommen hierbei so-
wohl Tonentauscher, die mit
einem (von Zeit zu Zeit zu
regenerierenden)  Spezial-
harzgemisch  gefiillt = sind,
als auch Umkehrosmosean-
lagen, bei denen das Wasser
mit Hilfe von Membranen
und Druck von den gelosten
Stoffen getrennt wird.

Eine solche  weitgehen-
de Entmineralisierung des
Wassers wird eigentlich nur
dann nétig, wenn man ein
Wasser mit hoher Nichtkar-
bonathirte zum Brauen ei-
nes typisch weichen und
sehr schlanken Pilsners ein-
setzen mochtest. Fiir alle
anderen Bierstile sind ein-
fachere Methoden ausrei-

chend, zumal insbesondere
bei dunkleren Malzen unter
Umstinden ein zu niedriger
pH-Wert und geschmackli-
che Einbuflen die Folge sein
koénnen.

Vorteile:

*  Wenig akuter Aufwand,
viel Wirkung

e Ideales Wasser fiir Pils-
ner

Nachteil:

* Hohe Anschaffungskos-
ten

*  Vollig salzfreies Wasser
kann beim Brauen prob-
lematisch werden

Kartuschenfilter

Wer nicht bereits weiches
Wasser aus dem Hahn gelie-
fert bekommt, besitzt heu-
te mittlerweile meist einen
Trinkwasserfiltersystem mit
Wechselkartuschen. Tee und
Kaffee schmecken damit
besser und Wasserkocher
verkalken kaum noch.

Vor allem entfernen diese re-
lativ schlichten Systeme mit
Hilfe eines Austauschharzes
Karbonathirte und manch-

mal auch etwas Nichtkar-
bonathirte. Damit sind Sie
prinzipiell ganz gut geeignet,
um die Restalkalitit zu sen-
ken und das Wasser ggf. fiir
hellere und hopfigere Bie-
re tauglich zu machen. Al-
lerdings ist die Aufbereitung
der selbst fiir kleinste Sude
notigen  Gesamtgufdmen-
ge von wenigstens 40 Litern
nicht gerade besonders kom-
fortabel.

Wesentlich ungiinstiger ist,
dass die Hersteller solcher
Filter sich tiber deren genaue
Aufbereitungswirkung  be-
harrlich ausschweigen, was
das Ergebnis des Brauvorha-
bens letztlich unkalkulierbar
macht, falls mn nicht zufil-
lig im Besitz eines gut aus-
gestatteten Heimlabors fiir
Wasseranalyse ist.

Vorteil:
¢ Meist ohnehin im Haus-
halt vorhanden

Nachteile:

e Schwer planbares Ergeb-
nis

e Firs Brauen zu um-

stindlich und zeitauf-
wendig

Erlebnisgastronomie Kiihler Krug GmbH & Co. KG - Wilhelm-Baur-Str. 3a - 76135 Karlsruhe - Tel.: 0721 / 8316416 - www.brauhaus-kuehler-krug.de
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Unsere Geschaftspartner

67354

67365

68167

68199

68309

68239

68519

68535

68723

68752

68753

68789

69121

69168

69190

69469

71296

75045
75045

75172

75175

75179

75179

75196

75196

75217

75223

75334

75417

75438

76131

Edeka Hauguth
Rémerberg
Rewe
Schwegenheim
SBW Betreiber-
gesellschaft mbH
Mannheim
Marktkauf
Mannheim-
Neckarau

Edeka Pietsch
Mannheim
Edeka Weinle
Mannheim
Scheck in Center
Viernheim
Edeka Volkle
Edingen-Neckar-
hausen

Edeka Embach
Oftersheim
REAL Markt
Briihl

Rewe Waghiusel
EDEKA Aktiv
Markt Knoch St.
Leon Rot

Rewe Heidelberg
Rewe Hauber
OHG Wiesloch
EDEKA Aktiv
Markt Marx Wall-
dorf

SBW Betreiber-
gesellschaft mbH
Weinheim
EDEKA

Aktiv Markt
Lukasiewicz
Heimsheim
Zehntscheune
EDEKA Aktiv
Markt Zick
Johlingen

City Supermarke
Pischzan Pforz-
heim

Kaufland
Pforzheim Ost
Kaufland
Pforzheim West
Kaufland
Pforzheim
EDEKA Aktiv
Markt Eipper
Wilferdingen
Getrinke Walch
Remchingen
Edeka aktiv
Markt Berger
Birkenfeld

Trink Paradies
Briuner Niefern-
Oschelbronn
EDEKA Aktiv
Markt Getsch
Straubenhardt
HIT Markt
Schrammel
Miihlacker
EDEKA Aktiv
Markt Mollmann
Knittlingen
ARAL
Tankstelle Kilb
Karlsruhe

76131

76131

76133

76133

76133

76133

76133

76135

76137

76137

76139

76139

76149

76149

76149

76149

76149

76149

76185

76185

76185

76187

76189

76189

76227

76227

76227

76228

76228

76229

Rewe Karlsruhe
Georg-Friedrich-
Str.

REWE Rintheim
Karlsruhe

REWE

Ettlinger Tor
Karlsruhe

Rewe Hans-Sachs-
Str. Karlsruhe
EDEKA

der Frische Markt
Lukasewicz
Karlsruhe
EDEKA

der Frische Markt
Cap Markt
Karlsruhe
Getrinkemarkt
West

Karlsruhe

Zweite REAL

SB Warenhaus
GmbH Karlsruhe
Scheck in Center
Karlsruhe
EDEKA Aktiv
Markt Schier
Hagsfeld
EDEKA Aktiv
Markt Behrens
‘Waldstadt
EDEKA Aktiv
Markt Rees
Karlsruhe
Sprudelmann

Dahse Karlsruhe

Maxikauf GmbH
Karlsruhe
REWE Markt
Ponzer OHG
Karlsruhe
Tankstelle
Boggasch
Karlsruhe
Getrinke Ewald
am Sandfeld
Karlsruhe
Schwarzer Adler
Nah und Gut
Arivo Karlsruhe
Kaufland
Karlsruhe
EDEKA Aktiv
Markt Rees
Karlsruhe

Hit Markt
Karlsruhe
EDEKA Aktiv
Markt Holzer
Karlsruhe

Rewe Durlach
CAP Markt
Durlach

Scheck in Center
Durlach

Nah und Gut
Bachmann
Wolfartsweier
EDEKA Aktiv
Markt Speck
Palmbach
Grotzinger Doner
& Pizza Haus

76229

76275

76275

76275

76275

76287

76287

76287

76297

76297

76297

76316

76327

76337

76337
76344

76344

76351

76356

76356

76356

76437

76437

76473

76448

76456

76456

76461

76467

76470

EDEKA Aktiv
Markt Rothfuss
Karlsruhe

Cap Markt
Ettlingen

Zweite REAL SB
Warenhaus
GmbH Ettlingen
REAL SB
Warenhaus
GmbH Ettlingen
Cap Markt Hags-
felder Werkstitten
Getrinkehandel
Daniel Pierza
Rheinstetten
Rewe Rheinstet-
ten Morsch
Rewe Rheinstet-
ten Forchheim
REWE Stutensee
EDEKA Aktiv
Markt Rothfuss
Spock

EDEKA Aktiv
Markt Volkle
Friedrichstal
Rewe Malsch
Getrinke Volz
Pfinztal

EDEKA Aktiv
Markt Volkle
Waldbronn
Rewe Waldbronn
EDEKA Aktiv
Markt Kuhn
Eggenstein-Leo-
poldshafen
EDEKA Aktiv
Markt Manuel
Kuhn Eggenstein-
Leopoldshafen
REWE Linken-
heim-Hochstetten
Getrinke Kreu-
zinger Weingarten
Rewe Weingarten
Durlacherstr.
Rewe Weingarten
Bahnhofstr.
EDEKA Aktiv
Markt Wilbur
Rastatt

REAL SB
Warenhaus
GmbH Rastatt
Nah und Gut
Liebich Rastatt-
Plittersdorf
EDEKA Aktiv
Markt Huck
Durmersheim
E-Center
Kuppenheim
Rewe Kuppen-
heim

EDEKA Aktiv
Markt Knapp
Muggensturm
EDEKA Aktiv
Markt Fitterer
Bietigheim
EDEKA
Frischemarkt Fit-
terer Otigheim

76532

76532

76534

76534

76547

76547

76571

76593

76646

76646

76661

76669

76669

76676

76684

76689

76694

76694

76698
76706

76709

76744

76744
76756

76761

76764

76767

76829

76831

76889

77815

77815
77815

EDEKA Aktiv
Markt Fischer
Haueneberstein
Scheck in Center
Baden-Baden
EDEKA Neukauf
Fitterer
Baden-Baden
EDEKA Aktiv
Markt Fischer
Steinbach

REAL SB
Warenhaus
GmbH Sinzheim
Toom Markt
Sinzheim
EDEKA Aktiv
Markt Huck
Gaggenau

Rewe Gernsbach
Toom Markt
Bruchsal

REAL SB
‘Warenhaus
GmbH Bruchsal
Rewe Philipps-
burg

REWE Bad
Schénborn
Stdring

Rewe Bad Schon-
born Fontanenstr.
REWE Graben-
Neudorf
Kaufland
Ostringen
REWE Karlsdorf-
Neuthard
EDEKA Aktiv
Markt Heller
Forst

Rewe Forst
Rewe Ubstadt
EDEKA Aktiv
Marke Volkle
Dettenheim
EDEKA Aktiv
Markt Behrens
Kronau
Marktkauf
Worth-
Maximiliansau
Rewe Worth
EDEKA Aktiv
Markt Kolmar
Bellheim
EDEKA Aktiv
Markt Fitterer
Riilzheim
REWE
Rheinzabern
REWE
Hagenbach
REWE Landau
Edeka Aktiv
Marke Paul Billig-
heim-Ingenheim
EDEKA Aktiv
Markt Paul
Steinfeld

Zweite REAL

SB Warenhaus
GmbH Biihl-
Vimbuch

CAP Markt Biihl
Toom Markt Biihl

77836

77839

77855

77855

77866

FuRballim
Kihler K

EDEKA Aktiv
Markt Liebich
Rheinmiinster
EDEKA Aktiv
Markt Notararigo
Lichtenau

Rewe Achern
Scheck in Center
Achern

EDEKA Aktiv
Markt Vetter
Rheinau

Rewe Kappelro-
deck

uropa

B a8

wel -, C

League -Spiele ¢

em‘

Die rotgeschrie-
benen Miirkte
sind neue Mirk-
te, in denen Sie

unser Bier kaufen

konnen.

ham ons

"Nachtta rif"

;Monta’g b|s Donnerstag.
' ab 22 Uhr __f'; 5
fur ]edes bestellte

Getrank

erhalten Sle e|n s

zweltes gratls

' dieses Angebot gilt nicht fiir Veranstaltungen

Heizung

Regenerative Energie

Sanitar

Rohrreinigung

Spiilen der
FuBbodenheizung

Schlossgartenstrale 50 | 76327 Pfinztal (OT Berghausen)
Telefon: 0721 . 46 09 41 | www.becker-heizung.de

Heizung
Sanitar
Solaranlagen

|
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BBQ Angebote

von April bis Oktober

Sie beginnen mit einer Variation
von Salaten vom Bufett mit WeiSbrot

Langustenschwéanze
mariniertes Lammfilet
Rinderfilet im Speckmantel
Putenspiefs mit frischer Ananas
original franzdsische Merguez

Preis pro Person 41,90 €
Speisen inklusive der Getrdnke 58,90 € oder
(4 Stunden aufier Sekt,
Sprirituosen und Champagner) frische Crévetten
; Lammkotelett mit Krdutern aus der Provence
Putensteak
Rumpsteak
grobe Pfinztaler Grillwiirste

Preis pro Person 29,90 €
Speisen inklusive der Getrdnke 46,90 €
(4 Stunden aufier Sekt,
Sprirituosen und Champagner)

Nurnberger Rostbratwiirste
mariniertes Schweineriickensteak
Putensteak 1,

Preis pro Person 20,90 €
Speisen inklusive der Getranke 37,90 €
(4 Stunden aufier Sekt,
Sprirituosen und Champagner)

Dazu reichen wir:
Folienkartoffel mit Sauerrahm, Maiskolben, hausgemachte Krauterbutter,
diverse Grillsaucen und frisches WeifSbrot.

ab 20 Personen D3 Leben ist hie,

Erlebnisgastronomie Kiihler Krug GmbH & Co. KG
Wilhelm-Baur-Sir. 3a
76135 Karlsruhe
Tel.: 0721 831 64 16
www.brauhaus-kuehler-krug.de
Mail: info@brauhaus-kuehler-krug.de
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KUHLER KRUG

Entdecken Sie die Welt des Bierbrauens
und machen Sie das

[ ] [ ]
Bier-Diplom
als Assistent in
Bierologie und Hektoliteratur

Brauen Sie mit unserem
Meister einen Tag
lang unfiltriertes

Brauhaus-Bier

79 €

*inklusive Brauerfriithstiick, Mittagessen,
Getranke, 1 Kiste Haustrunk sowie
zukiinftig 10 % Rabatt auf Ihren Bierkauf,
im Kiihler Krug, fiir Sie Zuhause

Als besondere Uttrvaktion zapfen Sie ifx Biex
aus 10 Litex Fassewn divekt am Tisch.

4 Stunden sind alle Getranke gratis
(ausgenemmen Sekt, Spiritucsen und Champagner).
(ls Andenken befiommt jeder T eilnefuner einen Bierkrug.

Preis pro Peroon 38,90 €

D&s Leben ist hi(’,‘r

Fahrplaninformation

g%

Ab Haltestalle 770 I Wkchtung Durlacher Tor

tunde Mimalan

Montag - Freitag 06-18 00, 10, 20, 30, 40, 50
19 10, 30, 53
20-22 13, 33,53
23 13, 36

Samstag [5 33,53
7-8 13, 33,53
9 13, 33, 43, 50
10-17 00, 10, 20, 30, 40, 50
18 10, 33, 53
19-22 13, 33,53
23 13, 36

Ab Haltestolle ﬂa In Richtwng Rhainhalon

Stunde Minwton
Montag - Freitag 05 29, 49
6-18 09, 19, 29, 39, 49, 59
19 09, 19, 29, 39, 49
20 09, 26, 45
21-22 06, 26, 45
23 06, 26, 54
Samstag 7-9 06, 26, 46
10 06, 29, 39, 49, 59
11-17 09, 19, 29, 39, 49, 59
18 09, 19, 29, 39, 46
19-22 06, 26, 46
23 06, 26, 54

Erlebnisgastronomie Kiihler Krug GmbH & Co. KG - Wilhelm-Baur-Str. 3a - 76135 Karlsruhe - Tel.: 0721 / 8316416 - www.brauhaus-kuehler-krug.de
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Die KUhler Krug App flirs Handy

Der Kiihle Krug wird mobil:
die ,Kiihler Krug App“ fiir
das Handy ist da!!!

Wir informieren Sie tiglich
tiber das Mittags-Biifett, so-
wie iiber anstehende Events.
Auflerdem kann man ein-
fach und schnell einen Tisch
reservieren.

Und so holen Sie sich die
App auf Thr Handy:

* QR-Code Leser runter la-
den (z.B. i-nigma)

* den nebenstehende QR-
Code abfotografieren

e nun werden Sie auf die
App weitergeleitet

e diese konnen Sie dann auf
dem Bildschirm des Han-
dys speichern (,zum Home

— Bildschirm®)

Bitte beachten Sie, dass die
,Kithler Krug App“ nur auf
diesem Weg erhildich ist
und nicht iiber den App —

Store.

QR-Code abfotografieren und den
App auf dem Handy speichern

KUHLER KRUG

Bildergalerie >

tommen im Brauhaus Kiihler Krug

L3

Home

w

Kon... Imp...

Facebook-Fanseite

Find us on

Facebook

@ %  Brauhaus Kiihler Krug Chronik ~ Jetzt ~

Brauhaus Kiihler Krug

¥ $5(10-30) - Frihstiicks- & Brunch-Restaurant * Selbstbedienungsrestaurant * Fon
@ Wilhelm Baur Strafie 3a, Karlsruhe, DE.

L 0721/8316416

@ Heute: 11:00 - 01:00

Info

J Status

Foto/Video

, ‘ wir machen

\
__'-wj“.-qI

KUHLER KRUC| s15 isefltm sngaben - 5 orechen dartoe - 2 16z waren e

w7915

JGefallt mir"-Angaben

[ veranstaltu

stadtmagazin.com

Falls Sie es mal nicht in den Kiihlen Krug schaffen sollten ...

4,50 €

2,50 €

3,90 €

7,90 €

7,90 €

8,90 €

7,50 €

7,90 €

7,90 €

Krauterrahmchampignons

cken Wings 6,90 €

2 Kugeln Obazda 4,90 €

(Angemachter Camembert)
Kalte Kuche

StraBburger Wurstsalat 7,90 €
Wurstsalat 6,90 €

Kuhler Krug Vesperteller

Flasche Hausmarke - Sekt
Flasche Mineralwasser

Flasche Miller -
Flasche Hex vom Dasenstein

Getranke
0,75 Ltr.
0,75 Ltr.
Thurgau 1,00 Ltr.
1,00 Ltr.
1,00 Ltr.

Flasche

Durbacher Spatburgunder WeiRherbst

8,50 €

e llieferservice ...

S,

KUHLER KRUG

Tel.: 0721 /830 31 04

Spezialitaten

Pariser Pfeffersteak

17,90 €

vom Rumpsteak, mit Bratkartoffeln
Rheinischer Sauerbraten 12,90 €

mit Rotkraut und Brezelknddel
Rumpsteak 17,90 €

mit Zwiebelschmelze und Bratkartoffeln
Saftgulasch 10,90 €

vom Rind, mit hausgemachten Spatzle
Zanderfilet gebraten 15,90 €

mit Petersilienkartoffeln u. Rieslingsauce

Flasche Kuhler Krug Brauhausbler
Helles
Dunkles und Sonderbierej§0,75 Ltr.

19,00 €
3,90 €
14,00 €
........ Abl5€IDurlach,
19,00 €
19,00 € |

0 75 Ltr. 3,00
3,10 €

I\

Hauptgerichte

mit Bratkartoffeln
Rahmschnitzel

mit hausgemachten Spatzle
Jagerschnitzel

mit hausgemachten Spatzle
Zigeunerschnitzel

mit Kroketten
Pariser Pfefferschnitzel

mit Kroketten
Kasespatzle
Bierbrauersteak

mit Bratkartoffeln und Zwiebeln

Bierbrauerteller

mit Kasespatzle u Krauterchampig

Nudelgerlchtej r

Penne Gorgonzola
Gnocchi Arabiata

Kinderg_e‘fi'i:te

Spatzle mit Sauce
Ziga retten
g Wir bieten alle g Zigz

Muhlburg, Wolfartsweier und Neureut

10,50 €
10,50 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €

7,90 €
12,90 €

14

Mindestbestellwert 12 € fir das Stadtgebiet Karlsruhe.
Rheinstetten, Durmersheim, Stupferich,
Berghausen, Grétzingen, Palmbach,

Bergwald) Ettlingen, Waldstadt, Ruppurr, Oberreut, Rintheim,

Erlebnisgastronomie Kiihler Krug GmbH & Co. KG - Wilhelm-Baur-Str. 3a - 76135 Karlsruhe - Tel.: 0721 / 8316416 - www.brauhaus-kuehler-krug.de
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S Fourg Bliittle

Wit/méchten Siebeschenken,  \Nerden Sie Stammagast

werden-Sie unser Stammgast! .
: im Kuhlen Krug!

Ihre Vorteile:
e Sie werden als Erster per SMS oder E-Mail tiber

unsere Aktionen benachrichtigt.

Name*

Vorname*

Strale, Hausnummer*

_ 3 : : .
" iz ow ¢ Wir laden Sie zu unseren giinstigen
g .
N et : Stammgastabenden cin.
=]
— ¢ * Jeder Stammgast erhilt einen Geburtstagsgutschein.
% . . . [ ]
. £ * Sie erhalten eine Einladung zu unserem Aktionsabend
& . .o N
- : (jedes Getrink a 2,00 €)
ochnz eltstag
S I - Brauhaus Kiihler Krug . . )
Wilhelm Baur Strafie 3~ 76135 Karlsruhe  Im Oktober diirfen nur unsere Stammgiste So erreichen

Tel: 6721/8316416 Fax.: 0721/8316418
www.brauhaus-kuehler-krug.de

Sie uns

-

Etwas Kniffliges zum Schluss

vorzeitig Silvester-Karten kaufen.
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Offnungszeiten:

Mo.-Do. 11.00-24.00 Uhr
Fr—Sa. 11.00-1.00 Uhr

So. 10.00-23.00 Uhr

Warme Kiiche:

Mo.-Do. 11.30-23.00 Uhr
Fr.—Sa. 11.30-23.00 Uhr
So. 10.30—-22.00 Uhr

Selbstverstindlich sind wir
bei einer Reservierung ab

20 Personen auch auferhalb
der Offnungszeiten fiir Sie da.

Alles Gute zum Geburtstag!
Das Team des Brauhauses Kuhler Krug gratuliert seinen Stammgasten

Andreas Bachmann
Gerda Bauer
‘Wolfgang Baumann
Dieter Baumbach
Daniela Becker

Lisa Bendel

Patrizia BernauerWagner
Barbara Berthold
Tomasz Bigos

Anna Birnstill
‘Wolfgang Bischler
Kurt Bittner

Daniela Blink

Jana Boehl

Ulvhild Brack

Anni Brand

Hans Braun

Andrea Braun

Achim Breunig

Karin Britsch
Christoph Bruns
Veronika Brylka
Edeltraud Buchenberger
‘Thomas Burckhardt
Klaus Buschmann
Mirela Cackovic
‘Wulf Christmann
Jiirgen Collrep
Martin Darge
Markus Deflorin
Rudi Eberharde

Uwe Faulborn
Hans-Jiirgen Fleischer
Sabine Freiburger
Ursula Friedberger
Herbert Fritz

Marco Gaugenrieder
Jiirgen Geiger

Hans A. Geiger
Reinhard Geisert
Martina Geifter
Edmund Gerwig
Hans-Jiirgen Gladitsch
Karin Gérres

Klara Gotz

Frank Grellmann
Bertram Hammerschmidt

Giinther Hartmann
Renate Hauck
Jonas Haus
Melanie Heidenreich
Ingrid Heistermann
Wolfgang Henning
Susanne Henninger
‘Thomas Hock

Elke Hofmann
Wolfgang Holeisen
Maria Imhoff

Silke Jankovsky
Christine Jonhoff
Klaus Jérg

Regina Jun,

Eriia Kamgf

Sigrid Kany

Gerard Kessler
Christian Kieser
Anette Kinsch
Hans Klaffenbsck
Wolfgang Klein
Cécile Klinge
Reinhard Knoch
Renate Koenig
Dieter Koller
Heinz-Ulrich Kénig
Sabine Kopriva
Markus Kosar
Alexey Krasikov
Dieter Krieg
Martin Kriiger
Hans Riidiger Kucich
Annett Kiih]
Ursula Kuhlow
Thorsten Kuhn
Viktor Kungel
Nicole Lechner
Laura Leiberich
helmut leopold
Siegfried Leucht
Sigrid Linnhoff
Walter-Franz Mack
Benjamin Maier
Giinther Maier
Marija Mamut
Rosa Maria Mantel

Michael Mantel
Sonja Martin
Herbert Miirz
Kathrin Maurilz
Regina Meeh
Dieter Meier
Susanne Melcher
Olexander Melentyev
Egbert Metzner
Hans-Jorg Meyer
Hannes Méller
Achim Miiller
Johanna Miiller
Annette Miiller
Rolf Miiller

Heidi Muntaner
Filipe Nascimento
Dawid Nejman
Jenny Neudecker
Dieter Neumann
Aneta Niestak
Walter Notheis
Siegfried Oestereicher
Jakob Oster
Claudia Rapp
Birgit Redmann
Gerhard Regg
Klaus Reinhardt
Martina Reisenber,
Claus-Dieter Reissle
Katja Reiflle
Waldemar Resch
Carla Réckel
Maria Rodenstein
Hans Rollbiihler
Diana Ré@ler
Tina Rothmaier
Hilde Riicker
Luisa San José
Shahin Sayegh
Karla Schifer

Erik Schierstide
Horst Schleif
Christa Schmitt
Karl-Anton Schmittdiel
Rolf Schmutte
Vera Schneider

Steffen Schroder
Erika Schroth
Michael Schueber
Friedrich Schuster
Anke Schiitzle-Lerch
Simon Schwarz
Dieter Schwemmle
Kerstin Seidel
Annette Seidelmeier
Steffen Seifermann
Karin Sprifiler
Siegfried Stutz
Helga Theis

Dieter Trenck
Helmine Tullius
Werner Tuschel
Carmen Uhf
Reinhold Uhler
Thomas Ullerich
Manfred Urmann
Friedrich Uthardt
Claudio Vitale

Ines Vogel

Roswitha Vollmer
Kai Vollprecht
Claudia Volz

Tanja Wagner
Jiirgen Wallburg
Marc Weber

Kerstin Weick
Harald Weinheimer
Rolf Weisser
Werner Helmut Wendt
Ursula Westenfelder
Annette Westermeier
Berni Wildenmann
Bernard Willimsky
Herta Winkler
Roland Winterle
Joachim Wiry
Reiner Wolenschliger
Dora Zachmann
Regina Zander
Ingrid Zimmermann
Inge Zorn

Knut Zorn

Silvia Zschemisch

Jiirgen Alberty
Nicole Aseione
Oliver Bach
Carolin Bachmann
Stefanie Backes
‘Thomas Bauer
Martin Bauer
Helmgard Benesch
Liolia Bigos
Martina Bittner
‘Werner Bohlinger
Claudia Burger
Andre Chretiennot
Renate Claus
Stephanie Dehmelt
Kilian Dittus
Karin Dittus
Daniela Drescher-Gro-
mann

Helga Egner

Klaus Ehbrecht
Ursula Eiermann
Peter Ernst

Eni Erudurein
Roswitha Essig
Lothar Ewald
Jacqueline Ewald
Brigitte Facth
Tobias Fith

Britta Feierstein
Christa Fetzner
Ingrid Fischer
Jutta Fleischmann
Peter Foll

Arndt Frey

Janine Fig

Bernd Geiger
Brigitta Geiger
Rolf Gessner
Annette Gladitsch
Christian Goering
Carmen Gorres
Andrea Giinther
Luise Gustedt

Uwe Habel
Birgit Hahn
Susanne Hamilton
Reinhilde Hartmann
Peter Hartmann1
Brigitte Hauslaib
Bernhard Heft
Stefan Heinrich
Ursula Heif§
Eloira Holstein
Dieter Howald
Marita Hiibler
Roland Isensee
Mathias Jacob
Adolf Jungbauer
Ulrich Kastner
Gabriele Kern
Elke Kindler
Wolfgang Kirchner
Gerda Klein
Roland Klenert
Henriette Klenzon
Anirta Kling
Manfred Kling
Monika Kléck
Armin Kmitta
Edith Knobloch
Pascal Koch
Frank Koffler
Herbert Kohl
Peter Kéhler
Johannes Kohm
Wolfgang Kénig
Richard Kénig
Helgard Kraus
Wialtraut Krieg
Julian Krieg
Isolde Krieg
Ursula Kruse
Boris Kubutat
Marianne Kugele
Emma Kwiet
Volker Lechner
Klaus Legler

Ursel Lehmann
Thomas Liebl

Udo Maier

Jan Mares

Till Marwitz

Peter Meier

Klaus Meinke
Klaus Melchert
Franz Merkl
Markus Merz
Ursula Miehe
Horst Mikolasch
Rosi Mikolasch
Karlheinz Miiller
Giinter Nolde
Carlo Olivadese
Gabriele Ostermann
Franz-Josef Ostermann
Natalie Pejic

Istina Pfeil

Inge Philipp
Cornelia Piezzner
Sabin Popa

Helga Proger

Erko Prull

Anna Pursche
Silke Ratzel
Simone Rayh
Manfred Reinhardt
Brunhilde Reisert
Melina Reissle
Christiane Rhein
Fabian Richter
‘Thomas Rief
Gerhard Résler
Oliver Roth
Michael Ruff
Ingrid Ruschmann
Peter Ruschmann
Ranno Riister
Juan Francisco Sanchez
Anna Schadeck
Stefanie Scheer
Rolf Schenck

Anja Schirra
Frank Schmid
Klaus Schneider
Lina Schucka
Karsten Schulz
Reiner Schurkan
Markus Seeger
Jutta Seibert

A. Siebrand
Joachim Simoneit
Benjamin Speck
Dieter Starck
Alicja Starska
Michael Stephany
Wolfgang Sterkel
Veronika Stiefel
Natalie Strauch
Elisabeth Stricker
Dagmar Szocs
Renate Treskatsch
Martina Triebler
Paul Trunk
Manfred Valentin
Anna Venema
Michael Wagenfiihr
Anita Walschburger
Christian Weber
Anja Weber
Siegfried Weigel
Doris Welz

Hans Werner
Petronilla Westenfelder
Angela Wiefiner
Marian Wlodarsch
Norbert Wolfel
Dieter Zachmann
Andre Zachmann
Pierre Zick

E Zistler

Maria Zschensl
Georg Zufall
Biirbel Zwick

Frank Anger
Frank Barth
Adelheid Barthelmann
Beate Bauer
Martin Beck
Martha Becker
Helga Berberich
Thomas Bock
Andrea Born
Laszlo Boros
Hildegard Brefer
Dana Bremer
Andrea Biirck
Sascha Biirk

Addi Deppe
Hedwig Dieterle
Manuczra Dindorf
Erika Dirks

Viola Débke
Peter Duschl
Christel Eberhardt
Daniel Effenberger
Peter Eichelhard
Heiderose Eissert
Thorsten Engesser
Ulrike Engesser
Felix Fleig

Waldi Franke
Peter Frauenrath
Julia Gaube
Ulrike Gerstner
Klaas Gethéfer
Dieter Glutsch
Gabi Goering
Giinter Gohlke
Assita Gohlke
Klaus Gosses

Heike Gosses Stolz
Dana Grimma
Patrick Grof§
Gunnar Giinther
Andreas Hack
Petra Hack

Renate Heidenreich
Jiirgen Heinig
Heidrun Heitzmann
Ralf Heitzmann
Doris Heitzmann
Heinz Held
Gudrun Henning
‘Thomas Henninger
Marianne Herbster
Herbert Hilzensauer
Helmut Hinkel
Isabell Hipp

Paul Hoffmann
Sven Holzmann
Brigitte Hotz
Christian Jiger
Diana Keller
Volker Kies
Georges Killinger
Janine Klein
Maximilian Klimpel
Jasminka Kober
Gabor Koppanyi
Wolfgang Kriiger
Hannelore Kucich
Horst Kuhlow
Christophe Kunz
Helmut Kutscherauer
Horst Lagenstein
Sabine Lang
Helmut Leyerle
Heiko Liebing
Detlef Lind

Dieter Lind
Hildegard Link
Alfred Linkert
Sandra Listing

Olimpia Mandler
Tobias Marquart
Hans-Peter Mayer
Angelina Meeh
Hannelore Meierhoff
Heinz Morast
Dieter Miiller
Stefanie Miiller
Bautista Navarro
Roland Nirk
Horst Ollinger
Kurt Pellot
Markus Pfeil
Gisela Piaseczki
Claudia Pieck
Bernhard Profus
Robert Ratzel
Anne Raupp
Andrea Reiner
Vanessa Reissle
Bernd Richers
Jiirgen Riede
Manfred Ries
Wolfgang Ritter
Gerti Rockel
Patryk Rogucki
Margit Roser
Andy Roth

Eric Rothengatter
Rene Rudat
Karla Rudat
Klaus Sachs
Ursula Schachenhofer
Tlka Schacker
Wialter Schadeck
Hans-Jiirgen Schifer
Kawus Schayegan
Birgit Schmutte
Ulrich Schnauch
Helga Schwab
Lukas Schwager
Horst Seger
Regina Seres

Harald Setrdle

Vera Single
Hans-Werner Span
Reiner Springmann
Klaus Stadler

Andy Stark

Rudolf Steinmann
Annegret Stock
Wolfgang Stoll
Tiziana Thomaschny
Jochen Trenck
Manuela Trunk
Jiirgen Tschierschke
Adolf Uhlmer

Klaus Ungeheuer
Frank Unger
Siegfried van de Loo
Klaus Veit

Rene Vogel

Monika Voigt

Gerd Vollprecht
Hannelore Walda
Klaus Weickert
Volker Weinstein
Hildegard Weif§

Ute Weisz

Uwe Werdin

Steffen Westenfelder
Rosemarie Willimsky
Brigitte Wiltmann
Rainer Wittek
Claudia Wolf

Hans Wolfle

Hubert Wurm
Sarah Zell
Jacqueline Zick
Bodo Zinke

Andrea Zipper
Yasemin Zwick
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