
Mittagsmenü 
 Ausgenommen  Samstag und Feiertage 

von 11.30  bis 14.30
                                            

Jedes Menü   9,20 €  
( je eine Vorspeise und ein Hauptgericht )

Menü 1:  Zwiebelsuppe
                        *Pizza Schinken2)4)5)6)11)   

a) g)

Menü 2:  Gemischter Salat
                  Penne mit grünen Bohnen, Tomatenstücke und Parmesan  a) g)

Menü 3:  Knoblauchsuppe  g)

             *Pizza Champignons a) g)

Menü 4:  Rucolasalat mit Parmesan g) p)

                Makkaroni mit Speck, Zwiebeln, Tomatensauce  a)

Menü 5:  Gemischter Salat
             *Pizza Rucola a) g)

Menü 6:  Tomaten Salat mit Zwiebel
                 Penne mit Rahmsauce undSchinken2)4)5)6)11)  

a) g)

Menü 7:  Tomatensuppe g)

              *Pizza Salami2)5)6)  a) g)

  
Menü 8:  Rucolasalat  mit Parmesan  g) p)

                Spaghetti mit  Knoblauch, Olivenöl, Peperoncini a)

Menü 9:  Gemüsesuppe  i)
              *Pizza Margherita a) g)

              Menü 10:  Tomatensalat mit  Zwiebeln
                  Spaghetti mit Erbsen und Tomaten-Rahmsauce a) g)

Alle Menüs lassen sich auch nach eigenem Geschmack kombinieren!

*Kleine
 Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



 Antipasti 
Vorspeisen

9.  Olive al Peperoncino e Aglio 
      Oliven7) mit Knoblauch, Peperoncini und Olivenöl - 4,10

10.*Tris di Formaggi Sardi
        verschiedene Käsesorten  aus Sardinien  g) - 8,10

11. *Salsiccia Sarda con Olive
         Sardischer Wurstaufschnitt und Oliven aus Sardinien - 8,10

14.  Antipasto di Mare
        in Öl eingelegte grüne Muscheln und Garnelen  b) n) - 6,90

16.  Asparagi grigliati con Parmigiano 
        gegrilltem Spargel mit Parmesanstücken  g) - 6,90

    

17. Broccoli e Parmigiano
        Brokkoli an Kreuter-Butter und Parmesanstücke  g) - 6,90

18.  Verdure rosolate für 2 Personen
        verschiedene Gemüsesorten gebraten  - 13,40

20.  Funghi trifolati
         frische gedünstete Champignons mit Knoblauch - 5,20

21.  Bruschetta al Pomodoro
         getoastetes Brot mit frischen Tomaten und Knoblauch  g) - 4,30

22.*Antipasto Sardo für 2 Personen
Vorspeisen nach Art Sardiniens, versch. Käsesorten, Bauernschinken, Wurstaufschnitt, Oliven  g) - 14,90

24.  Gamberetti all’Aglio
         Krabben in Knoblauchsauce  b) - 6,10

26.*Formaggio arrosto
        Gebratener sardischer Schafskäse  g) - 8,30

28.*Spianata con Pomodoro e Pecorino für 2 Personen
         Pizzaboden mit frischen Tomaten, Pecorino-Käse, Knoblauch, überbacken  a) g) – 7,20  

29. Spianata all'Olio con Acciughe e Aglio für 2 Personen
         Pizzaboden mit Sardellen, Olivenöl und Knoblauch, überbacken  a) d) – 7,20  

* Spezialität aus Sardinien                                                             Alle Preise inklusive 19% MwST

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



 Insalate 
Salate

Insalata Verde
        40. grüner Salat, klein  4,10  -  41. mittel  c) p) - 6,60

Insalata Mista
        42. gemischter  Salat , klein  4,90 -  43. mittel  c) p) - 7,90

Insalata di Rucola e Parmiggiano
        44. Rucolasalat mit Parmesanstücken , klein  4,90 –  45. mittel  c) g) p) - 7,90

46. Insalata alla Paesana
großer gemischter Salat mit Tomaten, Thunfisch, Oliven7), Paprika, Mozzarella u. a.  c) d) g) p) - 11,90

47. Insalata con Tacchino
        großer gemischter  Salat mit Putenfleisch  c) - 11,90

48. Insalata di Pomodori
        Tomatensalat mit Zwiebeln - 5,90

49. Insalata Caprese
        Tomatensalat und Mozzarella  g) - 8,90

 Zuppe 
Suppen

32.  Minestrone
        Gemüsesuppe  i) - 4,50  

                                     

33.  Zuppa  all’Aglio
       Knoblauchcremesuppe g) – 4,10

34.  Zuppa  alla Cipolla
       Zwiebelnsuppe – 4,10

35.  Crema di Pomodoro
        Tomatencremesuppe  g) – 4,10

36.  Zuppa agli Spinaci
           Spinatcremesuppe  g) – 4,10

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



 Pasta 
Nudelgerichte

50.  Spaghetti oder Maccheroni al Pomodoro
         mit Tomatensauce  a)  – 8,20

52.  Spaghetti alla Carbonara
                            mit Ei, Rahmsauce  und Speck 2)4)5)6)  a) c) g)   - 10.20

53.  Spaghetti oder Penne ai Frutti di Mare
         mit Meeresfrüchten an Weißweinsauce und Tomatenstücke   a) b) n) p) –  10.90

55.  Spaghetti Olio, Aglio e Peperoncini
         mit Knoblauch, Olivenöl und Peperoncini  a) – 7,90

62.  Maccheroni alla Paesana
         mit Kalbfleisch, Erbsen, Steinpilzen und gekochter Schinken2)4)5)6)11)   a) g) – 10,90

63.  Maccheroni oder Penne alla Arrabbiata
         mit  scharfer Tomatensauce  a) – 8,90

65.  Maccheroni oder Spaghetti alla Bolognese
         mit Hackfleisch und Tomatensauce  a) i) – 9,10

98.  Pennette alle Noci 
         mit Walnuss-Salbei Rahmsauce a) h) g) – 9,90

 Risotti 
Reisgerichte

66.  Risotto ai Funghi
        mit Steinpilzen, Champignons und Parmesanstücke  a) g)  – 11,10 

67.  Risotto agli Asparagi e Parmigiano
        mit Spargel, Tomatenstücke, Zwiebeln, Basilikumsauce und Parmesanstücke  a) g) - 11,60 

      

68. Risotto al Nero di Seppia con Gamberi
        mit Garnelen und Muscheln an schwarzer Tintenfischsauce  a) b) n) – 12,20

69. *Risotto alla Sarda
würziger Risotto nach sardischer Art mit Hackfleish, grüne Oliven, Tomatenstücke und Pecorino-Käse  a) g) 

12,90

 * Spezialität aus Sardinien
Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



 Pasta speciale 
Nudelspezialitäten

70. *Malloreddus alla Campidanese
  Frische hausgemachte Nudeln mit  Hackfleisch an Tomatensafransauce und Pecorino-Käse  a) g) – 12,90

71. *Malloreddus ai Funghi e Pecorino
Frische hausgem.te Nudeln mit Steinpilzen, Champignons, Tomatenstücke und Pecorino-Käse a) g)– 12,20

72.  *Tagliatelle quattro Mori
        Frische hausgemachte Bandnudeln mit Kalbsfleisch, Steinpilzen, Parmaschinken, 

Zwiebeln und Pecorino-Käse  a) g) – 13,90

73.  Tagliatelle ai Gamberi
Frische hausgemachte Bandnudeln mit Garnelen an Weißweinsauce und Tomatenstücke a) b) p)– 13,90

74. *Corrias allo Scoglio
Hausgem.te Nudeln an feiner Sauce mit Muscheln, Venusmuscheln, Garnelen, Tomatenstücke  a) b) n) p)

12,90

75. *Corrias Costa Smeralda ( für Zwei Personen )
Frische hausgemachte Nudeln mit kleinen Tintenfisch, Tomatenstücke, Zwiebeln und Oliven   a) b) n) p) 

24,90

76.  Gnocchi alle Noci
Frische Kartoffeln-Gnocchi an feiner Walnuss-Salbei Rahmsauce und Parmesan  a) g) h)  – 10,90

77.  Gnocchi Aurora 
 Kartoffeln-Gnocchi mit Erbsen, Mozzarella, Tomatenrahmsauce, gekochter Schinken

2)4)5)6)11)  
a) g) - 1 0,90

79.*Lasagna al Ragù Sardo
             Würzige Lasagna nach Art Sardiniens 

 Frische Pasta-Auflauf mit Hackfleisch-Ragout, Fenchelsamen,
Pecorino-Käse und Mozzarella überbacken -  Kochzeit mindestens 20. min.  a) g) – 14,80

* Spezialität aus Sardinien

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



 Pasta speciale 
Nudelspezialitäten

80. *Culurgiones Pomodoro
         mit Kartoffeln und Pecorino-Käse gefüllte frische Pasta an Tomatensauce  a) g) – 11,60

81. *Culurgiones alla Salvia
         mit Kartoffeln und Pecorino-Käse gefüllte frische Pasta an Buttersalbeisauce  a) g) – 11,60

83. *Ferrittus al Ragù Sardo e Funghi
        Frische hausgemachte Pasta,  Schweinefleisch

         Champignons, Hackfleich-Ragout und Pecorino-Käse a) g) - 13,40

84.  Tortelloni al Gorgonzola
         mit Spinat und Quark gefüllte Pasta an Gorgonzolasauce a) g) – 11,10

85.  Maccheroni al Forno
                                überbackene Makkaroni mit Hackfleisch-Ragout, Käse und Schinken

2)4)5)6)11) 
a) g) i) - 9,90

86.  Ravioli agli Spinaci
         frische Pasta gefüllt  mit Spinat und Quark an Spinatrahmsauce  a) g) – 11,10

                                               
   

                                            

87.  Orecchiette con Asparagi
         mit Spargel, Tomatensücke, Zwiebeln, Basilikumsauce, Parmesanstücke  a) g) – 11,50

88.  Pappardelle alla  Mediterraneo
      Frische hausgemachte Bandnudeln mit Steinpilzen, Krabben, Zwiebeln und Tomatenstücke a) b) – 11,90

* Spezialität aus Sardinien

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



Pizzeria
100.  Pizza Margherita

           Tomatensoße, Mozzarella,  a) g)  €  6,90    klein  5,80  

101.   Pizza Napoli
             Tomatensoße, Mozzarella, Sardellen, Oliven7)   a) g) d) €  7,90    klein  6,80

102.   Pizza Salame
                              Tomatensoße, Mozzarella, Salami

2)5)6)
  a) g) €  7,80    klein  6,70

103.   Pizza Prosciutto
            Tomatensoße, Mozzarella, gekochter Schinken

2)4)5)6)11)
  a) g) €  7,80    klein  6,70

104.   Pizza Tirreno
            Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln, Olive, Knoblauch   a) d) g)   €  8,50    klein  7,40

105.   Pizza Carbonara
            Tomatensoße, Mozzarella, Speck

2)5)6)
, Ei, Parmesanstücke  a) c) g)  €  9,30    klein  8,20

106.   Pizza Quattro Stagioni
Tom.soße, Mozzarella, Peperoni, Champignons, Paprika, gekocht.Schinken

2)4)5)6)11)
, a) g)  €  9,50    klein  8,40

107.   Pizza Calabrese
            Tomatensoße, Mozzarella, Zwiebeln, Knoblauch, scharfe Salami

5)6)
  a) g) €  8,10    klein  7,00

108.   Pizza Pescatore
            Tomatensoße, Mozzarella, Meeresfrüchte  a) b) g) n)  €  9,50    klein  8,40

109.   Pizza Hawaii
            Tomatensoße, Mozzarella, Ananas, gekochter Schinken

2)4)5)6)11)
  a) g)  €  8,30    klein  7,20

110.   Pizza Ciabattino
            Tomatensoße, Mozzarella, Spinat, scharfe

 
Salami

5)6)
  a) g)  €  8,50    klein  7,40

111.   Pizza Toto
            Tomatensoße, Mozzarella, Spinat, Knoblauch, Gorgonzola, Speck

2)5)6)
  a) g)  €  9,60    klein  8,50

112.   Pizza Puttanesca
            Tomatensoße, Mozzarella, Sardellen, Kapern, Oliven7), Peperoncini  a) d) g) €  8,20    klein  7,10

113.   Pizza Ai  Formaggi
            Tomatensoße, Mozzarella, verschiedene Käsesorten  a) g)  €  8,80    klein  7,70

114.   Pizza Appenzell
            Tomatensoße, Bergkäse , Spinat  a) g)  €  8,20    klein  7,10

115.   Pizza Boscaiola
            Tomatensoße, Mozzarella, Champignons, gekochter Schinken

2)4)5)6)11)
   a) g) €  8,50    klein  7,40

116.   Pizza Firenze
 Tomatensoße, Mozzarella, Champignons , gekochter Schinken

2)4)5)6)11)
, Salami

2)5)6)
,  a) g)  €  9,30   klein  8,20



Pizzeria
117.   Pizza Tonno

           Tomatensoße, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebeln  a) d) g) €  8,20    klein  7,10

118.   Pizza Mista
Tom.soße, Mozz.la, Peperoni, Thunfisch, gekoch. Schinken

2)4)5)6)11)
, Salami

2)5)6)
 a) d) g)  €  9,50    klein  8,40

119.   Pizza Romagnola 

Tom.soße, Mozzarella, geräucherter Bauernschinken
2)5)

, Parmesanstücke, Rucola  a) g)  €  9,70    klein  8,60

120.  Pizza Contadina
           Tomatensoße, Mozzarella, Tomatenstücke, Spinat, Champignons, Parika  a) g)  €  8,50    klein  7,40 

121.  Pizza Paesana
  Oliven7), Kapern, Sardellen, Tomaten, Mozz.la, Knoblauch, scharfe Salami

5)6)
  a) d) g)  €  9,70    klein 8,60

          

122.  Pizza Etna
         Tomatensoße, Mozzarella, Sardellen, Peperoncini, scharfe Salami

5)6)
  a) g)  €   9,10    klein 8,00

124.  Pizza Mediterraneo
Tom.soße, Mozz.a, Steinpilze, Krabben, Knoblauch , gekochter Schinken

2)4)5)6)11)
, a) b) g)  €  9,60   klein  8,50

125.   Pizza Capricciosa
Tom.soße, Mozzarella, Champignons, Oliven7), Sardellen, gekochter Schinken

2)4)5)6)11)
,   € 9,60    klein  8,50

126.  Pizza Italia
Tomatensoße, Mozz.la, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch, Oliven7),   a) g)   €  8,70    klein  7,60

127.  Pizza Smeralda
         Tomatensoße, Mozzarella, Garnelen, Knoblauch, Petersilie  a) b) g)  €  9,20    klein  8,10

128.  Pizza Funghi
           Tomatensoße, Mozzarella, frische Champignons  a) g)  €  7,80    klein  6,70

130.  Pizza Capri
      Tomatensoße, Mozzarella, frische Champignons, Zwiebeln, scharfe Salami

5)6)
   a) g)  €  9,10    klein  8,00

131.  Pizza Milano 
           Tomatensoße, Mozzarella, Hackfleisch, Zwiebeln, scharfe Salami

5)6)
   a) g) i) €  9,80    klein  8,70

132.  Pizza Rucola
           Tomatensoße, Mozzarella, Rucola, frische Tomaten  a) g)  €  7,90    klein  6,80

134.  Pizza Spinat
         Tomatensoße, Mozzarella, Spinat, frische Tomaten   a) g)  €  7,90    klein  6,80

135.  Pizza San Gennaro
           Tomatensoße, Mozzarella, Scharfer Salami,

5)6) 
Gorgonzola Käse, Oliven

7)
   a) g)  €  8,90    klein  7,80

136.  Pizza Focaccina
           Pizzaboden ohne Mozzarella mit Tomatensoße und Knoblauch   a)  €  5,20    klein  4,10



Specialitá di Carne 
Fleischspezialitäten 

140.  Bistecca di Manzo alla Griglia 
Rindersteaks vom Grill   ( 220-250g ) mit Pommes oder Salat als Beilage - 18,90

                                                                                                                                                        

141.Fettine di Vitello al Pepe verde
Kalbsschnitzel ( 200-220g ) in Rahmsauce und grüner Pfeffer mit Pommes oder Salat als Beilage  g) - 15,90

142.  Saltimbocca alla Romana
Kalbsschnitzel in Weißweinsauce und Parmaschinken  ( 200-220g ) mit Pommes oder  

Salat als Beilage  p) - 16,10

143. *Fettine di Vitello alla Vernaccia
Kalbsschnitzel in Vernacciasauce  ( 200-220g ) mit Pommes oder Salat als Beilage p) – 15,90

145.  Tacchino alla Griglia con Rucola e Parmigiano
Putensteaks vom Grill  ( 220 - 250g ) auf Rucola und Parmesanstücke  g) – 14,90

152. *Trippa  al Pomodoro con Patate e Pecorino 
Kutteln vom Rind mit Kartoffeln und Pecorino-Käse an feine Tomatensauce g) - 13,90

 Specialitá di Mare
 Meeresspezialitäten 

701. Misto Mare della Casa
Lachsfilet, Muscheln, Venusmuscheln und Garnelen an feine Sauce mit Tomatenstücke

Pommes oder Salat als Beilage  b) d) n) p)  - 15,90

704.  Filetti di Salmone alla Paesana
Lachsfilet ( 250g ca.) an feine Sauce mit Tomatenstücke

Pommes oder Salat als Beilage  d) p) – 15,90   

702.  Spiedini di Gamberi
Gebratene Garnelen am Spieß ohne Kopf und Schale ( 220g ca.) auf Rucola und Tomatenstücke  b) - 13,90

 

 

*Spezialität aus Sardinien
Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



Offene italienische  Rotweine
           

Bardolino  p) ( Region Venetien, trocken ) D.O.C.
12) -  1/8L 2,80   1/4L 4,50    1/2L 8,70

Montepulciano  p)  (Region Abruzzen, trocken ) D.O.C.
12) -  1/8L 2,80   1/4L 4,50    1/2L 8,70

Chianti p) ( Region Toskana, trocken ) D.O.C.
12) –  1/8L 2,90   1/4L 4,60   1/2L 8,80

Lambrusco p) ( Region Emilia Romagna, süß )
13) –  1/8L 2,70    1/4L 4,40   1/2L 8,60

Hauswein p) ( Sardinien, trocken )
13) -  1/8L 2,70    1/4L 4,40   1/2L 8,60

Offene italienische Weiß- und Rosèweine
                                                                                                                                         

Frascati p) ( Region Lazio, trocken) 12) -   1/8L 2,80    1/4L 4,50   1/2L 8,70

Pinot Grigio p) ( Region Friaul, trocken ) 
12) -  1/8L 2,80    1/4L 4,50   1/2L 8,70

Hauswein p) ( trocken ) -   1/8L 2,70    1/4L 4,40   1/2L 8,60

Frizzantino p) ( Region Emilia Romagna, süß )
13)  -   1/8L 2,70    1/4L 4,40   1/2L 8,60

Cannonau Rosè p) ( Sardinien, trocken) 12) -  1/8L 2,80    1/4L 4,50   1/2L 8,70

Weinschorle   p) -   1/8L 2,60    1/4L 4,30   1/2L 8,50

Italienische Flaschenweine 0,75 l
                                                                                                                                                          

Primitivo p) ( Region Apulien , Rotwein  trocken)
12)  18,90

Cannonau di Sardegna p) ( Sardinien, Rotwein trocken )
12)  18,90

Cannonau di Sardegna  Riserva p) ( Sardinien, Rotwein trocken )
12)  24,90

Chianti p) ( Region Toskana, Rotwein trocken )
12)   18,90

Monica di Sardegna p) ( Sardinien, Rotwein trocken )
12)   17,90                            

Chardonnay p) ( Region Trentin, Weißwein trocken )
12)   15,50

Vermentino di Gallura p) ( Sardinien, Weißwein trocken )
12)  17,90

Pinot  Grigio p) ( Region Friaul, Weißwein trocken )
12)   15,50

Cannonau Rosato p) ( Sardinien, Rosèwein trocken )
12)   15,50

Italienischer Prosecco12) p)  15,50

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



Alkoholfreie Getränke
                                                                                            
Coca Cola1)9) Fl. 0,33 l 3,10
Fanta1)2)5) Fl. 0,33 l 3,10
Coca Cola Light1)3)8)9) Fl. 0,33 l 3,10
Sprite2)                                                 offen       0,20 l 2,80
Mineralwasser  San Pellegrino Fl. 0,25 l 3,10
Mineralwasser  San Pellegrino Fl. 0,50 l 3,90
Orangensaft Fl. 0,20 l 2,90
Apfelsaft                                             offen       0,20 l 2,80
Bitter Lemon10) Fl. 0,20 l 2,90
Spezi1)2)9)                                               offen      0,40 l 3,60
Apfelsaftschorle                                offen      0,40 l 3,60
Eistee                                                   offen       0,40 l 3,50
Mineralwasser ohne Kohlensäure Fl. 0,50 l 3,90
Rivella rot Fl. 0,33 l 3,90

Biere
Farny Pilsener a) 0,30 l 2,90
Warsteiner Pilsener a) 0,30 l 2,90
Hefe Weizen, Farny Edelweiss a) 0,50 l 3,90
Kristall Weizen, Farny Edelweiss a) 0,50 l 3,90
Cola-Weizen a) 0,50 l 3,80
Beck's Alkoholfrei a) Fl. 0,33 l 2,90

Warme Getränke
 

Espresso 2,20
Cappuccino g) 2,80
Latte Macchiato g) 2,80
Tasse Kaffee 2,50
Glas Tee  versch. Sorten 2,10
_______________________________________________________________________________________________
1.  mit Farbstoff                                            6.  mit Geschmacksverstärker                       11.  Formfleischvorderschinken
2.  mit Konsevierungsstoff                           7.  geschwärzt                                               12.  Qualitätswein
3.  mit Süßungsmittel                                 8.  enthält eine Phenylalaninquelle               13.  Landswein
4.  mit Phosphat                                          9.  Coffeinhaltig
5.  mit Antioxidationsmittel                      10.  Chininhaltig

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



Nachspeisen
Tiramisù ( hausgemacht ) - 4,10  c) g)

Panna Cotta - hausgemachte Rahm-Süßspeise mit Erdbeeresauce – 3,90  g)
Mirto Crème - hausgemachte Rahm-Süßspeise mit Mirto Liqör – 4,10  g)

Tartufo Eis – mit Amaretto überzogen – 4,10  g)

Aperitifs
                                                                                                                            

Martini   5cl - 4,00
Campari Orange1)  6cl - 4,10

Aperol1)  Soda   6cl - 4,10
Prosecco   0,1l – 4,00  p)

Vernaccia di Oristano 5cl – 4,10  p)

Spirituosen
                                                                                                   

Vecchia Romagna  2 cl - 4,00 
Fernet Branca  4 cl – 4,10

Ramazotti   4 cl – 4,10
Amaretto di Saronno 2 cl – 4,00
  Sambuca Molinari   2 cl – 4,00 

Grappa  Stravecchia 8 Jahre  2 cl - 4,80
Limoncello 2 cl – 4,00

Liquore al Mirto ( Myrtenlikör aus Sardinien) 2 cl – 4,00
Acquavite Filu e Ferru ( Tresterbrantwein aus Sardinien) 2 cl – 4,00

          

   *Spezialität aus Sardinien

Für Menschen mit Lebensmittelallergien, dieses Gericht enthält Allergene. Siehe am ende der Karte.



Ein wichtiger Teil der neuen EU-Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) betrifft die 
Allergenkennzeichnung zur Information der Verbraucher über Lebensmittel.

    
  Allergenkennzeichnung und Hauptallergene

a). Glutenhaltige Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse    

b). Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

c). Eier und Eiererzeugnisse    

d). Fisch und Fischerzeugnisse   

e). Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse   

f). Soja und Sojaerzeugnisse

g). Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)   

h). Schalenfrüchte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

i). Sellerie und Sellerieerzeugnisse   

l). Senf und Senferzeugnisse   

m). Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

n). Weichtiere und Weichtiererzeugnisse   

o). Süßlupinen und Süßlupinenerzeugnisse   

p). Schwefeldioxid und Sulfite 


	119.   Pizza Romagnola 
	Tom.soße, Mozzarella, geräucherter Bauernschinken2)5), Parmesanstücke, Rucola  a) g)  €  9,70    klein  8,60
	Warme Getränke
	Aperitifs
	Martini   5cl - 4,00

	Campari Orange1)  6cl - 4,10
	Aperol1)  Soda   6cl - 4,10
	Prosecco   0,1l – 4,00  p)
	Spirituosen


