FINGERFOOD THEMEN - BUFFETS WISSENSWERTES ZUR BESTELLUNG

Vesper-Brezel
GroBe Laugenbrezel (entspricht ca. 6 normalen Brezeln)
mit Aufschnitt und Kase belegt, bunt dekoriert,

Vorbestellung mind. 1 Tag 18,20 €/ Stuck
Handvesper

Hackballchen mit Dip

Mindestbestellmenge 40 Stk. = ca. 1 kg 340€/100¢g
1/2 Wecken, belegt mit Wurst,

Schinken oder Kase, garniert 250 €/ Stuck

Partyweckle

Partyweckle mit Minischnitzeln oder kleinen

Fleischkichle, garniert, Vorbestellung 1 Tag
Mindestbestellmenge 20 Stk. 340€/ Stuck

Canapées auf Baguette
Mit ronem oder gekochtem Schinken, Braten,
Kése, Fisch, dekoriert, auf Platte 3,00 - 3,60 € / Stiick

FINGERFOOD-BUFFETS

Buffetvorschlag - Snack

5 Teile pro Person 10,00 € p. P.
1/2 Wecken gemischt belegt mit Kése und Wurst, verschie-
den gefillte Wraps-Réllchen, Hackbéllchen mit Dip & Kase-
Trauben-SpieBe.

Buffetvorschlag - Fingerfood satt
7 Teile pro Person 13,50 € p. P.
1/2 Wecken gemischt belegt mit Kase und Wurst, verschie-
den gefillte Partyweckle mit kleinen panierten Schnitzeln
mit Dip und Salatdekoration, gefiillte Wraps-Rollchen,
Hackballchen mit Dip & Kase-Trauben-SpieBe.

Klassisches Buffet geispieirechnung) 15,90 € p. P.

Sie kénnen aus unserer Fleisch- und Beilagenauswahl beliebig zusammenstellen;

Preis je nach Auswah!

Rinderbraten mit dunkler BratensoBe, Schweinemedaillons
in RahmsoBe, Spatzle hausgemacht, Kartoffelgratin, gediins-
tetes Gemuse.

Grillouffet (zum selber grillen) 18,50 € p. P.
Einfaches Grillsortiment mit Wurst und Steaks (zusammen
300 g p.P.) von Rind, Schwein und Pute, gemischte Brotaus-
wahl, Kartoffelsalat hausgemacht, Rohkostsalate der Saison,
Nudelsalat, Quarkdip & BBQ-Dip. Grill z. Verleih auf Anfrage.

Burgerbuffet (zum selber belegen) 12,90 € p. P.

2 gegrillte Fleischkichlepatties (Rind/Schwein), 2 Burger
Sesamweckle von Backerei Reck, Zwiebelringe, Salatblatter,
Tomatenscheiben, Kisescheiben, CocktailsoBe mit Gurken-
wirfeln und BBQ-Dip. Buffet mit Rinderpatties 15,30 € p.P.

THEMEN - BUFFETS

Schwibisches Buffet 16,00 € p. P.
Griebenschmalz mit Bauernbrot, Maultaschen in Zwiebelso-
Be, Mostbraten vom Schwein, Kasspatzle mit Rostzwiebeln,
Kartoffelsalat, Gurkensalat.

Bayrisches Buffet 16,00 € p. P.
Obatzda mit Partybrezeln, Krustenbraten am Stiick mit Bra-
tensoBe oder Schweinebraten in WeiBbiersoBe nach Wahl,
Mini-Schweinshaxle, Serviettenknodel, Bayrisch  Kraut,
Schupfnudeln.

Italienisches Buffet 16,00 € p. P.
Pastavariation (Spaghetti, Penne), TomatensoBe, Gemdiise-
Sahne-SoBe, Schweineschnitzel ,Milanese" in Parmesanhil-
le, Hihnchenbrust in Zitronen-KrautersoBe, frisches Grillge-
mise, Parmesankése.
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Unser Angebot gilt an Werktagen von Montag bis Freitag je-
weils bis 18.30 Uhr, dienstags und samstags bis 14 Uhr. Zur
Mittagszeit von 10-14 Uhr von Montag bis Freitag kdnnen
warme Speisen nur aus der Tageskarte des Forsters bestellt
werden. Speisekarte siehe Aushang oder auf unserer Internet-
seite www.forster-metzgerei.de

Da wir frisch zubereiten betragt die Mindestbestellmenge fiir
alle Speisen bzw. Beilagen 10 Portionen.

Eine Auslieferung oder Ausgabe von Essen ist nicht
grundsatzlich maglich!

Wir bitten Sie, dies ausschlieBlich mit Susanne Kiechle,
Birgit oder Johannes Forster zu besprechen.

GESCHIRR & SERVICE

Die in dieser Liste angegebenen Preise enthalten 19 % MwsSt.
In den Preisen ist eine Lieferung und Abholung des Geschirrs
enthalten. Die Preise gelten im Umkreis von 10 km um Tett-
nang.

Zusatzliche Dienstleistungen werden mit 36,00 Euro/Stunde
separat berechnet.

Fir die Bereitstellung von Tellern und Besteck berechnen wir
pauschal 15,- Euro. Gerne tbernehmen wir die Geschirrreini-

gung fiir 1,20 Euro pro Gedeck.

Vielen Dank schon vorab fir ihr Vertrauen.
Unser Team wiinscht Ihnen einen Guten Appetit!

Die angegebenen Preise gelten bis zum Erscheinen
einer neuen Liste (Stand 01/19). Anderungen vorbehalten.
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VORSPEISEN (Mindestbestellmenge 1kg) FLEISCH PORTIONEN GEGRILLTES FEINE BEILAGEN

Suppe nach Wahl pro Portion 3,20-4,20 Euro

Preise pro 100 g in Euro

Anti Pasti GemUse hausgemacht 5,10
Anti Pasti gefillt, in Olivendl 4,50
Ganze Melone mit Trockenschinken

ergibt 16 Portionen Preis pro Platte 65,00
Tomate mit Mozzarella 2,60
Raucherfischauswah! 10,20
Shrimpscocktail 5,20
Verschieden gefiillte Wraps 3,00 - 3,80
Kase, Kalter Braten, Trockenschinken, Lachs, Antipasti

Rinderbrust mediterran m. Ruccola, Parmesan 5,50
Spaghettisalat mit Pesto & Oliven 2,40
[talienischer Penne Nudelsalat 2,40
Griechischer Salat mit Feta & Oliven 2,80

SALATE & WURSTSALATE

Rohkostsalate 14,90 [ kg
saisonal (bspw. Karotten-, Mohren-, Paprika-, Gurken-, WeiB-
kraut-, Schweden-, Bohnen-Mais-, Sellerie-, Blatt-, Tomatensalat)

Empfehlung:
150 g p. P. als Beilage,
350 g p. P. als Salatbuffet (ohne weitere Beilagen)

Kartoffelsalat hausgemacht 9,40 [ kg
Empfehlung: 150 g als Beilage, 300 g als Hauptbeilage

Wourstsalat, Zwiebeln 540p. P.
Schweizer Wurstsalat, Zwiebeln 540p. P.
Schwabischer Wurstsalat mit Schwarzwurst

und Fleischwurst, Zwiebeln 540p. P.
Schinkenwurstsalat mit weiBer SoBBe, Zwiebeln 580p.P.
Saurer Kase, Zwiebeln 9,00 p. P.

Preise pro Portion in Euro
Oberschwabisches Landschwein

Schweineschnitzel, paniert (je 2 Kieine) 6,20
Schweinehals-Braten 6,50
Kassler Braten mager/durchwachsen 6,50
Mostbraten nach altem Hausrezept 7,40
Schweinehals gefullt ,Florentiner Art" 7,40
Krustenschinken (nur am Stiick) 7,70
Krustenbraten (nur am Stiick) 7,70
Schweinefiletpfanne in RahmsoBe 8,70
Schweinefilet ,Hubertus" gefillt 8,70
Schweinerahmgeschnetzeltes 6,30
Gemischtes Gulasch 7,00

Aachtalrind und Schore-Rind

Gemischter Braten, Schwein/Rind 7,60
Rindergulasch vom Aachtalrind 7,30
Rinderbraten in deftiger SoBe 7,30
Sauerbraten in deftiger SoBe 7,30
Rindsrouladen gefiillt, in SoBe 9,20
Kalbsrahmbraten 9,00
Geflllte Kalbsbrust 9,00
Kalbsrahmgeschnetzeltes 8,80

Heimisches Wild, Lachs und Pute

Wildragout 10,00
Frisches Lachssteak mit KrautersoBB3e 11,60
Putenrahmgeschnetzeltes/ -Curry 6,50
Putenfilet im Brokkoli-K&se-Mantel 7,60
Putenschnitzel, paniert (je 2 Kleine) 6,40
Hahnchenbrust im Zitronensud mit Krautern 7,00

Hahnchengulasch aus der Keule geschnitten, mit buntem Paprika 7,00

Preise pro Portion in Euro

Mini-Fleischkiichle 2 Stiick @ 100g 4,50
1/2 Hahnchen gegrillt 5,20
Hahnchenschlegel (1 Stiick) 3,30
Spanferkel gegrillt in Teilstticke (500 g) 7,80
American Spare Ribs, gegrillt (500 g) 7,80

Mini-Schweinshaxle (300 g)
Schweinshaxe Vlies (600 g)
Schinkenhaxen (1500 g)

Alle Haxen sind nicht gepokelt und/oder geraucht!

1 Portion 5,00
1-2 Portionen 6,50
4 Portionen 13,00

Burger Patties Rind (130 g) 4,50
Burger Fleischkiichle (Rind/Schwein 130 g) 3,30
FLEISCHKASE

Fleischkdse (normal [ Zwiebel [ Pizza) 14,00 [ kg

Empfehlung p. P. : 150-200 g

DEFTIGES & SCHWABISCHES

Preise pro Portion in Euro

Kasspatzle mit Rostzwiebeln 6,70
Maultaschen mit ZwiebelsoB3e (2-3 Stk.) 6,50
5 Gemiisemaultaschen in SahnesoBe 6,50
Lasagne ,Bolognese”[ Gemiise 7,80

1 Blech = 10 Portionen, bitte nur Blechweise bestellen
Gulaschsuppe, herzhaft m. Rindfleisch,
Kartoffelwirfeln, Paprika & Zwiebeln 6,00
Chili Con Carne mit Rindfleisch 6,00

Preise pro Portion in Euro

Spétzle hausgemacht 3,20
Nudeln oder Reis 3,00
Kartoffelgratin hausgemacht 3,50
Petersil- oder Rosmarinkartoffeln 3,00
Bratkartoffeln 3,00
Serviettenknddel hausgemacht 3,20
Sauerkraut [ Blaukraut 2,60
Gemisemischung gediinstet 3,00
Frisches Grillgem{Use (Zucchini, Paprika, Mohren) 3,80
Frisches Champignonragout 4,50

BratensoBe, RahmsoBe, ZwiebelsoBRe
oder ZigeunersoBe extra

NACHSPEISEN

Nachspeise nach Wahl
Apfel-Mascarpone, Obstsalat, Meringuen-Quarkcreme
& geeiste Beeren, Schokomousse, Bayrisch Creme etc.

6,00 / Liter

in Schisseln fir Buffet 3,20 p. P.
portioniert in Glasern 150 ml 4,20 [ Glas
WURST- & KASEPLATTEN
Aufschnittplatte, gemischt 9,70 p. P.

Wurst & Kase als ,Tischplatte”, mit Deko,
mind. 5 Personen (140 g Wurst, 60 g Kase)
Aufschnittplatte 7,80 p. P.

Gekochter Schinken, kalter Braten, Salami, Frischwurst,
Vesperwurst als ,Biffetplatte” (150 g), reichlich garniert,
mind. 7 Personen

Késeplatte oder -brett 6,50 /100 ¢
Regionale und internationale Kdse-Auswahl mit gefllten
Datteln und frischen Frichten.



