
Tafelwasser  0,30 l . . . € 2,60
Tafelwasser  0,50 l . . . € 3,10
Cola Mix 1,3,9  0,50 l . . . € 3,90
Cola 1,3,9 0,50 l . . . € 3,50
Cola Light 1,3,9,12  0,50 l . . . € 3,50
Apfelsaft * 0,50 l . . . € 4,00
Orangensaft *  0,50 l . . . € 4,00
Traubensaft **  0,50 l . . . € 4,00
... als Saftschorle * 
groß 0,50 l . . . € 3,60klein 0,30 l . . . € 2,70

Espresso 9  . . . € 2,30Cappuccino 9  . . . € 2,90Tasse Kaffee 9   . . . € 2,50Haferl Kaffee 9   . . . € 3,30Milchkaffee 9  . . . € 3,40Heiße Schokolade  . . . € 3,50Latte Macchiato 9  . . . € 3,50Glasl Tee   . . . € 2,80Glasl Tee mit Rum   . . . € 4,90

Goaß 1,3,9

Ein halber Liter Cola, meisterlich 
geblendet mit einem halben Liter 
Dunkelbier und mit Kirschlikör zur 
Vollendung gebracht, serviert im 
bayerischen Liter-Cocktailglas 
Goaßcocktail  1,00 l . . . € 7,60
Laterne 1,3,9

So manchem sollen bei diesem Ge-
tränk die Lichter schon ausgegangen
sein (aber mit einem glücklichen
Lächeln). Ein Sektglas mit Kirsch 
wird kunstvoll in einer Maß unter-
gebracht und mit Weißweinschorle 
aufgegossen (das Trinken verlangt 
Geschicklichkeit, macht aber lustig) 
Laternencocktail  1,00 l . . . € 9,60
Schneemaß 1,3

Es gibt Leute, denen ist nach dem 
Genuss dieser Spezialität auf dem 
Heimweg der Yeti begegnet – und
das zur Sommerzeit. ZiLi, Vanille-
eis und Doornkaat 
Schneemaß           1,00 l . . . € 12,10

Schweinswirt Sautreiber 

unser selbstangesetzer Hausschnaps

tut einfach gut  2 cl . . . € 2,60

Weitere Spirituosen

einfach Nachfragn  2 cl . . . € 2,90

 

Helles
Ausgereiftes  0,50 l  . . . € 3,40

Mildes Lagerbier  0,30 l  . . . € 2,40

Radler 1,3

Helles Radler  0,50 l  . . . € 3,30

Dunkles Radler  0,50 l  . . . € 3,30

Pilsner
Feinherb, spritzig  0,50 l  . . . € 3,60

Feinherb, spritzig  0,30 l  . . . € 2,60

Hefe Weißbier
Hell o. Dunkel gebraut  0,50 l  . . . € 3,50

Leichtes Hefe Weißbier
Der Isodrink  0,50 l  . . . € 3,50

Helles alkoholfrei
Auch ausgereift  0,50 l . . . € 3,50
 
Hefe Weißbier alkoholfrei
Helle Farbe  0,50 l  . . . € 3,50

Cola Weizen 1,3,9

Passt zum Schnitzel  0,50 l  . . . € 3,50

Dunkles Bier
Dick und süffig  0,5 l  . . . € 3,40

Hauslimonade 
unser selbstgmachtes Kracherl bringt saisonal und selbstgepflückt ins Glas, was die Gärten hergeben: Johannis-beere, Orange, Kirsche, Himbeere etc...fragts einfach! 0,40 l . . . € 3,80

Hofbier 
süffig und gut  0,50 l  . . . € 3,50

BEIM SCHWEINSWIRT
GEBERICHSTRASSE 48
93080 NIEDERGEBRACHING

TELEFON 09405/1033
WWW.SCHWEINSWIRT.DE
WILLKOMMEN@SCHWEINSWIRT.DE

ÖFFNUNGSZEITEN:
MITTWOCH-FREITAG: 17-23 UHR
SAMSTAG: 11-23.30 UHR / SONN- & FEIERTAGE: 11-22 UHR
WARME KÜCHE BIS 21.30 UHR / MO. & DI. RUHETAG

SCHNITZEL-SATT
Aus unserer Hofmetzgerei nach Wiener Art gmacht. A gscheide Portion, bei uns mit feinstem Schweineschmalz rausbrutzelt, dazu a Haufen Pommes und a Vitaminstoß (Salat) ... € 14,90 

JEDEN MITTWOCH

JEDEN FREITAG

PULLED-PORK-SATT
Gegartes, zrupftes saftiges Schweinefleisch, einglegt in a 

hausgmachtn Barbecue-Soßen, dazu an Coleslaw (Krautsalat), 

Pommes und Ofenkartoffel mit Sauerrahm ... € 14,40 

AN JEDEN ABEND

HAXN-SATT
Unsere Schweinshaxe mit echter Bierkruste und Dunkelbiersoß, 

dazu handdrahde Kartoffelknödel und a gmischter Salat (damit 

auch die Boanigen zuschlagen können) ... € 13,90 

JEDEN SAMSTAG
SPARE-RIBS-SATTLeckere Schweinerippchen in unserer berühmten Beize gegrillt und mit pikanter Barbecue-Sauce, dazu Pommes, Ofenkartoffel mit Sauerrahm-Dip und a Vitaminstoß (Salat) ... € 15,90 

JEDEN TAG WAS NEUES UND FRISCHES ZUM SATTESSEN - BIS A END HAT!



Pfannkuchensuppe
a kräftige Fleischbrüh’n von Mama mit 

leckeren Pfannkuchenstreiferln und viel 

frischem Petersil . . . € 3,80

Maultaschensuppe
in Mamas kräftiger Fleischbrühe, 

gfüllt mit einer herzhaften 
schwäbischen Füllung . . . € 4,40

Gewekiner Festtagssuppe
mit Pfannkuchenstreiferln, Backerbsen 

und Maultaschen . . . € 4,80

Aufgeschmolzene Bierbrotsuppe
besonders kräftig mit Röstzwiebeln 

(Diese Suppe schmeckte den Knechten 

besonders gut) . . . € 4,60

Schweinswirt Doppel
Duo aus Griebenschmalz und Batzt’n vom Kas mit frischem Bauernkrustenbrot dazu a frisches Miniweizen 0,1l ... € 5,90 €
Semmelknödelcarpaccio
mit sauguat schmeckender Trüffeljus und feinen Parmesanspänen ... € 6,10 €

Surf&Turf 
“Mal anders, aber saugaut”
Goldgelb gebackene Kartoffel-
plätzchen mit Räucherlachs 
und unserem leckeren HausdipAls Vorspeise ... € 6,60
Als Hauptspeise ... € 12,20

Schweinswirts Salatleckerei
Salate der Saison mit knusprig

gebackenem Bauchspeck,

Parmesanspänen und Kartoffelscheiben,

mariniert mit hausgemachtem

Senf-Knoblauchdressing . . . € 10,90

Schnitzel-Salat
Salate der Saison mit Schnitzel-

streifen, Bacon, Caesar-Dressing 

und Croutons . . . € 12,50

Salat “Goas”
Salate der Saison mit gerösteten 

Walnüssen, karamellisierten 

Ziegenweichkäse und fruchtigem 

Preiselbeerdressing . . . € 13,20

Kartoffelplätzchen-Salatschüssel

Salate der Saison, goldbraun

gebackene Kartoffelplätzchen 

mariniert mit fruchtig säuerlichem

Preiselbeer-Dressing . . . € 10,80

Gemischter Vorspeisen- 
und Beilagensalat 
mit Hausdressing . . . € 3,40

WENN’S A WENGERL
MEHR SEIN DARF ...

Doppelt Fleisch . . . € 3,00
Doppelt Käse . . . € 1,00
Doppelt Fleisch & Käse . . . € 3,50

Joe-Burger XL
ein richtig großer Burger mit leckerem Käse, frischen Tomaten und knackigem Blattsalat dazu Pommes und a kloaner Vitaminschlag . . . € 11,20Schweinswirt-Burger XLein richtig großer Burger mit Speck, Spiegelei, Käse und pikanter Salsa, dazu Pommes und a kloaner Vitaminschlag . . . € 12,20

Joe´s Big Wrap
knusprig paniertes Schnitzel, knackigePaprikastreiferl und Champignons im Wrap, dazu Joe´s Sauerrahmsoße und ein kloaner Vitaminschlag . . . € 10,90
Pulled Pork BurgerZ’rupftes Barbecue-Schweinefleischmit Salat, Tomaten und mehr,dazu Wedges und Sauerrahmn . . . € 11,90

Frische Schweinsleber*
natur gebraten, mit Apfelspalten und 

Zwiebeln wie man´s mag, mit feinen 

Bratkartoffeln .. . € 9,60 

Unsre Medaillons*
saftig gerillte Medallions vom 

Schwein auf einer Sherry-Rahm-Soße 

mit Gemüsestrudel und goldbraunen 

Kartoffelplätzchen . . . € 15,40

Meisterjäger-Schnitzel*
Schweinerückensteak mit

Butterspätzle, Rahmschwammerlsoß´

und a Stamperl Jägermeister (2cl)

auf´s Haus .. . € 13,50 

Der Hunger-Killer:
Schweinswirt Grillteller XL
Da geht’s dem Hunger an den Kragen: 

Dreierlei saulecker gegrillte Fleisch-

stück’ und a Würsterl auf einem Teller. 

Dazu gibt’s unsere hausgemachte 

Kräuterbutter, gebackene Erdäpfel-

spalten, Röstzwieberln, a extra 

scharfes Soßerl und an Sauer-

rahm zum Dippen. . . € 15,80

Pfannenschnitzel* 
“Wia sich´s g´hört”
Paniertes Schweinsschnitzel - bei uns

noch mit feinstem Schweineschmalz

rausgebraten und reichlich Pommes,

für´n großen Hunger ... € 11,20 

Schweinswirt “XL Cordon Blöh”
(Cordon-Bleu)
vom Schwein, knusprig paniert,

gefüllt mit saftigem Schinken und 

zartschmelzendem Gauda-Käse. 

Dazu Pommes, Hausdipp und

Wild-Preisselbeeren .. . € 14,80

Duftender Weißbierbraten*
Ofenfrisch mit Weißbier-Knoblauch-
rahmsoße, aufgeschmolzenen Brezen-
Knödelscheiben und bunter 
Salatgarnitur .. . € 12,20 
Wilder Schweinsbraten*
zarter Wildschweinbraten in einer 
leckeren Preiselbeerrahmsoße, dazu 
hausgemachte Semmelknödel und a 
bunte Salatgarnitur  . . . € 16,40
Unser berühmter 
Schweinsbraten*
im Reindl serviert in deftiger haus-
gmachter Soß´ mit Kartoffelknödel 
und am Schiebl Blaukraut . . . € 10,90
A ofenfrische Antn (Ente)
in unserer sauguatn Soß´, Knödel  
und am Schiebl Blaukraut
a viertel Antn . . . € 11,90
a halbe Antn . . . € 19,90

Unser prächtiger Kaiserschinken*
Gschmackiger und magerer Schinken so 
schonend und saftig zubereitet, dass es 
selbst einem Kaiser des Wasser im Mund 
zamlaufen lässt: Mit sauguaten Sem-
melknödeln, frischem Sauerkraut und 
einer herrlichen Soße is’ des Festessen 
a no fürstlich angricht! .. . € 13,80
Halbe Schweinshax´n
A halbe hintere Hax´n mit rescher
Kruste im Reindl serviert, dazu
gibt´s an Schiebl Sauerkraut und
Kartoffelknödel . . . € 11,60

Schmankerl-Teller
 Schweinebraten trifft Ente: Das macht zwei Schmankerl auf einmal!Ein Zweierlei von der Ente undvom Schwein, dazu gibt´s leckere gebackene Serviettenknödelvon der Brez´n .. . € 16,20

Unser Braten 3erlei 
ab 2 Personen
 unser berühmter Schweinsbraten,
a Hax´n und zarter Kaiserschinken.
Im Reindl serviert, weil da viel Soß‘
aine geht, dazu gibt´s an Schiebl
Sauerkraut und unser handdrahd´s
Knödel-Duo obendrauf.
Pro Person kosts .. . € 15,90 
Unser Holztrogessen
ab 4 Personen
bayrisch gschmackig sauguat, 
einfach zum ´neiknien! 
Lauter feine Sachen aus der 
Schweinswirtküche, vom Würstl bis 
zum Bradl hin zur Haxn is alles dabei. 
Erdäpflsalat, Knödel, Bratkartoffeln 
und a Kraut derf natürlich a net fehl‘n. 
Und vergesst´s net, do drinkt ma unser 
süffigs Hofbier aus der Bügelflasch´n 
dazu – griabig, spaßig und lustig
soll´s sei! Pro Person . . . € 15,40

Gewekiner Wurstsalat
aus rauchfrischen Knackern, mit 
Zwiebelringerln und Essiggurkerln
herzhaft sauer abgeschmeckt, a richtig
gscheite Portion! 2,4,7 .. . € 7,10 
Allgäuer Wurstsalat
aus rauchfrischen Knackern, 
abgerundet mit jeder Menge Allgäuer 
Kaas, Zweibelringerln und Essig-
gurkerln 2,4,7 . . . € 8,10
Große Schweinswirt-Jausen
Des reicht auch für Zwei: 
bunt gemischter Brotzeitteller mit 
den besten Schmankerln aus unserer 
Wurstkuchl aufm Holzbrettl mit am
Körberl Bauernkrustn serviert – 
und wenn’s einer allein net zwingt,
kriegt er’s mit heim 2,4,7 . . . € 9,60

Grillde Schweinsbratwürstl
in der Kehrschaufel serviert mit einem 
Schöpfer Sauerkraut und am Händl-
maier-Senf wie sichs ghört
Vier Schweinsbratwürstl 2,4,7 .. . € 6,60 
Sechs Schweinsbratwürstl 2,4,7 .. . € 7,80

XL Currywurst
a extra Lange, mit unserer genialen Soßen...und dazu gibts an Berg knusprige Pommes 2,4,7 .. . € 9,60

Hausbackener Leberkaas
Es gibt nix bessers als was Guats!

Gscheide 200gr in der Pfann gebruzelt 

mit Spiegelei und Kartoffelsalat ... € 8,90

Jeden Mittwoch frisch gmacht!

Außer im Juni, Juli und August

Sauberne Schlachtschüssel

frisch mit Sauerkraut und anbratene 

Erdäpfel dazu .. . € 7,00

A Kesselfleisch
auch mit am sauren Kraut und 

dazu Bratkartoffeln .. . € 8,40

Unsere geräucherten Hofwürst
die zwei mit PFIFF, schön scharf
nach Opas Schmankerlrezept mit
deftigem Sauerkraut 2,4,7 .. . € 6,10 
Fein aufgschnittenes 
Gräucherts
aus der Hofselche mit Pfeffer aus 
der Mühle, Gurkerl und unserer 
Bauernkrustn auf einem Holzbrettl 
serviert wia sichs ghört . . . € 8,20
Rot-weißes Presssack-Duo
Unser hausgemachter roter und
weißer Presssack sauer, mit Zwiebeln
und kleiner Salatgarnitur2,4,7 . . . € 6,40

Schweinswirt-Schnitzel*

panierts Schweineschnitzel in der

Pfanne gebruzelt mit gebratenen

Speckscheiben, Röstzwieberln, 

Spiegelei und Bratkartoffeln ... € 13,80

Allgäuer Bauernkassspotz’n

mit dreierlei Käs´ – so wie sich’s

gehört, g´rösteten Zwiebeln

und grünem Salat . . . € 9,90

Dampfende Ofenkartoffel

mit am kräftigen Sauerrahm-Dip 

und knackigem Vitaminschlag (Salat), 

schee heiß serviert . . . € 8,90

Hausg´machte Fingernudeln

goidbraun brutzelte und gwutzelte 

Kartoffel-Nudeln mit Pfanna’gmias aus 

buntem Paprika und Zucchini . . . € 10,50

Veggie-3erlei
Drei auf einen Streich für alle, die sich 

nicht entscheiden können, weil’s alles 

so gern meng - Ofenkartoffel mit Dip & 

Gemüsestrudel & Käsespätzle mit Röst-

zwiebeln und Salat . . . € 11,10


