
Wein- und Bierstube

Birgit´s Beisl
Sie möchten feiern und wissen nicht wo?
Wir bieten Ihnen in Birgit's Beisl

- Gedecke 

- rustikale Buffets 

- kalte und warme Buffets 

- hausgemachte Kuchen und Torten 

- Familienfeiern bis max. 30 Personen 

- Platten und Buffetservice außer Haus 

- Krustenbraten 

- Spanferkel 

Und vieles mehr  - Wir beraten Sie gern !

Öffnungszeiten

Montag - Samstag 10.00 - 22.00 Uhr
Sonntag Ruhetag

Besuchen Sie uns auch im Internet unter
www.birgitsbeisl.de

http://www.birgitsbeisl.de


Speisekarte

Suppen

Tomatencremesuppe 2,60 €

Französische Zwiebelsuppe 2,60 €

Soljanka mit Toast 2,80 €

Vorspeisen

Würzfleisch mit Käse überbacken dazu Toast 4,90 €

Ungarischer Wurstsalat mit Toast 5,50 €

Toast Hawaii 5,90 €

Thunfischtoast mit Käse überbacken 6,10 €

Salate

Kleiner Salatteller 4,10 €

Großer Salatteller 4,80 €

Großer Salatteller mit Thunfisch 6,90 €

Großer Salatteller mit Hähnchenstreifen 7,20 €

alle Salate wahlweise mit Joghurtdressing



Aus Topf und Pfanne

Schweineschnitzel mit Mischgemüse und Kartoffeln   8,70 €

Zigeunersteak mit Pommes frites   8,90 €

Schweinebraten mit Sauerkraut
und Böhmischen Knödeln   9,30 €

Schweinegeschnetzeltes mit grünem Pfeffer,
Mischgemüse und Kroketten   9,60 €

Schweinegeschnetzeltes Zürcher Art mit Röstitalern   9,70 €

Pilzpfanne mit Schupfnudeln   9,80 €

Braumeisterschnitzel mit Brokkoli und Röstkartoffeln 11,30 €

In Bierteig gebackene Hähnchenbrust mit Ananas,
Buttermöhren und Herzoginkartoffeln 11,40 €

Schweinesteak mit Rahmchampignons und Kroketten 11,60 €

Schweinesteak au four mit Buttererbsen
und Pommes frites 11,90 €

Schinkeneisbein mit Meerrettichsoße,
Sauerkraut und Kartoffeln 12,90 €



Deftiges zu Bier und Wein

Warmes Eckchen   5,60 €
( warmer Schweinebraten auf Graubrot ) 

Scharfe Schnitte   5,70 €

Strammer Max   5,80 €

Hausmacher Sülze mit Remoulade und Brot   5,80 €

Hamburger Schnitzel   6,30 €
( Schweineschnitzel auf Graubrot mit Spiegelei ) 

Bauernfrühstück   6,40 €

Hausmacher Sülze mit Remoulade und Röstkartoffeln   6,60 €

Omelett mit Würzfleisch gefüllt und Käse überbacken,   7,20 €
dazu Toast 

Omelett mit Thunfisch und Zwiebelringen gefüllt,   7,50 €
dazu Toast 

Hamburger Schnitzel mit Röstkartoffeln   7,60 €

Beisl Brotzeit   9,50 €
(Schwarzwälder Schinken, Salami, Griebenfett, Butter, Brot) 

Nudelauflauf mit Gemüse und Schinkenstreifen 11,50 €

Kartoffelauflauf mit Brokkoli undKasslerstreifen 11,50 €



Aus Neptuns Reich

Gedünstetes Seelachsfilet mit Kräutersoße
und Kartoffeln 8,10 €

Gebackene Scholle mit Remoulade und Röstkartoffeln 8,60 €

Fischpfanne mit Reis 9,90 €

Für unsere kleinen Gäste und Senioren

2 Eierkuchen mit Marmelade und Puderzucker 3,20 €

4 Kartoffelpuffer mit Apfelmus 3,50 €

Bauernfrühstück 4,30 €

Makkaroni mit Wurststreifen und Tomatensoße 4,40 €

Hähnchennuggets mit  Pommes frites und Ketchup 4,90 €

Gedünstetes Seelachsfilet mit Kräutersoße
und Kartoffeln 6,50 €

Schweinebraten mit Sauerkraut
und Böhmischen Knödeln 6,80 €

Zigeunersteak mit Pommes frites 6,90 €

Schweinegeschnetzeltes mit grünem Pfeffer,
Mischgemüse und Kroketten 7,70 €

Pilzpfanne mit Schupfnudeln 7,80 €



Desserts

Ananaskompott mit Schlagsahne 2,10 €

Früchtecocktail mit Schlagsahne 2,20 €

Eiskaffee 2,30 €

Eisschokolade 2,40 €

Gemischtes Eis mit Schlagsahne 3,90 €

Früchteeisbecher mit Schlagsahne 4,10 €

Schwarzwälder Eisbecher mit Schlagsahne 4,40 €

Schokoeisbecher mit Eierlikör und Schlagsahne 4,80 €

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Schlagsahne 5,10 €

Vanille- Nusseisbecher mit Baileys und Schlagsahne 5,50 €



Kuchen

Ofenwarmer Apfelkuchen mit Schlagsahne 1,90 €

Ofenwarmer Kirschkuchen mit Schlagsahne 1,90 €

Quarkkeulchen 2,20 €

Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne 3,90 €



Getränkekarte

Faßbier

Scherdel Pils 0,3 l 1,80 €
0,5 l 2,90 €

Breznak (bömisches Pils) 0,3 l 1,60 €
0,5 l 2,60 €

Köstritzer Schwarzbier 0,3 l 2,10 €
0,5 l 3,50 €

Flaschenbier

Clausthaler alkoholfrei 0,33 l 1,90 €

Erdinger Hefeweizen (hell oder dunkel) 0,5 l 2,80 €

Alkoholfreie Getränke

Margon Mineralwasser 0,25 l 1,50 €
Margon Mineralwasser 0,75 l 3,90 €
Apfelschorle 0,25 l 1,20 €
Tonic *** 0,25 l 1,50 €
Ginger Ale 0,2 l 1,50 €
Coca Cola ** 0,3 l 1,60 €
Fanta * 0,3 l 1,60 €
Sprite * 0,3 l 1,60 €
Spezi 0,3 l 1,60 €
Apfelsaft 0,2 l 1,50 €
Kirschsaft 0,2 l 1,50 €
Orangensaft 0,2 l 1,50 €
Grapefruitsaft 0,2 l 1,50 €
Tomatensaft 0,2 l 1,50 €
* mit Farbstoffen, ** coffeinhaltig, *** chininhaltig



Spirituosen

Landhauskorn 4,0 cl 1,70 €
Nordhäuser Doppelkorn 4,0 cl 2,20 €
Dry Gin 4,0 cl 2,20 €
Obstler 4,0 cl 2,60 €
Grappa 4,0 cl 2,60 €
Moskowskaja 4,0 cl 2,70 €
Malteser Kreuz 4,0 cl 2,70 €
Bacardi Rum 4,0 cl 2,80 €

Kümmerling (Miniflasche ) 2,0 cl 1,20 €
Underberg ( Originalflasche ) 2,0 cl 1,70 €
Wilthener Gebirgskräuter 4,0 cl 1,70 €
Karlsbader Becherbitter 4,0 cl 2,50 €
Jägermeister 4,0 cl 2,50 €
Ramazzotti 4,0 cl 2,50 €
Fernet Branca 4,0 cl 2,70 €

Goldkrone 4,0 cl 1,70 €
Mariacron 4,0 cl 2,30 €
Asbach Uralt 4,0 cl 2,80 €

Jim Beam 4,0 cl 2,80 €
Jack Daniels 4,0 cl 3,40 €

Saurer Apfel 4,0 cl 1,70 €
Kirschlikör 4,0 cl 1,70 €
Eierlikör 4,0 cl 1,70 €
Curacao 4,0 cl 2,20 €
Batita de Coco 4,0 cl 2,20 €
Baileys Irish Cream 4,0 cl 2,70 €



Weinkarte

Weißweine 0,75 l 0,25 l

Eppelsheimer Felsen 12,90 € 4,40 €
Rheinhessen, Bachus, QbA, lieblich
Aroma: feines Blütenaroma, Aprikose, Apfel, schwarze Johannisbeere
Charakter: feingliedrig, würzig, vollmundig, angenehme Geschmeidigkeit,

dezente Frucht, duftige Blume, klassische Nase, verhaltene Säure,
zarter Fruchtsüße, feinwürziges Bouquet, würziger Nachhall

Gundersheimer Königsstuhl 13,10 € 4,50 €
Rheinhessen, Müller - Thurgau, QbA, halbtrocken
Aroma: Kiwi, feine Würznoten
Charakter: schlank, filigran, fein strukturiert, schöne Fruchtkomponenten, 

duftige Blume, dezente Säure, dezenter Abgang

Westhofener Bergkloster 13,70 € 4,60 €
Rheinhessen, Grauburgunder, QbA, trocken
Aroma: Birne, Grapefruit, leicht nussig, samtige Note von reifen Früchten
Charakter: extraktreich, kraftvoll, kräftiger Körper, klares Fruchtpotenzial

 leicht würziger Duft, gut eingebundene Säure, komplexes Bouquet,
gute Länge

Hausweine

Hauswein weiß, trocken 3,80 €

Hauswein rot , trocken 3,80 €



Rotweine 0,75 l 0,25 l

Gundersheimer Rotwein Wonne - Gott 13,60 € 4,60 €
Rheinhessen, QbA, lieblich
Aroma: Preiselbeeren, Trockenfrüchten
Charakter: angenehme Geschmeidigkeit, leicht würziger Duft,

ausgeprägte Restsüße, komplexes Bouquet, würziger Nachhall

Westhofener Dornfelder 14,40 € 4,90 €
Rheinhessen, Dornfelder, QbA, halbtrocken
Aroma: Kirschen
Charakter: würzig, körperreich, ausgeprägter Sortencharakter,

harmonische Gesamtstruktur, fruchtige Nase, würziges Bouquet,
abgerundete Tannine, nachhaltig im Geschmack

Westhofener Spätburgunder 14,40 € 4,90 €
Rheinhessen, Spätburgunder, QbA, trocken
Aroma: Trockenfrüchten, feine Würznoten
Charakter: kräftiger Körper, intensives, nachhaltiges Bouquet,

gut eingebundene Tannine, gute Länge

Roséweine

Westhofener Spätburgunder 13,70 € 4,60 €
Rheinhessen, Spätburgunder, QbA, halbtrocken
Aroma: frische Fruchtnoten
Charakter: feingliedrig, würzig, feiner Schmelz, klares Fruchtpotenzial

 fruchtige Nase, feinnervige Säure, dezente eingebundene Süße,
würziger Nachhall

Weinschorle

rot oder weiß, lieblich oder trocken 0,2l 3,10 €



Mixgetränke

Martini Cocktail 3,40 €
0,1l Cinzano, 2cl Dry Gin, Zitrone

Gin Tonic*** 3,80 €
4cl Dry Gin, 0,2l Tonic, Zitrone

Grüne Wiese 3,80 €
4cl Curacao, 0,2l Orangensaft, Sekt

Bacardi Cola** 3,90 €
4cl Bacardi, 0,2l Cola, Zitrone

Whisky Cola** 3,90 €
4cl Jim Beam, 0,2l Cola

Asbach Cola** 4,10 €
4cl Asbach Uralt, 0,2l Cola

Wodka Cola** 4,10 €
4cl Moskowskaja Wodka, 0,2l Cola

Batita Orange oder Kirschsaft 3,80 €
4cl Batita de Coco, 0,2l Orangen- oder Kirschsaft

Campari Soda* 3,50 €
4cl Campari, 0,2l Mineralwasser

Campari Orangensaft* 3,90 €
4cl Campari, 0,2l Orangensaft

Blauer Engel* 4,20 €
4cl Curacao, 0,1l Sekt

Long Island ce Tea* 4,90 €
2cl Wodka, 2cl Gin, 2cl Rum, 2cl Tequilla, 2cl Triple sec, 2cl Zitronensaft,
2cl Orangensaft, 5cl Cola

* mit Farbstoffen, ** coffeinhaltig, *** chininhaltig



Sekt

Rotkäppchen halbtrocken / trocken Piccolo 0,2l   4,20 €

Rotkäppchen halbtrocken / trocken Flasche 0,75l 13,90 €

Asti Cinzano Piccolo 0,2 l   4,50 €

Asti Cinzano Flasche 0,75l 15,30 €

Deinhardt Kabinett Piccolo 0,2 l   4,50 €

Deinhardt Kabinett Flasch 0,75l 15,30 €

Wermut 0,7 l 0,2 l

Cinzano Bianco 10,80 € 3,30 €

Cinzano Rosso 10,80 € 3,30 €

Cinzano Rosé 10,80 € 3,30 €



Heiße Getränke

Tasse Kaffee 1,40 €

Pott Kaffee 2,20 €

Tasse Cappuchino 1,70 €

Heiße Schokolade 1,40 €

Pott Milchkaffee 1,90 €

Espresso 1,40 €

Glas Tee 1,30 €

Grog mit Rum 2,90 €

Jagertee 2,50 €

Glühwein 2,50 €

Heiße Zitrone 1,90 €



Guten Appetit
und angenehmen Aufenthalt

Nachdem wir Schankerlaubnis-, Getränke-,
Vergnügungs-, Mehrwert-, Einkommens-, Vermögens-, 
Grundvermögens-, Gewerbekapital-, Gewerbeertrags-, 
Lohn-, Lohnsummen-, Kirchen-, Hunde-, 
Kapitalertragssteuer bezahlt, Beiträge zur Krankenkasse, 
Berufsgenossenschaft, Familienausgleichskasse, 
Invaliden-, Angestellten-, Arbeitslosen-, Lebens-, Feuer-, 
Einbruchs-, Unfall- und Haftpflichtversicherung, die 
Gebühren für Gas, Wasser, Abwasser, Elektrizität, 
Heizung, Müllabfuhr, Schornsteinfeger, Telefon, Zeitung, 
Zeitschrift, Radio, Fernseher, Gema usw. entrichtet 
haben, bleibt uns nur das Geld für diese Reklame übrig 
um Sie zu bitten, unser Unternehmen durch regen Besuch 
zu unterstützen.

Für Ihren Besuch danken Ihnen das zuständige 
Finanzamt sowie

Gaststätte „Birgit´s Beisl“
Inhaber Wolfgang Hildebrandt





Diese Datei wurde mit '"C:\Users\Hans\DOCUME~1\EIGENE~4\SPEISE~1\~ESPEISE~2.PDF" - CIB pdf 
brewer 2.8.2' erzeugt.


Verwenden Sie zum Öffnen bitte die aktuelle Version von CIB pdf brewer,
die Sie kostenlos von unserer Webseite herunterladen können: www.cib.de
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Wein- und Bierstube


Birgit´s Beisl





Sie möchten feiern und wissen nicht wo?


Wir bieten Ihnen in Birgit's Beisl





- Gedecke 





- rustikale Buffets 





- kalte und warme Buffets 





- hausgemachte Kuchen und Torten 





- Familienfeiern bis max. 30 Personen 





- Platten und Buffetservice außer Haus 





- Krustenbraten 





- Spanferkel 





Und vieles mehr  - Wir beraten Sie gern !





Öffnungszeiten





Montag - Samstag	10.00 - 22.00 Uhr


Sonntag			Ruhetag





Besuchen Sie uns auch im Internet unter


www.birgitsbeisl.de





Speisekarte





Suppen





Tomatencremesuppe						2,60 €





Französische Zwiebelsuppe						2,60 €





Soljanka mit Toast							2,80 €





Vorspeisen





Würzfleisch mit Käse überbacken dazu Toast			4,90 €





Ungarischer Wurstsalat mit Toast					5,50 €





Toast Hawaii								5,90 €





Thunfischtoast mit Käse überbacken				6,10 €





Salate





Kleiner Salatteller							4,10 €





Großer Salatteller							4,80 €





Großer Salatteller mit Thunfisch					6,90 €





Großer Salatteller mit Hähnchenstreifen				7,20 €








alle Salate wahlweise mit Joghurtdressing














Aus Topf und Pfanne








Schweineschnitzel mit Mischgemüse und Kartoffeln		  8,70 €





Zigeunersteak mit Pommes frites					  8,90 €





Schweinebraten mit Sauerkraut


und Böhmischen Knödeln						  9,30 €





Schweinegeschnetzeltes mit grünem Pfeffer,


Mischgemüse und Kroketten					  9,60 €





Schweinegeschnetzeltes Zürcher Art mit Röstitalern		  9,70 €





Pilzpfanne mit Schupfnudeln					  9,80 €





Braumeisterschnitzel mit Brokkoli und Röstkartoffeln		11,30 €





In Bierteig gebackene Hähnchenbrust mit Ananas,


Buttermöhren und Herzoginkartoffeln				11,40 €





Schweinesteak mit Rahmchampignons und Kroketten		11,60 €





Schweinesteak au four mit Buttererbsen


und Pommes frites							11,90 €





Schinkeneisbein mit Meerrettichsoße,


Sauerkraut und Kartoffeln						12,90 €


























Deftiges zu Bier und Wein








Warmes Eckchen							  5,60 €


( warmer Schweinebraten auf Graubrot ) 





Scharfe Schnitte							  5,70 €





Strammer Max 							  5,80 €





Hausmacher Sülze mit Remoulade und Brot			  5,80 €





Hamburger Schnitzel						  6,30 €


( Schweineschnitzel auf Graubrot mit Spiegelei ) 





Bauernfrühstück							  6,40 €





Hausmacher Sülze mit Remoulade und Röstkartoffeln		  6,60 €





Omelett mit Würzfleisch gefüllt und Käse überbacken,		  7,20 €


dazu Toast 





Omelett mit Thunfisch und Zwiebelringen gefüllt,		  7,50 €


dazu Toast 





Hamburger Schnitzel mit Röstkartoffeln				  7,60 €





Beisl Brotzeit								  9,50 €


(Schwarzwälder Schinken, Salami, Griebenfett, Butter, Brot) 





Nudelauflauf mit Gemüse und Schinkenstreifen			11,50 €





Kartoffelauflauf mit Brokkoli und	Kasslerstreifen		11,50 €





Aus Neptuns Reich





Gedünstetes Seelachsfilet mit Kräutersoße


und Kartoffeln							8,10 €





Gebackene Scholle mit Remoulade und Röstkartoffeln		8,60 €





Fischpfanne mit Reis						9,90 €








Für unsere kleinen Gäste und Senioren





2 Eierkuchen mit Marmelade und Puderzucker			3,20 €





4 Kartoffelpuffer mit Apfelmus					3,50 €





Bauernfrühstück							4,30 €





Makkaroni mit Wurststreifen und Tomatensoße			4,40 €





Hähnchennuggets mit  Pommes frites und Ketchup		4,90 €





Gedünstetes Seelachsfilet mit Kräutersoße


und Kartoffeln							6,50 €





Schweinebraten mit Sauerkraut


und Böhmischen Knödeln						6,80 €





Zigeunersteak mit Pommes frites					6,90 €





Schweinegeschnetzeltes mit grünem Pfeffer,


Mischgemüse und Kroketten					7,70 €





Pilzpfanne mit Schupfnudeln					7,80 €

















Desserts








Ananaskompott mit Schlagsahne					2,10 €





Früchtecocktail mit Schlagsahne					2,20 €





Eiskaffee								2,30 €





Eisschokolade							2,40 €





Gemischtes Eis mit Schlagsahne					3,90 €





Früchteeisbecher mit Schlagsahne					4,10 €





Schwarzwälder Eisbecher mit Schlagsahne			4,40 €





Schokoeisbecher mit Eierlikör und Schlagsahne			4,80 €





Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Schlagsahne		5,10 €





Vanille- Nusseisbecher mit Baileys und Schlagsahne		5,50 €




































































Kuchen








Ofenwarmer Apfelkuchen mit Schlagsahne			1,90 €





Ofenwarmer Kirschkuchen mit Schlagsahne			1,90 €





Quarkkeulchen							2,20 €





Apfelstrudel mit Vanilleeis und Schlagsahne			3,90 €
























































Getränkekarte





Faßbier





Scherdel Pils						0,3 l		1,80 €


							0,5 l		2,90 €





Breznak (bömisches Pils)				0,3 l		1,60 €


							0,5 l		2,60 €





Köstritzer Schwarzbier				0,3 l		2,10 €


							0,5 l		3,50 €





Flaschenbier





Clausthaler alkoholfrei				0,33 l		1,90 €





Erdinger Hefeweizen (hell oder dunkel)		0,5 l		2,80 €





Alkoholfreie Getränke





Margon Mineralwasser				0,25 l		1,50 €


Margon Mineralwasser				0,75 l		3,90 €


Apfelschorle						0,25 l		1,20 €


Tonic ***						0,25 l		1,50 €


Ginger Ale						0,2 l		1,50 €


Coca Cola **						0,3 l		1,60 €


Fanta *						0,3 l		1,60 €


Sprite *						0,3 l		1,60 €


Spezi							0,3 l		1,60 €


Apfelsaft						0,2 l		1,50 €


Kirschsaft						0,2 l		1,50 €


Orangensaft						0,2 l		1,50 €


Grapefruitsaft					0,2 l		1,50 €


Tomatensaft						0,2 l		1,50 €


* mit Farbstoffen, ** coffeinhaltig, *** chininhaltig








Spirituosen








Landhauskorn					4,0 cl		1,70 €


Nordhäuser Doppelkorn				4,0 cl		2,20 €


Dry Gin						4,0 cl		2,20 €


Obstler						4,0 cl		2,60 €


Grappa						4,0 cl		2,60 €


Moskowskaja						4,0 cl		2,70 €


Malteser Kreuz					4,0 cl		2,70 €


Bacardi Rum						4,0 cl		2,80 €





Kümmerling (Miniflasche )				2,0 cl		1,20 €


Underberg ( Originalflasche )			2,0 cl		1,70 €


Wilthener Gebirgskräuter				4,0 cl		1,70 €


Karlsbader Becherbitter				4,0 cl		2,50 €


Jägermeister						4,0 cl		2,50 €


Ramazzotti						4,0 cl		2,50 €


Fernet Branca					4,0 cl		2,70 €





Goldkrone						4,0 cl		1,70 €


Mariacron						4,0 cl		2,30 €


Asbach Uralt						4,0 cl		2,80 €





Jim Beam						4,0 cl		2,80 €


Jack Daniels						4,0 cl		3,40 €





Saurer Apfel						4,0 cl		1,70 €


Kirschlikör						4,0 cl		1,70 €


Eierlikör						4,0 cl		1,70 €


Curacao						4,0 cl		2,20 €


Batita de Coco					4,0 cl		2,20 €


Baileys Irish Cream					4,0 cl		2,70 €


Weinkarte








Weißweine					0,75 l		0,25 l








Eppelsheimer Felsen				12,90 €	4,40 €


Rheinhessen, Bachus, QbA, lieblich


Aroma: feines Blütenaroma, Aprikose, Apfel, schwarze Johannisbeere


Charakter: feingliedrig, würzig, vollmundig, angenehme Geschmeidigkeit,


dezente Frucht, duftige Blume, klassische Nase, verhaltene Säure,


zarter Fruchtsüße, feinwürziges Bouquet, würziger Nachhall





Gundersheimer Königsstuhl			13,10 €	4,50 €


Rheinhessen, Müller - Thurgau, QbA, halbtrocken


Aroma: Kiwi, feine Würznoten


Charakter: schlank, filigran, fein strukturiert, schöne Fruchtkomponenten, 


duftige Blume, dezente Säure, dezenter Abgang





Westhofener Bergkloster				13,70 €	4,60 €


Rheinhessen, Grauburgunder, QbA, trocken


Aroma: Birne, Grapefruit, leicht nussig, samtige Note von reifen Früchten


Charakter: extraktreich, kraftvoll, kräftiger Körper, klares Fruchtpotenzial


 leicht würziger Duft, gut eingebundene Säure, komplexes Bouquet,


gute Länge








Hausweine








Hauswein weiß, trocken						3,80 €





Hauswein rot	, trocken						3,80 €














Rotweine					0,75 l		0,25 l





Gundersheimer Rotwein Wonne - Gott		13,60 €	4,60 €


Rheinhessen, QbA, lieblich


Aroma: Preiselbeeren, Trockenfrüchten


Charakter: angenehme Geschmeidigkeit, leicht würziger Duft,


	ausgeprägte Restsüße, komplexes Bouquet, würziger Nachhall





Westhofener Dornfelder				14,40 €	4,90 €


Rheinhessen, Dornfelder, QbA, halbtrocken


Aroma: Kirschen


Charakter: würzig, körperreich, ausgeprägter Sortencharakter,


	harmonische Gesamtstruktur, fruchtige Nase, würziges Bouquet,


	abgerundete Tannine, nachhaltig im Geschmack





Westhofener Spätburgunder			14,40 €	4,90 €


Rheinhessen, Spätburgunder, QbA, trocken


Aroma: Trockenfrüchten, feine Würznoten


Charakter: kräftiger Körper, intensives, nachhaltiges Bouquet,


	gut eingebundene Tannine, gute Länge








Roséweine





Westhofener Spätburgunder			13,70 €	4,60 €


Rheinhessen, Spätburgunder, QbA, halbtrocken


Aroma: frische Fruchtnoten


Charakter: feingliedrig, würzig, feiner Schmelz, klares Fruchtpotenzial


	 fruchtige Nase, feinnervige Säure, dezente eingebundene Süße,


	würziger Nachhall








Weinschorle





rot oder weiß, lieblich oder trocken			0,2l	3,10 €











Mixgetränke





Martini Cocktail 							3,40 €


0,1l Cinzano, 2cl Dry Gin, Zitrone





Gin Tonic***	 							3,80 €


4cl Dry Gin, 0,2l Tonic, Zitrone





Grüne Wiese 								3,80 €


4cl Curacao, 0,2l Orangensaft, Sekt





Bacardi Cola** 							3,90 €


4cl Bacardi, 0,2l Cola, Zitrone





Whisky Cola** 							3,90 €


4cl Jim Beam, 0,2l Cola





Asbach Cola** 							4,10 €


4cl Asbach Uralt, 0,2l Cola





Wodka Cola**							4,10 €


4cl Moskowskaja Wodka, 0,2l Cola





Batita Orange oder Kirschsaft					3,80 €


4cl Batita de Coco, 0,2l Orangen- oder Kirschsaft





Campari Soda* 							3,50 €


4cl Campari, 0,2l Mineralwasser





Campari Orangensaft*						3,90 €


4cl Campari, 0,2l Orangensaft





Blauer Engel*							4,20 €


4cl Curacao, 0,1l Sekt





Long Island ce Tea*							4,90 €


2cl Wodka, 2cl Gin, 2cl Rum, 2cl Tequilla, 2cl Triple sec, 2cl Zitronensaft,


2cl Orangensaft, 5cl Cola





* mit Farbstoffen, ** coffeinhaltig, *** chininhaltig








Sekt








Rotkäppchen halbtrocken / trocken	Piccolo 0,2l		  4,20 €





Rotkäppchen halbtrocken / trocken	Flasche 0,75l		13,90 €





Asti Cinzano				Piccolo 0,2 l		  4,50 €





Asti Cinzano				Flasche 0,75l		15,30 €





Deinhardt Kabinett				Piccolo 0,2 l		  4,50 €





Deinhardt Kabinett				Flasch 0,75l		15,30 €











Wermut					0,7 l		0,2 l








Cinzano Bianco					10,80 €	3,30 €





Cinzano Rosso					10,80 €	3,30 €





Cinzano Rosé					10,80 €	3,30 €






































Heiße Getränke








Tasse Kaffee							1,40 €





Pott Kaffee							2,20 €





Tasse Cappuchino							1,70 €





Heiße Schokolade							1,40 €





Pott Milchkaffee							1,90 €





Espresso							1,40 €





Glas Tee							1,30 €





Grog mit Rum							2,90 €





Jagertee							2,50 €





Glühwein							2,50 €





Heiße Zitrone							1,90 €





























Guten Appetit


und angenehmen Aufenthalt








Nachdem wir Schankerlaubnis-, Getränke-,


Vergnügungs-, Mehrwert-, Einkommens-, Vermögens-, Grundvermögens-, Gewerbekapital-, Gewerbeertrags-, Lohn-, Lohnsummen-, Kirchen-, Hunde-, Kapitalertragssteuer bezahlt, Beiträge zur Krankenkasse, Berufsgenossenschaft, Familienausgleichskasse, Invaliden-, Angestellten-, Arbeitslosen-, Lebens-, Feuer-, Einbruchs-, Unfall- und Haftpflichtversicherung, die Gebühren für Gas, Wasser, Abwasser, Elektrizität, Heizung, Müllabfuhr, Schornsteinfeger, Telefon, Zeitung, Zeitschrift, Radio, Fernseher, Gema usw. entrichtet haben, bleibt uns nur das Geld für diese Reklame übrig um Sie zu bitten, unser Unternehmen durch regen Besuch zu unterstützen.








Für Ihren Besuch danken Ihnen das zuständige Finanzamt sowie





Gaststätte „Birgit´s Beisl“


Inhaber Wolfgang Hildebrandt
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