Sehr verehrter Gast,

wir freuen uns, Ste in KUCHER'S GOURMET I-?fr’iST‘»”cVxRAN'I’gg begyricben und
verwbhnen zu ditrfen. Lassen sie sich von Kitchenchef Florian Kucher uno selnem
Team in elne Genussrelse durch vaffinierte Kompositionen mit zahlreichen
Aromen und Texturen entfithren.

Kucher's Aperitif Empfehlung

Champagne Duval-Leroy Flewr de Champagne Brut Premler Crin
Gglos € 14

Florian’s ,Klassik Menii“

Whentel Gerduchert

Bohne / Cassls/ Mandel
olocarte € 27

~

Heiloutt
Blumenkohl / Kopfsalat / Avocaolo

o locavte als Zwischengericht € 25

~

«Lumay Kalb

Petersilienwurzel / Pfifferling / Holunoler
olacorte € 42

Cheesecalee / Dulee de Leche / Heldelbeere

alocarte€1g

4-Glhinge ,Klassike Menit” € €5
nkl. 4 Rowespomdlerewdew {(/Ve’mew £ 120



»Modern Art*

Thundfiseh , STULLE?

Gozpacho / Keflr / Tridffel
alacarte € 28

Kaisergranat «Dim Stums

Dashi / Cole Slaw / wWasabi
o la carte als Zwischengericht € 30

Eifel Wildschwein
Kibis / qranatapfel / Senf

alacarte € 40

Cheesecake / Dulee de Leche / Heidelbeere

alocate€1g

4-Gglinge ,Modern Art” € €5
inkl. 4 korrespondierenden Weinen € 120

3-qinoe € e
(Ohne Kalsergranat)
inkl. 2 korrespondierenden Weinen €9z

Sehr verehrter Gast,
um Ihnen und den anderen Gasten die Wartezeiten so optimal wie mdglich gestalten zu kénnen, bitten wir Sie die Meniis einheitlich zu bestellen.
Falls Sie diverse Unvertraglichkeiten haben, lassen Sie uns dies im Vorfeld wissen.

Desweiteren kdnnen in unseren Gerichten Allergene und Zusatzstoffe enthalten sein!
Wenn Sie Auskiinfte dazu haben mdchten, sprechen Sie unser Service Personal an.



