
Das Team Ihres Ristorante Dolce Vita freut sich, Sie bei uns 
begrüßen zu dürfen. Zusätzlich zu unserer Speisekarte 

empfehlen wir Ihnen einen Blick auf unsere Tafeln vor der 
Bar zu werfen. Auf dieser finden Sie frische Gerichte von 
Vorspeisen über Pasta-, Fisch- und Fleischgerichten oder 

Scannen Sie einfach den QR-Code „Empfehlung“. 
Hat Ihnen Ihr Besuch bei uns gefallen? Lassen Sie es uns 

gerne wissen, wir freuen uns über Ihr Lob. Bewerten Sie uns 
und Ihren Besuch auch gerne auf Google 

https://g.page/dolcevitailsfeld/review?gm 
Selbstverständlich sind wir offen für Anregungen und 

Vorschläge Ihrerseits. 
Empfehlen Sie uns gerne weiter, wir sind auch unterwegs 

auf Facebook und Instagram. 

 
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Besuch bei uns und 

einen guten Appetit. 

 
Ristorante Dolce Vita 

Robert-Mayer-Straße 1, 74360 Ilsfeld 

Telefon 07062 / 9166153 
Inhaber: A. Papanagnostou 

https://g.page/dolcevitailsfeld/review?gm


Antipasti - Vorspeisen 

Gegrilltes Gemüse   8,50€ 

Hausgemachter Meeresfrüchtesalat2,4            14,50€ 

Rucola-Salat mit Schrimps, 
Parmesan und Cherrytomaten2,7        
                      

12,50€ 

Involtini - Röllchen mit Mozzarella 
und Parmaschinken aus dem 
Steinofen1,7            

11,50€ 

 

Minestre - Suppen 

Tomatensuppe 6,50€ 

Minestrone    6,50€ 



Insalate - Salate 

Kleiner gemischter Salat9 4,00€ 
 

Großer gemischter Salat9 7,00€ 
 

Großer grüner Salat9 5,50€ 

Rucolasalat mit gebratenen 
Rindfleischstreifen und Parmesan7 

14,50€ 
 

Insalata Caprese mit 
Büffelmozzarella (250g) und Tomaten7 

12,50€ 

Großer gemischter Salat mit Thunfisch 
und Zwiebeln4,9 

8,50€ 

Gemischter Salat mit gebratenem Lachs 
und Pilzen4,9 

11,50€ 

Gemischter Salat mit gebratenen 
Putenstreifen9 

9,50€ 
 

  



Pasta - Nudeln 

Tagliatelle "Dolce Vita" mit Zwiebeln, 
Parmaschinken und Rucola1,7 

12,50€ 

Tagliatelle Gamberoni mit Rucola, 
frischen Tomaten1,2,7    

16,50€ 

Fussili mit frischen Champignons, 
Zwiebeln, Paprika und Pute in 
Currysoße1,7                 

11,50€ 

Paccheri mit Schrimps, Knoblauch und 
Cherrytomaten - scharf1,14 

12,50€ 

Ravioli mit Rindlfeischfüllung serviert 
mit Cocktailtomaten und Parmesan1,7 

14,50€ 

Cavatelli Gamberetti, Artischocken und 
Cherrytomaten1,14 

12,50€ 

Paccheri al'Amalfitana - mit Calamari, 
frischen Muscheln, Zucchini und 
Cherrytomaten1,4 

14,50€ 



Pasta - Nudeln 

Tagliatelle mit Rindfleischstreifen, 
Steinpilzen und Cherrytomaten1 

16,50€ 

Spaghetti Aglio e Olio1 8,00€ 

Linguini Mare e Monti - mit Zucchini, 
Karotte, Champignons und Schrimps1,14 

12,50€ 

Tagliatelle mit Pfifferlingen, 
Gorgonzolasoße und Rucola1,7 

12,50€ 

Spaghetti Puttanesca - mit 
Tomatensoße, Oliven (geschwärzt), 
Sardellen, Kapern - scharf1,4 

9,50€ 

Linguini mit Lachs und Zucchini in 
Weißweinsoße1,4,7,12 

12,50€ 

Scialatelli mit Salsiccia, Cherrytomaten 
und Steinpilzen1 

12,50€ 



Carne - Fleisch 

Entrecote vom Grill, gefüllt mit 
Knoblauch und Petersilie, dazu 
Kartoffeln 

19,50€ 

Rumpsteak vom Grill mit Kartoffeln 19,50€ 

Cordon Bleu (Schweinerücken) mit 
Tomaten und Mozzarella überbacken 
dazu Pasta1,7,a,b 

15,50€ 

Lammkotelettes vom Grill mit 
Kartoffeln 

19,50€ 

Pizzaiola mit Oliven (geschwärzt), 
Kapern, Knoblauch und Oregano mit 
Pasta in Tomatensoße1 

16,50€ 

Saltimbocca alla Romana von der 
Pute mit Salbei und Parmaschinken 
in Weißweinsoße dazu Pasta1,12 

16,90€ 

Entrecote mit Pfifferlingen, Rucola 
und Parmesan, dazu Kartoffeln7 

20,50€ 



Pesce - Fisch 

Calamari vom Grill mit Kartoffeln14 15,90€ 

Dorade gedünstet mit Zwiebeln, 
Knoblauch, frischen Tomaten und 
Pasta1,4 

19,50€ 

Dorade vom Grill mit Kartoffeln4 18,50€ 

Calamari fritti mit Kartoffeln14 15,90€ 

Spaghetti frutti di Mare - mit 
Meeresfrüchten in Tomatensoße1,4 

14,90€ 

Hausgemachte Ravioli - gefüllt mit 
Lachs in Weißweinsoße1,4,12 

14,50€ 



Kinderteller 

 

Spaghetti Bolognese oder Napoli mit 
kleinem Getränk*,**1 

6,80€ 

Kinderschnitzel (paniert) mit Pommes 
und kleinem Getränk*,**1,3 

7,80€ 

* Kindergerichte gelten nur für Kinder! 
** Kleines Getränk ausschließlich bei Verzehr im Haus. 

 

Nachtisch 

Tiramisu1,7 6,50€ 

Crème Brûlée7 5,50€ 

Panna Cotta7 5,00€ 

  



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Mineralwasser – Teinacher 

Still oder Medium 0,50l 3,90€ 
 0,75l 4,90€ 

Classic 0,20l 2,70€ 
 0,50l 3,90€ 
 0,70l 4,90€ 

SOFTGETRÄNKE / SAFTSCHORLEN / SÄFTE 

Pepsi - Mirinda - Schwipp Schwapp - 7UP 
Schorle aus: Apfel-, Orangen-, Grapefruit-, Kirsch-, 
Johannisbeer- oder Traubensaft 

 0,20l 2,70€ 
 0,40l 3,70€ 

Reine Säfte - Bitter Lemon - Ginger Ale 
 0,20l 2,90€ 
 0,40l 3,90€ 

  



BIERE 

 FASSBIERE 

Dinkelacker Export 0,30l 3,30€ 
 0,50l 3,90€ 

Sanwald Hefeweizen 0,30l 3,30€ 
 0,50l 3,90€ 

Kellerpils Naturtrüb 0,40l 3,90€ 

Radler 0,30l 3,30€ 
 0,50l 3,90€ 

 FLASCHENBIERE 

Sanwald Kristallweizen 0,50l 3,90€ 

Sanwald Sport Weizen  
alkoholfrei 0,50l 3,90€ 

Sanwald Weizen dunkel 0,50l 3,90€ 

Dinkelacker alkoholfrei 0,33l 3,30€ 

WEIN 

Weinschorle 0,20l 3,40€ 

Eine Auswahl an Weinen entnehmen Sie bitte unserer 
Weinempfehlung oder unserer Weinkarte. Bitte wenden Sie 

sich hierzu gern an unser Service Personal. 

  



APERITIF UND CAFÉ 

APERITIF 

Prosecco 0,10l 3,80€ 

Aperol Spritz 0,25l 5,90€ 

Hugo 0,25l 5,90€ 

Crodino (alkoholfrei) 0,10l 3,20€ 

Crodino Orange 0,20l 4,90€ 

Crodino Prosecco 0,20l 5,20€ 

Martini bianco / oro 0,20l 3,50€ 

HEIßGETRÄNKE 

Espresso  2,30€ 

Espresso doppio  3,30€ 

Caffe Crema  2,50€ 

Cappuccino  3,50€ 

Espresso Macchiato  2,50€ 

Affogato (Espresso mit Kugel Vanille) 3,80€ 

Glas Tee 
(Minze, Grün, Schwarz, Früchte, Kamille) 2,80€ 

  



SPIRITUOSEN 

Ramazotti  3,50€ 

Jägermeister  3,50€ 

Averna  3,50€ 

Williams Christ  3,50€ 

Grappa Barricata  4,50€ 

Grappa 18 Lune  5,50€ 

Ouzo  3,50€ 

Metaxa 12 Stars  6,50€ 

Cognac Courvoisier XO  6,50€ 

Fernet Branca  3,50€ 

Sambuca  3,50€ 

Amaretto di Saronno  3,50€ 

Malteser  3,50€ 

Baylies  3,50€ 

  



Allergene 
1 Glutenhaltiges Getreide 

2 Krebstiere 

3 Eier 

4 Fisch 

5 Erdnüsse 

6 Soja 

7 Milch/Laktose 

8 Schalenfrüchte 

9 Sellerie 

10 Senf 

11 Sesam 

12 Schwefeldioxid und Sulfite 

13 Lupinen 

14 Weichtiere 

Zusatzstoffe 
a Konservierungsstoffe 

b Antixidationsmittel 

 


