
 

Preise inklusive MwSt. Wir servieren Ihnen auch gerne kleinere Portionen. Hierfür berechnen wir 80 % vom Normalpreis. 
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Vielen Dank! 

S T A N D A R D K A R T E 
 

  

Vorspeisen und Salate  
  

Obatzda mit roten Zwiebeln und Brot 9,90 € 
  

Bayrischer Wurstsalat von der Regensburger 
mit Gewürzgurke, Zwiebelringen und Brot 

 
9,90 € 

  

Schweizer Wurstsalat von der Regensburger 
mit Gewürzgurkenstreifen, Zwiebelringen, Käsestreifen und Brot 

 
10,90 € 

  

„Caesar Salad“ Romanaherzen mit hausgemachtem Caesardressing, 
frisch geriebenem Parmesan und Buttercroûtons 
*mit Putenbruststreifen für 4,00 € mehr 

 
10,80 € 

  

„Salat Pute“ Großer bunter Salat  
mit in Kräuterbutter gebratenen Putenbruststreifen und Hausdressing 

 
14,80 € 

  

„Salat Ziege“ Gebratener Ziegenkäse mit Rosmarin-Honig 
auf Salaten der Saison in Balsamicodressing 

 
14,90 € 

  

Extras: 
Oliven, Rote Zwiebeln, Schinken, Käse, gehobelter Parmesan 

 
je 1,00 € 

  

Hauptspeisen  

  

„Der längste Lümmel der Eiche“: 
30 cm Currywurst mit Steakhouse Pommes 

 
9,80 € 

  

Hausgemachte Käsespätzle mit Frühlingslauch  
und goldbraunen Röstzwiebeln 

 
10,50 € 

  

„Tiroler Gröstl“ mit Kartoffeln, Schweinefleisch, 
Speck, Zwiebeln, dunkler Bratensoße und einem Spiegelei 

 
11,40 € 

  

Ofenfrischer Bayerischer Schweinebraten auf deftiger Dunkelbiersoße 
mit zwei Kartoffelknödel dazu Speckkrautsalat 

 
11,90 € 

  

Gegrilltes Putensteak nach „Jäger Art“ mit gebratenen Pilzen der Saison, 
Zwiebeljus, dazu in Butter geschwenkte, hausgemachte Spätzle 

 
14,80 € 

  

„Wiener Schnitzel Eiche Art“ von der Kalbsoberschale,  
in hausgemachter Panade und Butterschmalz ausgebacken,  
serviert mit kaltgerührten Preiselbeeren und hauseigenem Meerrettichsenf-
Dip, dazu warmer Kartoffel-Radieserl-Rucolasalat 

 
 
 

21,80 € 
  

Wir empfehlen zu allen unseren Hauptgängen 
einen bunt gemischten Marktsalat 

 
4,50 € 

  

Dessert  

  

Warmer Apfelstrudel auf Vanillecremesoße, 
dazu Schokoladeneis 

 
6,90 € 
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W E I N,    S E K T,   U N D   L O N G   D R I N K S 
 

    

Weißweine     
    

Pinot Grigio Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

6,40 € 
22,50 € 

Chardonnay  
 

Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

6,60 € 
23,50 € 

Grüner Veltliner  
 

Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

6,60 € 
23,10 € 

Grauburgunder Sonett / Riesling  
 

Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

8,90 € 
31,50 € 

    

Weinschorle     
    

mit Chardonnay Veneto Glas 0,20 l 4,80 € 

 Glas 0,50 l 8,60 € 
    

Rotweine, Rosé     
    

Castillo de Almansa Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

6,40 € 
22,50 € 

Côtes du Rhône Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

6,40 € 
22,50 € 

Blauer Zweigelt  
 

Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

7,40 € 
25,90 € 

Pinot Noir  
 

Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

7,40 € 
25,90 € 

Campo Largo Glas 
Karaffe 

0,20 l 
0,50 l 

7,40 € 
18,50 € 

Barbera d’Asti Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

8,70 € 
30,40 € 

Shiraz  
 

Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

8,70 € 
30,50 € 

Bardolino Rosé Glas 
Flasche 

0,20 l 
0,75 l 

6,40 € 
22,50 € 

    

Prosecco & Champagner    
    

Prosecco Valdo Piccolo  0,20 l 8,50 € 

Prosecco Valdo Marca Vino  0,75 l 25,50 € 

Moët & Chandon Brut Impérial Piccolo  0,20 l 26,00 € 

Moët & Chandon Brut Impérial  0,75 l 95,00 € 

Moët & Chandon Rosé / Veuve Clicquot  0,75 l 105,00 € 
    

Prosecco Cocktails & Long Drinks    
    

Aperol Spritz / Hugo / Flotter Ingo / Prosecco Rosato   8,00 € 

Campari Orange-Soda / Vodka Tonic-Soda / Gordons Gin Tonic / Cuba 
Libre / Jack Daniels Cola / Bombay Sapphire Gin Tonic / Eiche Sprizz 

  
9,50 € 

 


