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P O K E  F U R A I
ensalada de arroz avinagrado, palta, tamago, 

salsa teriyaki, verdeo y crocante de batata
$662 $463

c r i s p y  g r e e n  R O L L 4u

relleno de tomate secos en conserva, hojas de 
espinaca y queso crema saborizado, apanado 

en panko, bañado con salsa agripicante

$427 $299

P O K E  T H A I
ensalada de arroz avinagrado, palta con leche 
de tigre, sésamo mixto tostado, coronado con 

crocante de tempura, verdeo en aros

C A M E M B E R T  R O L L 4u

relleno de tomates secos en conserva, 
espinaca, palta y cebolla morada caramelizada, 
semi cubierto con queso camembert flameado, 

acompañado con chip de batata crocante y 
salsa de mango

F R E S H  F U S I O N  R O L L  4u

relleno de queso camembert  y guacamole de 
palta, envuelto en arroz y laminas de zanahoria 
con criolla de rocoto, bañado con salsa de apio

COMBINADO BIO-VEGGIE
crispy green roll, fresh fusion roll, camembert roll, niguiri palta thai, vegan boom!

Incluye salsa agridulce

$1.596 $1.117
$3.146 $2.202
$4.547 $3.183

A R R O L L A D O S
P R I M A V E R A  V E G A N 2u

relleno de vegetales, envuelto en masa 
crocante. Incluye salsa agridulce.

$542 $379

V E G A N  B O O M! 3u

laminas de zanahoria, pickles de pepino, 
morron asado, tallos de akusay salteados y 

palta, cubiertos en masa de tempura. Incluye 
salsa agridulce.

$320 $224

W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
en salsa de soja

$1.190 $833

N I G U I R I  P A L T A  T H A I 3u

finos cortes de palta aderezado con salsa 
tailandesa a base de pasta de maní, 

flambeados, sobre bocado de arroz con salsa 
agripicante y pequeños aros de verdeo y 

escamas de sal con Merken

E N S A L A D A  V E G A N  NUEVO

espinaca y portobellos salteados, cubos de 
palta, porotos negros, tomates cherry, cubos 

de mangos, con top de verdeo, cilantro, 
croutons de focaccia, mix de cereales. Incluye 

vinagreta sriracha.

$1.443 $1.010

G E I S H A  D E  Z U C C H I N I  - sin alga nori y sin 

arroz -  3u  NUEVO

laminas de zucchini grillados, palta y hummus 
de arveja cubiertos en masa tempura y 

rebozados con panko, bañado con mermelada 
de rocotó

P A P I L L O T E  V E G A N  NUEVO

con vegetales, hongos portobello y hummus de 
arveja, decorado con tomate concassé y 

verdeo

T O F U  T A R T A R  R O L L  4u  NUEVO

relleno de puerro caramelizado, pickles de 
pepino y palta, envuelto en laminas de zucchini 

grillado y coronado con tartar de tofu, 
perfumado con aceite de cilantro y top de 

semillas de zapallo

$487 $341

S W E E T  T R E E E  R O L L  4u  NUEVO

relleno de vegetales salteados y palta,  
coronado con ceviche de palta y mango con 

lluvia maíz cancha frito

$427 $299

V E G E T A B L E S  &  B R O C C O L I  R O L L  
4u  NUEVO

relleno con pasta de vegetales, rebozado con 
panko, salseado con emulsión de brócoli

$427 $299

P O T A T O  R O L L  4u  NUEVO

relleno de vegetales salteados y palta, envuelto 
en láminas de papa blanqueadas, decorado 

con salsa de soja y jengibre, lluvia de crocante 
de papa

COMBINADO VEGAN LEAVES  NUEVO

sweet treee roll, vegetables & broccoli roll, potato roll, tofu tartar roll, geisha zucchini, niguiri palta thai, vegan boom!
Incluye salsa agridulce

$1.596 $1.117
$3.146 $2.202
$4.547 $3.183

L Í N E A  V E G G I E
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A R R O L L A D O S  P R I M A V E R A 2u

rellenos de carne y cebollín en masa crocante. 
Incluye salsa agridulce.

$542 $379

L A N G O S T I N O S  C R U J I E N T E S 2u

macerados en soja y aceite de sésamo, 
cubiertos de panko y semillas de girasol 
tostadas. Incluye mayonesa alimonada.

$542 $379

W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
C O N  P O L L O  |  C O N  P O L L O  Y  L O M O

con salsa de ostras y soja
$1.547 $1.083

S A L M Ó N  T E R I Y A K I
sellado con piel, glaseado con salsa teriyaki, 

acompañado de vegetales hongos salteados, y 
arroz saborizado

$2.400 $1.680

P A P I L L O T E  F I S H  |  B L A N C O  NUEVO
cubos de pescado blanco del día, con 

vegetales, hongos portobello y hummus de 
arveja, decorado con tomate concassé y 

verdeo

P A P I L L O T E  F I S H  |  S A L M Ó N  NUEVO
corte de salmón con piel, con vegetales, 
hongos portobello y hummus de arveja, 

decorado con tomate concassé y verdeo

W O K   D E  M E R O  Y  C A M A R O N E S
con vegetales, hongos, bañado con salsa 
crema de ostras, sobre colchón de arroz 

saborizado

W O K  D E  V E G E T A L E S  Y  A R R O Z
C O N  L O M O  |  C O N  L A N G O S T I N O S

con salsa de ostras y soja
$1.656 $1.159

A R R O L L A D O S  P R I M A V E R A  J & M 2u

arrollados relleno de jamón y muzarella envuelto 
masa crocante. Incluye salsa agridulce.

$542 $379

P E K E  W O K  D E  P O L L O
a base de pollo  y arroz $747 $523

C H I C K  &  C H I P S
croquetas de pollo y queso cheddar, 

acompañado de papas smile. Incluye salsa 
tomanesa.

$747 $523

P E K E  W O K  D E  L O M O
a base de pollo  y arroz

P O K E  S A L M Ó N  T H A I
a base de salmón flambeado con salsa 

tailandesa, palta con leche de tigre, arroz 
avinagrado, decorado con sésamo, crocante de 

tempura y verdeo

$840 $588

P O K E  L A N G O S T I N O  F U R A I 
a base de langostinos apanados, palta, tamago 
y arroz avinagrado, decorado con crocante de 

batata y verdeo, bañado con salsa teriyaki
$840 $588

P O K E  S A L M Ó N  P A S I O N  R E A L
a base de salmón rosado, palta, palmito, 

tamago y arroz avinagrado, bañado con salsa 
de maracuyá y crocante de batata

$2.133 $1.493
$4.195 $2.937
$6.062 $4.243

C O M B I N A D O  B O C A N A  N U E V O

flambee roll, huancaína roll, texmex roll, placer real, feel roll, 
niguiri fuego thai

C O M B I N A D O  L A G Ó N  N U E V O

citrus roll, siwichi roll, texmex roll, soul roll, crazy ceviche 
roll, celerity roll

C O M B I N A D O  R O L L  &  R O L L
placer real, soul roll, feel roll, geishas de salmón, futurama2 

roll, sweet roll, spf roll

C O M B I N A D O  B L U E  S E A
buenos aires roll, celerity roll, feel roll, soul roll, niguiri fuego 

thai. Incluye salsa Buenos Aires (creación SushiClub).

C O M B I N A D O  S U S H I C L U B
buenos aires roll, placer real, feel roll, honey roll, 

philadelphia roll, sashimi de salmón y niguiri de salmón. 
Incluye salsa Buenos Aires (creación SushiClub).

C O M B I N A D O  I N T E N S E
placer real, merken roll, sweet roll, feel roll, sashimi de 

salmón, niguiri anticuchero

$2.588 $1.812
$5.020 $3.514
$7.357 $5.150

A R M A L O  C O M O  Q U I E R A S !  
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E N S A L A D A S  P O K E

C O M B I N A D O S

D U P L A S

M E N Ú  I N F A N T I L

P R I N C I P A L E S

Elegí la variedad de las piezas de tu combinado. Rolls, niguiris, sashimi y temakis 
Cada temaki vale por tres piezas  
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C R A Z Y 
C E V I C H E  R O L L  4u

relleno de salmón sellado con manteca de 
shiracha y palta con un ceviche de salmón 

decorado con crocante de cebolla y cilantro

$638 $447

C E V I C H E  R O L L  4u

relleno de salmón, pescado blanco y verduras 
marinadas en cilantro y picante, envuelto en 
salmón rosado, rebozado con panko, con 

guacamole de palta 

$638 $447

M E R K E N  R O L L  4u

relleno de salmón ahumado y palta, recubierto 
por tataki de salmón aderezado con merken, 

bañado con salsa picante y maíz cancha

S W E E T  R O L L  4u

relleno de langostinos en tempura, tamago, 
palta y queso crema saborizado con cilantro, 
envuelto en salmón y bañado con salsa de 

mango

F L A M B E E  R O L L  4u

relleno de salmón sellado en salsa picante, 
palta y verdeo y ralladura de lima, cubierto con 

láminas de langostinos, flambeado con 
manteca de sriracha y decorado con crema de 

palta y lluvia de adherezo furikake

T I G E R  R O L L  4u

relleno de langostinos apanados y palta, 
cubierto con láminas de salmón, crocante de 

batata y bañado con salsa leche de tigre

H U A N C A Í N A  R O L L  4u

relleno de langostinos y palta, recubierto con 
salmón, bañado en salsa huancaína, decorado 

con sésamo, cilantro, crocante de batata y 
ralladura de lima

B U E N O S  A I R E S  R O L L  4u

relleno de salmón, langostinos, palta y queso 
crema, con salmón por fuera y salsa de 

sésamo. Incluye salsa Buenos Aires (creación 
SushiClub).

$572 $400

H O N E Y  R O L L  4u

relleno de salmón precocido con miel y 
jengibre, con crocante de batata

$559 $391

F U T U R A M A²  R O L L  4u

relleno de langostinos rebozados y queso 
crema saborizado, rebozado con panko, 

bañado con salsa de miel y mostaza

$559 $391

S I W I C H I  R O L L  4u

relleno de langostinos marinados y sellados, 
crocante de tempura y batata en almíbar, 

rebozado en panko, bañado en leche de tigre 
picante, crema de palta y lluvia de ralladura de 

lima 

S P I C Y  C I T R I X
relleno salmón cocido saborizado, rebozado 
con panko, bañado con salsa agripicante, 
decorado con ralladura de lima y verdeo

T E X M E X  R O L L  4u

relleno de langostinos sellados, queso crema y 
mango, cubierto con hilos de batata crocante, 
decorado con crema de palta, mermelada de 

rocoto y lluvia de chips de batata

P L A C E R  R E A L  4u

relleno de palta, palmito y queso crema, 
envuelto en lámina de tamago y cortes de 
salmón, bañado con salsa de maracuyá y 

crocante de batata

$612 $428

F E E L  R O L L  4u

relleno de salmón, queso crema, verdeo, 
envuelto en láminas de tamago $612 $428

S O U L  R O L L  4u

relleno de palmito y salmón, envuelto en 
tamago, recubierto con lámina de queso crema, 

bañado con almendras caramelizadas

B O O M !  - sin arroz -  6u

finos cortes de salmón, con queso crema 
saborizado, cubierto de masa tempura. Incluye 

salsa de tomate picante.

$866 $606

S C  E V O L U T I O N  R O L L  4u

relleno de salmón, palta, queso crema y verdeo, 
envuelto en salmón, apanado en panko; con 

salsa de ananá
$612 $428

C E L E R I T Y  R O L L  4u

relleno de langostinos y guacamole de palta, 
envuelto en arroz y finos cortes de salmon con 

criolla de rocoto, bañado con mayonesa de 
apio

$612 $428

P H I L A D E L P H I A  R O L L  4u

relleno de salmón y queso crema, con sésamo $508 $356
S P F  R O L L  4u

relleno de salmón, palta y queso crema, con 
sésamo

$508 $356

T E M A K I  D E  S A L M Ó N  1cono

cono de alga nori relleno de salmón, palta y 
queso crema

$620 $434
T E M A K I  D E  L A N G O S T I N O  1cono

cono de alga nori relleno de langostinos, palta y 
queso crema

$620 $434

S U S H I C L U B  R O L L S

C O C I D O S

 R O L L S  T R A D I C I O N A L E S

S I N  A L G A  N O R I  Y  S I N  A R R O Z

S I N  A L G A  N O R I

T E M A K I S



S A S H I M I  D E  S A L M Ó N  5u
$821 $575

G E I S H A  D E  S A L M Ó N  - sin arroz -  6u

queso crema y palta, envuelto en salmón $821 $575

N I G U I R I  F U E G O  T H A I  3u

cortes de salmon aderezado con salsa 
tailandesa a base de pasta de maní, 

flambeados sobre bocado de arroz con salsa 
agripicante y pequeños aros de verdeo y 

escamas de sal con merken

$465 $326

N I G U I R I  D E  S A L M Ó N
A N T I C U C H E R O  3u

salmón aderezado con salsa anticucho, 
flameado, acompañado con emulsión 

alimonada, maíz cancha, sobre bocado de 
arroz

$465 $326

N I G U I R I  D E  S A L M Ó N  6u $821 $575

J E N G I B R E  A V I N A G R A D O  8grs $52 $36 S A L S A  D E  S O J A $72 $50

W A S A B I  6grs S A L S A  D E  S O J A  L I G H T

S A L S A  A G R I D U L C E  50grs

puré de tomate, vinagre de alcohol y azúcar
$105 $74 S A L S A  D E  S O J A  A P T A  C E L Í A C O S

S A L S A  A G R I P I C A N T E  50grs

puré de tomate, vinagre de alcohol, azúcar y 
sriracha

S A L S A  M A R A C U Y A  50grs

reducción de pulpa de maracuya, azúcar y jugo 
de naranja

$105 $74

S A L S A  B U E N O S  A I R E S  50grs

salsa de soja, aceite de sésamo, sésamo rubio 
tostado y azúcar

S A L S A  T E R I Y A K I  50grs

zanahoria, cebolla, puerro, salsa de soja, 
azúcar y vino blanco

S A L S A  F U T U R A M A  50grs

miel y mostaza

S A L S A  M A N G O  50grs

reducción de pulpa de mango y azúcar

S A L S A  H O N E Y  50grs

reducción de miel, jengibre y jugo de naranja

P A S I Ó N  D E  C H O C O L A T E
volcán de chocolate con corazón de maracuyá $746 $522

T R I P L E  T E N T A C I Ó N
crumble de mango con base de oreo decorado 

con ralladura de lima

$746 $522

P A S I Ó N  D E  V A I N I L L A
Volcán de vainilla con corazón de maracuyá

T A B L E T A S  F R E D D O  1 unidad

cuadrados helados con cobertura de chocolate, 
sabor americana ó dulce de leche

$247 $173

A G U A  V I L L A V I C E N C I O 500cc $250 $175 L E V I T É  600cc $250 $175

S E R 500cc C O C A  C O L A  500cc

C a f a y a t e  c o s e c h a  t a r d í a  
750CC

$715 $501 A L T O S  D E L  P L A T A  MALBEC 375CC $617 $432

C A F A Y A T E  MALBEC 750CC L A T I T U D  33  CHARDONNAY 750CC $843 $590

C A F A Y A T E  TORRONTES 750CC L A T I T U D  33  MALBEC 750CC

A L T O S  D E L  P L A T A  MALBEC 750CC $1.017 $712

Q U I L M E S  C L Á S I C A  porrón 340cc $172 $120 S T E L L A  A R T O I S  porrón 330cc $295 $207

C O R O N A  porrón 330cc  NUEVO $355 $249 A N D E S  O R I G E N  R U B I A  lata 473cc  
NUEVO

B E B I D A S

S I N  A L C O H O L

C E R V E Z A S

V I N O S

A D I C I O N A L E S

P O S T R E S

S A S H I M I S  |  N I G U I R I S  |
G E I S H A S



P A T A G O N I A  A M B E R  L A G E R  lata 
473cc  NUEVO

$400 $280 A N D E S  O R I G E N  R O J A  lata 473cc  
NUEVO

P A T A G O N I A  2 4 . 7  I P A  lata 473cc  
NUEVO

A N D E S  O R I G E N  N E G R A  lata 473cc  
NUEVO

M U M M  extra brut 187cc $443 $310 C H A N D O N  extra brut 187cc $487 $341

P R E C I O S  S U J E T O S  A  M O D I F I C A C I Ó N

E S P U M A N T E S


