Desayuncs

JUGO NATURAL, PESCADO FRITO, PATACON,
ARROZ, CAFE EN LECHE, CHOCOLATE O TE.

NNATURAL PATALE

ol J A LA PLA

DESAYUNO RED: MANTEQUILLA, MERMELADA Y
PAN, HUEVOS CON SALCHICHAS.

0 NATURAL PESCADD FF
ULULE

Z CARN

,1' £10.00(C

HUEVOS AL GUSTO, AREPA 0 PAN, CAFE 0

CHOCOLATE, JUGO DE NARANJA, MANTEQUILLA, $8.000
MERMELADA.
| UE PULLU GRIEGL JUL
HUEVOS MEXICANOS 3.000
DESAYUNO L 8.000
Poscados
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5. 000 550,000
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Awoces
Desde Hasta
ARROZ MIXTO MARISCOS
ARROZ MEXICANO CAMARGN
ARROZ CON CAMARON
ARROZ DE CONCHA PACIFICA
ARROZ CON POLLD
ARROZ MARINERO
ARROZ MIXTO DE GARNES
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WA Cot * ATOLLADDS
ATOLLADO DE CAMARON
X %g::: EN SALSA GOURMET ATOLLADO DE CANGREJO
CORVINA EN SALSA DE JAMGN ATOLLADO DE PIANGUA
CORVINA EN SALSA DE QUESO . ATOLLADO DE JAIBA
CORVINA EN SALSA BBO $30.000 COCTELES DE MARISIDS wmedia
CORVINA AL LIMON $30.000 COCTEL CAMARON
CORVINA EN SALSA PALMITO $30.000 COCTEL DE LANGOSTINOS
CORVINA A LA PLANCHA $25.000 ¥ / %
e s S
CORVINARLA MILANESA ENCOCADO DE CANGREJO
CORVINA ALA MARINERA ENCOCADO DE PIANGUA
CORVINA GRATINADA ENCOCADO DE CAMARON
CORVINA A LA COSTANERA # TORTAS DE MARISCOS
CORVINA EN SALSA DE CAMARONES TORTA DE CAMARGN
* [AMARONES Madia S TORTA DE JAIBA
CAMARONESGRATIADI TORTADE CAVGRES
CAMARONES APANADOS * CARAPACHD
ENCOCADO DE CAMARON R
* LANGOSTINDS CARAPACHO DE CANGREJO
ST AL CARAPACHO DE JAIBA EN SALSA DE COCO
LGSR DHATLTIS CARAPACHO DE JAIBA GRATINADO
Dol DA 1S CARAPACHO DE JAIBA MIXTA
LANGOSTINOS APANADOS
LANGOSTINOS AL AJILLO
LANGOSTINOS EN SALSA DE CHOCOLATE :
LANGOSTINOS EN SALSA HAWAIANA PICADA MARINERA PORCION
LANGOSTINOS TURCO EN FINAS HIERBAS PICADA MIXTA DE CARNES PORCION
LANGOSTINOS APANADOS EN QUESO * PASTAS
LANGOSTINOS EN SALSA AL CURRY
GOSTA PAADES 0 NS N SASATE AR
ENCOCADODELANBUSTIAOS ESPAGUETIS EN SALSA DE CORVINA
__ ESPAGUETIS MIXTO, POLLO Y CARNE
' 4 Media Entera w‘ - _
CEVICHE DE CONCHA AN SN
CEVICHE DE CAMARON »
CEVICHE MIXTO PACIFICO e
CEVICHE DE LANGOSTINOS |
CEVICHE DE CORVINA

Entera

$30.000
$30.000
$30.000

Entera

$25.000 | $30.000
$35.000 /1 $55.000

Entera

$30.000
$24.000

$25.000 |'$30.000

Entera

$25.000 | $35.000
$25.000 || $35.000

Entera




" POLLOEN SALSA $25.000 [ t0]:)

SLSA [4KHY $28.000

POLLO AGRIDULCE $25.000 [L0REEy TN $28.000
A OSS $30.000 (L0 EENEATIES $35.000
POLLOENSALSADEQUESO E:Z-XJ0]0 ] POLLO AL ESTRAGON $26.000
POLLOALAJARDINERA  E4&¥0 111} POLLO A LA PLANCHA $25.000
POLLO EN SALSA BBQ $26.000 [HiNa7 0]l $25.000

. POLLOEN SALSA DE FILET MIGNON DE POLLO EN

O\ PIMENTON $25.000 SALSA DE CHAMPINONES $30.000
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BISTEC A CABALLO $25.000 [l $35.000
CHULETA DE RES $25.000 0370 $28.000
CHULETA AGRIDULCE $25.000 [T $28.000
CARNE A LA PLANCHA $24.000 JEOLE 0T $28.000
MEDALLONES BBQ . MEDALLONES DE RES .
EN FINAS HIERBAS 228000 EN SALSA DE LANGOSTINOS $55.000
LOMO DE CERDO EN LOMO DE CERDO EN
SALSA AL CURRY $30.000 SALSA BBO $28.000
LOMO DE CERDO EN LOMO DE CERDO EN
SALSA DE MANZANA $28.000 SALSA DE CHAMPINONES 228 000
COSTILLADA AHUMADAEN E¥X:XT010)

\_ SALSA BB

SANCOCHO DE PESCADO
CREMA DE POLLO
CREMA DE CANGREJOS
CREMA DE CAMARONES
SOPA DE CONCHA
SOPA DE ALMEJA &
CAZUELA SABOR DE COCO LA RED 4 4
CAZUELA SAN ANDRES DE TUMACO
CAZUELA DE CORVINA MEXICANA

CAZUELA DE CARNE DE JAIBA $30.000
PUSANDAO TUMAQUEND $30.000

* L1

* JARRA DE JUGO EN LECHE JUGO EN LECHE
JARRA DE JUGO EN AGUA JUGO EN AGUA
JARRA DE NARANJA $20.000 J\LHILLET
JARRA DE LIMONADA LY EX1)  VASOLIMONADA
MILO CALIENTE 4.000 000
VASO DE LECHE 3.000 |G
CAFE NEGRO 2.000 TE EN AGUA
TE EN LECHE 3.000 [
AGUA EN BOTELLA $3.000 | HANEH
AGUA EN BOLSA 1.500 NN
JUGO HIT $4.000 0l
BASEOSA SLITROS $8.000 | (ha (o
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Mercedes Gamboa Victoria
NIT: 31386859-9
Cel: 3148104626
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