CARTA

DELIVERY



Nuestra Historia

Héctor Solis hacido en Chiclayo. En 1983,
su padre, Alberto Solis, abrid Fiesta
Chiclayo. Este fue el primer restaurante
gourmet de cocina peruana en el norte
del pais.

Fiesta - Lima fue inaugurada en el ano
1996, transformando el concepto de
comida peruana y llevandola a otro
nivel dia a dia en cada uno de sus
locales con su constante evolucion, la
calidad de sus productos y el excelente
serviclio que ofrece.

AQui encontraras la mejor experiencia
de |la cocina Lambayecana en su
Mmaxima expresion en platos como
arroz con pato, cabritosy espesados.

Reconocimientos

. Flesta pertenece a la lista de los
mejores restaurantes del mundo (The
World's 50 Best Restaurants)

. Chef mas representativo de la comida
Chiclayana

. Escribido el libro Lambayeque: La
cocinadeungransenor

. Participo en la elaboracion de libros
de cociha como: Perd mucho gusto,
Diccionario Larrousse de |a
gastronomia peruanay Cocina de alto
vuelode LAN.




En Fiesta Restaurant Gourmet
Se cocCina con el compromiso

de preservar las especies que

hacen grande nuestra cocina,

por eso respetamos todas las

vedas establecidas.




ABREBOCA DE LA CASA

PAN FRANCES CON CHICHARRON DE MERO S/ 9.00
ABREBOCA DE SALCHICHA FERRENAFANA S/ 9.00

PLATOS ENTRANTES

£

’ CEVICHE CLASICO

con pesca del dia S/ 49
CEVICHE FIESTA 1
Pesca del dia, Chinguirito y

_angostinos S/ 49

j

CEVICHE CHINGUIRITO S/ 42

CEVICHE DE LANGOSTINOS
(buena cola) S/ 45




7 W
La TORTILLA del FIESTA clasica.

(De Langostinos o De Langostinos con concha de
abanico... Usted decide)
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PASTEL DE YUCA Y QUESO
dorado en aceite de oliva S/ 29

LA EMPANADA

una argentina de paso por Chiclayo
mucha carne y mucho sabor. S/ 15



HUMITA FRITA
Humita de choclo fresco relleno con
queso paria, dorada crocante. S/ 9
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GALLETAS DE CHOCLO
Docena
15 Docena




PANQUITAS... El mar y el carbon.

Nuestro ya clasico ceviche caliente pero esta vez
envuelto en hojas de choclo y llevado a las

brasas de carbdn natural). S/ 65



EXPERIENCIA FIESTA

(02 PAX)

para aquellos que desean
disfrutar de una seleccion
especial

Pisco Sour Fiesta 1/2 Litro
Abrebocas de |la casa

Entrada a elegir:

Ronda Fria 0 Panqguita de pesca
del dia

Platos Principales a elegir:
Cortes de pato negro
macho asado
O
Cortes de cabrito Lechal
asado en su proplo jugo y golpe

de parrilla

Guarniciones:
- Arroz de pato 6 Tacu-tacu o
Arroz y Frejoles
- Sarza criolla de rabanitos y ajies

Postres:
= - Postre del dia h\

190.00
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PLATOS PRINCIPALES

-

ARROZ CON PATO (Pato raza Moschata,
cocclion lenta, Arroz Moro, Culantro y
Loche). S/ 69

ARROZ PIMENTEL (Arroz jugoso &
en aji amarillo con Langostinos
y conchas de abanico salteados

' w en wok) S/ 48
- ;

ARROZ FRITO MOCHICA, estilo

"Chaufa" de filetes de pato =
asado (Acompahado de salsa
tamarindo de |la casa) S/59 |

-




SPAGHETTIS MARINEROS
(Langostinos y conchas de abanico en

nuestro wok) S/ 45

EL SECO DEL MAR (200gr de filete de
pescado del dia en salsa de culantro y loche.
Arroz blanco, sarsa criolla picante para
acompanar). S/ 49

CABRITO (en salsa de seco parte pierna o brazo,

con arroz y frejoles) S/ 69
COSTILLAR CON MATAMBRE DE CABRITO en
salsa de seco con arroz y frijoles S/ 69



LOMO FINO SALTADO DE VACUNO
250 grms al wok S/ 59
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LOMO DE MERO MURIKE,
el verdadero 200 gr



KINGKONG (Una receta con
preparacion y presentacion de
nuestra casa). S/ 20

ENCANELADO S/ 18



CARROT CAKE

Cake de zanahoria con pecanas y
frosting. S/ 20




BEBIDAS NATURALES

CHOLO POWER, ponte power,
bebida refrescante de maracuya
L - con pina golden
B 1 litro S/ 22
B 1/2 Litro S/ 15

FIESTA ICE
1litro S/ 22
1/2 Litro S/ 15

NECTAR DE MEMBRILLO
1litro S/ 35
1/2 Litro S/ 18

I
COCTELES

PISCO SOUR
1 litro
1/2 Litro

J.' LIMA SOUR
B 1 litro
i 1/2 Litro

" ALGARROBINA
1 litro
1/2 Litro




LA PELIRROJA ®
500 ml|

Red Lager

8 Lupulos 8.5°

45 |IBU

S/ 30

ORO LIQUIDO ®
350 m
Lager Rubia ligera
5 Lupulos 6°

25 IBU

S/ 18



HORARIO DE ATENCION
MARTES A DOMINGO
9:00 am a 6:00 pm

PUEDES HACER TU PEDIDO CON
ANTICIPACION

ATENDEMOS SEGUN
DISPONIBILIDAD

se atenderan los pedidos con

transferencias bancarias
confirmadas

chiclayo@restaurantfiestagourmet.com

@fiestachiclayo
(O 924516825

encuentranos también en

Rappi
o




