


Vorspeisen 

 

Gemischter Salat (J, l) 

saisonales Gemüse (j, l) / Croûtons (a1, a2, a3, g) 

9,00 € 

 
 

***** 
 

Gebackener Ziegenkäse (g) / Salat (j, l) / Birnenkompott 

10,00 € 

 
 

***** 
 

Tatar von gebeizten Heringsfilets (d, j, l) 

gepfeffertem Apfel / Pumpernickel (a1 , a2, a3) 

9,00 € 
 

***** 
 

Geräuchertes Lammkarree 

Rucola (j, l) / Kirschtomaten (j, l) 

11,00 € 
 

***** 
 

 

 

 

Suppen 

 

Apfel-Meerrettich-Suppe (g) / Rote- Bete-Stroh 

8,00 € 

 
 

***** 
 

 

Kohlrabicremesuppe (g) / violette Karottenchips 

8,00 € 

 
 

***** 
 

Pikante Fischsuppe (d, l) / Fischfilets (d) / Tomate / Garnelen (n)  

9,50 € 

 
 

***** 
 

Geflügelbrühe (I) / Gemüseravioli (a1, c, g) 

8,00 € 



Kalte Küche 

 

Großes Salatbukett (j, l) / saisonales Gemüse (j, l) 

gebratene Poulardenbrust im Sesammantel (K) 

18,00 € 

***** 

 

Gebeiztes von Lachs und Heilbutt (d, j, l) 

Salatbett (j, l) / Meerrettich / Pumpernickel (a1, a2, a3)
 

19,50 € 

***** 

 

Geräucherte Schweinelende 

Strauchtomaten (j, l) / Salatherzen (j, l) 

19,50 € 

 

Gerichte aus dem Räucherofen 

 

Geräuchertes Lachsfilet aus der Zitronenmarinade (a1, d, g) 

Kartoffel-Dill-Püree (g) / Strauchtomaten (g) 

23,00 € 

***** 

 

Geräucherte Poulardenbrust (a1, g, i, l) 

Bundkarotte (g) /Fenchel (g) / Kresseflan (a1, c, g) 

23,00 € 

***** 

 

Geräucherte Welsfilets  (a1, d, g) 

Grillgemüse (g) / Hausgemachte Pasta (a1, c, g) 

23,00 € 

***** 

 

Vegetarisch 

 

Rote-Bete-Gnocchi (a1, g) / Salatbukett (j, l) / Grana Padano (g) 

18,00 € 

***** 

 

Erbsen-Sesam-Puffer (a1, K) / Tomaten-Lauch-Ragout (g) 

18,00 € 

***** 

 

Hausgemachte Pasta (a1, c, g) / junger Spinat (g) / Schmand (g) 

18,00 € 



Fisch 

 

 

 

 

Gedünstete Ostseedorschfilets (a1, d, g) 

Gemüsebett (g, i) / Kartoffel-Dill-Püree (g) 

23,00 € 

 

 

***** 

 

 

Gebratenes Lachsfilet (a1, d, g) 

junger Spinat (g) / Risotto (l) 

23,00 € 

 

 

***** 

 

 

Gebratene Welsfilets (a1, d, g) 

Möhren (g) / Fenchel (g) / Kartoffelflan (a1, c, g) 

23,00 € 

 

 

***** 

 

 

Gebratene Zanderfilets (a1, d, g) 

Broccoli  (g) / Rote-Bete-Gnocchi (a1, g) 

24,00 € 

 

 

***** 

 

 

Gebratene Scholle (d, g) / gerösteter Speck (g) 

Kartoffeln (g) / Gurkensalat  

23,00 € 

 

 

 

 

 

 



Fleisch 

 

 

 

 

Gebratenes Tomahawksteak vom Schwein (a1, g, i, l) 

Champignon (g) / Lauch (g) / Rosmarinkartoffeln (g) 

25,00 € 

 

 

 

***** 

 

 

 

Gebratene Severiner Poulardenbrust (a1, g, i, l) 

Paprika (g) / Sanddornrisotto (l) 

24,00 € 

 

 

 

***** 

 

 

 

Rosa gebratenes Rinderfiletsteak (a1, g, i, l) 

Rübchen (g) / Radieschen (g) / Kräutergnocchi (a1, g) 

29,00 € 

 

 

 

***** 

 

 

 

Gegartes Lammkarree (a1, g, i, l) 

Bohnenbündchen (g) / Petersilienwurzelmus (g) 

29,00 € 

 

 

 

 

 

 

 



Für unsere lütten Gäste 

 
 

 

Portion Pommes Frites (I) / Ketchup (I) und/oder Mayonnaise (c, j) 

3,50 € 

 

 

***** 

 

 

Pfannkuchen (A1, c, g) / Apfelmus 

5,00 € 

 

 

***** 

 

 

Bandnudeln (A1, c) / Tomatensauce (g) 

5,00 € 

 

 

***** 

 

 

Hackbällchen (a A1, c) / Rahmsauce (g, i) / Bandnudeln (A1, c) 

6,00 € 

 

 

***** 

 

 

Fischstäbchen (A1, A2, A3, C, D) / Kräutersauce (g) 

Kartoffelpüree (g) 

6,50 € 

 

 

***** 

 

 

Schweineschnitzel (A1, A2, A3, c) / buntes Gemüse (g) 

Pommes frites 

8,00 € 

 

 



Desserts 

 

 

 

 

Créme Brûlée (c, g) 

8,50 € 

 

 

***** 

 

 

Sanddorncreme (g) 

Beerenfrüchte / knuspriger Filoteig (a1)
 

8,50 € 

 

 

***** 

 

 

Zitronensorbet (c, l) 

Fruchtsauce / Joghurtrahm (g) 

8,50 € 

 

 

***** 

 

 

Erdbeermousse (c, g) 

geschmolzene Physalis 

8,50 € 

 

 

***** 

 

 

Käseteller (g) 

Erdbeerchutney / Früchte / Salzgebäck (a1, g) 

15,00 € 
 

 

 

 

 

 

Alle Preise beinhalten Service, Bedienungsgeld sowie 7% MwSt. 

 

 

 



Allergene 

 

 

A1  – Weizen 

A2  – Roggen 

A3  – Gerste 

b  – Krebstiere 

c  – Eier   

d  – Fisch 

e  – Erdnüsse 

f  – Soja 

g  – Milch oder Milchprodukte (einschl. Lactose) 

h1  – Mandeln 

h2  – Macadamianuss 

i  – Sellerie 

j  – Senf 

k  – Sesamsamen 

l  – Schwefeldioxid und Sulfite in einer  

   Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l 

m  – Lupinen 

n  – Weichtiere 

 

 

 

 

Zusatzstoffe 

 

 

1 – mit Farbstoff    

2 – mit Konservierungsstoffen   

3 – mit Emulgator    

4 – mit Säuerungsmittel   

5 – mit Säureregulator   

6 – mit Antioxidationsmittel 

7 – mit Süßstoff 

8 – koffeinhaltig 

9 – chininhaltig 

10 – mit Stabilisator 

11 – sulfithaltig 
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