@Q‘ I VYN ey
RESTAURANT

Liebe Gaste,

wir freuen uns sehr Gber lhr Interesse an unserem Haus. Das Restaurant WELLINGTEN,
mitten im schénen Alstertal gelegen, bietet Ihnen mit seinem einzigartigen Ambiente und
seinem kreativen, motivierten Team in Kiiche und Service den perfekten Rahmen fir lhre
rundum gelungene Veranstaltung.

Diese Broschiire mochte lhnen viele Anregungen sowie erste Speisen- und
Getrdankevorschlage fir Ihre Feier geben. In diesen Vorschldagen sind die Einzelkomponenten
zu einem jeweiligen Menis schon mit Bedacht aufeinander abgestimmt, konnen aber
natlirlich auch individuell ganz nach Ihrem Geschmack variiert werden.

Erganzend zu den Menlis bereiten wir Leckereien aus unserem Fingerfood-Angebot fiir Sie
zu. Zum Apéritif mit einem Glaschen Sekt oder auch als Snack in den spaten Abendstunden.

Gerne beraten wir Sie in einem personlichen Gesprach und gehen hier auf lhre Wiinsche und
Fragen ein, damit auch |hre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis wird! Wir stehen lhnen
mit einer Vielzahl weiterer Ideen und Moglichkeiten bei der Gestaltung eines
malgeschneiderten Veranstaltungsablaufes mit Rat und Tat zur Seite.

Unser Veranstaltungsteam freut sich Giber lhren Anruf unter 040-527317110
oder Ihrer E-Mail an events@ppug.de

Wir freuen uns auf Sie!

hr WELLINGTEN Team
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Unsere Raumlichkeiten

Damit lhre Feier den perfekten Rahmen erhalt, bieten wir passend zu jedem Anlass und zur
Personenanzahl Gesellschafts- und Gastraume an.

Der Griner Salon

Ein klassischer Veranstaltungsraum, der durch eine Glastlir zum Restaurantbereich
abgetrennt ist. Der griine Salon bietet bis zu 30 Gasten Platz.

Wintergarten

Ein lichtdurchfluteter Raum, mit direkten Zugang zur Terrasse und einer individuellen
Bestuhlung. Dieser Raum bietet bis zu 34 Gasten Platz.

Kaminzimmer

Ein gemiitlich, Gber Eck angeordneter Bereich, der vom Ubrigen Restaurant separiert gelegen
und mit einem eigenen Kamin ausgestattet ist. Hier finden bis zu 55 Gaste Platz.

Restaurant
Das gesamte Wellingten bietet bis zu 170 Géasten sitzend Platz; mit Stehmadglichkeiten sind
bis zu 220 Gaste moglich. Im Sommer steht die Terrasse, zum Wasser hin gelegen, mit zur
Verfliigung und ist ideal fir den Empfang oder beispielsweise fiir ein Barbecue Buffet
nutzbar.

Stand der Angebotsmappe: Mai 2019. Alle bisherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit
Saisonale Anderungen sind vorbehalten
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Kleiner Veranstaltungsleitfaden

Menii

Die vorgeschlagenen Menis kénnen flir Reservierungen ab 10 Personen bestellt werden; ab
dieser GrofRenordnung ist die Auswahl eines einheitlichen Menis nicht nur sinnvoll, sondern
auch obligatorisch.

Die vorliegenden Menivorschldage sind ein Angebot zusatzlich zur jeweils aktuellen
Speisenkarte. Das bedeutet, die ausgewdhlten Speisen werden extra fir Sie zubereitet und
die Zutaten speziell dafir eingekauft. Aus diesem Grund ist es nicht moglich, mehrere Meniis
fir eine Veranstaltung zu wahlen. Selbstverstandlich kdnnen Sie vorab in Absprache mit uns
Gerichte austauschen oder eigene Speisenfolgen zusammenstellen. Die dadurch
erforderliche Neukalkulation der Speisenpreise nehmen wir gerne fiir Sie vor!

Damit wir lhre Wiinsche in bestmoglicher Qualitat erfiillen kénnen bitten wir Sie, uns lhre
Speisen- und Getrdankeauswahl sowie die Anzahl der Gaste spatestens zwei Wochen vor
Veranstaltungsbeginn mitzuteilen. Bis zu 5 Werktage vor Veranstaltungsbeginn muss uns
dann die genaue Gasteanzahl mitgeteilt werden, da wir anschlieBend die entsprechenden
Bestellungen bei unseren Zulieferern aufgeben miissen. Insofern ist die dann genannte
Gastezahl die verbindliche Grundlage fiir die spatere Rechnungsstellung.

Getrinke & Wein

Unser Weinangebot umfasst zahlreiche Positionen aus ausgewadhlten Anbaugebieten
Europas und der neuen Welt. Entsprechend lhrer Speisenauswahl kénnen wir Ihnen gerne
die korrespondierenden Weine dazu empfehlen. Einen kleinen Auszug aus der Weinkarte mit
den beliebtesten Weinen fiir Feiern und Veranstaltungen finden Sie in dieser Mappe.

Fiir selbst mitgebrachte Getranke berechnen wir ein Korkgeld pro ausgeschenkte 0,75I-
Flasche. Dieses betragt ab 18,00 € fur Wein & Sekt, sowie ab 60,00 € fiir Spirituosen. Mit
diesem Korkgeld werden die Aufwendungen und Kosten fiir das Servieren, Lagern und
Kihlen der entsprechenden Getranke, sowie Gldsergestellung inklusive deren Reinigung
weiterberechnet.

Speisen- & Meniikarten

Individuelle Meni(i- und Speisenkarten fertigen wir auf Wunsch. Hierfir halten wir 2
Varianten vor: Menirollchen a 2,50 € oder Menikarten a 6,00 €. Sonderformate und -
ausfiihrungen werden nach Aufwand berechnet zuziglich eventueller Materialkosten.

Stand der Angebotsmappe: Mai 2019. Alle bisherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit
Saisonale Anderungen sind vorbehalten
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Dekorationen

Gern platzieren wir die Namenskartchen gemaR lhrer Tischordnung und lGbernehmen das
Verteilen der Gastgeschenke oder selbst mitgebrachter Menikarten. Wir freuen uns, wenn
wir diese 1 bis 2 Tage vor dem Fest, tischweise sortiert, erhalten. Bitte vermerken Sie auf
dem Tischplan auch die Kinder (Hochstlihle), Veganer, Vegetarier, Allergiker oder sonstige
Besonderheiten, die dabei helfen, den Ablauf lhrer Feier reibungslos zu gestalten.

Gern besprechen wir mit lhnen lhre Dekorationswiinsche. Grundsatzlich kénnen Sie
naturlich die Tischdekoration auch in Eigenregie bei jedem Floristen oder Stylisten lhrer
Wahl bestellen, wir empfehlen aus guter Erfahrung unsere Partner:

Floristik und Pflanzen Frey
Harksheider Str. 51

22399 Hamburg

Tel: 040/60228 01

Fax: 040/6069876
blumen@frey-floristik.de

Kinderpost Poppenbiittel
Poppendbiittler Hauptstrafle 1
22399 Hamburg
Tel.:040/60298860

Fax: 040/60298862
heike.m.post@web.de

Flir das Arrangieren privater von lhnen eingebrachter Dekorationselemente wie: Girlanden,
PomPoms, Dekorationsstoffe, Badnder, Luftballons mit Gas fillen oder aufhangen,
Blumenarrangements, Vasen, Fensterdekorationen etc. erlauben wir uns pro Mitarbeiter
und angefangener Std. 49,00 € zu berechnen.

Zusdtzliche Ausstattungsmaéglichkeit
Stuhlhussen in WeilR mit Schleife p. Stuhl ab 9,50 € (inklusive Bereitstellung und Reinigung)

Tischfeuerwerk & Wunderkerzen

Das Anzinden von Wunderkerzen, Dekorationen mit Tischfeuerwerken und anderen
brennbaren Gegenstanden darf aus versicherungstechnischen Griinden ausschlieRlich durch
unser Servicepersonal vorgenommen werden.

Stand der Angebotsmappe: Mai 2019. Alle bisherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit
Saisonale Anderungen sind vorbehalten
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Kiinstlerauftritte & Darbietungen

Falls Fremdunternehmen (Kiinstler, Musiker, Dekorateure, etc.) mit dem Tatigwerden in
unseren Raumlichkeiten unmittelbar durch den Gastgeber oder Veranstalter beauftragt
werden sollen, so ist dies nur nach vorheriger Riicksprache mit der Restaurantleitung und
entsprechender Genehmigung maoglich. Der Abbau hat direkt nach Veranstaltungsende zu
erfolgen.

Weitere Kontakte
Um I|hre Veranstaltung von A-Z planen zu kénnen, stehen wir lhnen gerne bei der
Vermittlung von DJs, Fotografen, Trauredner, Zauberer und vielen mehr zur Verfligung.

Sperrstunde, Lautstdrke & Nachtzuschlag Personal

Eine Sperrstunde gibt es bei uns generell nicht. Wenn alle Voraussetzungen stimmen,
konnen Sie bei uns feiern bis 3 Uhr friih ! Feiern Sie und |hre Gaste langer als 9 Stunden,
berechnen wir aus Personalkostengriinden eine Serviceabgabe. Auf der Terrasse und im
Garten sind wir verpflichtet, spatestens ab ca. 22 Uhr auf unsere Nachbarn Riicksicht zu
nehmen. Musik und Darbietungen aller Art oder sonstige laute Programmpunkte sind ab
dieser Uhrzeit daher nicht mehr moglich. Daher wiirde sich ab dieser Uhrzeit der
Schwerpunkt lhrer Feier in den Innenbereich verlagern, insbesondere, bei Musik & Tanz. Ab
23 Uhr ist aufgrund behordlicher Vorgaben das Servieren von Speisen und Getranken im
Aullenbereich nur noch eingeschrankt moglich. Selbstverstandlich kann die Terrasse aber
weiterhin von frischluftsuchenden Gasten und Rauchern genutzt werden.

Trinkgeld

Als Ihre Gastgeber ist es uns eine Herzensaufgabe, Sie und Ihre Gaste glicklich und zufrieden
zu stellen. Unsere Preise beinhalten kein Trinkgeld. Daher freut sich unser Service- und
Kichenteam Uber eine Wertschatzung lhrer Arbeit vor Ort.

Stand der Angebotsmappe: Mai 2019. Alle bisherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit
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Frihlingsmenis
(Alle Friihlingsmendiis sind ab 10 Personen von Mdrz bis Mai giiltig)

Frahlingsment A, 3-Gange

Griner Spargelsalat
mit getrockneten Tomaten,
dazu gebratene Meerwasser-Garnelen

K%k %k
Gebratenes Zanderfilet

mit Zitronenbutter, Kartoffel-Oliven-
Piiree und confierter Tomaten

%k k%
Minz-Honig-Parfait
mit Rhabarber

39,00 €

Frahlingsmenu C, 4-Gange

Hausgebeizter Orangenlachs
mit Limonencreme,
auf kleinem Kartoffelrosti

K %k %k
Rinderboullion
mit Gemuisestreifen und Krauterfladle
%k %k k
Milchkalbsriicken im Ganzen
gebraten, leichter Marsala-Sauce,

Fingermdhrchen
und Kartoffel-Barlauchkuchen

* %k %k

Ananas-Carpaccio mit Minz-Pesto
und Passionsfruchtsorbet

49,00 €

Frahlingsment B, 3-Gange

Frihlings-Minestrone
mit jungem Gemuse
und Basilikum-Pesto
k k%
Pochiertes Schweinefilet im

Krautermantel mit Apfel-Calvadossauce,
weillem Spargel und Parmesan-Gnocchi

%k %k %k

Mousse von der Tonkabohne
mit marinierten Himbeeren

39,00 €

Friahlingsment D, 4-Gange

Gebratene Jakobsmuscheln
auf Tomaten-Carpaccio,
mit Curryschaum und Spinatsalat

3k %k k
Kartoffel-Barlauch-Suppe
mit Schafskadse im Brickteig
%k %k k
Lammkarrée
unter der Krauterkruste,

an Balsamicosauce, jungem Gemiise
und Rosmarinkartoffeln

* k%

Erdbeer-Tiramisu
mit gerosteten Mandelblattern

56,00 €

Stand der Angebotsmappe: Mai 2019. Alle bisherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit
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Sommermends
(Alle Sommermendis sind ab 10 Personen von Juni bis August giiltig)

Sommermend A, 3-Gange

Tomaten-Himbeer-Gazpacho
mit gerdsteten Pinienkernen

%k %k k
Roastbeef im Ganzen gebraten

mit Thymianjus, mediterranem
Ofengemiise und Rostkartoffeln

%k %k %k

Mascarponecréme
mit marinierten Erdbeeren

41,00 €

Sommermend C, 4-Gange

Lachs-Seeteufel-Pescaccio mit
Strauchtomaten-Basilikumdressing

* %k %k
Rahmsuppe von Erbsen und Minze
mit gebratenem Maispoulardenspiel’
* %k 3k
Gebratenes Rinderfilet mit Kerbel-

sauce, Karotten und sautiertem
griinen Spargel dazu Rostkartoffeln

* %k %k

Karamellisiertes Limonenparfait
mit marinierten Brombeeren
und Haselnusssauce

57,00 €

Sommermenu B, 3-Gange

Consume vom Kalb mit Gemuse und
GrieRnocken

3k %k k
Gebratenes Kabeljaufilet

mit Pfifferlingen, Schneidebohnen
und Schwenkkartoffeln

%k %k %k

Zitronengras-Creme Brllée
mit weillem Schokoladensorbet

39,00 €

Sommermenu D, 4-Gange

Mariniertes Thunfischtatar
mit Mango und Ingwer-Mayonnaise

%k %k %k

Melonenkaltschale
mit Hummer
%k %k k
Kalbsriicken im Ganzen gebraten,

mit Portweinsauce, Fingermdhrchen
und Kartoffelgratin

* k%

Johannisbeer-Vanillecreme
mit Beerenfriichten

56,00 €
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Herbstments
(Alle Herbstmendiis sind ab 10 Personen von September bis November giiltig)

Herbstmenl A, 3-Gange

Brunnenkressesuppe
mit krossem Pancetta

K%k %k
Hirschkalbsriicken

mit Wacholdersauce, gebratenen
Waldpilzen und Kartoffelroulade

* %k %k

Vanilleparfait
mit Kirschrago(t

44,00 €

Herbstmeni C, 4-Génge

Gebratene Entenleber
auf Feldsalat mit Cranberrydressing

K%k %k
Wildconsommé
mit Gemuise und Pilzen
K %k %k
Wolfsbarschfilet
auf der Haut gebraten mit

Rotweinbuttersauce, Schalottenspinat
und Kartoffel-Selleriepiree

* %k %k

Warmer Apfelstrudel
mit Vanillesauce

56,00 €

Herbstmeni B, 3-Gange

Klrbiscréemesuppe
mit Walnuss-Rucola-Pesto

K %k %k
Gebratenes Zanderfilet

unter der Kartoffelkruste
auf Rahmsauerkraut

%k %k %k

Gebackener Schokoladenkuchen mit
Orangensalat und Grand-Marnier-Eis

39,00 €

Herbstmeni D, 4-Gange

Endiviensalat mit Walnissen,
Orange und gebackenem Comté

%k %k %k

Cremesuppe von der Topinambur
mit gehobeltem Triffel

%k %k %k

Gebratene Maispoulardenbrust
mit Thymiansauce, Spitzkohl
in Rahm und Krautergnocchi

* k%

Gebrannte Vanillecreme
mit Kardamon und Kaffee

55,00 €
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Wintermenus
(Alle Wintermendis sind ab 10 Personen von Dezember bis Februar giiltig)

Winterment A, 3-Géange

Curry-Krustentiersuppe
mit Flusskrebsschwanzen

%k k%
Barbarie Entenbrust mit Honigglasur,

Haselnuss-Schwarzwurzelgemiise
und Topfenknodel

* %k %k

Mousse au Chocolat
mit Waldbeerenmark

39,00 €

Wintermenu C, 4-Gange

Mariniertes Rindertatar
mit gerosteten Brotchips
und Triffelcreme

k k%
Steckriibensuppe
mit gerducherter Entenbrust
%k ok k
Gebratenes Heilbuttfilet

an weilRer Balsamicosauce und
Kartoffel-Linsenrago(t

* %k %k

Eierlikor-Parfait
mit Schokoladensplittern

54,00 €

Winterment B, 3-Gange

Petersilienwurzelsuppe
mit Cro(tons

K %k %k
SteinbeiRerfilet

mit Safran-Miesmuschelsauce,
Blattspinat und Salzkartoffeln

%k %k %k

Blutorangen-Carpaccio
mit Mandeleis und Cantuccini

41,00 €

Wintermenu D, 4-Gange

Hausgerduchertes Wildlachsfilet
mit Kimchigemise
und milder Sojasauce
3k k%
Schwarzwurzelsuppe
mit gerosteten Pinienkernen
%k %k k

Hirschricken im Ganzen gebraten
mit Wacholder-Rotweinsauce,

Rahmwirsing und Kartoffelbaumkuchen

* k%

Piemonteser Nougatmousse
mit Kirschragodt

56,00 €
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Kindergerichte
Natiirlich bieten wir auch spezielle Kinderessen an, wie z.B.:

Fischstabchen mit Kartoffelpiiree und Gurkensalat 9,90 €
Spaghetti a la Mama mit Tomatensauce 9,90 €
Kleines Wiener Schnitzel mit buntem Gemiuse und Twister 11,90 €

Fingerfood & Happchen
zur BegriifSung oder einfach nur Zwischendurch...

Geraucherte Entenbrust auf Balsamicolinsen 3,00 €/ pro Stlick
Bruschetta mit Tomate oder Oliventapenade 2,50 €/ pro Stiick
Gedorrte Dattel im Speckmantel 2,00 €/ pro Stilick
MozzarellaspieRchen mit Kirschtomate und Basilikum 2,50 €/ pro Stick
Mini-Paprika mit Frischkaseflllung 2,00 €/ pro Stiick
Raucherlachs im Crépemantel mit Krauterschmand 3,50 €/ pro Stiick
Reibekichlein mit Raucherlachs und Dillschmand 3,50 €/ pro Stilick
Riesengarnele im Knuspermantel 4,00 €/ pro Stiick
Gefllte Auberginenrdéllchen 2,50 €/ pro Stick
Kalbfleisch-Hackballchen in pikanter Salsa 2,00 €/ pro Stick
Jakobsmuschel auf Mangochutney 4,00 €/ pro Stiick
Parmaschinken mit Zuckermelone 2,50 €/ pro Stiick
und noch vieles, vieles mehr...!

(Mindestbestellmenge pro Sorte: 10 Stiick)

Hochzeitstorte & Candybar

Gern kdnnen Sie unterschiedlichste Hochzeitstorten ganz individuell bei uns bestellen.
Diese kostet je nach Aufwand ab 7,00 € pro Person
Fiir selbst mitgebrachte Torten berechnen wir 2,50 € Tellergeld pro Gast.
Dies berechnen wir ebenso fiir Kuchen und selbst eingebrachte Candy-Bars.

Unsere Candybar beinhaltet StiRigkeiten wie Fruchtgummi, Marshmallows,
Schokolade, Muffins und anderen Leckereien. Selbstverstandlich lasst sich die Candybar auch
mit herzhaften Snacks erganzen. In der Basic-Ausstattung erhalten sie eine individuelle
Papeterie passend zum Anlass ab 9,90 € pro Person. (Mindestbestellmenge 10 Personen)

Mitternachtssnack

Kleine Frikadellen mit Kartoffel-Gurkensalat 5,90 € pro Person
Kalbscurrywurst ab 6,90 € pro Person
Mitternachtssuppe mit Knoblauchbrot ab 6,00 € pro Person
z.B Curry- Kokos Eintopf mit Wok Gemiise, Hiihnchen oder Vegetarisch
Herzhafte Gulaschsuppe mit Paprika und Schmand
Chili Con Carne mit Kidney Bohnen und Mais
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WeilRweinempfehlung

2017er Rivaner 0,751 24,00 €
Weingut Kauer
Nahe, Deutschland

2017er Sauvignon Blanc 0,751 29,50 €
Weingut Hofmann
Rheinhessen, Deutschland

2017er Riesling "Losslehm" 0,751 29,50 €
Weingut von Oetinger
Rheingau, Deutschland

2018er Weiler Burgunder** 0,751 34,50 €
Alexander Laible
Baden, Deutschland

2018er Grauburgunder 0,751 27,00€
Weingut Kauer
Nahe, Deutschland

2017er Griiner Veltliner Hirschvergniigen 0,751 28,00 €
Johannes Hirsch
Kamptal, Osterreich

2017er Gavi "Fornaci" 0,751 29,00 €
Castellari Bergaglio
Piemont, Italien

2018er Little James” Basket Press 0,751 25,50 €
Viognier & Sauvignon

Saint Cosme

Rhone, Frankreich

2017er Chardonnay 0,751 31,50 €
Alois Lageder
Sidetirol, Italien

2017er Sauvignon Blanc Coastal Cuvée 0,751 31,00 €
Delaire Graff Estate
Stellenbosch, Sid Afrika

-Jahrgangsénderung vorbehalten-
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Roséweinempfehlung

2018erRossi Rosé 0,751 25,00 €
Weingut Hofmann
Rheinhessen, Deutschland

Rotweinempfehlung

2015erSpatburgunder Aufwind 0,751 29,50 €
Thomas Hensel
Pfalz, Deutschland

2016erCuvée Aufwind 0,751 29,50 €
Cabernet Sauvignon & Merlot

Thomas Hensel

Pfalz, Deutschland

2017erBlaufrankisch "Kalkstein" unfiltriert 0,751 29,50 €
Claus Preisinger
Burgenland, Osterreich

2016erliberta 0,751 32,50€
Sangiovese, Merlot & Syrah

Colazzi

Toskana, Italien

2015erVina Diezmo Crianza 0,751 28,50 €
Bodegas Primicia
Rioja, Spanien

2017erArgentum Silver Myn 0,751 27,00 €
Merlot — Cabernet Franc

Zorgvliet

Stellenbosch, Stid Afrika

2018erDADA 0,751 23,50 €
Bonarda - Malbec

Finca Las Moras

Mendoza, Argentinien

-Jahrgangsénderung vorbehalten-
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