
 

Herbst-Winter-Spezial 
 Entenbraterrie 

 
Mecklenburger Bauernente mit  Balsamicorotkohl, 

Miniklößen, Semmelbutter 
mecklenburger Duck, Red cabbage, dumplings, bread butter 

 
1/2  19, 50 € 

 
1/4  16, 90 € 

 
Friedrich's  Burger von der Ente mit Bacon, Pflaumen-BBQ-

Sauce, Salat und Süßkartoffelpommes 
Burger, duck patti, salat, sweet potato fries 

 
17, 90 € 

 

vom Ochs 
 

Geschmorte Ochsenbäckchen mit Wurzelgemüse 
und Kartoffel-Selleriestampf 

braised Ox cheeks, root vegetables, potato celery stomped 
 

20, 50 € 
 

Gebratene Kalbsleber mit Apfel-zwiebel- Marmelade  
 Kartoffel-Sellerie Stampf  

Fried calf liver, appel-Onions jam, potato celery stomped 
 

17,90 € 
 
 

     Wild aus dem Mecklenburger Forst 
 

Rehtopf mit Preiselbeeren, Rosenkohl und Kloßpommes 
Deer pot, cranberries, brussels sprouts, dumpling fries 

 
17, 90 € 

 



 
 

Starter 
 
 
 

 
Maronen - Feigensuppe  

chestnuts-fig-soup 
 

5, 30 €  
 

 
 

Ziegenkäse mit Honig gratiniert, Salat 
und Sanddorndressing 

Goat´s cheese gratinated with honey, salad, sea buckthorn-dressing  
 

9, 50 € 
 
 
 
 

gebeiztes  Matjestartar auf Rösti Taler  
dazu Salat und Cranberry-Dressing 

stained matjestartar on rösti thaler, salad and cranberry dressing 

 
9,50 € 

 
 
 

dazu reichen wir Backwerk 
we serve bread with the dishes 

 
 

 
 
 
 



 
Chef's Empfehlung 

 

          Friedrich's Schnitzel mit kleinem    
           Marktsalat und Pommes Frites 

Friedrich´s schnitzel,  side salad, pommes fries 
 

18, 50 € 
 
 

Grillteller Niklot mit Filet vom Rind, 
Schwein und Hühnchen, 

Bohnen im Speckmantel, Kräuterbutter, 
Meersalzkartoffeln 

Mixed grill plate , medaillons  beef, pork, chicken breast, bouquets  
string beans, herb butter, Seasalt potatoes 

 
19, 50 € 

 
 

Friedrich's Filet  (vom Angus Ochsen) 
200 g 

mit Bratenjus, Vichi-Möhren, Rosmarin 
Drillinge 

Friedrich´s fillet  (from angus ox) 200 g 
roast jus, vichy carrots, fried rosemary potatoes 

 
29, 50 € 

 
 

Medaillons vom Schweinefilet 
mit Bohnen im Speckmantel und 

Bratkartoffeln 
Medallions pork fillet, string beans, fried potatoes 

 
18,50 € 



 
 
 

 
Großer Marktsalat mit 

Hühnchenmedaillons, Bacon, 
Cranberrydressing, Backwerk 

 Market mixed salad, chicken medallions, bacon, cranberry-dressing, 
bread 

 

15, 90 € 
 
 
 

Skrei mit Grillgemüse  
mit Rote-Beete-Kartoffel-Stampf 

und Zitronen-butter-Sauce   
Skrei fillet, grilled vegetables, Lemon-Butter-sauce, 

 root-beet-potato stomped 
 

18, 90 € 
 
 
 

Gegrilltes Fjordlachsfilet 
 Hummer-Meerrettich-Sauce  

mit bunte Linguine, Pfannengemüse 
Grilled fjord salmon fillet , Lobster-horseradish-sauce, pan fried 

vegetables, Linguine 
 

17, 50 € 
 

 
 

 
 

 
 



 
 

Vegetarisch/Vegan 
 
 
 
 
 

Linguine mit Basilikum - Pesto und 
Mandelsplitter  

Linguine with basil pesto and almond sliver 
 

12,50 € 
 
 
 

Süßkartoffelpfanne mit buntem Gemüse 
und Kokosmilch, Süßkartoffelpommes 

Sweet potato pan with mixed vegetables, coconut milk, sweet potato  
fries 

 

     14,90€ 

 
 
 

Friedrich´s Burger, Gemüse Patties 
dazu Salat, Parmesan  

und Süßkartoffelpommes  
(auch Vegan erhältlich) 

Burger veggi, sweet potato fries 

 

15,90 € 

 
 

 



Käse 

 
Französische Käsespezialitäten mit 

Weintrauben  
und Saisonbeeren  

dazu Backwerk  
 French cheese specialties ,grapes and season berries, Butter and Bread 

17,50 € 
 

Dessert 
 

Schokoküchlein 
mit flüssigem Herzen, 
Vanilleeis und Sahne 

Chocolate lava cake 
with vanilla ice cream and cream 

 
6, 50 € 

 
Warmer Apfelstrudel, 
Vanilleeis und Sahne 

Apple strudel 
with vanilla ice cream and cream 

 
6, 50 € 

 

Pancake mit Vanilleeis, 
Apfelmus und Eierlikör, 

Sahne 
Pancake with vanilla ice cream, 
apple puree, egg liqueur, cream 

 
6, 50 € 

 

Schwedeneisbecher 
Vanilla ice cream 

with apple puree and egg liqueur, 
cream 

 
5, 20 € 


