
 

 

Anna und Meehr 
 
 
 

Kuchengenuss 
& 

Feine Speisen 



Herzlich Willkommen! 

ANNA und MEEHR heißt es….                                                                                                    
Weil es direkt am Meer  liegt 
…und mehr…. 
Weil es mehr ist,  was man 
fühlt, kostet, aufnimmt 
…..bei  UNS! 

 
Wir, Anna-Kathrin Schulke -Klenk und   
ChristianKlenk,haben seit dem 01.Mai 2010 
für unsere Gäste und Freunde des Hauses 
-geöffnet-   
Wir möchten besondere Wünsche unserer 
Gäste  
erfüllen                                                     
und Wohlbefinden an Leib und Seele schaffen. 



Unsere Basis bildet beste Qualität in unseren 
angebotenen Speisen und  Kuchen. 
In unserem Kuchen und Tortensortiment ist  
Immer ein Kuchen – vegan- gebacken 
einer –nur mit Dinkelmehl – und unsere 
glutenfreie  Buchweizentorte. 
Unsere Speisen sind – soweit  uns möglich – 
alle  selbstgemacht und kommen frisch 
aus der Region und aus dem Meer. 
Unser Ambiente richten wir nach eigenen 
Ideen und Kreativität ein, lassen uns  
Dabei von der einzigartigen Landschaft  
am Meer inspirieren  - 
damit Sie sich wohlfühlen. 
 
Möge uns noch mehr Gelingen ! 



Kleine Speisen ( 2= Konservierungsstoffe) 

Mittags (nicht zur Kaffeezeit) 

Selbstgebackenes Angeliter Brot mit : 

 Kräuterquark oder Schinken 2      6,50€ 

Rührei und Krabben 2                    9,00€ 

(mit Lachs Spinatrolle und Fingerfood) 

Seglerfrühstück  2                             10,00€ 

(Rührei+Krabben, Lachs Spinatrolle, Gemüserolle +eingelegte Heringe) 

Besonderer bunter Salatteller mit :    9,50€ 

Dressing/Fingerfoodbeilagen/Brot belegt     

Salat von Matjes, auf roter Bete,     9,50€ 

Fingerfood, Lachsspinatrolle, Brot belegt    

          



 Suppe 
-Je nach Tagesangebot- 
Vegetarisch -mit selbstgebackenem  Brot   9,00€ 

Und verschiedenen Fingerfoodbeilagen 

In warmen und kalten Komponenten 

 Herzhafter Teller 
Und andere warme Mittags -Speisen bieten  
 Wir auf einer  gesonderten Karte an. 
 
Selbstgebackene Torten und Kuchen   3,30€ 
 
Ausserdem bieten wir: 

 Brunch 
 Catering, ganz individuell 
 Feierlichkeiten für Gesellschaften 



Kaffeekarte (Seeberger Kaffee) 

Becher Kaffee                               2,60€ 
Schale Milchkaffee                       2,80€ 
Choc Moc                                      3,00€ 
  (halb Kaffe/halb Schokolade mit Sahnehaube) 

Kaffee Spezial                                4,00€ 
(Kaffee mit Walnußeis/Sahne/Eierlikör, Sckokosauce) 

Kaffee Set                                        3,50€ 
(Kaffee mit selbstgem.Likör und Sahne) 

Sirupkaffee und Sahnehaube  1, 11  2,80€ 
Pharisäer                                           3,50€ 
Cappuccino                                       3,00€ 
(1 = Farbstoff , 11 = Süßungsmittel) 

 
Schokoladenkarte 
Braune Schokolade u.Sahne            3,00€ 
Weiße Schokolade u.Sahne              2,80€ 
Tote Tante                                            3,80€ 



Teekarte (Tee  von –just t-) 

Darjeeling                                   3,00€ 
Ceylon                                   3,00€ 
Assam                                   3,00€ 
Earl-Grey                           3,00€ 
Grüner Tee Original          3,00€ 
Rooibos Smooth Vanilla  3,00€ 
Herbal Sweet Chai            3,00€ 
Fruit Sweet Berry            3,00€ 
Herbal KräuterMint      3,00€  
 

Eisgetränke: ( 9 = koffeinhaltig) 

Eiskaffee  9                                  3,80€ 
Sanfter Engel   
(O-Saft, Vanilleeis, Sahne)   3,80 



Alkoholfreie Getränke 

Mineralwasser                        0,2l.1,50€/0,4l. 3,00€ 
Naturtrüber Apfelsaft           0,2l. 2,-€/0,4l. 4,-€ 
Orangensaft                             0,2l. 2,-€/0,4l. 4,-€ 
Apfelschorle                             0,2l. 1,50/0,4l 3,-€ 
Sommerschorle 10                     0,2l. 2,,20 € 
(Bitter Lemon mit Apfelsaft) 
 
Cola / Cola light  9 , 11                 0,2l 1,80€/0,4l.3,60€ 
Fanta9                                        0,2l. 1,80€/0,4l. 3,60€ 
Sprite  9                                      0,2l. 1,80€/0,4l. 3,60€ 
Spezi  9                                       0,2l. 1,80€/0,4l. 3,60€ 
 
Alles Selbstgemachte Schorlen: (saisonalbedingt) 

Rhabarberschorle 11                     2,20€ 
roteJohannis/Himbeerschorle 11 2,20€ 
schw.Johannis/Apfelschorle 11     2,20€ 
Quittenschorle  11                           2,50€ 
(9=koffein,10=chininhaltig, 11= Süßungsmittel) 



Alkoholische Getränke 

Flensburger Bier                          0,33l. 2,50€ 

Erdinger Hefeweizen                   0,5l. 3,30€ 

Alsterwasser                                  0,33l. 2,00€ 

Urstrom- Ökobier                       0,33l. 2,90€ 

 

Verschiedene Liköre selbstgemacht 

Bitte nachfragen!                           à  2,,20€ 

Bommi  / Nr.6  /Jubi                 0,2cl 2,20€ 

Ramazotti                                      0,2cl 2,20€ 

Gläschen Sekt.                                0,1l 2,80€ 



Weinkarte(aus der Pfalz) 
Weißweine: in 200ml Karaffe 

Grauburgunder                            Karaffe 4,50€ 
-trocken- 

Riesling                                          Karaffe4,50€ 
-halbtrocken- 

Chardonnay                                  Karaffe 4,00€ 
-trocken- 
Rotweine: in 200ml Karaffe 

Portugieser Rotwein                      Karaffe 4,00€ 
-halbtrocken- 

Spätburgunder                               Karaffe 4,00€ 
-trocken- 
Roséwein: in 200ml Karaffe 

Spätburgunder Weißherbst         Karaffe 4,00€ 
(halbtrocken) 

Preis für eine 1 liter Flasche Wein 15,00€  



Eiskarte 
Coupe Danemark                        4,00€ 

(3 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und Schokosauce) 

Nussknacker                                4,50€ 

(2 Kugeln Nusseis,1Kugel Schokoeis mit    

Sahne Krokant und Schokosauce) 

Beschwipster Eisbecher              4,50€ 

(1 Kugel  Nusseis, Vanilleeis, Schokoeis  

auf Apfelmus mit Sahne ,Krokant und Eierlikör) 

Kinderzwerg                           2,50€ 

(je eine Kugel Vanille und Schokoeis  mit Sahne,  

und bunten Streuseln)alle Eissorten haben Milcheiweiß 


