STRONHOLT SIGNATURE MENU

KRUSTENTIERSUPPCHEN

mit Hummerravioli, Tomate, Basilikum und Rostbrot
18,5

STRONHOLTS FISCHERNETZ
mit allerlei aus der Nordsee, Schmorgemuse, gebratenen Kartoffeln
und Senf-Meerrettich-Sauce

32

KAPT'N BLAUBEER

mit hausgemachtem Vanilleeis, eingelegten Frichten und
Heidelbeerlikor

12
3 GANG
54
VORWEG
SYLTER AUSTERN je 3,9
mit Chesterbrot und Zitrone
SALATBOWL 14

Gemischter Salat mit allem drum und dran

FRIESENTATAR 18
mit Glackstadter Matjes, Meerrettich-Schmand, Pumpernickel und
Apfel

ZIEGENKASE 16

Abgeflammt mit Landhonig vom Hansenhof, Beete, Rosmarin und
Apfelchutney

GESCHMORTER PULPO 20
.Panzanella” mit Cherry Tomaten, Gurke und Zitrus-Krauter-
Vinaigrette

ZWISCHENDURCH

STRONHOLTS KRUSTENTIERSUPPCHEN 18,50

mit Hummerravioli, Tomate, Basilikum und Rdstbrot

HORNUMER ZWIEBELSUPPE 15

mit Sauerteigbrot von Lund, Deichkase und altem Sherry

Gerne sind wir Ihnen mit unserer separaten Allergikerkarte behilflich.
Alle Preise in EURO und inklusive MwsSt.



AUS DEM MEER

GEANGELTER WOLFSBARSCH 34

mit Riesengarnele, Kartoffel-Bohnencassoulet, Chorizo und
Safransauce

KUTTERSCHOLLE ,FINKENWERDER ART“ 26

mit zerlassener Butter, Speck-Zwiebel-Stippe, Petersilienkartoffeln
und Gurken-Dill-Salat

KUTTERSCHOLLE ,,BUSUMER ART” 30

mit zerlassener Butter, gebratene Blsumer Nordseekrabben,
Petersilienkartoffeln und Gurken-Dill-Salat

STRONHOLTS FISCHERNETZ 32

mit allerlei aus der Nordsee, Schmorgemuse, gebratenen Kartoffeln
und Senf-Meerrettich-Sauce

VOM LAND

PREMIUM BRATWURST 26

aus Freilandhaltung vom Ravenshof in Lexgaard mit Rahmwirsing,
Kartoffelstampf, Rostzwiebeln und Triffeljus

GESCHMORTE HAXE 32

vom Nordfriesland-Lamm mit Ratatouille, Pesto, Parmesan-
Kartoffelballchen und Lammjus

RUCKENSTEAK VOM WEIDEKALB 38
mit gebratenen Waldpilzen, Wildkrautern, Paprikaplree und
Datteljus

VEGETARISCH

BARLAUCH GNOCCHIS 29

hausgemacht mit Triiffelrahmsauce, Parmesan, gebratene Pilze und
Tomaten

MORSUMER LANDEI 22,5
zwei pochierte Eier nach ,Onsen-Art” mit Schmorgurke,
Rostkartoffeln und Koggensenf-Sauce

Gerne sind wir Ihnen mit unserer separaten Allergikerkarte behilflich.
Alle Preise in EURO und inklusive MwsSt.



DANACH

STRONHOLTS KAPT'N BLAUBEER 12

mit hausgemachtem Vanilleeis, eingelegten Friichten und
Heidelbeerlikor

SYLTER ROTE GRUTZE 9,5
mit Friesenkeks und Vanillesauce

ROSARUGOSA 14
Himbeer-Variation mit Rosen-Parfait
und Granatapfelsalat

KUSTENKASE 15

vom Hof Backensholz mit Chutney und Sylter Koggensenf

DESSERT DES TAGES Tagespreis

Bitte sprechen Sie unsere Mitarbeiter an.

AUBERDEM

EISCREME
Vanille | Schokolade | Erdbeere

SORBET laktosefrei | vegan
Himbeere | Mango
Heidelbeere | Zitrone

je Kugel 2,9

Wahlweise aufgegossen mit

Vodka 7
Gabels Eierlikor 7,50
Champagner 10
SAHNE 0,5

Gerne servieren wir Ihnen auch Tee und Kaffeespezialitaten.

WEINEMPFEHLUNG

2016 AUSLESECUVEE ,VOM KALKSTEIN" 6,5

FruchtstB | Scheurebe | Bacchus | Huxelrebe
Winzerhof Thorle | Rheinhessen | 5cl

Gerne sind wir Ihnen mit unserer separaten Allergikerkarte behilflich.
Alle Preise in EURO und inklusive MwsSt.



