
l’Anfora
ristorante  pizzeria  italiano 

Bemærk: Ved betaling med kreditkort vil der blive opkrævet 
et mindre gebyr i henhold til gældende satser



Frokost
Der serveres frokost alle åbne dage kl. 11.30 til 15.30

Pizza & Pasta� 69 kr
​Frit valg mellem alle vores pizza og pastaretter fra 
menuen.  

​Sandwich� 69 kr
Hjemmebagt focaccia-bolle med ruccola�. Vælg mellem 
fem forskellige slags lækkert fyld: 

Grillet kyllingebryst, parmaskinke, mozzarella�, bresaola 
eller salami. Hertil kan vælges mellem delikat pesto- eller 
creme fraiche-dressing. 

Sottofiletto di Manzo alla Griglia� 99 kr
Grillet ribeye steak med cognac- pebersauce, serveret 
med dagens garniture.​



Buffet
(fra kl. 17)

Stor lækker italiensk buffet med 
antipasti, pizza, pasta og mange 

italienske specialiteter

139 kr

Børn under 12 år

65 kr

Af hygiejniske årsager bedes du venligst tage en ny 
tallerken hver gang du tager en ny portion



Menu 1 – 195kr
Forret:	 Insalada Mista

Blandet salat med balsamico og olivenolie. 
Serveret med hvidløgsbrød.

Hovedret:	 Fettuccine con Porcini e Straccetti di Filetto
Båndpasta med strimler af oksemørbrad med Karl-Johan 
svampe i trøffelsauce.

Dessert:	 Panna Cotta
Vælg mellem karameliseret vanilje eller chokolade.

Menu 2 – 225kr
Forret:	 Zuppa di Aragosta

Lækker cremet hummersuppe serveret med ristet brød

Hovedret:	 Scaloppine
To skiver kalvefilet serveret med dagens garniture - vælg mellem:

1. Scaloppine di Vitello al Gorgonzola 
i gorgonzola- og champignon-flødesauce

2. Scaloppine di Vitello al Marsale e Funghi 
med champignon- og marsalasauce

3. Scaloppine al Limone 
i delikat citronsauce

Dessert:	 Hjemmelavet tiramisu.

Menu 3 – 279KR
Forret:	 Insalata alla Caprese

Frisk bøffel-mozzarella med skiver af tomater, friske basilikumbla-
de, dryppet med ekstra jomfru olivenolie.

Hovedret:	 Sottofiletto di Manzo alla Griglia
Grillet rib-eye steak med cognac- pebersauce, 
serveret med garniture.

Dessert:	 Tartufo al Cioccolato
Chokoladetrøffel-is overhældt med espresso.



Bruschette / Pane
1. 	 Bruschetta L’Anfora � 49,-

Gratineret ristet brød med hvidløgsolie, parmaskinke,  
champignon og gorgonzola.

2. 	 Bruschetta Nordica � 55,-
Ristet brød med smør, røget laks og salat.

3. 	 Bruschetta Capri � 49,-
Ristet brød med hvidløgsolie, friske tomater, løg, soltørrede 
tomater og basilikum, gratineret med mozzarella.

Antipasti - forretter
7. 	 Cocktails di Gamberetti � 89,-

Cocktail af rejer, lollo bionda salat med lækker cremet 
dressing.

8. 	 Prosciutto Crudo e Melone � 79,-
Honningmelon med parmaskinke.

9. 	 Carpaccio di Manzo Tartufato � 89,-
Carpaccio af tyndtskåret kalvefilet med ruccola og flager af 
parmesanost, dryppet med citron og trøffelolie.

10.	 Impepata di Cozze � 85,-
Hvidvinsdampede muslinger med persille, hvidløg og sort 
peber.

11.	 Piatto di Antipasti� 99, -
Platte med parmaskinke, 2 slags italiensk salami, røget 
laksefillet, cocktail af rejer og hummerhaler, marinerede 
oliven, grillet zuccini, Insalata alla Caprese,Taleggio ost og 
Crostini



Insalate - Salater
14. 	Insalata “L’Anfora” � 89,-

Blandet salat med parmaskinke, parmesanost og valnødder. 
Med olivenolie og balsamico. Serveret med hvidløgsbrød.

15. 	Insalata alla Caprese � 85,-
Frisk bøffel-mozzarella med skiver af tomater, drysset 
med friske basilikumblade og dryppet med ekstra jomfru 
olivenolie

16. 	Insalata Mista � 59,-
Blandet salat med balsamico og olivenolie. Serveret med 
hvidløgsbrød.

Zuppe - Suppe
18. 	Crema di Pomodoro � 65,-

Lækker cremet tomatsuppe serveret med hvidløgsbrød.

19. 	Zuppa di Aragosta � 79,-
Cremet hummersuppe, serveret med ristet brød.

20. 	Zuppa di Pesce � 95,-
Skøn fiskesuppe med “alt godt fra havet”, serveret med ristet 
brød.



Pasta
22. 	Tagliatelle “L’Anfora” � 145,-

Båndpasta med strimler af oksemørbrad og Karl-Johan 
svampe i trøffelsauce.

23. 	Spaghetti Bolognese � 105,-
Spaghetti serveret med traditionel oksekødsauce.

24. 	Spaghetti Carbonara � 105,-
Spaghetti i lækker flødesauce med æggeblomme og bacon. 
Serveres med friskrevet parmesanost.

25. 	Spaghetti alla Marinara � 149,-
Spaghetti i lækker tomatsauce med rejer og skaldyr.

26. 	Lasagne Bolognese � 105,-
Gratineret lasagne med oksekødssauce og bechamelsauce.

27. 	Fettuccine Mare e Monti � 135,-
Båndpasta med rejer, strimler af kyllingebryst og zucchini i 
lækker safran-flødesauce.

28. 	Penne al Salmone � 135,-
Rørpasta med laks, cherrytomater, fløde og tomatsauce.

29. 	Tortellini Gratinati � 125,-
Tortellini fyldt med riccotta og spinat i lækker oksekøds
sauce. Gratineret med mozzarella og parmesanost.

30. 	Tortellini Gratin con Parma � 135,-
Tortellini fyldt med riccotta og spinat med parmaskinke og 
gorgonzolasauce.



31. 	Tortellini Vegetariana � 125,-
Tortellini fyldt med riccotta og spinat med zucchini, 
auberginer og ruccola.

32. 	Penne Tricolore � 115,-
Rørpasta med tomatsauce, basilikum og mozzarella.

33. 	Ravioli di Porcini con Crema di Tartufo � 139,-
Ravioli med fyld af Karl-Johan svampe og parmaskinke i 
trøffelsauce.

34. 	Ravioli di Aragosta � 139,-
Ravioli fyldt med hummerkød i cremet hummersauce, med 
stykker af krebsehale.

Pizze
37. 	Pizza “L’Anfora” � 115,-

Med tomatsauce og mozzarella, rejer, muslinger og tun.

38. 	Pizza Margherita � 89,-
Med tomatsauce og mozzarella.

39. 	Pizza al Pesto � 105,-
Med tomatsauce, mozzarella, soltørrede tomater, 
champignon og pesto.

40. 	Pizza Proscuitto � 95,-
Med tomatsauce, mozzarella og kogt skinke.

41. 	Pizza Hawaiana � 105,-
Med tomatsauce, mozzarella, kogt skinke og ananas.

42. 	Pizza Capricciosa � 105,-
Med tomatsauce, mozzarella, kogt skinke og champignon.



43. 	Pizza Salame � 95,-
Med tomatsauce, mozzarella og italiensk salami.

44. 	Pizza Napoletana � 115,-
Med tomatsauce, mozzarella, oliven og ansjoser.

45. 	Pizza Vegetariana � 105,-
Med tomatsauce, mozzarella, aubergine, champignon.

46. 	Pizza Calzone � 95,-
Indbagt (lukket) pizza med tomatsauce, mozzarella og kogt 
skinke.

47. 	Pizza Quattro Stagioni � 125,-
Med tomatsauce, mozzarella, kogt skinke, rejer, champignon 
og artiskokker.

48. 	Pizza Parma � 125,-
Med tomatsauce, mozzarella, parmaskinke og ruccola.

49. 	Pizza Gorgonzola e Parma � 135,-
Med tomatsauce, mozzarella, parmaskinke og gorgonzolaost.

50. 	Pizza Quattro Formaggi � 125,-
Med tomtsauce, mozzarella, riccotta, parmesan og 
gorgonzolaost.

51. 	Pizza Carpaccio � 145,-
Med tomatsauce, mozzarella, bresaola (røget oksefillet) 
ruccola og parmesanost.

Ekstra: Få din pizza med frisk bøffel-mozzarella� 25,-



Pesce - Fisk
54. 	Gamberoni in Guazzetto � 169,-

Kongerejer sauteret i hvidløg og hvidvin med tomatsauce. 
Serveret med garniture.

55. 	Salmone Grigliato � 159,-
Grillet laksekotelet serveret med garniture.

56. 	Merluzzo allo Zafferano � 165,-
Stegt torskefillet med kongerejer, venusmuslinger og zucchini 
i hvidvins- safransauce. Serveret med garniture.

57. 	Husets specialitet: � 245,- 
	 Grigliata Mista di Pesce

Stort fad med diverse grillet fisk, bl.a. kongerejer og 1/2 
hummer, serveret med blandet salat. Minimum 2 kuverter. 
Pris per person.

Carni - Kødretter
60. 	Filetto di Manzo “L’Anfora” � 215,-

Oksemørbrad med Karl-Johan svampe, ruccola, trøffelolie og 
parmesan. Serveret med garniture.

61. 	Scaloppine di Vitello al Gorgonzola � 165,-
To skiver kalvefilet i gorgonzola- og champignon-flødesauce, 
serveret med garniture.

62. 	Scaloppine di Vitello al Funghi Porcini � 169,-
To skiver kalvefilet med Karl-Johan svampe i delikat 
trøffelsauce, serveret med garniture.



63. 	Scaloppine di Vitello al Marsale e Funghi � 159,-
To skiver kalvefilet med champignon- og marsala-sauce. 
Serveret med garniture.

64. 	Scaloppine al Limone � 155,-
To skiver kalvefilet med lækker citronsauce serveret med 
garniture.

65. 	Saltimbocca alla Romana � 169,-
To skiver kalvefilet med parmaskinke og salvie og mozzarella 
i lækker hvidvinssauce, serveret med garniture.

66. 	Sottofiletto di Manzo alla Griglia � 199,-
Ribeye steak med cognac- og pebersauce. Serveret med 
garniture.

67. 	Costolette di Agnello alla Griglia � 205,-
Grilstegte lammekoteletter med rosmarinsauce og hvidløg. 
Serveret med garniture.

68. 	Husets speciale: � 245,- 
	 Grigliata Misto di Carne

Fad med diverse grillet kød: Oksemørbrad, ribeye steak, 
kyllingebryst, krydret italiensk pølse og lammekoteletter. 
Serveret med garniture. Minimum 2 kuverter. Pris per 
person.



Bambini - Børnemenu
71. 	Pizza Bambino � 60,-

Børne-pizza med tomatsauce, mozzarella og kogt skinke.

72. 	Spaghetti Bolognese � 60,-
Børne-portion spaghetti med oksekødssauce.

73. 	Spaghetti Carbonara � 60,-
Børne-portion spaghetti i flødesauce med æggeblomme og 
bacon. Serveres med parmesanost.

74. 	Lasagne Bolognese � 60,-
Børne-portion lasagne med oksekøds- og bechamelsauce.

75. 	Gelato Bambino � 35,-
Børneis med to kugler is, flødeskum og chokoladesauce

Formaggi - Ost
77. 	Gorgonzola � 75,-
78. 	Taleggio � 79,-



Gelati e Dolci - Desserter
80. 	Gelato Misto � 59,-

3 kugler italiensk is serveret med chokoladesauce, 
hasselnøddeflager og flødeskum.

81.	 Profiteroles � 65,-
Vandbakkelser med cremefyld, med chokoladesauce.

82.	 Tartufo al Cioccolato � 65,-
Chokoladetrøffel-is overhældt med espresso. Vælg mellem 
hvid eller mørk chokolade.

83.	 Tiramisu � 59,-
Hjemmelavet tiramisu

84.	 Sorbetto al Limon � 65,-
Citronsorbet med limoncello likør

85.	 Panna Cotta � 55,-
Italiensk flødedessert - én med chokolade og én med 
karameliseret vanilje.



Caffé
Espresso, single � 35 kr

Espresso, double � 40 kr

Caffé Latte, single � 50 kr

Caffé Latte, double � 60 kr

Cappuccino � 45 kr

Machiato � 40 kr

Americano � 40 kr

Te�  40 kr

Varm kakao (med/uden flødeskum)�  45 kr

Irish Coffee (kaffe, whiskey, flødeskum og farin)

m. 2 cl whiskey � 60 kr 
m. 4 cl whiskey � 70 kr



Bevande - Drikkevarer
Tuborg Classic fadøl, 0.5l.� 55kr

Flaskeøl
Carlsberg � 35 kr
Guld Tuborg � 40 kr
Nordica (Alkoholfri) � 35 kr
Italiensk øl � 45 kr

Sodavand (0.5 l)� 40 kr
Coca-cola, Coca-cola Zero, Sprite,
Fanta, Lemon, Appelsinjuice

Vand (0.5 l)� 40 kr
San Pelegrino (med brus) �
Mineralvand (uden brus) 

Spiritus & likør (4 cl)
Cognac, Whiskey (Black Label), Vecchia Romagna� 70 kr
Baileys, Grappa, Limoncello, Sambuca, Campari, 
Fernet Branca, Amaretto, Strega, Marsala, Martini � 50 kr
Long drinks (Rom/Cola, Vodka/Juice, Gin/Tonic) � 70 kr

Dessertvin
Batasiolo Bosc d’la Rei, Moscato d’Asti � 50 kr 



l’Anfora
ristorante  pizzeria  italiano 

Vi arrangerer også selskaber - både store som små.
Du kan også bestille vores mad og buffet ud af huset.

Læs mere om selskaber og mad ud huset på vores hjemmeside:
www.lanfora.dk – eller spørg i restauranten.

l’ Anfora
Gothersgade 93, 1123 København K

Tlf: 33 32 18 17
kontakt@lanfora.dk

www.lanfora.dk
     LanforaKBH

En amfora (italiensk: anfora) er en høj vase med 
hanke og ofte en spids bund. Amforaer blev 
i gamle dage typisk brugt til opbevaring og 

transport af vin og olivenolie. Ordet amphora er 
Latin, afledt af det græske amphoreus.


