RISTORANTE PIZZERIA ITALIANO

L ANFORA

Bemark: Ved betaling med kreditkort vil der blive opkravet
et mindre gebyr i henhold til geldende satser




FROKOST

Der serveres frokost alle abne dage kl. 11.30 til 15.30

Pizza & Pasta

Frit valg mellem alle vores pizza og pastaretter fra
menuen.

Sandwich 69 kr

Hjemmebagt focaccia-bolle med ruccola. Velg mellem

fem forskellige slags lekkert fyld:

Grillet kyllingebryst, parmaskinke, mozzarella, bresaola
eller salami. Hertil kan valges mellem delikat pesto- eller
creme fraiche-dressing.

Sottofiletto di Manzo alla Griglia 99 kr

Grillet ribeye steak med cognac- pebersauce, serveret
med dagens garniture.




BUFFET

(fra kl. 17)

Stor laekker italiensk buffet med

antipasti, pizza, pasta og mange

italienske specialiteter

1391(R

Born under 12 ar

6 51(R

Af hygiejniske arsager bedes du venligst tage en ny
tallerken hver gang du tager en ny portion




Hovedret:

Dessert:

Forret:

Hovedret:

Dessert:

Hovedret:

Dessert:

MENU I - 195KR

Insalada Mista

Blandet salat med balsamico og olivenolie.

Serveret med hvidlegsbred.

Fettuccine con Porcini e Straccetti di Filetto

Béandpasta med strimler af oksemorbrad med Karl-Johan
svampe i treffelsauce.

Panna Cotta

Velg mellem karameliseret vanilje eller chokolade.

MENU 2 — 225KR
Zuppa di Aragosta

Lakker cremet hummersuppe serveret med ristet bred

Scaloppine

To skiver kalvefilet serveret med dagens garniture - velg mellem:

1. Scaloppine di Vitello al Gorgonzola

i gorgonzola- og champignon-fladesauce

2. Scaloppine di Vitello al Marsale e Funghi

med champignon- og marsalasauce

3. Scaloppine al Limone
i delikat citronsauce

Hjemmelavet tiramisu.

MENU 3 - 279KR.

Insalata alla Caprese

Frisk boffel-mozzarella med skiver af tomater, friske basilikumbla-
de, dryppet med ekstra jomfru olivenolie.

Sottofiletto di Manzo alla Griglia

Grillet rib-eye steak med cognac- pebersauce,
serveret med garniture.

Tartufo al Cioccolato
Chokoladetroftel-is overhzldt med espresso.




BRUSCHETTE / PANE

Bruschetta L Anfora

Gratineret ristet bred med hvidlggsolie, parmaskinke,
champignon og gorgonzola.

Bruschetta Nordica
Ristet bred med smer, roget laks og salat.

Bruschetta Capri

Ristet bred med hvidlegsolie, friske tomater, log, solterrede
tomater og basilikum, gratineret med mozzarella.

ANTIPASTI - FORRETTER

Cocktails di Gamberetti

Cocketail af rejer, lollo bionda salat med lekker cremet
dressing.

Prosciutto Crudo e Melone
Honningmelon med parmaskinke.

Carpaccio di Manzo Tartufato
Carpaccio af tyndtskaret kalvefilet med ruccola og flager af

parmesanost, dryppet med citron og troffelolie.

. Impepata di Cozze

Hvidvinsdampede muslinger med persille, hvidleg og sort
peber.

. Piatto di Antipasti

Platte med parmaskinke, 2 slags italiensk salami, roget
laksefillet, cocktail af rejer og hummerhaler, marinerede
oliven, grillet zuccini, Insalata alla Caprese, Taleggio ost og
Crostini




INSALATE - SALATER

. Insalata “I’Anfora”

Blandet salat med parmaskinke, parmesanost og valngdder.
Med olivenolie og balsamico. Serveret med hvidlegsbrod.

. Insalata alla Caprese
Frisk beffel-mozzarella med skiver af tomater, drysset

med friske basilikumblade og dryppet med ekstra jomfru

olivenolie

. Insalata Mista
Blandet salat med balsamico og olivenolie. Serveret med

hvidlegsbred.

ZUPPE - SUPPE

. Crema di Pomodoro
Lakker cremet tomatsuppe serveret med hvidlegsbred.

. Zuppa di Aragosta

Cremet hummersuppe, serveret med ristet brad.

. Zuppa di Pesce

Sken fiskesuppe med “alt godt fra havet”, serveret med ristet
bred.




PASTA

. Tagliatelle “’Anfora”

Béindpasta med strimler af oksemerbrad og Karl-Johan
svampe i troffelsauce.

. Spaghetti Bolognese

Spaghetti serveret med traditionel oksekodsauce.

. Spaghetti Carbonara

Spaghetti i lekker flodesauce med 2ggeblomme og bacon.
Serveres med friskrevet parmesanost.

. Spaghetti alla Marinara

Spaghetti i lekker tomatsauce med rejer og skaldyr.

. Lasagne Bolognese

Gratineret lasagne med oksekadssauce og bechamelsauce.

. Fettuccine Mare e Monti

Bindpasta med rejer, strimler af kyllingebryst og zucchini i
lekker safran-fladesauce.

. Penne al Salmone
Rorpasta med laks, cherrytomater, flade og tomatsauce.

. Tortellini Gratinati

Tortellini fyldt med riccotta og spinat i lekker oksekods-
sauce. Gratineret med mozzarella og parmesanost.

. Tortellini Gratin con Parma

Tortellini fyldt med riccotta og spinat med parmaskinke og
gorgonzolasauce.




. Tortellini Vegetariana

Tortellini fyldt med riccotta og spinat med zucchini,
auberginer og ruccola.

. Penne Tricolore
Rorpasta med tomatsauce, basilikum og mozzarella.

. Ravioli di Porcini con Crema di Tartufo

Ravioli med fyld af Karl-Johan svampe og parmaskinke i
troffelsauce.

. Ravioli di Aragosta

Ravioli fyldt med hummerked i cremet hummersauce, med

stykker af krebsehale.

PIZZE

. Pizza “I’Anfora”

Med tomatsauce og mozzarella, rejer, muslinger og tun.

. Pizza Margherita

Med tomatsauce og mozzarella.

. Pizza al Pesto

Med tomatsauce, mozzarella, soltorrede tomater,
champignon og pesto.

. Pizza Proscuitto
Med tomatsauce, mozzarella og kogt skinke.

. Pizza Hawaiana
Med tomatsauce, mozzarella, kogt skinke og ananas.

. Pizza Capricciosa
Med tomatsauce, mozzarella, kogt skinke og champignon.




. Pizza Salame
Med tomatsauce, mozzarella og italiensk salami.

. Pizza Napoletana
Med tomatsauce, mozzarella, oliven og ansjoser.

. Pizza Vegetariana
Med tomatsauce, mozzarella, aubergine, champignon.

. Pizza Calzone

Indbagt (lukket) pizza med tomatsauce, mozzarella og kogt
skinke.

. Pizza Quattro Stagioni
Med tomatsauce, mozzarella, kogt skinke, rejer, champignon

og artiskokker.

. Pizza Parma
Med tomatsauce, mozzarella, parmaskinke og ruccola.

. Pizza Gorgonzola e Parma
Med tomatsauce, mozzarella, parmaskinke og gorgonzolaost.

. Pizza Quattro Formaggi

Med tomtsauce, mozzarella, riccotta, parmesan og
gorgonzolaost.

. Pizza Carpaccio
Med tomatsauce, mozzarella, bresaola (roget oksefillet)
ruccola og parmesanost.

Ekstra: Fa din pizza med frisk beffel-mozzarella




PESCE - FISK

. Gamberoni in Guazzetto 169,-

Kongerejer sauteret i hvidleg og hvidvin med tomatsauce.
Serveret med garniture.

. Salmone Grigliato 159,-

Grillet laksekotelet serveret med garniture.

. Merluzzo allo Zafferano 165,-

Stegt torskefillet med kongerejer, venusmuslinger og zucchini
i hvidvins- safransauce. Serveret med garniture.

. Husets specialitet: 245,-
Grigliata Mista di Pesce

Stort fad med diverse grillet fisk, bl.a. kongerejer og 1/2
hummer, serveret med blandet salat. Minimum 2 kuverter.
Pris per person.

CARNI - KODRETTER

. Filetto di Manzo “L’Anfora” 215,-

Oksemeorbrad med Karl-Johan svampe, ruccola, troffelolie og
parmesan. Serveret med garniture.

. Scaloppine di Vitello al Gorgonzola 165,-

To skiver kalvefilet i gorgonzola- og champignon-fladesauce,
serveret med garniture.

. Scaloppine di Vitello al Funghi Porcini 169,-
To skiver kalvefilet med Karl-Johan svampe i delikat

troffelsauce, serveret med garniture.




. Scaloppine di Vitello al Marsale e Funghi

To skiver kalvefilet med champignon- og marsala-sauce.
Serveret med garniture.

. Scaloppine al Limone

To skiver kalvefilet med lekker citronsauce serveret med
garniture.

. Saltimbocca alla Romana

To skiver kalvefilet med parmaskinke og salvie og mozzarella
i lekker hvidvinssauce, serveret med garniture.

. Sottofiletto di Manzo alla Griglia

Ribeye steak med cognac- og pebersauce. Serveret med
garniture.

. Costolette di Agnello alla Griglia

Grilstegte lammekoteletter med rosmarinsauce og hvidleg.
Serveret med garniture.

. Husets speciale:
Grigliata Misto di Carne

Fad med diverse grillet kod: Oksemerbrad, ribeye steak,
kyllingebryst, krydret italiensk pelse og lammekoteletter.
Serveret med garniture. Minimum 2 kuverter. Pris per
person.




BAMBINI - BORNEMENU

. Pizza Bambino
Borne-pizza med tomatsauce, mozzarella og kogt skinke.

. Spaghetti Bolognese

Borne-portion spaghetti med oksekedssauce.

. Spaghetti Carbonara

Borne-portion spaghetti i fladesauce med xggeblomme og
bacon. Serveres med parmesanost.

. Lasagne Bolognese
Borne-portion lasagne med oksekads- og bechamelsauce.

. Gelato Bambino
Borneis med to kugler is, fladeskum og chokoladesauce

FORMAGGI - OST

. Gorgonzola

. Taleggio




GELATI EDOLCI - DESSERTER

80. Gelato Misto 59,-

3 kugler italiensk is serveret med chokoladesauce,

hasselneddeflager og fledeskum.

. Profiteroles 65,-
Vandbakkelser med cremefyld, med chokoladesauce.

. Tartufo al Cioccolato 65,-

Chokoladetroffel-is overhzldt med espresso. Velg mellem
hvid eller merk chokolade.

. Tiramisu 59,-
Hjemmelavet tiramisu

. Sorbetto al Limon 65,-
Citronsorbet med limoncello likor

. Panna Cotta 55,-

Italiensk fladedessert - én med chokolade og én med
karameliseret vanilje.




Espresso, single
Espresso, double
Cafté Latte, single
Caffé Latte, double
Cappuccino

Machiato

Americano

Te

Varm kakao (med/uden fledeskum)

Irish Coffee (kaffe, whiskey, fledeskum og farin)

m. 2 cl whiskey
m. 4 cl whiskey




BEVANDE - DRIKKEVARER

Tuborg Classic fadel, 0.51.

FLASKEOL
Carlsberg

Guld Tuborg
Nordica (Alkoholfri)
Italiensk ol

SODAVAND (0.5 1)

Coca-cola, Coca-cola Zero, Sprite,

Fanta, Lemon, Appelsinjuice

VAND (0.5 1)

San Pelegrino (med brus)

Mineralvand (uden brus)

SPIRITUS & LIKOR (4 cl)
Cognac, Whiskey (Black Label), Vecchia Romagna

Baileys, Grappa, Limoncello, Sambuca, Campari,
Fernet Branca, Amaretto, Strega, Marsala, Martini

Long drinks (Rom/Cola, Vodka/Juice, Gin/Tonic)

DESSERTVIN

Batasiolo Bosc d’la Rei, Moscato d’Asti




RISTORANTE PIZZERIA ITALIANO

L ANFORA

Vi arrangerer ogsa selskaber - bade store som sma.
Du kan ogsi bestille vores mad og buffet ud af huset.
Les mere om selskaber og mad ud huset pa vores hjemmeside:

www.lanfora.dk — eller sporg i restauranten.

L'ANFORA
Gothersgade 93, 1123 Kgbenhavn K
TIf: 33 32 18 17
kontakt@lanfora.dk

www.lanfora.dk

€3 LanforaKBH

En amfora (italiensk: anfora) er en hej vase med
hanke og ofte en spids bund. Amforaer blev
i gamle dage typisk brugt til opbevaring og
transport af vin og olivenolie. Ordet amphora er
Latin, afledt af det greeske amphoreus.




