Af Karl Edvard Hansen

Historie
Oranje blev ctableret i Svendborg, som det
forste restaurantskib i Danmark udenfor
Kobenhavn. At det netop blev i Svendborg
var for skibsbyggeren, musikeren og nu
restauratoren " Jorgen/Oranje” en
selvolge. Han var for lengst
flyttet til den gamle sofartsby,
og her ville han blive.

Om Svendborg si kunne
"beere” et si anderledes
restaurant-proiekt. matte
komme an pa en prove

- en prove som vist mi
siges at vaere bestiet si
godt, at Oranje i dag er en
lands- kendt og velrenom-
‘meret del af Svendborgs
profil og attraktion.

En anderledes restaurantoplevelse
Oranje's seerkende er forst og fremmest den
unikke oplevelse af liv, leben o djlg spis-
ning pé det 106 ir gamle autentiske veteran-
skibs-lignende midt i Svendborgs myldrende
sommerhavn, hvor man helt bogstaveligt
spiser med vandet for bordenden.

- Vi tor godt sté ved, at vi har et bade spaen-
dende og godt kekken pa Oranje. Det er for-

Sydfyns Erhvervsrid

“Jorgen/Oranje” er kiar til at give
géesterne en unik oplevelse pa
restaurantskibet Oranje.

En restaurantoplevelse i autentiske og stemningsfil
rammer, som reckker langt udover fastlagte konc

de

epter,

er i vente, nar Svendborgs enestaende restaurantskib

den 29. april tager hul pa dets 16. s

Med 110 pladser er Oranje en attraktiv
mulighed for virksomhedsarrangementer
og personaleudflugter.

Kortet, fordi vi betragtes
som et af de rigtig
gode fiskckokkener
pa Fyn, fortaeller

OSON.

fynsk virksomhed, som har deres agenter

fra hele verden til "pep-talk”, samt en perso-
naleudflugt i forbindelse med besog i Rotte-
fielden pé ca. 70 personer.

- Tovrigt har vi rigtig mange, iszer mindre
virksomheder, som er blévet "stamgester” i
forbindelse med Rottefielde-besog. O s kan
jeg heller ikke néere mig for a berette om

som filfoier: Arets
nynea - som noget
helt scerligt - er,
at Oranje har fet
‘muligheder for at
tilfore menukortet
en raekke specialite-
ter fra event-kokken
"Chili-John's verdens-
kokken", som han selv kalder
gastronomisk rock and roll.

Erhvervs-selskaber

Med sine i alt 110 pladser pa selve skibet, og.
yderligere serveringsmuligheder med fortovs-
servering p kajen, er Oranje en attraktiv.
mulighed som oplevelsesrig kvalitetsramme
forsterre virksomhedsarrangementer og per-

for, at vi har lyst
til at keempe for projektet. Men det, der giver
Oranje's kokken sit szerpreeg, er - udover de
gode retter af bof, fierkre o f. cks. dyreryg

- at vi har 4 friske fiskespecialiteter pi menu-

Med et blik i reservationsbogen for den kom-
mende seeson, navner "Jorgen/Oranje” bl. a.

www.sydfyn-erhverv.dk

Orane’s for DSB, da
Svendborgbanen feirede 125 ars fubilzzum,
IVOT der DICV DENKE OVer 15U personer, tyacr
det tilfojende fra "Jorgen/Oranje’”

Godt gaestebud

Men det er ikke alene de storre selskaber,
"Jorgen/Oranje” treekker frem, nér talen falder
pé gaester fra erhvervslivet.

- Nar en virksomhed eller private personer
vaelger at invitere deres gaster pa en swrlig op-
levelse som Oranje, er det helt afgorende, at vi
tager ansvar for at repraesentere vzertskabet og
sorger for at skabe den gode oplevelse, praeget af
béde autenticitet, personlighed og kvalitet, siger
restauratoren pa havnen, som slutter:

- Det skal kunne maerkes, at der er en "tanke”
bagved det, vi gor ... lidt glaede og lidt stolthed.
Alt det, der adskiller det "gode geestebud” fra

de stromlinede koncepter, uanset hvor mange”
Michelin-stjerner”, de end matte have. Sa gor det
mindre, om vinen bliver skeenket ind fra den ene
eller anden side.
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