Sushi Experience



Tusinde tak for at du valgte at bestille din sushi hos KOI sushi
og stotte en af lokalomradets mindre restauranter.

Koi Sushi er en unik sushi restaurant, der endnu er ny i Odenses kulinariske

kort. Koi Sushi blev etableret i marts 2019 med en passion for japansk madlavning.

Hos Koi Sushi straber vi efter at levere frisk sushi efter hgjeste kvalitet,
med @je for hver en ravare der indgdr samt holde sushien i overensstemmelse
med de Jjapanske traditioner. Foruden dette efterstraber vi at tilfredsstille

alle vores gaster med sushi af den lazkreste kvalitet og god service.

Vi har et gnske om at vare Odenses bedste sushi restaurant, hvor vi ved hardt

arbejde vil tilstrabe os dette. Koi sushi er i konstant udvikling og vi haber

at I har lyst til at folge vores rejse og vakst.

Endnu en gang tak for at veelge Koi Sushi. Vi haber at sushien
vil smage jer og onsker jer en dejlig aften.

KOl Sesli Team
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- Sashimi & Suppe

Nigiri

- Gunkan

- Hosomaki

- Uramaki

- Kaburamaki

- Futomaki

- Tamagomaki

- Rispapirruller
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— Dessert

- Drikkevarer
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Starters

Edamame bgnner Ika Ebi Panco
M.citron & flage salt Sl Paneret squid m.ingefer-aioli Tigerrejer m. spicy mayo
M. goma sauce & katsuobushi 45, - mayo, togarashi, citron 2 1S TkENEISAS
59, 4 stk F2m—
R il027 =
Lakse tatar Kylling Karaage Ebi Gyoza
Laks, sake, sansho, Dybtstegt hjemmelavet Dybtstegte dumplings m. reje,
togarashi, soya, porre kyllingeoverléar fillet yuzu teriyaki, yuzu sesam,
& dansk grredrogn 7.9 = m. tonkatsu teriaki, kimchi & forarsleg 2 stk =36
sesam & forarslgg 59, - 4 stk 768,-
6 st o0 S
Maguro tataki Misosuppe Ebi Tempura
Tun, sm@r-soy sauce, Wakame, forarsleg, tofu, (kun i restauranten)
radiser, mango, chili 89, - shitake & sesam Hijemmelavet Tigerrejer
Uden fisk 45, - i tempura m. miso mayo
Med fisk 50, - 2 sk OnT
Hvid fisk Carpaccio Goma Wakame salat 4 stk 76,
Hvid fisk, ponzu, kataifi, Tang, agurk, syltet 6 Ms ke A@85a=
forarsleg, jalapenos radise, salat, goma sauce,
dressing 89, - togarashi 45, -
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Sashimi

Sashimi 80, -
Ra fisk pa grent

Velg mellem tun, laks,
hvidfisk

5 1° Sashimi rulle
(indeholder 2x sashimi)
Laks, hvidfisk, avocado,

agurk, dansk grredrogn
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Nigiri

Sake Maguro Tamago
Laks RSl KA 5 TS Tun 2 a5 ke BB Sgd omelet m.teriyaki
0g sesam 21 StlcE/RO NS
Sake flame sweet Maguro flame Tai
Flamberet laks, lemon peber, Flamberet tun, ingefer-aioli Marineret hvid fisk m.
forarsleg & terivyaki mayo, katsuobushi SM@r. — SOy sauce 2 Sst ki ESISNE
g SiANRE6 0 1= 2.41s BRITR6 0~
Sake flame spicy Ebi miso Yasai (veggie)
Laks, togarashi, porre Reje med miso mayo Velg mellem avocado, agurk,
& spicy mayo Py stk 1460, ~ og shiitake 20stls s60% = shiitake, mango
PARISY L RN o
Ebi
Reje 2 stk 55, -
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Gunkan

Sake ikura Sake tatar
Flammestegte laks omkring, S@d omelet omkring,
pa& toppen dansk grredrogn, P& toppen laksetatar
forarsleg 2 stk 199, - 2 st TEOOnE
Maguro ikura - Ebi Mix
Tun omkring, pad toppen dansk Nori omkring, reje mix pa
grredrogn, porre toppen

2Ms Hids 19.91% 9 9ni=

(1l
AT
e A
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Sushi

Experience

Avokado
Avokado m.yuzu sesam

8 stk
P(aq?IDEi
Agurk m.sesam mix

8 stk
Shiitake
Sgd svamp m.sesam mix

8 stk
Oshinko

45, -

45, -

45, -

Marineret radiser m. sesam

8 stk

45, -

Hosomaki

Sake Maguro
Laks 8-S Bl AS O Tun 8 stk
Sake grill Maguro spicy
Grillet laks m. teriyaki Tun m. spicy mayo
0g sesam 8 s Fk55— & forarsleg 8 stk
Sake spicy Tai
Laks m. spicy mayo Marineret hvid fisk,

8 stk s50%i= rodleg 8 stk
Ebi Ebi miso
Reje 8 stk 50,- Reje m. miso mayo

& shitake 8 st
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California
S M b e,
agurk & hvid sesam,
Bi=stks 28

Sake Cream
Laks, flgdeost, avocado,
agurk, tobikorogn supreme,

sesam mix 8RStk 5,98, =

Sake Grill

Grillet laks, flzdeost,

agurk, foradslgg,sesam mix &
teriyaki 8 stk 98,-

Maguro Spicy
Tun, marinerede gulergdder,
avocado, spicy mayo, porre,

sort sesam 8Ristk+1"98 —

Uramaki

Maguro Crunchy
Tun, ngdder, agurk,
avocado, miso mayo

& ume sesam Bl szl 08 F5

Ebi Sweet

Kogt reje, goma sauce,
avocado, mango & hvid sesam,
8 stk 98, -

Ebi Panco
Panco reje, spicy mayo,
avocado, agurk, sesam mix

& forasleg 8 stk 98, -

Sushi Experience

Chicken Spicy
Hijemmelavet kylling kaarage,
japansk mayo, agurk,
jalapefios & kimchi sesam

8 stk oSS
Yasai<w@¢e)
Avocado, agurk, marinerede
gulergdder, syltet radise, porre
& ume sesam, goma dressing

S.us Bk fROSris)

Tai

Marineret hvid fisk,
ingefer-aioli mayo,marineret
radise, agurk,

yuzu sesam 8 sTIGHIOENE
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Kaburamaki

Rainbow Ika Maguro Red Salmon Tatare
Surimi mix, agurk, toppet med Paneret squid, spicy mayo, Panco reje, agurk, japansk
laks, tun, reje, avocado, syltet radise, porre, toppet mayo, toppet med lakse tatar,
karse , tobikorogn supreme med tun, jalapenos dressing, tobikko 8. Sitksf182.058=
8 stk 129,- sort sesam
Bl Stk #1:2:97 =
Dragon Rainbow Ebi Sake Kawasaki
Panco reje, japansk mayo, Hjemmelavet tempura reje, Tun tataki , agurk, miso
agurk, toppet med laks, tun, flgdeost, avocado, mango, mayo, toppet med reje, kat-
reje, avocado, forasleg , toppet med flamberet laks, suobushi
Dansk grredrogn lemon peber, teriyaki, sesam 8,5 UkeF Bsli O39S
SEsile ~ 129, =
8 stk 129,-

Green Caterpillar
Laks, tamago , flgdeost, top-

pet med avocado, goma dress-

ing, kataifi
S NSt kidsr 19210 =
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Futomaki

California Maguro Spicy Chicken Spicy
Sl MIbmA Se agur Ky sal ait, Tuir, spicy: maye, ' tobiko, Hijemmelavet kylling kaarage,
tobikko, forasleg avocado, marinerede agurk, japansk mayo, jala-
Or=s ks R85 A= gulergdder, porre, salat, pefios, salat
GrEsitk T=O5).— 6 stki T8O
Sake Cream Ebi Ten Yasai (veggie)
Laks, flgdeost, avocado, Hjemmelavet tempura reje, Avocado, agurk, shitake,
agurk, salat, sesam spicy mayo, tobiko, porre, sylted radise, foraslgg,
6 stk 89,- agurk, salat, mango, yuzu teriyaki
6 stk 95,- & yuzu sesam 6 stk 804
Sake Grill Tai Ika
Grillet laks, flgdeost, agurk, Marineret hvid fisk, Paneret squid, tobiko,
salat, teriyaki ingefer-aioli mayo, syltet ingefer-aioli mayo, agurk,
& sesam 6astk L2095 radise, agurk, avocado, salat foraslgg, salat, ananas-mango
6 stk 89,- gel 6 .St ki 895=

18 Sushi Experience Sushi Experience



Sushi Experience

Sake

Laks, flgdeost, avocado,
agurk, shiitake, salat,
sesam 6 stk
Sake Grill

Grillet laks, flgdeost,

forasleg, agurk,

teriyaki & sesam

salat,

o, sitk

9 Ori~

05~

Tamagomaki

Ebi Tempura

Hjemmelavet tempura reje,

flgdeost, spicy mayo, agurk,
avocado, tobiko, salat, porre
6 #sitlk 1 -95, =

Maguro Tempura

Tun 1 tempura, flgdeost spicy
mayo, tobiko, avocado, marinere-
de gulergdder,porre, salat

b Ustlk, 295" =

Sushi Experience

(rulle i hjemmelavet sgd pandekage)

Kani

Surimi mix, agurk, flgdeost,

salat, tobiko supreme, syltet
wakame salat

bafSitks

radiser,
90

Tai Tempura

Tun i tempura, flgdeost, miso

mayo, agurk, fordslgg, salat,

peanuts

6 stk 2954
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Tai

Marineret hvid fisk,

salat,

agurk, avocado, syltet

radise, ngdder, smgr-soy

dressing 8 stk 89, -

Sake

Laks, ingefar-aioli mayo,

salat, agurk, avocado,

mango

Sw stk | B89, -~

Rispapirruller

Sake Tempura
Tempura laks, salat, agurk,
avocado, shiitake, teriyaki,
sesam

8 stk 89,-

Ebi Panko
Panko reje, spicy mayo,
salat, agurk, marinerede
gulergdder

8 stk i8.9%=

Sushi Experience

Chicken Spicy
Hijemmelavet kylling kaarage,
japansk mayo, agurk, Jjala-
pefios, salat,

8 stk R

Yasai (veggie)
Avocado, agurk, shitake,
syltet radise, marinerede
gulergdder salat, goma dress-
ing, sesam

8 stk A8 9=
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. Osaka basic L O
(10 stk) 129,- @O

6 stk. Futomaki Sake Grill

Nigiri Mix

Bland selv

4 stk. Uramaki California
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Hokkaido

(10 stk) 185,- @OH5O (18 stk) 240,- @&

Futomaki Ebi Ten Futomaki Yasai Tempura

Nigiri Sake Soyapaper Yasai
Nigiri Maguro Nigiri Shiitake
INFIGyalre sl ol Nigiri Syltet radise
Nigdris Tal Nigiri Avocado
Nigiri Agurk
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. B Grili/Tempura
(18 stk) 265,- @@ o, (20 stk) 275, -

Salmon Lover

Nigiri Sake .*Ebi~Panco

Nigiri Sake Flame Yarka

Uramaki Sake Cream . Uramaki Sake Grill
Futomaki Sake Grill . Futomaki Ika Ten

Tamagomaki Sake Tempura Tamagomaki Tai Tempura
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Uramaki Mix v Kabﬁramaki Mix
(32 stk). 350, - (32 stk) 465, -

Kaburamaki Rainbow

Uramaki Ebi Panco
Kaburamaki Ika Maguro

Uramaki Sake Cream
Kaburamaki Ebi Sake

Uramaki Maguro Spicy
Kaburamaki Kawasaki

Uramaki California

Sushi Experience Sushi Experience




T T
LTS |,1

el BT e

L L!!:ta*:‘-}.l'.',}"?f.}" i

OsakaDeluxe . = ' Tokyo
(50 stk) 610,- eeed (86 stk) 899,-

Nigiri Sake Flame Sweet . Uramaki Sake Cream Starters . Hosomaki Sake . Kaburamaki Dragon Rainbow

Nigiri Maguro Flame . Uramaki California 6Y. Stk ¥l ka Hosomaki Avocado . Futomaki Maguro Spicy

Nigiri Ebi Miso . Futomaki Sake Tatar Tempura 6 stk. Kylling Karaage . Uramaki California . Futomaki Sake Tatar Tempura

Hosomaki Kappa . Futomaki Ebi Ten Sushi . Uramaki Sake Cream . Tamagomaki Tai Tempura

Hosomaki Avocado . Kaburamaki Ika Maguro 8 stk. Hosomaki Tai . Kaburamaki Ebi Sake . Rispapirrulle Yasai
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Desserter

Sort sesam is

A0

Traditionel japansk dessert

Mochi med macha te

Dagens dessert, spgrg

personalet

34

40, -

45, -

Dips (40mi)

Velg i mellem:

Ingefer-aioli mayo
Chili mayo

Miso mayo

Goma dip

Teriyaki

Yuzu teriyaki

Citron-Wasabi dressing

Sushi Experience

2

Ekstra

Soya 40ml 180
Ingefer AR
Wasabi S

Kizami wasabi 40ml
(hakket @gte wasabi) 39 =

Rulle frituret i tempura 15, -

Softdrinks

Postevand karaffel

Vand pa flaske 500ml

Ramune 195ml

japansk sodanvand

Levevis @ko. sodavand
330ml

Aloe vera 500ml

aloe drink

Kaffe

Kaffe sort/ med malk

20 5=

o=

395

35

45, -

45, -

Drikkevarer

Sushi Experience

JapanSk Te (til 1 person)
Velg mellem: O =

@ko Genmaicha - gregn te med

ri'stet, prails

Citron Sencha - grgn te med
citron
Asian Spring - sort te

Roibos- rod te med rabarber

Japanske gl
Iki Yuzu @ko 4,5%, 330ml 49, -
Asahi 5,2%, 330ml 45, -

Sapporo 4,7%, 330ml A5
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Sake
Heon Q7o) sotil; f1H80ml 158
Junmai hvid, 180ml 15%

Kunizakari Nigori,
300ml 14%

Choya Sake Gold Label,
500ml -14,5%

Sawanotsuru Jitsuraku
FOOmML W4, 5%

ALONGI%

OO A=

10510, =

240 Ot

20K ¥~

Drikkevarer
Vin

KOI Choya Silver 10%

Choya Silver er en klassisk japansk
likeor lavet pd ume-frugten

GiFaISH 45505

karaffel 199, -

White:
Sauvignon Blanc, Wageck,
Pfalz, Tyskland 12%
glas 65,-
flaske 325, -

Riesling Organic, Schnaitmann,
Wirttemberg, Tyskland 13%

gilfasim70, =

flaske 350, -

Chardonnay, David Fleur de
Sel Rhéne, Frankrig 12,5%
glas 60,-
flaske 295, -

Sushi Experience

Rosé:
Rosé, Salwey, Baden,
Tyskiltan sy 5%
glas EiEG 0}
flaske 295,

Red:
Baco Noir, Henry of Pelham,
Ontario, Canada 12,5%
gila SERGCIS
flaske, 3215,

Bubbles:
Bacio Della Luna Spumante
Pinot Rosé , Italien 11,5%
glas 60,
flaske 275,

Champagne Arnaud Moreau

Cuvée Arrakis - 70% PN og

30% Chardonnay, France 12%
flaske 650,



