schlemmermenu

suppe
orangen-mohren-ingwerstippchen mit cumin und zitronengras
oder
ziegenkdsestppchen mit thymian und rosmarin

-rosé tempranillo, bardn de ley rosado, DOC rioja-

vorspeisen
knusperrélichen gefillt mit spinat, schafskase und frischen krautern
marokkanische zigarren; lamm- und rinderhack im knuspermantel mit minz-joghurt-dip

datteln mit ziegenkase und rosmarin und pflaumen mit mandeln im baconmantel
gebackener ziegenfrischkdse mit rosmarinhonig auf apfelchutney
papaya-avocadosalat; griiner salat mit papaya, avocado,
babymozzarella und granatapfelvinaigrette

-chardonnay, eastwood, lookout ridge, south australia-

hauptgange
riesengarnelen in chili-knoblauchdl gebraten mit ingwersirup verfeinert
hahnchen-unterflliigel mit unserem harissa, jogurt und rosenbliten
tajine von zart geschmortem lammkeulenfleisch mit gerésteten mandeln
und karamellisierten pflaumen in sesam
baby kartoffeln in olivendl und krdutern geschwenkt

-shiraz, eastwood, lookout ridge, south australia-

dessert
frische dessertvariation des hauses

-scheurebe spéitlese, salzl, burgenland-

37,50 € pro person

(ab 2 personen)

weinbegleitung
18,50 € pro person



salate und kalte leichtigkeiten
frische feigen mit ziegenfrischkase gefillt, thymianol und rosé pfeffersirup

couscoussalat
couscous mit schafskdse, tomate, friithlingslauch, niissen und cranberries

gegrillter halloumi
auf blattsalaten mit trauben, nissen und limettenvinaigrette

papaya-avocadosalat
blattsalate mit papaya, avocado, babymozzarella und granatapfelvinaigrette

siRRkartoffelsalat
mit fetakdse, tomaten, frihlingslauch, und buttermilch-dijon-dressing

raffiniertes aus der wundertasse

orangen-mohren-ingwersuppe mit cumin und zitronengras
und serrano-schinken-chip

ziegenkasesuppe mit thymian und rosmarin

schmucke brotzeiten
ofenfrisches brot mit hausgemachter tahini-aioli

dips mit ofenfrischem brot; auberginen-mousse, hummus, krauter-feta-kase-dip
und Uberraschungs-dip

bruschetta deluxe mit tomatenpesto und getriiffeltem schafskase

orientalische pizzaecken
hausgemachter hauchdiinner teig mit tomatenpesto, rucola und parmesan

6,8

5,8

7,2

6,8

7,2

5,8

5,8

3,0

6,8

5,2

5,2



junges gemiise und reizvolle begleiter

bimi in butter geschwenkt mit murray river salt
bimi (stangenbrokkoli) ist eine kreuzung aus brokkoli und orientalischem kohl

frittierter blumenkohl mit tahini-knoblauch-dressing V'

cremiger, frischer blattspinat mit mandeln und cranberries

gemiiseragout mit kichererbsen, zucchini, auberginen und paprika V

auberginen leicht angeschmolzen mit tomatenconfit, schafskdse und harissa
knusperréllichen gefiillt mit spinat, schafskase, gemisestreifen und frischen krautern
tomaten-falafel auf hummus mit petersiliensalat V’

stiRkartoffel-gratin mit schalotten und muskatnuss

patatas bravas; baby kartoffeln in salsa picante geschwenkt V

weiRe bohnen ,marokkanischer art“ mit tomaten-chermoula V’

couscous mit tomaten, cranberries und niissen V

hausgemachte kartoffel-schinken-kroketten mit mojo rojo und mojo verde

geraucherte spezialititen

datteln mit ziegenkase und rosmarin im baconmantel

hausgemachte pasta-tapas — orientalisch inspiriert

ziegenkdse-ravioli mit cranberrys, nlissen und honig

7,2
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meer im schdlchen — maritime tapas

riesengarnelen in chili-knoblauchél gebraten mit tomate und
ingwersirup verfeinert

schalentier tajine mit verschiedenen muscheln, riesengarnelen und chili in
cremiger sauce

gebratenes zanderfilet in mandelbutter

fleischige geniisse
hdahnchen-unterfligel mit unserem harissa, jogurt und rosenbliten

»Slow cooked” rinderbackchen auf gewirz-jus

tajine von zart geschmortem lammkeulenfleisch mit gerosteten mandeln
und karamellisierten pflaumen in sesam

marokkanische zigarren; lamm- und rinderhack im knuspermantel
mit minz-joghurt-dip

rosa gebratene rinderfiletspiefe vom new zealand ,gras fed” rind mit harissa-aioli

rinderhackbéllchen mit zimt und cumin auf feigen-pinienkernsauce
chorizo tajine mit kichererbsen, gerducherter paprika und salbei

andalusische lammspielRe mit mojo verde
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kdse - fiir kdaseliebhaber
gebackener ziegenkase mit rosmarinhonig auf apfelchutney

kasevario mit manchegokase, gebackenem ziegenkase, schimmelkase,
in chillidl eingelegter mahonkase mit balsamico-pflaumen und obstgarnitur

desserts — die siiBe siinde fiir genielRer
crema catalana; karamelisierte vanillecreme an vanilleeis mit mandeln und honig

weille schokoladen-honig-panna cotta mit gebrochenem baklava
erdbeer-minz-salat

nougat-kardamom-mousse mit beeren

knusperteig mit frischen feigen, nlissen und gesalzenem karamell gefillt,
dazu zimteis

liberraschungs-dessert-variation fiir 2 personen

6,8
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