
      2 slags Marineret sild m. løgringe og karrysalat.



     Stegt hjemmelavet medister m. rødbeder og sennep.



    Flæskesteg m. rødkål & sukkerbrunede kartofler.



     Røget laks m. æg & rejer.



    Appelsinsalat m. grønkål, æbler, vindruer, soltørrede tranebær.



    Confiteret andelår med tyttebær



     Rosa andebryst m. Rødbede salat



       2 slags brød m. smør



     Risalamande m. kirsebærsauce





Inkl 1 gl velkomstbobler



395,- pr person

 

Julebuffet
Dag H 



Fra 40 gæster 





 Jule ala carte 

DagH 



Fra 10+ gæster 



3 retters 



Forret



Skummet hummerbisque 
Serveres m. knust bagt kartoffel, torsk, koraltwill & 

Bitter salat



Hovedret 



Mini flæskesteg
Serveres m.karamelliseret rødkål -friteret grønkål kartoffelfondant & klassisk skysauce

smagt til m. tyttebær



Dessert



Julevandbakkelser 
Serveres m. vanilje mandel creme - sylt af kirsebær



Velkomstbobler



375,- pr person










Dag H




