Julebuffet
Dag H

Fra 40 goester

2 slags Marineret sild m. lggringe og karrysalat.
Stegt hjemmelavet medister m. redbeder og sennep.
Fleeskesteg m. radkdl & sukkerbrunede kartofler.
Raget laks m. ceg & rejer.
Appelsinsalat m. grankdl, eebler, vindruer, soltarrede tranebcer.

Confiteret andeldr med tyttebcer

Rosa andebryst m. Redbede salat
2 slags bred m. smar *
. . o
Risalamande m. kirsebcersauce *
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Dag H

Jule ala carte
DaogH

Fra 10+ geester
3 retters
Forret
Skummet hummerbisque
Serveres m. knust bagt kartoffel, torsk, koraltwill &
Bitter salat
Hovedret
Mini floeskesteg

Serveres m.karamelliseret radkal -friteret grankdl kartoffelfondant & klassisk skysauce
smagt til m. tyttebaer

Dessert
Julevandbakkelser . .
Serveres m. vanilje mandel creme - sylt af kirsebcer o .
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375,- pr person °



