
 
 
 

 
 

 
 
♥ 
 

Kalas er nordisk for fest. 
En afslappet komsammen,                    

hvor der spises,                                 
drikkes og hvor livet fejres.  

 
♥  
 

Kalaset har været vores hjem siden 
2006. 

 
Nu er det dit hjem. 

♥ 
 
 
 
 
 
 
 

Tøv ikke med at informere os om eventuelle allergier                             
eller kostbegrænsninger   



 

______Brunch______ 
Weekender & helligdage 10-14.30  

     
 

Mormor 125.-                                                                                                             
Øko røræg / eller pocherede æg (+10.-)                                                           
på øko ristet surdejsbrød. Med ricotta, confiterede 
tomater, braiseret chorizo & bacon. Øko fries & aioli.                                                                        
Øko rugbrød, smør & hindbær kompot. Smoothie shot.                                                                                                                                                    
Frugt. Øko Vesterhavsost & figen kompot.   

                                                                                  

Tante Grøn 125.- (vegetar)                                                                             
Øko røræg / eller pocherede æg (+10.-)                                             
på øko ristet surdejsbrød. Med ricotta, confiterede 
tomater & grillet grønt. Falafel & rødbedehummus.                                                                                                                                     
Øko fries & aioli. Øko rugbrød, smør & hindbær kompot.                                                                                                    
Smoothie shot. Frugt. Øko Vesterhavsost & figen kompot.    

                                                                                       
 

Speltmor 125.- (vegansk) 
Basilikum-tofu på øko ristet surdejsbrød. 
Med citron ”hollandaise”, grillet grønt, falafel & 
rødbedehummus. Øko fries & salsa. Øko rugbrød & hindbær 
kompote. Smoothie shot, frugt. Babaganoush & dild-agurk 
salat.                                                 
                                         

                                                                         

EKSTRA avocado mash / chorizo / halloumi / bacon /                            
babaganoush / hummus / fries / 15.- 

                          

♥ 
 

Rød Burger 125.-                                                          
Øko bøf med spejlæg, bacon, avocado mash, cheddar.                     
Serveres med fries.               

Grøn Burger 125.-                                                           
Bøf af kikærter med friske urter, grønt, rødbede hummus, 
pico del gallo (vegansk). Serveres med fries.                                                 
 



 

 

______Brunch______ 
Weekender & helligdage 10-14.30  

 

PANDEKAGER & VENNER                                           
 

Alm. pandekager med frugt / 55.-                                                                                                                            

Banan & chokolade pandekager /65.-                                     
Valnød & hindbær pandekager / 65.-                                                                                                            

Blåbær pandekager / 65.-                                                                

 
Bananbrød blåbærkompot & ahornsirup / 55.- (vegansk)                                                                                                                                     
Kokosyoghurt blåbær & müesli /45.- (vegansk)                                                                                                        
 

Chia grød med havremælk & hindbærcoulis / 45.- (vegansk)                                                                                                                                                                                          

Øko bolle & ost med smør & hjemmelavet marmelade / 45.-                                                                                         

♥ 
DE KOLDE 
Kokos, banan & lime smoothie 45.- / Antons økosaft 30.- / 
Ingefær & mynte zinger 45.- / Lemonade på kvæde te 45.- / 

Øko appelsinjuice 25.- / med hindbær + 5.- / Sodavand 30.- 
 

DE DEJLIGE VARME Øko bønner & mælk                                                               
Filter 25.- / espresso 20.- / americano 30.- / 
cortado 25.- / americano 30.- / cappuccino 30.- /  
au lait 30.- / latte 30.- / mint latte 45.- / 
islatte 45.- / sproud/havremælk i kaffen 5.- / alle store 
kaffe +10.- 

♥                                
Se vores udvalg af Te & Chai i baren                                                                                     

♥ 
 

Vores varm kakao serveres med flødeskum  
varm kakao 35.- / varm kakao + chili 40.- /  
varm kakao + mint 40.- / varm kakao de lux 45.- med 
skumfiduser, chokoladesovs & hindbær 



______Brunch______ 
Hverdage 10-14.30      

Vælg mellem øko surdejsbrød, rugbrød,  
en hjemmelavet bolle eller focaccia 

RØD 

Øko pocherede æg / 95.-                                                             
Braiseret chorizo, pico de gallo & stracciatella                                                                                                                                                                                                                             

Øko røræg / 95.-                                                                                           
Bacon, avocado mash, ricotta & confiterede tomater                                                                                                                                                                                                 

Brunch burger / 125.-                                                                      
Øko bøf med spejlæg, bacon, avocado mash, cheddar & fries                                                                                                                                                                                                                                                                                             

                                                                                                       

GRØN 

Øko pocherede æg / 95.-                                                             
Grillet grønt, pico de gallo, & stracciatella (vegetar)  

Øko røræg / 95.-                                                                                           
Grillet grønt, avocado mash, ricotta & confiterede tomater 

(vegetar)                                                      
 

Benedict-tofu / 95.- 
Grillet grønt, valnødder & rødbedehummus.                                          

Med “hollandaise” sauce (vegansk)                                     

EXTRA 

avocado mash/ chorizo/ halloumi/ baba/ hummus/ fries/ 15.- 
 

♥ 
 

Øko croissant / 35.-                                                                                        
Øko smør & hjemmelavet marmelade (vegetar)                                                 
eller / Serrano skinke & stracciatella 45.-                                                                                                                  

Øko bolle & ost / 45.-                                                                      
Øko smør & hjemmelavet marmelade (vegetar)                     

 

Dagens kager                                                                            
(også vegansk)   

 



                           
______Sociale Retter______ 

Hverdage 10-17 
2 retter + 1 social focaccia 195.- 

       

Avocado mash rødbedehummus & falafel / 75.-                                                         
Med hasselnødder, på økologisk surdejsbrød (vegansk) 

Halloumi, babaganoush, dild & agurk / 75.-                                                         
På økologisk surdejsbrød (vegetar) 

Øko kødboller i marinara sauce / 85.-                                                          
Med parmesan & stegt polenta 

 

♥ 
 

Social focaccia / 85.- 
Med Serrano skinke, oliventapenade & stracciatella / eller     

                                                                                                                   

grillet grønt, oliventapenade & stracciatella (vegetar)/ eller  

grillet grøntsager, oliventapenade & agurkesalat (vegansk) 

 
 

______Pandekager & Venner______ 
Hverdage 10-17 

 
Alm. pandekager med frugt / 55.-                                                                                                                            

Banan & chokolade pandekager /65.-                                     

Valnød & hindbær pandekager / 65.-                                                                                                            

Blåbær pandekager / 65.-                                                                

♥ 
Bananbrød / 55.-                                                                         

Med blåbærkompot & ahornsirup (vegansk)                                                            

Kokosyoghurt blåbær & müesli /45.- (vegansk)                                                                                                        
 

Chia grød med havremælk & hindbærcoulis / 45.- (vegansk)                                                                          

 
 



 
______Burgers______                                                           

Hver dag fra 14.30                                                                         
Alle vores burgere serveres på en hjemmelavet bolle med salat,                    

syltede agurker, tomat, løg, økologiske fries & chili mayo / eller 
salsa (vegansk) 

 

Vesterbro /125.-                                                                                        
Økologisk bøf med dobbelt cheddar, sød sennep, bacon & aioli 

 

Østerbro / 125. -                                                                           
Bøf af kikærter med halloumi, grønt,                                                            

grov sennep & aioli (vegetar) 
 

Nørrebro / 125.-                                                                                
Bøf af kikærter med friske urter, grønt,                                                     
rødbedehummus & pico del gallo (vegansk) 

 
 
 

______ Sociale snacks _____ 
Hver dag fra 14.30 

 

Øko fries med chili mayo / eller chili salsa / 35.-  
(også vegansk)                                                                                                 

 

Oliven & øko brød / 45.- (vegansk) 
                                                                                                     

Chorizo pølser i marinara sauce / 55.-                                                                                  
Med øko brød.                                 

 

Rødbedehummus & falafel / 55.-                                                                                  
Med øko brød. 

 

♥ 

 

Social focaccia / 85.- 
Med Serrano skinke, oliventapenade & stracciatella / eller    

                                                                                                                   

grillet grønt, oliventapenade & stracciatella (vegetar)/ eller  

grillet grønt, oliventapenade & agurkesalat (vegansk) 

 
 

 



 
______Aften______                                                           

Hver dag fra 17 
 

HOFRETTER 
 

Grøn gnocchi i marinara sauce / 95.-                                                         
Med chili, oliven & urter (vegan)                                                                                                

/eller                                                                                                                           
Med Serrano skinke, ricotta & parmesan / 115.- 

 

Daube Provencal / 135.-                                                          
Økologisk oksekød braiseret i rødvin,  

med sorte oliven & appelsin. På stegt/ristet polenta  
 

Polpette & polenta / 110.-                                                          
Øko Italienske kødboller i marinara sauce.                                               

Med parmesan & friske urter. 

 
4 Musketerer / 125.-                                                                         

Økologisk Vesterhavsost, halloumi, stracciatella,                              
flager af parmesan. Med øko brød & smør, stegt polenta,                                               

frugt & sæsonbestemt syltetøj (vegetar) 
 
♥ 
 

Dagens ret /  
(se tavle) 

 
Dagens suppe / vegetar & vegansk                                                                              

(se tavle) 
 
 
 

DET SØDE LIV 
 

Spørg bartenderen om vores udvalg af desserter  

♥ 
 
 
 
 



 
______VIN______ 

 

 

Alle vores vine er økologisk & naturlige.  
Vores udvalg varierer efter sæson.  

 
Rød  glas 65/320.-  
 
Hvid  glas 65/320.- 
 
Orange  glas 75/350.- 
 
Bubbles  glas 65/320.- 
 
Spritz Aperol / eller Campari           glas 65.-                                                                      

 
Og hvis du er i humør til noget specielt, 

kan du forhøre dig i baren.  

♥ 
 

______Cocktails______ 
 

80.- / 2 ens 150.- 
 

Passionista Gin, citronsaft & frisk passionsfrugt. 
 
Espresso Martini Vodka, Kahlua & espresso.  
 
Rabarber Negroni Gin, Campari & rabarbersaft. 
 
Razz’Putin Vodka, citronsaft, hindbær & lime. 
 
Basil Fawlty Gin, citronsaft, basilikumsirup & lime. 
 

Dark & Stormy Mørk rom, hjemmalavet ginger-ale & lime. 
…Tøv ikke med at spørge i baren,                                                                                

hvis du har noget andet i tankerne. 

 

 



_____Fadøl______ 

Urquell Pilsner 30/50.-  
En tjekkisk pilsner af høj kvalitet brygget på Saaz-humle og omhyggeligt 

udvalgte korn af Moravisk byg. En lager for ægte ølkendere. 4,4 % 

Svaneke Øko Classic 40/60.-                                                             
Klassisk Dansk mørk pilsner med noter af humle og malt. 4,6% 

Weihenstephaner Weissbier 40/60.- 
Tysk hvedeøl. En diskret appelsin aroma giver den en frisk og rig smag.                         

Smager endnu bedre med et skive citron. 5,4% 

Lagunitas IPA 40/60.- 
En let gylden Amerikansk IPA, som du dufter skønt af blomster, humle og                             

et strejf karamel fra malten. 6.2% 

Anchor Steam 40/60.- 
En klassisk rød øl fra San Francisco.  

Komplekst maltet og med en let frugtig smag. 4.8% 

Sæsonens øl 
En øl der passer til årstiden og humøret. Spørg i baren. 

 
 

_____Spiritus______ 
Større udvalg i baren 

Rom  fra 40.- 
Mulata Anejo R. 5y, Mulata 7y. Diplomatico exclusiva   
Whisky fra 45.- 
Jameson, Talisker Single Malt 10y, Makers Mark 
Bourbon        fra 45.- 
Benchmark, Maker´s  
Brandy Torres 10y.                                       40.- 
Cognac Martell vs                            55.- 
Pastis                                    40.- 
Grappa                                 fra 50.- 
Bedstefars                             fra 35.- 
-snaps & bitter 
Dild Akvavit / Bailey’s / Calvados / 
Hven Gold / Enkelt / Gammel Dansk



 

DE KOLDE 

Kokos, banan & lime smoothie / 45.- 
Med bær 

 

Ingefær zinger /45.- 
Med mynte 

 

Lemonade på kvæde te / 45.-  
 

♥ 
 

Antons økosaft / 30.- 
 

Sodavand / 30 
 

Øko appelsinjuice / 25.- 
med hindbær + 5.- 

 

Et glas mælk / 15.- 

 
 

DE DEJLIGE VARME 
Øko bønner & mælk 

 

Filter 25.- / espresso 20.- / americano 30.-  
/ cortado 25.- /  americano (dbl espresso) 30.- 
/cappuccino 30.- / au lait 30.- / latte 30.-                        

/ mint latte 45.- / islatte 45.- 
sproud/oatlymælk i kaffen 5.- / alle stor kaffe +10.-  

♥                                                        

Se vores udvalg af te & chai i baren 

♥ 
 

Vores varme kakao serveres med flødeskum 
Varm kakao 35.- / varm kakao + chili 40.-                           

/ varm kakao + mint 40.- / varm kakao de Lux 45.- 
med skumfiduser, chokoladesovs og hindbær 

  
   


	Danish-menu-2024-draft-2
	Danish-menu-2024-weekend-draft-4 (1)



