
ÅBNINGSTIDER:
Fra kl. 17.00 - 21.00

Lukket:Mandag og tirsdag

Tlf. 59 30 30 32
Klik ind på Vores hjemmeside på

www.aasloekkekro.dk

Stor julebuffet
hver weekend fra lørdag d. 26. nov. til søndag d. 18. dec. 2011
MENU:
Marineret sild • Stegte sild • Æg med rejer og asparges • Fiskefilet
Med remoulade • Dampede laks med flødestuvede spinat •
Hjemmelavet kalvesylte med rødbeder • Hjemmelavet æbleflæsk
• Høns i tarteletter med asparges • Kold hønsesalat med
champignon og bacon • Sprængt oksebryst med flødepeberrod •
Flæskesteg med rødkål • Hjemmelavet leverpostej med bacon •
Hjemmelavet frikadeller med surt • Ost med pynt • Ris a la mande
med kirsebærsauce.

JULEPLATTE UD AF HUSET (min. 10 kuverter)
Marineret sild • Æg med rejer • Fiskefilet med remoulade
og citron • Hjemmelavet kalvesylte med rødbeder og
sennep • Flæskesteg med rødkål • Leverpostej med
bacon • Æbleflæsk • Mørbradbøf med champignon
og løg • 2 slags ost.

let med remoulade  iskefiÆg med rejer • FMarineret sild • 
vet kalvesylte med rødbeder og og citron • Hjemmela

sennep • Flæskesteg med rødkål • Leverpostej med 
æsk • Mørbradbøf med champignon  Æbleflbacon • 

BORDBE-STIILINGTILRÅDES!

                                                                                                   
 (min. 10 kuverter) HUSETAFTTE UD JULEPLA

let med remoulade  iskefiÆg med rejer • FMarineret sild • 
vet kalvesylte med rødbeder og og citron • Hjemmela

sennep • Flæskesteg med rødkål • Leverpostej med 
æsk • Mørbradbøf med champignon  Æbleflbacon • 

gs ost.og løg • 2 sla

Pr.pers.

Kr. 189,-
Inkl. Brød, fedt

og smør

Pr.pers.

Kr. 159,-
Ekskl. Brød
og smør


