
Grünkohl klassisch                                                                               18,90
Schweinebauch - Kasselernacken
Kochwurst - Pinkel - Salz- oder Bratkartoffeln
   Allergene 6/7/11

                              15,90Tagliatelle mit Grünkohlpesto                       
Cherrytomaten - sautierter Grünkohl
Haselnüsse - Parmesan                                                          
Allergene 1/4/7/10

Ab 6 Personen bieten wir ein 
Grünkohlmenü an:

Kräftige Suppe
Grünkohl klassisch
Dessert                                                                                               24,90

Um Vorbestellung wird gebeten.

Neues von der Oldenburger Palme

Sekt trifft auf Kastanie

Sekt mit feinstem
französischem
Kastanienlikör                                                   Glas 0,1     6,50 ¤



Krabbensuppe Hafenhaus                                                                 8,90
Greetsieler Nordseekrabben - Strauchtomaten 
Gemüsestreifen -  Schlagrahm - Hausbrot
   Allergene 3/5/6/7/8/10

                               8,50Karotten-Ingwer-Chili Suppe                       
Karottenstreifen, Koriander, Sesamöl, Hausbrot                                                            
Allergene 6/7/12

Zum Dippen                                                                                             6,50
Pizzabrot - Aioli - Oliven
Allergene 1/5/6/10

Parmesan-Trüffel-Pommes                                                              9,50
Pommes in Parmesan geschwenkt, Trüffelmayo, Schnittlauch
Allergene 1/5/6/10

Karamellisierte Ziegenkäsetaler                                                  12,30
Marinierte Beete, Pesto von getrockneten Tomaten
Tomaten-Orangenschaum, Walnüsse, Rucola, Hausbrot
Allergene 4/7/10

Bruschetta                                                                                             7,20
Tomatenwürfel, Zwiebeln, Olivenöl, Basilikum
Knoblauch, geröstetes Ciabatta
Allergene 5/7

Leinen Los!



Carpaccio vom Rind                                                                  13,70
Parmesan, Trüffelmayo, Olivenöl, Pinienkerne, Hausbrot
Allergene 1/6/7/10/11

 

Hafenhaus Classic Salat                                                                             13,80
wahlweise mit  Orangendressing oder 
Basilikum-Limetten Vinaigrette                
Blattsalate, Croûtons, Cherrytomaten, Gurke, Orangenfilets
Kürbiskerne, Karotte, Melone, Hausbrot
Allergene 5/7/11

Caesar Salad                                                                                                     14,30
Römersalat – Cherrystrauchtomaten – Gurke  
Parmesanjoghurtdressing 
Croûtons - Hausbrot 
     Allergene 3/5/6/7/10

Zusätzlich zu den Salaten:
Gebratene Streifen von der Hähnchenbrust                     3,90
Karamellisierter Ziegenkäse                                                        3,90
Gebackene Champignons                                                             3,30

Thai Beef Salat                                                                                19,80
Gegrilltes Salatherz, Minz-Korianderdressing, Rote Zwiebeln
Paprika, Gurke, Cherrytomaten, Peperoni, Erdnüsse, Hausbrot 
     Allergene 3/7

Leinen Los!



Seegang

Matjestopf Hafenhaus                                                                                                                                      17,40
drei Emder Matjesfilets von Fokken&Müller,
Joghurt-Sahne Sosse mit Äpfeln, Zwiebeln und Gurken -  Schwenkkartoffeln
Allergene 1/3/6/10/11 und Konservierungsstoffe

Oldenburger Pannfisch                                                                                                                                              24,40
Fischfilets nach Anlandung
Senfsoße - Schwenkkartoffeln - kleiner Salat
Allergene 3/5/6/7/10/11

Filet vom Skrei                                                                                                                                                               26,70
Weißwein Zitronensoße, Erbsen, bunter Karottensalat, gebackene Schichtkartoffeln
Allergene 3/5/10

Gebratene Nudeln mit Teriyaki Lachs                                                                                                   21,90
Erbsen, Mungobohnen, Karotte, Paprika, Frühlingslauch, Chinakohl, Sojasoße
Allergene 3/7/13

Landgang

Hafenhausschnitzel vom Jungschweinerücken                                                                                    20,80
Cherrystrauchtomaten - Frühlingslauch - Nordseekrabben 
Champignons in Rahm - Kartoffelrösti
Allergene 1/5/7/8/10

Hafenhaus Burger                                                                                                                                        18,20
Rinder Patty - Brioche Bun - Hafenhaus Burgersoße - Blattsalate - Tomate 
Gewürzgurken - karamellisierte Zwiebeln - Farmerfries - Ketchup - Mayonnaise                                                                          
Allergene  1/5/6/7/11

Gebratene Nudeln mit Hühnerbruststreifen                                                                                  17,90
Erbsen, Mungobohnen, Karotte, Paprika, Frühlingslauch, Chinakohl, Sojasoße
Allergene  7/13

Rumpsteak vom Lavasteingrill                                                                                                                28,70
Kräuterbutter, gebratenes Gemüse, Ofenkartoffel, Sour Cream
Allergene 10

Medaillons vom Schweinefilet                                                                                                                         24,90
Senfjus, buntes glasiertes Gemüse, Kartoffelstampf
Allergene 5/6/10/11

Entenbrust                                                                                                                                                      23,90
Hoisinsoße, Ingwer, Chili, Brokkoli, Karotte, Frühlingslauch, Mungobohnen
Zucchini, Chinakohl
Allergene 13



Ganz entspannt, 
ohne Seegang und Landgang

Gebratene Nudeln mit mariniertem Tofu                                   16,20
Erbsen, Mungobohnen, Karotte, Paprika, Frühlingslauch
Chinakohl, Sojasoße
Allergene 7/13

Wintergemüse                                                                                        19,20
Sautierter Kürbis, Kürbispürée mit Ziegenkäse
glasierte Maronen, Maronencrème, Graubrot Staub
gebratener Rosenkohl, Kürbiskernöl und Kürbiskerne
Preiselbeeren, Kürbisgnocchi
Allergene 1/5/7/10

Veggie Burger                                                                                          16,80
Gebackener Feta, Brioche Bun, Zorongolo, Chili-Zitronenmayonnayse
Tomaten, rote Zwiebeln, Blattsalate, Farmer Fries, Mayo, Ketchup
Allergene  1/5/6/7/11

Dicke Dinger

Baked Potato  
mit Sauerrahm                                                                                          6,90
Allergene 5/10/11

mit Sauerrahm und heißgeräuchertem Lachs                         10,90
Mögliche Allergene 3/5/10/11

mit Sauerrahm  und Nordseekrabben                                          12,90
Allergene 5/8/10/11

mit Sauerrahm  und Emder Matjes                                                11,90
Allergene 3/5/10/11 Konservierungsstoffe

mit Sauerrahm und Hähnchenbruststreifen                             9,90
Allergene 5/10/11

mit Champignons  in Rahm                                                                10,90
Allergene 5/10/11



Flammkuchen an Backbord!
Der Elsässer                                                                                                         9,90
Crème fraîche -  Zwiebeln - Speck - Schnittlauch
Allergene 7/10

Der Elsässer mit Käse                                                                                           10,50
Crème fraîche - Zwiebeln - Speck -  geriebener Käse - Schnittlauch
Allergene 7/10

Der Vegetarier                                                                                                          10,50
Crème fraîche - Zwiebeln - Cocktailtomaten - marinierter Mozzarella
Allergene 7/10

Der Franzose                                                                                                       12,90
Crème fraîche - Zwiebeln - Ziegenkäse - Walnüsse - Orangen-Thymianhonig - Rucola
Allergene  4/7/10

Der Mediterrane                                                                                                      13,90
Crème fraîche - Zwiebeln - Cocktailtomaten - Rucola - Serranoschinken
gehobelter Parmesan - Olivenöl - Kräuterdipp
Allergene 7/10

Süsse Sünden

Crème Brûlée                                                                                               8,50
mit Sanddornsorbet
Allergene 1/10

Mousse au Chocolat                                                                               7,50
Orangenfilets, Orangenkaramell
Allergene 1/10

Eisig
Friesenbecher, Vanilleeis, Rumrosinen, 
Sahne, Haselnusskrokant                                                                       6,50
Allergene 1/4,10

Cookie & Cream Becher, Cookie Eis, Schokoeis, Sahne, 
Keksstreusel, Schokosplitter, Schokotopping                             6,00
Allergene 1/4,10

Kindereis Schatztruhe Vanille Schoko                                               3,90
Allergene 1/10

Kugel Eis                                                                                                            1,70
Bourbon Vanille, Schokolade, Cookies & Cream, Pistazie, 
Erdbeere, Himbeere, Toffee (vegan)
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