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SPEISEKARTE



AUFTAKT

=

Jporitf

Prosecco 11% 0,11 3,50  Aperol Spritz
11% 0,7/ 22,00 Prosecco, Aperol und 0,11 4,00
Mineralwasser 0,21/ 6,00
Sekt 2% 0,11 3,50
12% 0,7/ 22,00 Gin Tonic
Bombay Sapphire
Lindemann’s Kriek mit Tonic Water 40% 0,21 6,00
Kirschbier 3,5% 03757 5,90
Helga
Hugo Bitter Lemon'??, Holunder, 0,1/ 3,00
Prosecco, Limette, Soda, alkoholfrei 0,21 5,00
Holunderbliitensirup,
frische Minze und 0,11 4,00

Mineralwasser 0,21 6,00




KOSTPROBE

=

Vorspeisen

Zweierlei Bruschetta Gebackener Camembert
Baguette mit Tomatenconcassé mit Toast und Preiselbeeren 7,90
und Paprikaconcassé, Rucola und
Parmesan iiberbacken 8,00  Flammkuchen
mit Speck und Lauch 8,90
Gerducherter Lachs
auf hausgemachtem Kartoffelrosti Flammkuchen
mit Honig-Senf-Sauce 8,90 it Lachs und Rucola 12,90

Suppen

Hochzeitssuppe 5,50

Kartoffelsuppe
mit Friihlingslauch und Baguette 5,90




KOSTPROBE

=

Salate Deftig

Salat GroBe Currywurst
mit frischen Blattsalaten, Tomaten, mit Pommes Frites 7,90
Gurken, Paprika und Mohren 9,00

Drei Spiegeleier
Zusitzlich mit: mit Bratkartoffeln

und Gewiirzgurke 8,90
Hihnchenbruststreifen und
frischen Champignons 12,00 Knipp

mit Bratkartoffeln
Rindersteakstreifen und und Gewiirzgurke 12,90
frischen Champignons 14,00

Matjes Hausfrauen Art
Lachsfilet und Honig-Senf-Sauce 16,00 mit Bratkartoffeln 13,90
Zu allen Salaten reichen wir ofenfrisches Kaisersiilze
Baguette und ein Dressing nach Wahl: mit Remouladensauce und
Vinaigrette oder French Joghurt Bratkartoffeln 12,90




GAUMENFREUDE

>

Burger

Steak-Burger Paniertes Schweineschnitzel

Rosa gebratenes kleines Rumpsteak ,Wiener Art“ mit Pommes Frites 13,90

mit Rucola, Parmesan, getrockneten

Tomaten, roten Zwiebeln und Schweineschnitzel gefiillt

Spezialdressing, dazu frittierte mit Kise und Kochschinken,

SiiBkartoffelpommes 17,90 Pommes Frites und Salat 17,90
Schlossteller

Chicken-Burger
Gebratenes Hihnchenbrustfilet mit
frischem Salat und Tomaten, Camembert,

3 Medaillons vom Schwein, Rind und Pute
mit griinen Bohnen, Sauce Hollandaise

dh hten Rosti 17,90
Preiselbeersahne, dazu Pommes Frites 14,90 B /
Rinderroulade
mit Rotkohl und Salzkartoffeln 16,90

g Rumpsteak 220 g
mit Kriuterbutter, Kartoffelecken

Bauernteller
Schweinesteak mit Spiegeleti, und Salat 22,90
Zwiebeln und Bratkartoffeln 15,90 Rumpsteak , Westernart* 220 g

mit Speckbohnen, Sauce Hollandaise
Waldschnitzel

und Pommes Frites 24,90
Mit frischen Pilzen in Kriuterrahm

und hausgemachten Kartoffelrosti 16,00




GAUMENFREUDE

| =

Pasta Vegetarisch

Frische Waldpasta Zucchini-Schiffchen
mit feinen Waldpilzen, gefiillt mit Ziegenkise
Tomaten und Gemiisejulienne 9,90  auf Pasta 15,00
Zusitzlich mit: Vegetarischer Burger

Griinkernbratling mit Rucola, Parmesan,
Hihnchenstreifen 13,90  getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln

und Spezialdressing, dazu frittierte
Rindersteakstreifen 17,90  SiiBkartoffelpommes 15,00
4 grofle Garnelen 18,90

2 Kartoffelpuffer

Fisch

Schollenfilet mit Apfelmus 4,00
mit Speckstippe, Salzkartoffeln
und Salatbeilage 17,00 Hihnchennuggets

mit Pommes Frites 6,00
Zanderfilet
auf Zuckerschoten und Cherrytomaten Kinderschnitzel

mit Meerrettichpiiree 18,90  mit Pommes Frites 7,50




FINALE

>

Dessert

Sorbet Empfehlung

aufgefiillt mit Prosecco

Créme Briilée
Von der Tonka-Bohne mit einer

Kugel Eis nach Wahl

Heil3 und Kalt

Espresso und Schokoladeneis

Tartofu ,,Nicciola“
Klassisches halbgefrorenes aus
Haselnuss-Eiscreme mit
Schokoladenkern, bedeckt mit
karamellisierten Haselnuss- und
Baiserstiickchen

6,00

6,00

5,00

5,90




GETRANKE

==
Braw & Harmbos Biere vom Fass

Coca-Cola'’, Coca-Cola light'7, Veltins Pils/Alster/ 0,31 3,20
Zitronen’- und mit Schuss 041 3,90
Orangenlimonade'*’ 020/ 2,30
040/ 4,00 Maisel’s Weissbier 0,51 4,50
til Bad Pyrmonter Gourmet Grevensteiner Landbier
Still oder Laut 025/ 2,50 im Glaskrug 037 3,50
' 0,75/ 5,80 im Steinkrug 05/ 4,50
= W 2k i g . .
Saftschorle Aktien Landbier dunkel 0,31/ 3,50

Apfel, Rhabarber, Traube,

_ IJ Johannisbeere oder Maracuja 0,207 2,30 8 l:% g&TA«C/‘L@

0,407 4,00

/f‘”"f : Saft Veltins alkoholfrei 0,331 3,00
3,00

Apfel, Kirsche, Orangen, Maracuja 0,2 /
Veltins Alster alkoholfrei 0,331 3,00
Bitter Lemon'??,
Ginger Ale’?, Tonic Water 0,2/ 3,00  Maisel’s Weissbier alkoholfrei 0,51 4,50
Maisel’s dunkel oder Kristall 0,51 4,50

Veltins Malz 0,331 3,00




GETRANKE

>

5 (u/h i kE'
WW'W/ Ballantine’s Scotch 40%  2d 4,50
Jim Beam Bourbon 40%  2d 4,00
Jack Daniel’s 40%  2d 5,50
Bittere Tullamore Dew 40% 24 5,00
Kimmerling 35% 24 2,80
Underberg 44% 24 2,80 Bréinde
Fernet Branca 42%  2d 2,80 Weinbrand Hausmarke ~40% 24 3,00
Menta 40% 2d 2,80 Cognac Hausmarke ~40%  2d 4,00
Jdgermeister 35% 24 2,80 Hamburger Kimmel 35% 24 3,00
Ramazzotti 30% 24 2,80 Calvados ~40%  2d 4,00
Jubi Aquavit 2d 2,80
T Klarer
Tradizionale 40%  2d 4,00 Korn 3296 24 1,70
Amarone 41% 24 6,00 )
Malteser Aquavit 40%  2d 2,50
Chardonnay 45% 2d 6,00 .. )
Gewlirztraminer 41%  2d 6,00 Linie Adiags A 200
’ Ouzo ~40%  2d 2,80
Sambuca ~40%  2d 2,80
Williams Christ w0% 24 400 Jikdre
Himbeergeist 40%  2d 4,00 Roter, Griiner, Saurer 16% 2d 1,70
Kirschwasser 42%  2d 4,00 Amaretto ~25% 2d 3,00
Obstler 40%  2d 4,00 Bailey’s 17% 2d 2,80




? ® GETRANKE

=

Tasse Kaffee’ 2,20
Kaffee Crema’ 2,40
Kinnchen Kaffee’ 4,40
Cappuccino’ 2,70
Latte Macchiato’ 3,40

Espresso’ 2,40

7

doppelter Espresso

Glas Tee

verschiedene Sorten

Kinnchen Tee
verschiedene Sorten

HeiBe Schokolade

mit Sahne

3,80

2,80

4,90

3,50
3,90

Alle Preise verstehen sich in Euro.



ALLERGENHINWEISE SPEISEN

=

KOSTPROBE 112/3/4(5/6|7|8|910[11/12/13]14 GAUMENFREUDE 1/2]3 1011112/13/14,
Zweierlei Bruschetta X X X Steak-Burger X X
Geraucherter Lachs XXX X Chicken-Burger X X| X
Gebackener Camembert X X Bauernteller X

Flammkuchen mit Speck X X X Waldschnitzel X| |X X
Flammkuchen mit Lachs X X Paniertes Schweineschnitzel [X X
Hochzeitssuppe X X Schweineschnitzel gefiillt X| |X

Kartoffelsuppe X X Schlossteller X| |X X
Salat Rinderroulade X| |X
+ Hihnchenbruststreifen Rumpsteak X X

+ Rindersteakstreifen Rumpsteak , Westernart” X| |x X
+ Lachsfilet Frische Waldpasta X| X

Grole Currywurst X X + Hihnchenbruststreifen

Drei Spiegeleier X X + Rindersteakstreifen

Knipp X X + Garnelen X
Matjes Hausfrauen Art XX |X X Schollenfilet X

Kaisersiilze X X X Zanderfilet X

FINALE Zucchini-Schiffchen X| |X

Sorbet Empfehlung Vegetarischer Burger X X X
Créme Briilée X X 2 Kartoffelpuffer X X X
Heil} und Kalt X X Hihnchennuggets X| |X X
Tartofu , Nicciola“ X X X Kinderschnitzel X| |X X

1 = Eier

2 = Fisch
3 = Milch
4 = Sellerie

S = Sesamsamen
6 = Schwefeldioxid und Sulfite
7 = Weichtiere

8 = Sojabohnen

9 = Senf

10 = Lupine

11 = Glutenhaltige Getreide
12 = Erdniisse

13 = Schalenfriichte

14 = Krebstiere

1 = Farbstoff
2 = Konservierungsstoffe

3 = Antioxidationsmittel
4 = Geschmacksverstirker

5 = Benzolsiure
6 = Phosphat

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Evzengnisse als Zutat im End-
produkt enthalten sind. Die Kennzeichnung der14 Hauptallergene erfolgt entsprechend der gesetzlichen
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariiber hinaus noch andere
Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertriglichkeiten anslisen kinnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung
unserer Gerichte kimnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die

im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

ALLERGENHINWEISE GETRANKE

7 = koffeinhaltig
8 = Sduerungsmittel

9 = chininhaltig




