
Hvidvin Marsanne, Domaine Astruc

RoséPico de Anetto

Rødvin Claude val Rouge Organic

Naveran Cava Brut Especial
Möet & Chardon Brut Imperial

33,-
22,-

49,-

39,-

47,- / 185,-
47,- / 185,-
47,- / 185,-

295,-
695,-

55,-
41,-
41,-
46,-

46,-
51,-

51,-
30,-

44,- 22,-

14,- / 30,-

40,-

38,- 22,- / 30,-

41,- 35,-
41,- 41,-

36,-41,-
30,-

40,-

36,- / 40,-

Kolde drikke Varme drikke

Vin

Øl & cider

7,-

Sodavand 25 cl.
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon, Hindbærbrus, 
Ramlösa original, Ramlösa Citrus, Ginger Ale, Tonic, Cocio

Sodavand Stor
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Lemon, Ramlösa Original

Søbogaard økosaft
Solbær, Hyldeblomst, Æble/solbær, Æblemost, Appelsin

Icetea fersken
Rababersaft
Hr. Kalsens hjemmelavede

Limonade Pink Grape
Tomat Juice
Isvand glas/kande

Iskaffe vælg mellem:
• Dobbelt espresso, mælk, vanilje sirup, isterninger
• Dobbelt espresso, mælk, vanilje sirup, isterninger og vanilje is

Carlsberg 1883
Tuborg rå

Guinness 

Jacobsen Limited Edition
Brewmaster IPA
Kronenbourg Blanc

Grimbergen Double
Grimbergen Belgian Pale Ale

Snakebite ​Pilsner, cider og solbærsaft

Carlsberg / Tuborg
Carlsberg Nordic
Corona / San Miguel
Lagunitas IPA
Somersby / Strongbow Cider
Crabbie's Ginger Beer Crabbie’s Original eller Raspberry

RED BULL ​energy drink

Carlsberg pilsner
Tuborg Classic

33,- / 46,- / 66,-

33,- / 49,- / 68,-

33,- / 52,-
52,-

50,-

Kaffe (filter kaffe med 1. refil)

Te - spørg for variant

Espresso - enkelt/dobbelt

Americano

CaféLatte / Latte Macchiato

Cappuccino

Varm Kakao
Med flødeskum - med flødeskum og skumfiduser

Columbine
Med flødeskum (espresso og varm kakao)

Chai Latte
Stempelkaffe - Frellsen Gourmet

Sirup i kaffen
Hasselnød, vanillie eller karamel

Varm Søbogaard Økosaft
Hyldeblomst eller sjælevarmer 

Irish Coffee/
Baileys Coffee

Varm Kakao
Med Malibu eller Cointreau og flødeskum

Lumumba
Cognac, varm kakao og flødeskum

After Eight
Bols Peppermint, varm kakao, flødeskum 

Klosterkaffe
Baileys, Kahlua, Whiskey, kaffe 

35,-

35,-

35,-

35,-

70,-Spørg efter cocktailkort!

Milkshake KT style
• Banan, vanilje sirup, mælk og vanilje is
• Jordbær, jordbær sirup, mælk og vanilje is

Smoothie
• Jordbær, banan og ananasjuice
• Blåbær, jordbær, banan og appelsinjuice
• Ananas, mango, banan og appelsinjuice

43,- / 50,-

48,-

48,-



Brunch
Scrambled eggs med bacon og purløg, økologisk rav ost med 
oliven, hønsesalat med radiser, lufttørret skinke med  
cornichons og sprøde spirer, italiensk salami med tomatsalat, 
youghurt med hjemmelavet granola med tranebær og mango, 
chokoladekage toppet med cheesecake. Frisk Frugt. Serveres 
med 2 slags brød og smør. Hertil serveres kaffe eller the ad  
libitum samt appelsin - eller æblejuice

Scrambled eggs
Med bacon, tomatsalat og purløg 
Serveres med 2 slags brød og smør

Avocado toast
Ristet surdejsbrød med avocado-mash
Vælg mellem:
•	 Hytteost, tomatsalat, radiser, sesam og sprøde spirer
•	 Bacon, tomatsalat og spirer
•	 Smilende æg, tomatsalat og spirer  

Hønsesalat toast
Ristet surdejsbrød med hønsesalat, bacon, radiser og purløg

Hummus toast
Ristet surdejsbrød med hummus, tomatsalat
sesam og friske spirer

Nutella-toast
Ristet surdejsbrød med nutella, banan og bær

Breakfast-burrito
Avocado, scrambled eggs, bacon, tomatsalat og sprøde spirer.  
Serveres med let salat

2 skiver surdejsbrød
Med økologisk rav ost og marmelade

Breakfast Bowl
Øko-yogurt toppet med hjemmelavet granola, honning, frisk 
frugt og bær samt jordbær puré.

Go’ morgen vaffel
Lun vaffel, serveret med banan, bær, toffee 
og Callebaut chokolade

(serveres 10-13)

135,-

79,-

55,-

55,-

75,-

55,-

50,-

45,-

60,-

50,-

Morgenmad

Cæsar salat
Med kylling, hjertesalat, croutoner, cæsardressing, parmesan 
og sprøde spirer og smilende æg. Serveres med surdejsbrød og 
smør

Salat med varmrøget laks
Med avocado, mango, salat af friske skud og spirer 
samt sort sesam. Serveres med surdejsbrød og smør

Salat med oksefilet 
Med rucola, sprøde salater, parmesan, tomatsalat, croutoner, 
friske skud og spirer, og sennepsvinaigrette.  
Serveres med surdejsbrød og smør

Hot Pots
Krydrede thai-inspirerede soup-bowls, lavet på bl.a. limeblade, in-
gefær, bonito flager, kokosmælk og chili med sprøde grøntsager 
og nudler. Drysset med friske spirer og hakket purløg
Vælg mellem 3 bowls: 
Kylling
Oksespidsbryst
Lime-chili marinerede rejer

69,-

95,-

89,-

95,-

95,-

Salater

Tapastallerken
Lufttørret skinke, italiensk salami, økologisk rav ost, hummus, 
lime-chili marinerede rejer, oliven, tomatsalat, ½ avocado med 
chili-salt og spirer. Serveres med surdejsbrød og smør

Nachos
Med ost, salsa og guacamole

Nachos 
Med ost, kylling, bacon og jalapeňos 
Serveres med salsa og guacamole

69,-

89,-
7,-Tilkøb Creme fraiche

Go'e at dele

Tallerknen fuld
Pandekage med oksekød, salsa sauce, creme fraiche,  
jalapeňos, tortilla chips, guacamole og let salat

Chili Con Carne
Med ris, creme fraiche, tomatsalat, jalapeňos samt friske spirer. 
Serveres med surdejsbød og smør

95,-

95,-

De søde

Chokoladekage 
Med vanilleis, friske bær og frysetørrede hindbær. 
(Glutenfri)

XL chocolate cookie
Lun vaffel
Serveret med banan, bær, toffee og Callebaut chokolade

Cheesecake
Med friske bær og daimknas

50,-

30,-
50,-

50,-

Popcorn eller peanuts 29,-

95,-

De varme
Alle serveres i øko grovbolle:
•	 kylling - bacon - tomatsalat - salat - mayo - spirer
•	 avocado - tomatsalat - salat - spirer - hummus
•	 roastbeef - salat - karrypickles - ristede løg - mayo - spirer

Sandwiches

Luksus Sandwiches
i surdejsbrød
•	 Oksefilet med bearnaise mayo, rucola, parmesan, sprøde salater 

og tomatsalat
•	 Pulled pork med hjemmelavet coleslaw, sprøde salater og spirer

95,-

Vedrørende allergener, spørg personalet 




