
BURGER
Chicken-Curry-Burger          
Hähnchenbrustfilet im Dinkelbrötchen auf frischem
Salat, hausgem. Currycreme, belegt mit Ananas 
& Salatbeilage 12,20

Haus-Burger                                                                                                                                                                                                             
Frikadelle im Dinkelbrötchen, 

mit Tomaten, Käse, Essiggurke, 
süß-saure rote Zwiebeln & Salatgarnitur 11,00

Pastrami-Burger          
im Dinkelbrötchen mit gepökeltem & gesmoktem
Rindfleisch, Ruccola, Parmesan, 
Essiggurke, süß-saure rote Zwiebeln,
Feige-Honig-Senfcreme & Salatgarnitur 12,50

Gemüse-Falafel-Burger          
im Dinkelbrötchen mit Wildkräutersalat, süß-sauren
roten Zwiebeln, Guacamole & Salatgarnitur     11,60

Vgn

GELBES THAI CURRY

mit frischem 
Gemüse 

und Reis - ve
getarisch                11,

80

. . . wahlweis
e mit Hähnch

enbrust    15,
50

. . . mit Garne
len                

               16,0
0

. . . Lachsfilet
                     

               18,0
0

Haus-Burger                                                                                                                                                                                                             Haus-Burger                                                                                                                                                                                                             
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STARTERS  

Hausbrote: Auswahl an ofenwarmen Broten

mit Aioli & 
Sauerrahm

                  
                  

                  
          6,20

Tortilla Chips - warm im Körbchen       

mit hausgem
achtem Sau

errahm        
                  

                  
          4,80

Tortilla Chips überbacken

mit leckerem
 Mozzarella

-Käsemix üb
erbacken

& hausgem
achtem Sau

errahm        
                  

                  
            5,80

Bruschetta 
                 

                 
  

4 Stück Cro
stini mit Kn

oblauch-Oli
venöl, Toma

ten & Basili
kum             

 6,10

6 Stück Cro
stini mit Kn

oblauch-Oli
venöl, Toma

ten & Basili
kum             

 8,40

SALADES

Kleiner Gartensalat           
mit Traubenkernöl-Dressing oder Rose Island-Dressing                             6,00

Classic Ceasar’s Salad
Knackiger Römersalat mit Knoblauchcroutons, Parmesan,
original Ceasar’s Dressing & Kräuterbaguette                                11,00

Classic Ceasar’s Salad Chicken
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen & Kräuterbaguette                15,50

Hirtensalat       
Verschiedene Blattsalate, Tomate, Gurken, Paprika, Mais, Oliven, Pepperoni,
Zwiebeln, Traubenkernöl-Dressing, Hirtenkäse & Kräuterbaguette          12,50

Salat Chicceria            
Verschiedene Blattsalate mit gebratener Hähnchenbrust, Tomate, Gurke, 
Paprika, Mais, Rose Island-Dressing & Kräuterbaguette                         15,30

Unsere hausgemachten Dressings: 
Rose Island, Traubenkernöl-Dressing, Ceasar’s Dressing
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PASTA

Penne Rigate - Pollo -       

in einer Ch
ampignon-

Sahnesauc
e mit gebra

tenem Häh
nchenbrust

filet    14,70

Linguine aglio e olio            

mit Riesen
garnelen, O

livenöl, fris
chem Knob

lauch, 

Chili & jun
gem Spina

t              
                

                
               1

6,30

Linguine aglio e olio  mit Olivenö
l, frischem

 Knoblauch
,

Kirschtoma
ten, Chili &

 jungem Sp
inat           

                
               1

2,00

Linguine Itali
ano           

mit frische
n Kirschtom

aten, Olive
n, Pesto, R

uccolasala
t              

      12,60

& gehobel
tem Parme

san

Liguine Itali
ano mit Rindfleischstr

eifen        
                1

6,30

„Klassik“ mit Speck & Zwiebeln                                                         9,00

„Margherita“ mit fruchtiger Tomatensauce, 
Mozzarella & frischen Tomaten                                   10,80

Hansa Haus    mit Ceasar’s Dressing, marinierten Rinderstreifen,
Kirschtomaten, frischem Ruccola & Parmesan             12,50

V

F LAMMKUCHEN

STEAKS . . .

Zu unseren Steaks servieren wir Kräutercreme & ein Kräuterbaguette. Wählen Sie bitte Ihr
Rindersteak, wie Sie es am liebsten mögen: saftig rot (englisch), zart rosa (medium), durchge-
braten (well done). Die Gewichtsangaben sind Frischgewichte. 
Zusätzliches Kräuterbaguette 1,30 Euro.

A R G E N T I N I S C H E S  R U M P S T E A K                180g            19,80
außen mit dem typischen Fettrand, innen zart & saftig                         300g 25,80               

A R G E N T I N I S C H E S  F I L E T S T E A K               180g            22,80
das zarteste Stück aus der Rinderlende, ohne Fett                                250g            27,80

SCHWEINERÜCKENSTEAK                                         250g            12,80

HÄHNCHENBRUSTF I L E T (natur)                                 180g            10,60

Zu unseren argentinischen Steaks empfehlen wir unsere hausgemachte 
original-argentinische Steaksauce Chimichurri

SUCHEN SIE ZU IHREM LIEBLINGSFLEISCH 
IHRE LIEBLINGSBEILAGE AUS.Kleiner Ceasar-Salad                  6,50                Portion Pfeffersauce                2,50

Kartoffelgratin hausgemacht     4,30                Champignons in Rahm           3,80

Ofenkartoffel mit Sauerrahm     4,30                Champignons gebraten          3,50

Kartoffelspalten mit Sauerrahm 3,50               Sauce Hollandaise2            3,00

Pommes frites, Feinschnitt          3,50               Chimichurri                             1,00

Rösti hausgemacht                    3,80                Kräutercreme                          1,50

Frisches Pfannengemüse            4,00                Kräuterbaguette                     1,30

Lachsfilet mit Kräuterkruste
auf hausgemachtem Kartoffelgratin             18,50

Hähnchenbrustfilet “Summertime”       
mit Pfirsich belegt & Sauce Hollandaise,
Kartoffelspalten, Salatgarnitur                             15,50

Hähnchenbrustfilet “Greece” 
mit frischen Tomaten & Hirtenkäse
auf hausgemachtem Kartoffelgratin                15,30

Holzfällersteak
250 g Schweinerückensteak mit geschmorten 
Zwiebeln, Kräuterbaguette & Salatgarnitur        16,00

Panierte Schweineschnitzel
Pommes Frites Feinschnitt, Salatgarnitur           12,80

mit Champignon-Rahmsauce                              + 3,50
mit Hollandaise                                                   + 3,00

. . .UND MEHR

KLASSIKER

Brie-Ecken          

frisch paniert & gebacken, a
uf Ruccola, Pfirsich

mit Preisselbeeren, Feige-H
onig-Senfcreme & Steinofen

baguette        11,50

Champignon Pfanne        

mit Paprika, Zwiebeln, Mais
, Knoblauch Dip & Baguette

scheiben     11,60

Champignon Pfanne 

mit Paprika, Zwiebeln, Mais
, Avocadocreme & Baguette

scheiben     11,60

Frische Rösti hausgemacht

mit geräuchertem Lachs &
hausgemachtem Sauerrahm

       12,20

V

V

Vgn

Currywurst mit feinem Curry-Ketchup &
 Baguette      6,00

     Currywurst Madagaskar mit Pfeffersauce          6
,00

+ Kartoffelspalten mit Sauerrahm                        3,50

+ Pommes frites - Feinschnitt                         3,50

Baked Potatoe XXL gefüllt mit

hausgemachtem Sauerrahm
 & Salatbeilage                     

          8,00

Portion Kartoffelspalten 

mit hausgemachtem Sauerr
ahm                                   

                        5,00

Portion Pommes frites - Feinschnitt                             5,00

V

V

V

Knackiger Römersalat mit Knoblauchcroutons, Parmesan,
original Ceasar’s Dressing & Kräuterbaguette 

Classic Ceasar’s Salad Chicken
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen & Kräuterbaguette

Hirtensalat       
Verschiedene Blattsalate, Tomate, Gurken, Paprika, Mais, Oliven, Pepperoni,
Zwiebeln, Traubenkernöl-Dressing

Salat Chicceria            
Verschiedene Blattsalate mit gebratener Hähnchenbrust, Tomate, Gurke, 
Paprika, Mais, Rose Island-Dressing & Kräuterbaguette                         

V
Guten Appetit

S O U P S

Hausgemachte Tomatensuppe                                            
mit harpunierten Mozzarellakugeln                                                        6,00

Zwiebelsuppe  
- LECKER WIE „SEIT DEM ERSTEN TAG“ -
mit Weißwein zubereitet & Käse überbacken                                   5,80




