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Genuss im grinen Bereich: Dieser Tage feiert das Garten-Bistro Saisoneroffnung

schlummern mehr als 200 verschiedene Gewdchse

Fruhlings Erwachen bei miori

ie Sonne lacht, die Krokusse sprie-

f2en. Spiiren Sie es auch? Es herrscht
LFrihlings Erwachen® im Saarland -
insbesondere bei miori.

Vor wenigen Tagen erst feierte das edle
Gartenbistro in Brebach-Fechingen Sai-
son-Erdffnung. Hier, hinter dem Ladenlo-
kal, fernab der Strafie, reichen sich Gliick,
Genuss und Gastlichkeit die Hand. Las-
sen auch Sie sich von diesem magischen
Ort verzaubern. Nehmen Sie Platz auf
der Sonnenseite des Lebens, geniefien
Sie die Idylle, blicken Sie auf Zen-Garten,
ldichelnde Buddhas und Seerosen-Teich.
Schliirfen Sie eine gar kostliche Grana-
tapfel-Limonade aus Siidfrankreich und
erfreuen sich an der dreistockigen Etagé-
re, prachtig gefiillt mit feinsten Antipasti-
Spezialitdten.

Von 10 bis 17 Uhr hat das neue Garten-
Bistro von miori werktiglich getffnet,
samstags bis 16 Uhr. Bis zu 50 Géste fin-
den an den Tischen Platz. Eingerahmt
von Kirschbidumen, Lorbeer-Biischen
und Buchs-Striuchern. Bacchische Ge-
lassenheit herrscht indes an den beiden
Weinfass-Stehtischen. Hier gluckern vor-
nehmlich nur wenig bekannte, aber grof3-
artige Trauben-Schitze aus der Toskana
ins Glas.

Feinkost trifft Gastlichkeit: miori in Brebach-Fechingen
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Vom Feinsten: GenieBer—Etagéfe im
miori-Bistro. Neuerdings halt die Karte
auch Tapas und warme Gerichte bereit

Apropos Wein: Bei miori erwartet Sie ein
einzigartiges Sortiment edler Spitzen-
weine. Namhafte Winzer und grofie Jahr-
giange - von ,Villa Antinori® (Toskana)
bis ,.Francis Ford Coppola® (Kalifornien),
von ,Van Volxem“ (Mosel) bis ,Entate”
(Spanien) erfreuen das Herz des wahren
Kenners.

Diese namhaften ,Stars” werden bei miori
perfekt ergdnzt durch eine spannende
Auswahl junger, innovativer Winzer von
Kroatien bis Kapstadt, von Serbien bis
Stidfrankreich, von Portugal bis Piemont.
Am besten, Sie gehen auf Entdeckungs-
reise — und lernen die geheimen Reben-
schiitze kennen, die im miori-Gewdlbe
schlummern. Und damit Sie bei {iber
200 erlesenen Tropfen und mehr als 50

Spirituosen den Uberblick behalten, ist
unsere Sommeéliere Mia Hannoen gerne
zur Stelle, um Sie mit Kompetenz und
Charme zu beraten.

Vielleicht steht Thnen aber auch der Sinn
nach einer abendlichen Wein-Verkostung.
In regelmifiigen Abstdnden lddt miori-
Geschiftsfithrerin Nicole V. Wilhelm zu
exklusiven Degustationen und Genie-
fRer-Abenden ein.

Ja, der Besuch bei miori gleicht immer
einer Sinnesreise flir Gaumen und Seele.
Besonders im Bistro, das neuerdings
ganztigig kalte und warme kulinarische
Finessen a la carte feilbietet. Von Friih-
stiick bis Fingerfood, von Business-Lunch
bis Tapas-Teller: Im miori-Bistro 1dsst sich
trefflich plaudern, Wein verkosten und
geniefien. [ ]
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