Schweppes (virgin mojito ou agrumes), 25 cl 350€ Cidre Le Joyeux, 33 cl, - 5,5% Alc 400€ . .

Orangina, 25 cl 330€ Cidre entre brut et demi-sec de Lalobbe Ttwlogze de TOW Mo,;;alella 7,20 € Planchette de fromages Ardennais 750€ ,

lce-Tea, 25 cl 350€ Jus de pomme, Jus de Pom'Raisin, 25¢l 350 € Huile d'clive et basilic . el s0rt

Jus d'orange, d'ananas, tomate ACE 25 cl 320€ Pur jus, sans colorant, ni conservateur de Lalobbe . . 850 € Planchette de charcuteries 7v50 €

CocarCola, Coca-Cola zéro, 33 ol 350€  pom'Fraise Petilant, 27,5l e Absielle Adennatse : ' La croquante 980 € Steak haché frais Francais 150g, 100% pur beeuf
Perrier, 33 cl 350€ Jus de pomme frais pétillant de Lalobbe Terrine Rimbaud, saucisson sec, jambon sec, cornichons . . . . 5 L ¢ Y9, | pAArieke
Oasis tropical, 33 ¢l 3206 Mozzarella sticks, oignons rings, samoussa beeuf, aile de poulet Pain artisanal de la Boulangerie Bleue a Méziéres
Diabolo, 25 cl 250 € Adsielle de la met 9,00 € La planohe du Garage 1350 £

Fanta, 33cl 350€ %Ww ﬂé’ﬂﬂ/ Saumon fumé, crevettes roses fraiches Charcuteries et fromages Ardennais Accompagnés de ga/M et deﬁ‘l@g /MLL(’A(’/A

Sirop a I'eau, 25 cl 180€
San Pellegrino, 11 500 € AFTERGLOW 650€ Tadate de saumon el avocal 9,80 €

San Pellegrino, 50 cl 300€ Jus d'orange, Jus d'ananas, Sirop de grenadine Pomme granny Smith . 55
Vittel, 11 500€ CENDRILLON 650 € . X %? %ﬁf% %f (EW Zé &W\ 1350 €
Moules faicies (neuf picees) 7,30 €

V\'ttel,’50 ol 300€ Jus de citron, Jus d'orange, Jus d'ananas : o Salade, tomates, oignons, cornichons, steak haché, emmental
Supplément sirop 030€ FUN HOuse 650 € Cuvée des Tralls, 25 cl -7 450 €
fraise, grenadine, menthe verte, menthe glaciale, i s i H 1
bonbon fraise, citror, péche, melon, violette, barbe a papa, cerise \S)(g‘]efﬁjbs;boejfgpa' Jus de pomme, Limanads 650 € Fﬂl.e Gulé de eﬂlldld maiaon 10'20 € Get 27, 4cl 4,50 € Lindemans Kriek 25 cl- 3150’ 4v50 € , 14
, Hoegaarden (blanche ourosé), 25 ¢l -49°/3°  4,00€ - v
% - Cassonade, menthe, citron, limonade Confit d'oignons rouges maison, pain d'épice Calvados, 4 cl 490 € . g It b g ! A : ; :
/ 5/’#% INDIEN 650 € Gin, 4 c 500 € Picon biere, 25 cl 450€ Salade, tomates, oignons, cornichons, steak haché, Camembert Ardennais
Ricard. 3 ¢l 2808 Grenadine, orangina Poire, 4 cl 490€ Chimay bleue, 33 ¢l — 9° (brune) 500 €
Suze, 3 cl 300€ X Cointreau, 4 cl 490€ Mc Chouffe, 33cl - 8° (brune) 500€ % 5 2 1490 €
Campari, 4 cl 320€ %f%’éyf M ‘ Plat du jour : Voir ardoise 10,50 € EEHECWAN 490 € Chouffe Cherry, 33 cl - 8° 500€ 5. 7/\ . '
Porto rouge ou blanc, 6 cl 330€ (771 (/144 . . K R ! ! . ° Salade, tomates, oignons, cornichons, steak haché, Tomme des Ardennes
Mertiniblanc ou rouge, 6.l 3606 J8B 4c, . . ’ 550 € Uniquement les midis du lundi au vendredi Cognac, 4 cl 500 € Chouffe Soleil, 33 ¢l — 10 500€ tranche de lard fumé.
smésicana matson 8. so0e  Solwo Porium i Faras ot 45, 850¢ Get 31, 4.l 500€  LaTrappe bonde, 33— 65° 500€
Kir , 12 ¢, Cassis, Mre, Pache 370€ Ch? el 19 ans 4l 7006 Andouillette Grillée 13,70 € Bavette a l'échalote 15,30 € Get X-Cold, 4 cl 550 € Orval, 33 ¢l - 6,2° (ambrée) 500 € ;&f%/&_ 1490€
Kir Royal, 12 cl, Cassis, Mre, Péche 770 € WS ega. itk 46l ' Sauce moutarde & ['ancienne maison Salade & frites fraiches* ! ' _qjo 4 X T . .
: Glenmorangie, 10 ans, 4 cl, 700€ Salade & frites fraiches* ¢ Vodka 6 cl 520€ Kwak, 33 cl — 84° (ambrée) 550 € Salade, tomates, oignons, steak hachg, chévre, miel Ardennais
Champagne Veuve Pelletier, 12 cl 650 € = g vy A 750 € | ! ! Paix Dieu 33 cl - 10° 500 £
’ ogouchi Premium whisky Japonais, 4 ci d 3 L 4 d alx Uleu, Cl— b
RGN D REHE; 7o 4000¢€ Carpaccio de boeuf 15,00 € La Rustique (cuisson 70%/4? 15,50 €

H o
Parmesan, roquette, vinaigre balsamique Camembert au four, charcuteries du moment R St Bernardus Tripel, 33cl — 8 550 € % W
Salade & frites fraiches* Salade & frites fraiches* F ‘I %ﬁWW Leffe sans alcoal Uo, 33cl 4'00 e (Z prc e 15,20 €
M M %ﬂ(ﬁﬂﬂ/‘éw Salade, tomates, oignons, cornichans, steak fagon « tartare » poélé,
% &ﬁé /WW% Filet mignon en croite de persil 16,50 € Ribs de porc 16,00 € tranche de chedar

g Jack Daniel's, 4 cl 600€ ! S has* S barbi “a il ;
Whisky coca 650 € Salade & frites fraich auce barbecue —g°
JEBI, vcu;/a'w\a Bourbon Bulleit, 4 cl 550 € alade & frifes fraiches Salade & frites fraiches* Cuvée c}Arthur Triple 33cl-9 450€ « .
Caipiroska 700€ Jack Daniel's Single Barrel, 4 cl 700€ . La Cuvée du Garage, 33¢cl—-68° 450€ %y ﬁW @Wm % 5&&%% 1610 €
BRSO Entrecéte de boeuf 18,50 € Tartare de Boeuf au couteau 15,90 € _Epo ! .
Gin Fizz 700¢€ S 7 s - ; Ardwen Blonde 33 cl 5,8 4,80 € Saumon fumé, creme aneth, emmental, oignons rouges
Gin, citron, cassonade, perrier auce roque ort repare par nos soins, sauce maison T . I K I _ 840 25 I 4 50 € 33 I 5 80 €
Planteur ‘ 700€ %f@é Salade & frites fraiches* Salade & frites fraiches* Hop's Cure — 8° 480 € riple Karmeliet & cl 4 c i
Rhum brun, goyave, ananas, oranges, sirop de grenadine ' . A i — o Leﬁ:e lende - 6.80 25[:' 3,50 € 33 Cl 4,80 €
Tequila Sunrise 7,00€ Dislomatico. 4 cl 650 € Pierrade ( env. 250g par viande ) 20,00 € Magret de Canard entier 17,50 € Cerise, 33 ¢l - 45 480€ ® % 17,50 €
Tequila, orange, grenadine | peEe, 43 ) ' Canard, Poulet, boudin blanc, rumsteck a cuire soi-méme  table, Sauce au poivre vert maison Kasteel rouge — 8 25cl 400€ 33cl 580€ A4 X 5
%Ll;sa\zggggar; stron 700€ Black Spiced Karken, 4 cl 600€ Salade & frites fraiches* Salade & frites fraiches* Cuvée d'Arthur blonde = 54° 25¢I 450€ 33cl 580€ Salade, confit d'oignons au safran Ardennais, steak hachg,
iy ' Don Papa, 4 cl 650 € : ! ! pain d'épice, foie gras maison
et et sopecomn o TO0E Bt 4cl 650¢  Fricassée de Boudin Blanc 1450 € Fish and chips de cabillaud 15,80 € Chouffe blonde ~ 8° 26¢l 450€ 33cl 580 €
Cuba Libre 700€ Rhum arrange, 4cl 580 € a L'Ardennaise Fait maison avec sauce béarnaise " .
Rhum, citron vert, Coca-Cola Banane-Cacao, Vanille-Noix de Macadarmia, Mangue Passion, Ananas-Coco Boudin blanc de Haybes, lardons Salade & frites fraiches* % WW 15 50 €
Apérol Spritz 700€ Salade & frites fraiches* e ] ] N\ — !
Apérol, Prosecco, Perrier Pavé de saumon 16,00 € - 5@»6/‘!@ Salade, tomates, oignons rouges, oignons rings, sauce curry,
F;L[J: annl?sqgnne coco e Sauce citronnée maison (74744 fromage Mme Loik, steak de poulet

Riz

ou
AN A j 'a8an ) 7 »
P Tormodes (jusqu Vinggets, fuiles S Avesnois 1480 €
% W QRQ@@ *Accompagnements au choix (haricot vert, ratatouille maison, tagliatelle, purée maison) Pour nos petrts meécanos % — = !
ou alade, tomates, galette de pommes de terre, sauce Ficcadilly,
NOUS VOUS proposons aignons rouge oo e Precadl
La Formule Express W Santbon blane, puurée madson
o *

oignons rouges, cornichons, steak haché, Marailles

complete f , )
/5;05 . %&W%W@WW%@W SA0E %@,_\% 1490 €
b Assiette de charcuteries Réalisées a la demande, a la minute, avec des produits frais ( cuisson 10 min ) %W%W/m gﬂ?gﬁ}ﬁg?g{f& oignons, cornichans, bacan, steak haché, emmental,
ou
* Adennaid@ accompagnée de salade 1290 €
Plat et Tomates Mozzarella %nﬁakhe, oignons frits, lardons, emmental rapé \ %&WWWMM %‘5/) / Zé 7422 15'10 €
dessert s Talicnne . Salade, tomates, oi teak haché, tranche de lard
/ 20 % Szauc(Zomate 3 t'origa::ot?rﬁ:tge”se:éiiéseas,azfozzareHa jambon sec, parmesan IS g:l:tt% dgn;[alfﬁf8n'90$gdneu?:f:gvusaecsiétstga e Henene B R
s nd e S Cante s Vi
Plat dU jOUr (VDlr Ard0|Se) Z@ C accompagnée de salade 12,90 € V@m au verre et au piCh@T W? 25 ¢l 50 cl %}%W 15v90 €
5 / Sauce tomate cuisinée, champignons frais, jambon blanc, olives noires, emmental rapé Ve c c Salade, tumates',.uirgnuns, cornichups, il Wl Gl s
Entree et Lessertt - T Rethéloise ascompagnée desaide 13,80 € Merlot Rouge 310€ 560 € 880 € pomnss crmbiaie, iee hchs
p at D . Créme fraiche, Maroilles, Boudin blanc de Haybes
rt r i s
essert du jou Cinsault Rosé 310€ 560 € 880 € Lo Doble Fhew 1690 €

/dpj = Zﬂ/ (W MW accompagnée de salade 14,20 €

Creme fraiche, lardons, pommes de terre maison, Blochon des Ardennes, oignons frits Salade, tomates, oignons, cornichons, emmental, double steak haché

Uniquement les midis Chardonnay BlanC 3,10 € 5,60€
du lundi au vencredi Zﬁ/ gma%& accompagnée de salade 14,30 € i ;é % 0 1350 €
Creme fraiche, oignons frits, chévre, miel des Ardennes, thym ?/_\ !

Salade, tomates, oignons, cornichons, steak de soja, sauce fromagere

% fﬂ’W %ﬁ QQ@Q@{E 24.60€ 1},@7«/1&4«9 accompagnée de salade 15,10 € VInS rOSéS il |

Creme aneth, saumon fumé, oignons rouges, parmesan [ Wl

Uby Codtes de Gascogne « Les Tortues », la bouteille de 75 cl

Saumon fumé, et crevettes roses fraiches Andouillette grillée, . s Provence Golf Maurin des Maures, |a bouteille de 75 cl J n o v
sauce moutarde a |'ancienne, frites et salade %5M &W%W %M e

ou <
Salade du chef ou , Vins rouges
) ou ) Steak tartare, frites et salade La César slade, lard grillé, olives noires, parmesan, oignons rouges, poulet mariné, oeuf poché, crodtons, sauce César 15,20 € .
Assiette Ardennaise Salade ca?#pagnarde |_a Végétarieﬂﬂe Salade, tomates, oignons rouges, emmental, olives noires, concombres, avocats, émincés de champignons 14,50 € L'Excellence de Saint_Laurent' Saint_Chinian' la bouteille de 75 cl 18'00 € R i?;'_ :{
o ou LLa Frontaliere salade, tamates, alives noires, mini camembert frit, dés d'emmentaly rapé de lardons 1460 € Sa[nt Nicolas qe Bourgueil D.quileau, la bO_Uteme de 75l 2200€ l
Bavette a I'échalote, frites et salade L'Ard : 4. . 3 Chateau Barrail Larose, St Emilion, |a bouteille de 75 cl 2600€ " -
(dENN3ISE Ssalade, tomates, olives noires, jambon cru, geufgemmental, BignoNS Touges; mais b, 15,30 € n . - . L
Lo e ene = B Ad:‘ ;‘e:d m 1460 € Chateau Barrail Larose, St Emilion, la bouteille de 37,5 cl 1400 € o P
nfos : alade, tomates, emmental, chévre chaud sur toasts, miel des Ardennespgignons, cemneaux.de naix, mais, ip ardons h =3
100% ‘W/}) ; / W" ; La Campagnarde Salade, tomates, oignons rouges, boudin blan‘czdeAHAYBjES, larton , s de terre s;ﬁtgqmufpoché 1510 € V|ns bloncs ;
%‘%&": %/MW” Assiette de fromages Ardennais La NOfdiQUe Salade, saumon fumé, citron, crevettes roses'fraiches, bl is,‘a‘vocat, miettgs de surimi y&\ #1610 € . . .
Tl = S—_— %U ot ma s Pérégourdine s et S o A 1670 € Monbazillac Bajac Maelleux, la bouteille de 75 cl 2700 €
ondant au chocolat maison alade, tomates, magret de canard, foie gras maison, gesiers de'peulet, pignons de pin E . . .
Tousinos platsisontfatteimaison ou L"Estivale salade, Melon, mozzarella, jambon cru, tamates; olives noires, cancombres, parmesan 1500 € Monb?ﬂ”ac Bajac Moelleu, a bouteille de 37,5 c : parl:
élaborés avec des produits frais Coupe 2 boules g Ll ' ' ' g : Uby Cotes de Gascogne Tortues Moelleux, la bouteille de 75 cl 1960€
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