
Speisekarte 

Facebook Landgasthaus „zum Edi“ – Instagram zumEdi – www.zum-edi.eu – zum-edi@aon.at – 07946/6302 – Familie Priemetshofer                                                           

Suppen: 
 
Rindsuppe mit Frittaten  € 3,50 
Rindsuppe mit Leberknödel  € 3,50 
Feine Spargelcremesuppe - Karotten Öl - Fleurons € 4,90 

Aperitif: 
Peda Cola – Prosecco 0,1l € 3,90  

Beer Buddies – Pale ale 0,33l  € 4,00 
Apfel Frizzante - Pankratzhofer – Tragwein 0,1l  € 3,80 

 

Vorspeisen & Salat & Zwischendurch: 
 
Langsam gegartes Bio-Saiblingsfilet (Haider)  
Gurke – Kaviar – Pumpernickel – Jungzwiebel - Buttermilch   € 9,20 
Spargelsalat -  Petersiliencreme – Mühlviertler Speck – Grissini € 9,90 
Gebackenes Kalbsbries Kürbiskernölcreme – Vogerlsalat € 8,90 
Tramezzini a la Regio – Haller Salami – Gutauer Schafkäse – 
Bunte Tomaten – Kräutersalat € 9,80 
 
 

Aus dem Fluss: 
 
Bio – Lachsforellenfilet (Haider) 
Kressespinat – gebackener Spargel – Kräutersalat € 17,90 

 
Weißwein offen: 

2018 GV Fuchs / Donaubaum / Wachau 1/8l € 3,60 
2018 DAC GV / Mauerer / Niederschleinz € 3,40 

2018 Gelber Muskateller Klassik / Waldschütz / Kamptal 1/8l € 3,90 
2018 Rotgipfler / Reinisch / Thermenregion € 3,80 

Wirtshausklassiker: 
 
Wiener Schnitzel aus der Pfanne in Mühlviertler Rapsöl gebacken 
Preiselbeeren – Erdäpfeln - gem. Salat -Schwein € 11,20 Pute € 12,20 
 
Steirisches Cordon Bleu aus der Pfanne in Mühlviertler Rapsöl gebacken 
mit Emmentaler & Speck gefüllt – Preiselbeeren – Erdäpfeln – 
gemischter Salat € 13,60 
 
Edi´s Schweizer Steak (Schwein) mit Rahm und Paprika belegt  
Pommes frites – gemischter Salat € 13,80 
 

Vitaler Genuss: 
 
Gebratener Eferdinger Spargel 
Bozner Sauce – Tomatenwürfel – Pomme Viola € 12,90 
 
Hausgemachte Thymian - Gnocchi 
Kohlrabi a la Creme – Karotten Öl – Mangold € 11,00 

Fleischiger Genuss: 
 
Rosa gebratene Beiriedschnitte ( Riepl)  
Pfefferkruste – Kräutersaitlinge – Roter Zwiebel - Gnocchi € 23,80 
 
2erlei vom Gutauer Maibock (geschmort & rosa gebraten- Hundsdorfer Jäger) 
Spargel – Maiwipfelhonig – Champignon - Mandelkroketten € 22,80 
 
Gutauer Färberteller (Schweinefilet-Piber) 
2erlei Spargel – Jungzwiebel – Cherrytomaten -Erdäpfelrösti  € 16,80 
 
Geschmorte Schweinebackerl vom Traunviertler Kleeschwein 
Graupen – Kren – Rosmarin - Mandelbutter – gemischter Salat € 15,90 
 
Liebe Kinder nein wir haben euch nicht vergessen…bitte wählt ein 
Gericht eure Wahl, zum kleineren Preis das ist doch ganz normal! € 7,50 
 

Rotwein offen: 
2018 Blauer Zweigelt / Netzl / Göttelsbrunn 1/8l € 3,60 

2018 Zechun / Leitner / Gols 1/8l €3,90 
2018 Bio- Blaufränkisch / 

Braunstein / Purbach 1/8l € 3,90  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Süßer Genuss: 

 
Hausgemachtes Holunderparfait 
Erdbeeren – Peda Cola Gelee – Melisse € 7,90 
Eispalaschinke – Vanilleeis – Schoko- Obers € 6,20 
Sorbet Variation – Früchten – Meringe € 6,20 
Heiße Liebe – Himbeeren – Vanilleeis € 5,60 
Verschiedene hausgemachte Torten € 3,00Armbeuge oder  
 

Regeln die wie immer beachten sollten: 

 

 
Ab 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Preis Angaben inkl. MwSt. 

 

  Weiters können Sie das aktuelle 

Menü sowie Speisen von der Speisekarte  

   von 11:15 - 14:00 bzw. von 17:30 – 20:00 Abholen! 

 

Genießer Menü: 
 

Bio-Saiblingsfilet 
Gurke -Kaviar- 
Pumpernickel- 

Jungzwiebel-Buttermilch 
 

*** 
 

Schellfisch vom Attersee 
eingelegtes Gemüse -

Graupen 
 

*** 
 

Rosa gebratener 
Lammrücken -
Kräuterkruste - 

Mangold -Zitronencreme -
Fregola Sarda 

 
*** 

 
Holunderparfait- 

Erdbeeren – Peda Cola - 
Melisse 

 

Drei Gänge € 32.- 

Vier Gänge € 40.- 

 

Flaschen Weine Weiß: 

2019 GV Fass 4 / Ott / Wagram €29,80 
2018 GV / Hirsch / Kamptal € 27,50  
2018 GV  Fed. / Knoll / Wachau € 38,20 
2018 Rotgipfler / Rasslerin / Krug €27,80 
2015 Sauv. Bl / Skoff / Hochsulz € 36,60 
2016 Riesling Bio / Schmidl / Wa. € 34,50 
2017 Chard. / Heinrich / Gols € 28,90 
 
Flaschen Weine Rot: 
 
2017 Big John / Cüvee / Andau € 29,80 
2017 Q2 Cüvee / Gager / Bgld. € 28,50 
2015 Pinot Noir Bio / Preis. / Gols € 52,20 
2014 Blauf. / Krutzler / Bgld. € 39,50 
2017 Blauf. / Gesselma. / Deut. € 32,50 
2011 Pannobile / Renner / Gols € 45,50 
2018 Zweigelt / Upl. Reeh / Bgld. € 38,20 
 
 

Genuss für Zuhause: 
 

Bärlauch-Rucola Pesto 

 Tomaten-Pesto  

 Oliventapinade  

 Paprika-Speck-Salsa  

 Kalbsbeuschel 

Rindsgulasch  

 Pilz-Beuschel  

 

                  

1 Meter Abstand – Kein Händeschütteln – Hände häufig waschen – 
Niesen & Husten ins Taschentuch – Mundschutz tragen!! 

Allergien 
sowie 

Unverträglich-
keiten klären 
Sie bitte mit 

unserem 
Serviceteam! 

Vorschau ab Juni: 
#Mühlviertler Tapas #LiveMusik #Dj Ellox 
#nurbeiSchönwetter #jedenFreitagab17:00 

#imGarten #aroundEdi 
#wirbringendenUrlaubnachGutau 

#Tischfür4Personen #cooleVibes #niceWine 
#köstlicheTapas 

http://www.zum-edi.eu/
mailto:zum-edi@aon.at

