S Lunchmeny 7%

ST 1 1.00-15.00

ALLA RATTER SERVERAS MED SAFFRANSRIS

= _ 7
6/663 @D\D Kobideh /0
( %’/ﬂ[f@/f j Lammfirsspett
79 Ghorme Sabzi //9
Sallad Olvieh Mirza Ghasemi Lammgryta med firska orter,
Kycklingréra med Kolgrillad aubergineréra torkad lime och kidneybénor
potatis och majonnis med igg och vitlok som . .
Allergier: Agg tillagas i tomatsas Gheime Badem)an 779
. Allergier: Agg, Vitlok Lammgryta med gula linser och
Kashke Badem)an . . stekta auberginer
Aubergineréra med Sossis Bandari
mynta och yoghurtsas Stark persisk lammkorv D J ) je /90
Allergier: Laktos, Vitlok tillagad i tomat och chilisds. Saffransmarinerad kycklingspett
O [oo oo 1 /9¢C
3 Sma forritter Mahi /39
Laxfiléspett
S0 . .
Kashke Bademjan, Sallad Olvieh och Zeytoon Parvardeh. Ghallye Ma.hl 739
Allergier: Agg, Vitlsk, Laktos, Notter Laxbitar i gryta bestiende av,
koriander, vitlok och tamarind
Mahicheh 779
Lammligg lagad i tomatsis
S ) b Mahi Ba Hasho /069
O) aansle 726 Saffransmarinerad laxfiléspett
?ﬂl{dé 9 toppad med berberis, koriander, vitlok och chili
ALLA GRYTOR SERVERAS MED SAFFRANSRIS
Fesenjan ShlShllk 7 ()(/
valnétter, granatipple och vita bénor Marinerad lammracksspett
Khoresht-e karafs Chengeh /09
Selleri, mynta, persilja, sojafirs Yoghurtmarinerad lammfiléspett
_ DalAdas Sia Sefid /00
% Réda linser, potatis, chili ‘g: Lammfirsspett och
16) saffransmarinerad kycklingspett
X —/

Dryet

¢ | Dagens Vin 50 9/6
) -

Dagens 6l &
.E( Lisk 20 | Kaffe/Thé 20

Tillbchir
39
Zeytoon Parvardeh

Mast Mosir
Mast Khiar



